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Johdanto

Tata kayttéohjetta koskevia
tietoja
Onnittelut uuden laitteen hankinnasta.

Olet valinnut laadukkaan tuotteen. Kayttdohije on
osa t&td tuotetta. Se sisdltad térkeitd turvalli-
suutta, kéyttdd ja havittdmistd koskevia ohjeita.
Tutustu ennen tuotteen kaytdd kaikkiin kayts- ja
turvallisuusohieisiin. K&ytd tuotetta vain kuvatulla
tavalla ja vain mainittuihin kéyttétarkoituksiin.
Kun luovutat tuotteen eteenpdin, liitd mukaan
kaikki tuotetta koskevat asiakirjat.

Méaraystenmukainen kéytto

Voileipégrilli on tarkoitettu pienten sémpyl&i-
den ja voileipien paahtamiseen ja muiden
elintarvikkeiden grillaamiseen. Muu tai témén
ylittévé kéyttd katsotaan médréystenvastaiseksi.
Laitetta ei saa kayttad kaupallisissa tai teollisissa
tarkoituksissa. Kaikki elintarvikkeiden kanssa
kosketukseen joutuvat laitteen osat ovat elintarvi-
kekelpoisia. Témé laite on tarkoitettu ainoastaan
yksityiskéyttéon.

Emme vastaa mistddn madrdystenvastaisesta
kéytostd, asiattomista korjauksista, luvattomasti
suoritetuista muutoksista tai muiden kuin sallittujen
varaosien kdytéstd johtuvista vahingoista. Vastuu
on yksinomaan kéyttdjalla. Téma laite on tarkoi-
tettu ainoastaan yksityisk&yttddn.

Kéytetyt varoitukset ja
symbolit

Tassa kdyttdohjeessa, pakkauksessa ja laitteessa
kéytetédn seuraavia varoituksia ja symboleja
(mikali aiheellista):

A

VAARA! Varoitus, jossa on tamd
symboli ja merkkisana "VAARA",
osoittaa valittdman vaaratilanteen,
joka johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sité ei véltetd.

A

POBLILEe o P

~

VAROITUS! Varoitus, jossa on tamé
symboli ja merkkisana "VAROITUS",
osoittaa mahdollisen vaaratilan-

teen, joka voi johtaa kuolemaan tai
vakavaan loukkaantumiseen, jos sité
ei vltetd.

VARO! Varoitus, jossa on tama sym-
boli ja merkkisana "VARO", osoittaa
mahdollisen vaaratilanteen, joka

voi johtaa lievédn tai keskivaikeaan
loukkaantumiseen, jos sité ei véltetd.

HUOMIO! Varoitus, jossa on tamé
symboli ja merkkisana "HUOMIO",
osoittaa mahdollisen filanteen, joka
voi aiheuttaa omaisuusvahinkoja, jos
sitd ei véltetd.

Huomautus: Huomautus siséltad
lisgtietoja, jotka helpottavat laitteen
kayttda.

Lue kéyttdohje.

Vdltakozé dram/valté fesziiltség

Suojausluokka | (suojamaadoitus)

Ei saa upottaa veteen!

Soveltuu puhdistettavaksi astianpesu-
koneessa.

Kaikki elintarvikkeiden kanssa kos-
ketukseen joutuvat laitteen osat ovat
elintarvikekelpoisia.



O SILVERCREST’

Turvallisuus

Tassd luvussa annetaan tarkeitd laitteen kasittelyd koskevia
turvallisuusohijeita.

Tama laite vastaa annettuja turvallisuusmadardyksia. Asiaton
kéyttd voi johtaa henkil- ja esinevahinkoihin.

Tarkeitd turvallisuusohjeita

Huomioi seuraavat laitteen turvallista kayttdéd koskevat
turvallisuusohijeet:

m Tarkasta laite ndkyvien vaurioiden varalta ennen laitteen
kayttodnottoa. Ala kdyté vaurioitunutta tai maahan pudonnutta
laitetta.

m Anna valtuutetun ammattihenkilstén vaihtaa vaurioitunut
verkkojohto tai verkkopistoke vélittémésti uuteen vaarojen
valttamiseksi.

m T4ta laitetta saavat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset seka henkilét,
joiden fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt ovat rajalliset tai joiden
kokemus ja/tai tiedot ovat puutteelliset, jos heita valvotaan tai heitd
on opastettu laitteen turvalliseen kayttéon, ja he ovat ymmartaneet
siitd aiheutuvat vaarat.

m Lapset eivat saa leikkia laitteella.

m Lapset eivét saa suorittaa puhdistusta eivatka kayttajahuoltoa, paitsi
jos he ovat tayttaneet 8 vuotta ja heitd valvotaan.

m Alle 8-vuotiaat lapset on pidettévéa poissa laitteen ja liiténtéjohdon
|&hettyvilta.

m Korjauta laite ainoastaan valtuutetussa alan likkeessé tai
asiakashuollossa. Epdasianmukaiset korjaukset voivat aiheuttaa
vaaroja kayttajélle. Talldin myds laitteen takuu raukeaa.

m Laitteen korjauksen saa takuuaikana suorittaa vain valmistajan
valtuuttama huoltoliike, muussa tapauksessa takuu ei endé korvaa
seuraamusvahinkoja.

Fl 3
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Laitteen vialliset osat saa vaihtaa vain alkuperdisvaraosiin. Voimme
taata turvallisuusvaatimusten téyttymisen vain ndiden osien kohdalla.

Suojaa verkkojohtoa kosketuksilta kuumien laitteenosien kanssa.
Alé koskaan kayté laitetta avotulen, lampd-/keittolevyjen tai kuu-
man vunin lghella.

Anna laitteen jaahtyd kayton jalkeen, ennen kuin puhdistat sité!
Palovamman vaaral

Sijoita laite mahdollisuuksien mukaan pistorasian léheisyyteen. Varmis-
ta, ettd padset vaaratilanteen sattuessa nopeasti verkkopistokkeelle, ja
ettei kukaan padse kompastumaan virtajohtoon.

Varmista, ettd laite seisoo tukevasti sijoituspaikalla.

A SAHKOISKUN VAARA!

Liitc laite vain maaraystenmukaisesti asennettuun ja maadoitettuun pis-
torasiaan. Verkkojénnitteen on vastattava laitteen tyyppikilven tietoja.

Anna liiténtajohdot ja laitteet, jotka eivat toimi moitteettomasti tai
ovat vioittuneet, vélittdmasti asiakaspalvelun korjattavaksi tai vaih-
dettavaksi.

Alg altista laitetta sateelle, laka milloinkaan kéyta sitd kosteissa tai
marissd olosuhteissa.

Varmista, eftei virtajohto paése kaytdn aikana kastumaan eikd
altistu kosteudelle.

Alg koskaan upota laitetta veteen tai muihin nesteisiinl Nesteen
pdasy laitteen j@nnitettd johtaviin osiin kdytdn aikana voi aiheuttaa
sahkaiskun ja siten hengenvaaran.

Koske aina vain virtajohdon pistokkeeseen. Ala koskaan veda joh-
dosta tai koske virtajohtoa mérin kasin, sillé se voi aiheuttaa oikosu-
lun tai sahkaiskun.

Alg aseta laitetta dlaka huonekaluja virtajohdon padlle
ja varmista, ettei virtajohto j@a puristuksiin.

4 ¥
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Laitekoteloa ei saa avata. Alé yrité korjata tai tehdd muutoksia laittee-
seen. Laitekotelon avaaminen tai itse tehdyt muutokset laitteeseen voivat
aiheuttaa sahkaiskun ja sité kautta hengenvaaran seka takuun raukeami-
sen.

Suojaa laitetta tippuvalta ja roiskuvalta vedeltd. Ald siksi aseta
nesteitd sisaltavia esineitd (esim. maljakoita) laitteen p&dlle tai sen
viereen.

Irrota pistoke pistorasiasta aina, kun keskeytat tai lopetat laitteen
kayton tai puhdistat laitetta.

/A PALOVAMMAVAARA!

& Huomio! Kuuma pintal

Laitteen pinta voi kdytén aikana tulla erittdin kuumaksi.
Koske vain kahvan mustaan osaan.

(D HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

Alg kayta laitteen kanssa ulkoista ajastinta tai erillistd
kauko-ohjausjdrjestelmaa.

m Ald jata laitetta kéyton aikana valvomatta.

m Varmista, etteivét laite, virtajohto tai verkkopistoke joudu kosketuk-

siin lampalahteiden, kuten keittolevyjen tai avotulen, kanssa.

m Alg kaytd laitteessa hiilid tai vastaavia polttoaineital

m Varo vaurioittamasta laitteen tarttumatonta pinnoitetta ja valta siksi

metallisten ruokailuvélineiden, esim. veitsien ja haarukoiden, kéyttda.
Jos tarttumaton pinnoite on vaurioitunut, 8lé jatka laitteen kayttoa.

Kayté laitetta vain mukana tulevien alkuperdistarvikkeiden kanssa.

Fl 5
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@ Punainen merkkivalo “Power”
@ Vihred merkkivalo “Ready”
© Turvalukitus

0O Kahva

© Rasvankeruuallas

O Rasvanpoisto

7]

Lampdlevyt

Kuva B:
© Puhdistuskaavin

Toimituksen sisdlto

Laitteen toimituspakkaukseen sisdltyvat vakiona

seuraavat osat (ks. k&antdpuoli):

® Paninigrilli

® Rasvankeruuallas

® Puhdistuskaavin

® Kaytdohje

( Ohje

> Tarkista, ettei toimituksesta puutu osia eikd
tuotteessa ole nékyvié vaurioita.

> Jos havaitset toimituksessa puutteita tai
vaurioita, jotka johtuvat puutteellisesta pakka-
uksesta tai jotka ovat syntyneet kuljetuksen
aikana, soita huollon palvelunumeroon (ks.
luku Huolto).

Purkaminen pakkauksesta

/\ VAARA!
>  Pakkausmateriaaleilla ei saa leikkia. On
olemassa tukehtumisvaara.

4 Ota kaikki laitteen osat ja kéyttéohje pakka-
uksesta.

4 Poista koko pakkausmateriaali

Kdaytto ja toiminta

Téssd luvussa annetaan tarkeitd laitteen kéytdd

ja toimintaa koskevia ohjeita.

Ennen ensimmaista kéyttéa

¢ Puhdista kaikki lisGosat kappaleessa
"Puhdistus ja hoito” kuvatulla tavalla
mahdollisten valmistusjGémien poistamiseksi.

Lue kéyttdohje huolella lapi.
Sijoita laite turvallisuusohjeiden mukaan.

Avaa turvalukitus @ tydntamalla lukituksen
liikkuvaa ossaa (3 )-asemasta ;)" -asemaan.

4 Puhdista laite kostealla liinalla kappaleessa
"Puhdistus ja hoito” kuvatulla tavalla.

Sulie kansi.

Tydénnd virtajohdon pistoke asianmukaisesti
kytksettyyn ja maadoitettuun pistorasiaan,
jonka jénnite vastaa kappaleessa “Tekniset
tiedot” ilmoitettua jénnitettd. Anna laitteen
kuumentua noin 5 minuuttia.

(® Ohje

> Laitteen ensimmaiselld kuumennuskerralla
saattaa kehittyd hieman savua ja hajug,
miké& johtuu valmistusj@émistd. Témé on
normaalia ja tdysin vaaratonta. Huolehdi
riittdvastd ilmanvaihdosta ja avaa esimerkiksi
ikkuna.

4 Vedd pistoke lammittémisen jélkeen pisto-
rasiasta ja anna laitteen jaéhtyd.

¢ Puhdista laite vield kostealla liinalla.
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Kaytto
4 Sulie laitteen kansi kahvasta @.
¢ Tydnnd rasvankeruuastia @ laitteeseen.

¢ Tydnnd pistoke jélleen pistorasiaan. Punai-
nen merkkivalo “Power” @ syttyy.

4 Heti kun laite on l&mmennyt, punainen
merkkivalo “"Power” @ sammuu ja vihred
merkkivalo “Ready” @ syttyy.

@ Ohije

> Vihred merkkivalo "Ready" @ voi vélilla
sammua ja punainen merkkivalo "Power" @
syttyd uudelleen. Téma tarkoittaq, ettd laite
jalkilammittad lampétilan yllapitamiseksi.

4 Avaa laitteen kansi ja aseta paahdettava/gril-
lattava elintarvike alemmalle lémpdlevylle @.

4 Sulje laitteen kansi kahvasta @.

Likkuva ylempi lampélevy @ asettuu

aina alemman lémpélevyn @ kanssa
samansuuntaisesti, vaikka grillattavat elintar-
vikkeet olisivat paksumpia.

Nain saadaan ihanteellinen lopputulos.

¢ Tarkista grillattavan elintarvikkeen ruskis-
tuminen jonkin ajan kuluttua. Avaa tété
varten laitteen kansi kahvasta @. Noudata
suunnilleen luvussa "Kypsennystaulukko”
iimoitettuja kypsennysaikoja.

4 Kun olet tyytyvéinen ruskistukseen, poista
grillattava elintarvike. Jos ruskistusaste ei ole
toivotun kaltainen, pidennd kypsennysaikaa
jonkin verran.

@® Huomio
Alg kayta teravid esineitd grillatun tuotteen

v

poistamiseen. Ne voivat vaurioittaa l&dmpéle-

vyjen @ pintaal

4 Irrota pistoke pistorasiasta.

Kypsennystaulukko

Seuraava taulukko on tarkoitettu ohjeelliseksi
antamalla esimerkkejé erilaisten elintarvikkei-
den kypsennyksestd. Sovita tiedot reseptin ja
yksilllisen makusi mukaisesti. Kypsennysaikaan
vaikuttavat erityisesti elintarvikkeiden kulloisetkin
ominaisuudet, kuten esim. koko, paksuus ja laatu.

ELIN- KAPPALETTA / | KYPSEN-
TARVIKE GRAMMAA NYSAIKA
Javhelha- 1 g 100 g 13-15 min
pihvit
Pekoni 5x80g 5 min
Porsaan
kassler- 3x170g 6-8 min
pihvit
Lohifileet | 4x125¢ 5-7 min
Tonnikala- | 4 195 4 3-6 min
pihvit
Grillatut
V|ha.nr.1e.k- 300 g Munakoiso | 2x3-6
set, joihin . .

S viipaletta min
on lisétty
oliya
Juustoker- | 2-4 .
- 4 min
rosleivét kappaletta

Fl 7
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Vinkkeja ja ohjeita

B Jotta lihasta tulisi mureampaa ja grillaus
olisi nopeampag, liha voidaan marinoida
etukdteen. Pohjaksi soveltuvat esimerkiksi
hapankerma, punaviini, efikka, piimé tai tuore
papaijo-tai ananasmehu. Liséé sihen maun
mukaan yrttejd ja mausteita. Alé lisaa marina-
diin suolag, sill& se poistaa lihasta nesteet ja
tekee siité kovan. Aseta liha marinadiin niin,
eftd se peittyy kokonaan ja sulje astia. Anna
lihan vetéytyé marinadissa mielelldén yén yli.

B Lampdlevyissd @ on tarttumaton pinnoite,
minkd vuoksi grillauksessa ei tarvitse kéyttad
rasvaa. Jos haluat téstd huolimatta kéyttad
rasvaa, varmista, ettd rasva/éljy soveltuu
paistamiseen, esim. rapsidljy.

B Jos et ole varma, onko grillattava tuote
kypsd myds sisdltd, kéytd tavanomaista
lihaldmpdmittaria.

Puhdistus ja hoito
/\ VAROITUS!

> Irrota ennen laitteen puhdistamista pistoke
pistorasiasta ja odota, kunnes laite on téysin
jadhtynyt. Loukkaantumisvaaral

> Alg koskaan puhdista laitetta juoksevan
veden alla tai upota sitd veteen. Laite voi
vaurioitua lopullisesti!

® HUOMIO!

> Varmista, ettei laitteeseen pé&dse puhdis-
tuksen aikana kosteutta, sillé kosteus voi
vaurioittaa laitteen korjauskelvottomaksi.

» Ala kaytd puhdistukseen voimakkaita han-
kaavia tai kemiallisia puhdistusaineita, dléka
terdvid tai naarmuttavia esineitd.

B Vedd puhdistuskaapimella @ I&mpdlevy-
jen @ pddlts heti, kun lémpélevyt @ ovat
jGéhtyneet. Néin rasva ja jGénteet kootaan tai
ne putoavat rasvankervualtaaseen @. Nain
rasva ja j@émat voidaan poistaa helpommin.

B Pyyhi lampélevyt @ kostealla liinalla.
Jos lika on sitkedssd, laita linaan mietoa
puhdistusainetta. Al kéyta puhdistamiseen
voimakkaita puhdistusaineita, karkeita sienié
tai terdvid esineitd, jotka voisivat vaurioittaa
tarttumatonta pinnoitetta.

B Jos grilliin on j&ényt paljon kovettunutta
likaa, pehmitd sité mérallé keittisliinalla.

Tyhjenné rasvankeruuallas @. Suosittelemme
rasvaisten jGdnteiden poistamista karkeasti
keittispaperilla tai vastaavalla, jotta rasva ei

tuki viemarid. Huuhtele rasvankeruuallas @ sen
iélkeen lampimallé vedelld ja miedolla astian-
pesuaineella. Huuhtele rasvankeruuallas @
puhtaalla vedelld ja kuivaa se.Laitteen ulkopinto-
jen puhdistamiseen riittéd kostea liina.

Varmista, etté laitteen kaikki osat ovat tdysin
kuivuneet, ennen kuin kéytét sité vudelleen.

Pyyhi puhdistuskaavin @ kostealla liinalla. Jos

lika on sitkedissd, laita linaan mietoa puhdistus-
ainetta.

@ Ohje
—\ Rasvankeruuallas @ ja puhdistuskaa-

vin @ voidaan pestd astianpesuko-
neessa. Aseta osat astianpesukoneen

ylékoriin, ja varmista, etteivét ne jad
puristuksiin.

Sailytys
Sailyta puhdistettua laitetta kuivassa paikassa.

Sulie turvalukitus €.

Kiedo virtajohto laitteen pohjassa olevalle
johtokelalle.

Voit asettaa laitteen pystyasentoon tilan sédstd-
miseksi.
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o
Reseptit
Panini on |&émmin, tuoreesta vehndleivéstd
valmistettu voileipd. Se paahdetaan tuoreena ja
tarjoillaan heti.

Pinaatti-juustopanini
250 g lehtipinaattia

1 sipuli

1 valkosipulin kynsi

1 rkl 8liya

2 1l sitruunamehua

1 ripaus suolaa (ja pippuria)

4 siivua paahtoleip&d/vaaleaa leip&d
40 g yritivoita

75 g mozzarellaa

20 g pinjansiemenid

Valmistelu
4 Nypi ja pese lehtipinaatti.

4 Kuori ja hienonna sipuli ja valkosipulin kynsi,
kuullota kuumassa 8ljysséa.
Liséa pinaatti. Mausta sitruunamehulla,
suolalla ja pippurilla.

Voitele paahtoleipé yrttivoilla.

Leikkaa mozzarella viipaleiksi, levité kuivaksi
valutetun pinaatin kanssa kahdelle paahto-
leipéviipaleelle. Ripottele padlle pinjansie-
menid.

Peitd paninit toisella paahtoleipéviipaleella.

Aseta paninit varovasti esildmmitettyyn pani-
nigrilliin ja sulje kansi.

4 Odota, kunnes paninit ovat paahtuneet kul-
lankeltaisiksi. Ota ne sitten voileipa-grillistd.

Broilerinrintapanini

400 g broilerin rintafileetd

20 g voita

pippuria, suolaa, paprikajauhetta

120 g pekonisuikaleita

6 siivua vaaleaa leipdd/paahtoleipéd
3 rkl salaattikastiketta (jogurttipohjaista)
30 g jadvuorisalaattia

2 tomaattia

1 avokado

1 1l sitruunamehua

50 g salaattikurkkua

Valmistelu

¢ Lammitd pinnoitetussa pannussa voita ja paista
rintafileet voimakkaasti molemmilta puolilta.
K&énnd liesi keskilimmalle ja paista rintafileitd
n. 10 minuuttia, kunnes ne ovat kypsid. Mausta
paistamisen jélkeen suolalla, pippurilla ja pap-
rikalla, ota fileet pannusta ja aseta ne sivuun.

4 Kuumenna pannussa oleva rasva uudelleen
ja paista pekonisuikaleet rapeiksi.

¢ Levitd kolmelle leipéviipaleelle jogurttikastiketta,
asettele padlle jGévuorisalaattia, leikkaa to-
maatit viipaleiksi, mausta ja laita leivén paélle.

¢ Leikkaa broilerin rintafileet pituussuunnassa
viipaleiksi ja aseta ne tomaattien padlle.

4 Asettele pekonisiivut broilerin rintafileiden
padlle.

¢ Leikkaa avokado halki pituussuunnassa ja
irrota se kivestd kiertoliikkeella. Kuori avoka-
do ja leikkaa se viipaleiksi. Kostuta avokado
sitruunamehulla, jotta se ei ruskistu. Aseta
viipaleet panineille.

4 Viipaloi kurkku ja aseta viipaleet avokadon
padlle.

Peitd paninit toisella paahtoleipéviipaleella.

4 Aseta paninit varovasti esilémmitettyyn pani-
nigrilliin ja sulje kansi.

¢ Odota, kunnes paninit ovat paahtuneet kullan-
ruskeiksi ja ofa ne varovasti voileipdagrillisté.
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Sinappipatonki
1 patonki

1 valkosipulinkynsi

50 g sinappikurkkua

40 g pecorino-juustoa

1 rkl véikevéd sinappia

2 rkl makeaa sinappia

50 g voita

2 rkl pilkottua ruohosipulia

suolaa, pippuria

Valmistelu

¢ Leikkaa patonkiin syvid viiltoja n. 2 - 3 cm:n

vélein, mutta &l& leikkaa sité lapi.

¢ Kuori valkosipuli ja murskaa se, leikkaa
maustekurkut erittdin pieniksi kuutioiksi ja
raasta pecorinojuusto.

4 Sekoita vikevd ja makea sinappi pehmeén
voin, valkosipulin, kurkkukuutioiden, pecori-
nojuuston ja ruohosipulin kanssa ja mausta

suolalla ja pippurilla.

4 Taytd sinappivoi patongin viiltoihin ja k&ari

patonki alumiinifolioon.

4 Aseta patongit esilémmitettyyn paninigrilliin ja

sulie kansi. Patongin tulisi olla kullanruskea.

Tomaatti-mozzarellapanini
4 tomaattia

125 g mozzarellaa

60 g parmesaania (raastettuna)

2-3 basilikanvartta

suolaa, pippuria

4 patonkisémpyléd

10 Fl

Valmistus

4 Pese basilika, ravistele kuivaksi ja hienonna
silpuksi. Pese tomaatit ja pilko ne pieniksi
kuutioiksi. Kuutioi mozzarella samalla
tavalla.

4 Sekoita kaikki yhteen ja mausta suolalla ja
pippurilla.
¢ Halkaise patonkisémpylét, levitéd massa kul-

lekin pohjapuoliskolle ja aseta patonkisém-
pylan ylempi puoli sen padlle.

¢ Aseta patonkisémpylét varovasti esilémmitet-
tyyn paninigrilliin ja sulje kansi.

¢ Odota, kunnes haluttu ruskeusaste on saavu-
teftu. Ota leivét sitten paninigrillist.

Salamipanini

30 g rucolaa

2 tomaattia

2 juustoviipaletta (esim. goudaa)

4 1l majoneesipohjaista salaattikastiketta
65 g salamia

4 viipaletta paahtoleipdd

Valmistus
4 Pese tomaatit ja viipaloi ne.
4 Pese rucola ja linkoa kuivaksi.

¢ Levitd salaattikastike kaikille 4 paahtoleips-
viipaleelle.

¢ Aseta 2 paahtoleipéviipaleelle kullekin
hieman rucolaa, juustonviipale, salamia ja
tomaattiviipaleita.

¢ Peitd kahdella paahtoleipéviipaleella, aseta
varovasti esilémmitettyyn paninigrilliin ja
sulie kansi.

¢ Odota, kunnes paahtoleipéviipaleet ovat

paahtuneet kullankeltaisiksi. Ota leivét sitten
paninigrillista
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Valkosipulipanini
2 pitkdd maalaissémpylad

1 valkosipulin kynsi

20 ml oliivisliya

suolaa

chilijauhetta

1 tomaatti

2 viipaletta kinkkua

1 pallo mozzarellajuustoa

30 g rucolaa

Valmistus

4 Pese rucola ja linkoa kuivaksi.

¢ Kuori valkosipuli ja hienonna se, sekoita
Sliyyn.
Halkaise sémpylét ja sivele valkosipulisljylla.
Leikkaa tomaatit ja mozzarella viipaleiksi.

Levitd tomaattiviipaleet, mozzarellaviipaleet,
kinkku ja rucola 2 sémpylén puolikkaalle.
Mausta chilillé ja suolalla. Aseta péélle
s&impylén toinen puolikas.

¢ Aseta sémpyldt varovasti esilémmitettyyn
paninigrilliin ja sulje kansi.

¢ Odota, kunnes haluttu ruskeusaste on saavu-
tettu. Ota leivét sitten paninigrillistd.

Tonnikalapanini

2 patonkisémpylaé

1 valkosipulin kynsi

20 ml oliivisliya

suolaa

pippuria

1 tomaatti

1 sipuli

1> t8lkki tonnikalaa (omassa liemessd)
2 juustoviipaletta (esim. goudaa)

muutama salaatinlehti

Valmistus

4 Pese salaatinlehdet ja linkoa ne kuivaksi.

4 Kuori valkosipuli ja hienonna se, sekoita
Sliyyn.

Halkaise sémpylét ja sivele valkosipulisljylla.
Pese tomaatti ja viipaloi se.

Kuori sipuli ja leikkaa se renkaiksi.

Valuta tonnikala kuivaksi.

* & & o o

Levitd kaikki ainekset tasapuolisesti 2 paton-
kisémpylén puolikkaalle ja aseta padlle toinen
puolikas.

4 Aseta sémpylat varovasti esilémmitettyyn
paninigrilliin ja sulje kansi.

¢ Odota, kunnes haluttu ruskeusaste on saavu-
teftu. Ota leivét sitten paninigrillist.

Makea panini

1 rkl voita

1 ripaus kanelia

1 banaani

4 viipaletta paahtoleipdd

4 rkl maitosuklaata, pieneksi hakattuna

Valmistus

¢ leikkaa banaani viipaleiksi ja paista viipa-
leita paistinpannulla lyhyesti kaneliripauksen
kanssa.

¢ Jaa paistettu banaani kahdelle paahtoleipé-
viipaleelle ja ripottele pédille 2 ruokalusikal-
lista suklaahaketta leip&d kohti.

4 Laita toinen paahtoleipéviipale padille ja
voitele ulkopuolelta voilla.

¢ Aseta leivét varovasti esildmmitettyyn pani-
nigrilliin ja sulje kansi.

¢ Odota, kunnes haluttu ruskeusaste on saavu-
teftu. Ota leivét sitten paninigrillistd.
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”Eksoottinen” panini
2 patonkisémpylad

4 | vuohentuorejuustoa

hieman mango-currykastiketta
muutama tuore salaatinlehti

1 tomaatti

Y2 paprika

2 tuoretta vikunaa

hieman sitruunamehua

Valmistus
¢ Halkaise patonkisampylét.

4 Pese tomaatti ja viipaloi se, puhdista paprika
ja leikkaa se suikaleiksi. Leikkaa viikunat
neljéén osaan.

4 Levitd vuohentuorejuusto kahdelle patongin-
puolikkaalle.

¢ Aseta padlle salaatinlehdet ja levitd niiden
pddlle mango-currykastiketta.

4 Aseta sen pddlle paprikaa, tomaattiviipaleita
ja viikunat.

4 Pirskota péaélle sitruunamehua ja aseta
toinen patonkisémpylén puolikas péadlle.

4 Aseta sémpyldt varovasti esilémmitettyyn
paninigrilliin ja sulje kansi.

¢ Odota, kunnes haluttu ruskeusaste on saavu-
tettu. Ota leivét sitten paninigrillisté.
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”Vélimerellinen” panini
1 pallo mozzarellajuustoa

40 g kuivattuja tomaatteja (8ljyssd)

V4 tolkki tonnikalaa (omassa liemessd)
2 persiljanvartta

2 basilikanvartta

V2 tl fenkolinsiemenid

suolaa, pippuria

V2 sitruunan mehu

4 viipaletta tdysjyvépaahtoleipda

Valmistus

4 Revi mozzarella, valuta fomadtit ja tonnikala
kuivaksi.

¢ Leikkaa tomaatit pieniksi paloiksi.

4 Pese yrtit, nypi lehdet varsista ja silppua ne
pieniksi.

4 Sekoita mozzarell, tonnikala, tomadtit ja
yriit.

<>

Murskaa fenkoli morttelissa.

. .
Mausta valmistettu massa fenkolilla, suolalla
pippurilla ja sitruunamehulla.

4 Jaa massa tasaisesti kahdelle taysjyvépaah-
toleivéin viipaleelle ja peitd sitten jéljell&
olevilla kahdella viipaleella.

4 Aseta paninit varovasti esilémmitettyyn pani-
nigrilliin ja sulje kansi.

4 Odota, kunnes paninit ovat paahtuneet
kullankeltaisiksi. Ota ne sitten paninigrillista.
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Havittaminen

Laitteen havittadminen
Obheinen yliviivatun, pyérien paalla
seisovan jGteastian symboli osoittaa,
ettd t&mé laite on direktiivin
2012/19/EU alainen. Direktiivin
mukaan t&td laitetta ei saa sen kayhsidn
padtyttyd havittaa tavallisen kotitalousjatteen
mukana, vaan se on toimitettava sille osoitettuihin
kerdys- tai kierrétyspisteisiin tai annettava
jatehuoltoyrityksen hdvitettévéiksi.
Havittédminen on sinulle maksutonta.
Suojele ympadristdé ja havité laite
asianmukaisesti.
Mikali kaytetty laitteesi sisltéé henkildkohtaisia
tietoja, vastaat itse niiden poistamisesta, ennen
kuin palautat laitteen.

®  Elinkaarensa loppuun tulleen

) A‘ tuotteen hdvittdmisestd saat tietoja

kuntasi tai kaupunkisi jGtehuollosta
vastaavalta viranomaiselta.
Pakkauksen havittadminen
@ Pakkausmateriaalit on valittu
ympdristdystavélliset ja jGtehuolto-
% tekniset ndkdkulmat huomioiden, ja
ne voidaan kierrattad. Havita

tarpeettomat pakkausmateriaalit voimassa
olevien paikallisten m&daréysten mukaisesti.

Havité pakkaus ympdristdystavillises-
b ti. Huomioi eri pakkaustarvikkeissa

olevat merkinnét ja lajittele pakkaus-
a

materiaalit tarvittaessa erikseen.

Pakkausmateriaalit on merkitty
lyhenteillé (a) jo numerailla (b), joiden merkitys on
seuraava: 1-7: muovit, 20-22: paperi ja pahvi,
80-98: komposiittimateriaalit.

Liite
Tekniset tiedot
e 1 220-240V ~,
Janniteldhde 50 Ha
Tehonotto 2000 W
Kayttslampstila +15-+40 °C
Kosteus 5759

(ei kondensoitumistal)

Kompernass Handels
GmbH:n takuu

Hyvé asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopéivéstd. Jos havait-
set tuotteessa puutteita, sinulla on on oikeus vaatia
tuotteen myyijdlta lakisadteistd korvausta. Seuraava
takuu ei rajoita lakisdéteisia oikeuksiasi ostajana.

Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopéivéyksestéd alkaen.
Séiilyté ostokuitti hyvéssd tallessa. Tarvitset sité
todisteeksi ostosta.

Jos tassé tuotteessa ilmenee kolmen vuoden sisélla
ostopdivasts materiaali- tai valmistusvirheitd, kor-
jaamme tai korvaamme tuotteen sinulle veloituksetta
harkintamme mukaan tai palautamme ostohinnan.
Tamé takuu edellyttad, etté viallinen laite toimite-
taan meille yhdessa ostotositteen (kuitin) kanssa
kolmivuotisen madrdajan sisélld. Lisaksi mukaan on
liitettéivé lyhyt kuvaus viasta ja sen ilmenemisajan-
kohta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjattuna
takaisin tai uuden tuotteen. Takuuaika ei ala uudel
leen tuotteen korjaamisen tai vaihdon jélkeen.

Takuuaika ja lakisadteinen
virhevastuu

Takuukorjaus ei pidennd takuuaikaa. Témé kos-
kee myds vaihdettuja ja korjattuja osia. Mahdolli-
sesti jo oston yhteydessd havaittavista vaurioista
ja puutteista on ilmoitettava heti, kun tuote on
purettu pakkauksesta. Takuuajan padgttymisen
jélkeen suoritettavat korjaukset ovat maksullisia.
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Takuun laajuus

Laite on valmistettu tiukkojen laatuvaatimusten
mukaan huolella ja tarkastettu perusteellisesti
ennen toimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd.
Témé takuu ei kata tuotteen osia, jotka altistuvat
normaalille kulumiselle ja joita siksi voidaan
pitéd kuluvina osina, eikd helposti rikki menevid
osia, kuten kytkimid tai lasista valmistettuja osia.

Tamé takuu raukeaa, jos tuote on vaurioitunut,
tai sité ei ole kéytetty tai huollettu asianmukai-
sesh. Tuotteen asianmukainen kéyttd edellyttad
kaikkien kéyttéohjeessa esitettyjen ohjeiden

tarkkaa noudattamista. Kéyttéjan on ehdottomas-

ti véltettéva kéyttdtarkoituksia ja toimintaa, joita
kéyttéohjeessa kehotetaan véltémadn ja joista
siind varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskéyttésn,
ei kaupallisiin tarkoituksiin. Laitteen védrénlainen
tai asiaton kasittely, vakivallan kéytts ja muut
kuin valtuutetun huoltopisteen suorittamat kor-
jaukset aiheuttavat takuun raukeamisen.

Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi voitaisiin késitelld nopeasti, noudata
seuraavia ohjeita:

B Pidé kaikkia kyselyité varten kassakuitti ja ar-
tikkelinumero (IAN) 490576_2501 tallessa

todisteena ostosta.

B Tuotenumeron |6ydét tuotteen tyyppikilvestd,
kaiverrettuna tuotteeseen, kéyttdohjeen otsik-
kosivulta (alhaalla vasemmalla) tai tuotteen
taustapuolella tai pohjassa olevasta tarrasta.

B Mikdli laitteessa ilmenee toimintahgiridita
tai muita puutteita, ota ensin yhteyttd alla
mainittuun huolto-osastoon puhelimitse tai
s@hkopostitse.

B Voit l&hettéd viallisena pitdmdsi tuotteen
yhdesséa ostokuitin kanssa maksutta sinulle
iimoitettuun huolto-osoitteeseen. Liité mukaan
selvitys viasta ja siitd, milloin se on ilmennyt.
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Osoitteessa www.lidl-service.com
voit ladata t&mdn ja monia muita
= késikirjoja, tuotevideoita ja

asennusohjelmia.
P onica

Témén QR-koodin avulla pdéset suoraan
Lidl-huoltosivustolle (www.lidl-service.com) ja
voit avata kéyttdohjeesi syéttamalla tuotenumero

(IAN) 490576_2501.

EFRE
®

Huolto

(FDD Huolto Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[1AN 490576_2501 |

Maahantuoja

Huomaa, ettd seuraava osoite ei ole huolto-osoi-
te. Ota ensin yhteyttd mainittuun huoltopistee-
seen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSA

www.kompernass.com
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Inledning

Information om den har
bruksanvisningen
Ett stort grattis till din nyinképta produkt.

Du har valt en produkt med hég kvalitet. Bruks-
anvisningen ingér som en del av leveransen.
Den innehéller viktig information om sékerhet,
anvéndning och tervinning. Lés noga igenom
alla anvéndar- och sdkerhetsanvisningar innan
du bérjar anvénda produkten. Anvénd endast
produkten enligt beskrivningarna och i de syften
som anges hdr. Ldmna &ver all dokumentation
tillsammans med produkten om du éverldter den
till négon annan person.

Foreskriven anvédndning

Paninigrillen &r avsedd att anvéndas fér att grilla

mindre bréd och smérgdsar samt andra livsmedel.

All annan eller utdkad form av anvéndning strider
mot féreskrifterna. Produkten ska inte anvéindas
yrkesméssigt eller industriellt. Produkten &r endast
avsedd fér privat bruk i hemmet.

Det finns inga méjligheter aft stélla krav p&
ersdttning fér skador som &r ett resultat av
felaktig anvéindning, felaktigt utférda reparatio-
ner, ofillétna &ndringar p& produkten eller fér att
reservdelar som inte &r godkénda anvénts. Allt
ansvar vilar p& anvéndaren.

Varningar och symboler

| den hér bruksanvisningen, pé férpackningen
och pé& produkten férekommer féljande varning-
ar och symboler (ndr det &r relevant):

A

FARA! En varning med den hér sym-
bolen och signalordet FARA innebér
en akut farlig situation som leder fill
dédsolyckor eller svéra personskador
om den inte undviks.
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VARNING! En varning med den
har symbolen och signalordet VAR-
NING innebér en eventuellt farlig
situation som kan leda till dédsolyck-
or eller svéra personskador om den
inte undviks.

VAR FORSIKTIG! En varning med
den hér symbolen och signalordet
VAR FORSIKTIG innebér en eventuellt
farlig situation som kan leda till min-
dre allvarliga eller méttliga person-
skador om den inte undviks.

AKTA! En varning med den héar
symbolen och signalordet AKTA
innebdr en situation som kan leda till
sakskador om den inte undviks.

Under Observera finns extra infor-
mation som hjélper dig att handskas
med produkten.

Las bruksanvisningen.

Véxelstrdm/-spdnning

Skyddsklass | (skyddsjordning)

F&r inte doppas ned i vatten!

Kan diskas i maskin.

Alla delar av den hér produkten som

kommer i kontakt med livsmedel &r
godkénda fér livsmedel.
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Sdakerhet

Det har kapitlet innehdller viktig information fér séker hantering
av produkten.

Den hér produkten motsvarar géllande sékerhetsbestdmmelser. Om
den anvands pé fel sétt kan den orsaka person- och sakskador.

Grundldaggande sékerhetsanvisningar
Observera féljande anvisningar fér séiker hantering av produkten:

m Kontrollera om produkten har nagra synliga skador innan du an-
vander den. Om produkten &r skadad eller har fallit i golvet far den
inte anvéndas.

m L&t genast en auktoriserad yrkesman eller kundtj@nst byta ut skada-
de elkablar eller kontakter fér att inte utsétta dig fér onddiga risker.
m Den hdr produkten fér anvéndas av barn som &r minst 8 &r och
av personer med begrdnsad fysisk, sensorisk eller mental formaga
eller bristande erfarenhet och/eller kunskap om de hélls under
uppsikt eller har instruerats i hur produkten anvénds pd ett sckert
satt och inser vilka risker det innebar.

m Barn fér inte leka med produkten.

m Produkten far inte rengéras eller servas av barn, s&vida de inte &r
aldre an 8 &r och hélls under uppsikt.

m Barn under 8 &r ska héllas p& avstand fran produkten och anslut-
ningskabeln.

m L&t endast en auktoriserad fackverkstad eller var kundtjénst repare-
ra produkten. Felaktigt utférda reparationer kan innebéra en risk for
anvandaren. Dessutom upphér garantin att gdlla.

m Endast en kundtjénst som auktoriserats av tillverkaren fér utféra
reparationer p& produkten under garantitiden, annars géller inte
garantin fér ev. senare skador.

m Defekta delar far endast bytas ut mot reservdelar i original. Det &r
endast originaldelarna som uppfyller sakerhetskraven.
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Akta s& att strdmkabeln inte kommer i kontakt med heta stéllen pa
produkten. Anvand aldrig produkten i nérheten av dppna lagor,
varmeplattor eller en varm spis.

m L&t produkten bli helt kall innan den rengérs! Risk fér brénnskador!

m Stall produkten sé néra ett eluttag som majligt. Se till s& att det gér

snabbt att dra ut kontakten i nédsituationer och att ingen kan snava
dver kabeln.

Se till s& att produkten stér stadigt

A RISK FOR ELCHOCK!

Produkten fér endast anslutas till ett godként och jordat eluttag.
Natspénningen maste dverensstdmma med angivelserna pé pro-
duktens typskylt.

Ldmna omedelbart in anslutningsledningar resp. produkter som inte
fungerar som de ska fill kundti@nst fér reparation eller utbyte.

Utsatt inte produkten fér regn och anvénd den aldrig i fuktig eller
vat omgivning.

Akta s& att strdmkabeln eller kontakten inte blir véta eller fuktiga
nar du anvander produkten.

Doppa aldrig ner produkten i vatten eller andra vétskor! Det finns
risk for livsfarliga elchocker om kvarvarande vétska hamnar pé
spanningsférande delar nésta géng produkten anvénds.

Fatta bara tag i kontakten nér du ska dra ut den ur uttaget. Dra inte
i sjdlva kabeln och ta inte heller i den med vata hander, det kan
orsaka kortslutning och elchocker.

Stéll varken produkten eller mabler o dyl p& anslutningskabeln och
akta s& att den inte klams fast ndgonstans.

Du fér inte 8ppna produktens hélje och inte heller sjalv férsdka re-
parera eller féréndra produkten. Om héliet har éppnats eller om du
gor férandringar pd produkten finns det risk for livsfarliga elchocker.
Dessutom upphdr garantin att gélla.
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m Skydda produkten frén vattendroppar och sténkvatten.
Stall darfér inga vatskefyllda karl (t ex blomvaser) pé eller bredvid
produkten.

m Dra dlltid ut kontakten ur uttaget nér du tar pauser i arbetet, nar du
anvant produkten klart samt innan den rengérs.

A RISK FOR BRANNSKADOR!

& Aktal Het ytal

m Produktens utsida blir mycket het nér den anvénds. Rér d& endast
vid den svarta delen av handtaget.

/\ AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

m Anvéand ingen extern timer eller separat figrrkontroll for att styra
produkten.

® L&mna aldrig produkten utan uppsikt ndr den anvénds.

m Foérsakra dig om att produkten, kabeln och kontakten inte kommer i
kontakt med varmekallor som spisplattor eller 8ppna lagor.

m Anvdand inte grillkol eller liknande till den har produkten!

m Skydda nonstickbeldggningen genom att inte anvénda négra me-
tallfsremal som t ex knivar, gafflar osv. Om nonstickbeléggningen
skadats ska du inte anvénda produkten léngre.

® Anvénd endast produkten tillsammans med medféljande originallill-

behor.
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Komponenter

@ Ro6d kontrollampa Power
@ Gron kontrollampa Ready
© Sakerhetslas

O Handtag

@ Fettuppsamlingsskal

O Fettutlopp

7]

Vérmeplattor

Bild B:
O Rengdringsskrapa

Leveransens innehall

Produkten levereras med féljande delar som
standard (se uppféllbar sidal):

® Paninigrill

® Feftuppsamlingsskal
® Rengéringsskrapa
® Bruksanvisning

(® Observera

> Kontrollera att leveransen &r komplett och
inte har ndgra synliga skador.

> Om négonting fattas eller om leveransen
skadats p& grund av bristféllig férpackning
eller i transporten ska du vanda dig till var
Service Hotline (se kapitlet Service).

Uppackning

/\ FARA!
> Férpackningsmaterial &r inga leksaker. Det
finns risk f&r kvévningsolyckor.

4 Ta upp alla delar av produkten och bruksan-

visningen ur férpackningen.

4 Ta bort allt férpackningsmaterial.
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Anvéandning och bruk

Det hér kapitlet innehéller viktig information fér
anvéndning av produkten.

Fore férsta anvdandningen

4 Rengor alla delar enligt beskrivningen i ka-
pitel Rengéring och sktsel fér att avldgsna
eventuella rester fran fillverkningsprocessen.

Las igenom bruksanvisningen noga.

Placera produkten enligt séikerhetsanvisning-

arna.
¢ Oppna sékerhetsléset 3 genom att féra
reglaget fran @—léget till @) -laget.

4 Rengér produkten enligt beskrivningen i
Rengéring och skotsel.

4 Stdng locket.

Anslut strdmkabeln med kontakten till ett god-
ként och jordat uttag med den spé&nning som
anges i kapitel Tekniska data. L&t produkten
vdrmas upp i ca 5 minuter.

(D Observera

> Forsta géingen produkten vérms upp kan det
ryka och lukta lite av rester fran tillverknings-
processen. Det dr fullsténdigt normalt och

helt ofarligt. Sérj fér god ventilation, t ex
genom att dppna ett fénster.

4 Dra sedan ut kontakten ur uttaget och lat
produkten svalna.

4 Rengér produkten en géng till med en fuktig
trasa.

Anvéndning
4 Sténg locket med handtaget @.
4 Skjut in fettuppsamlingsskélen @ i produkten.

4 Satt kontakten i eluttaget igen. Den réda
kontrollampan Power @ ténds.

4 Sé snart produkten vérmts upp slocknar
den réda kontrollampan Power @ och den
gréna kontrollampan Ready @ ténds.
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@ Observera

| 2

Den gréna kontrollampan Ready @ kan
da och dé slockna och den réda kontrol-
lampan Power @ téndas igen. Det visar att
produkten varms upp lite igen fér att hélla
ratt temperatur.

Oppna locket och lagg de livsmedel som ska
grillas p& den undre vérmeplattan @.

Stéing locket med handtaget @.

Eftersom 6vre vérmeplattan @ &r rorlig
ligger den alltid parallellt mot den undre vér-
meplattan @, Gven om man grillar tjockare
livsmedel. P& sé& sdtt far man alltid perfekt
grillresultat.

Kontrollera férgen pé& det du grillar efter en
stund. Oppna dé locket med handtaget @.
Hall dig ungefér till de tider som anges i
kapitel Tillagningstabell.

Om du é&r ndjd med resultatet kan du ta ut
det du grillat ur paninigrillen. Om du inte
tycker att det blir tillréickligt grillat kan du
férlénga tiden en aning.

AKTA

> Anvénd inga spetsiga eller vassa féremdl
nér du tar ut det du har grillat.
De kan skada vérmeplattornas @ ytbelégg-
ning!

4 Dra ut kontakten ur eluttaget.

Tillagningstabell

| fsljande tabell finns exempel p& hur olika
ingredienser ska grillas. Anpassa uppgifterna
efter receptet och din personliga smak. Framfér
allt livsmedlets beskaffenhet, t ex storlek, tjocklek
eller kvalitet paverkar tillagningstiden.

TILLAG-
LIVSMEDEL STYCKEN / NINGS-
GRAM
TID

Kattbullar 8x100g 13-15 min
Sidflask 5x80¢g 5 min
Flaskkarré 3x170g 6-8 min
skivor
Laxfiléer 4x125¢g 5-7 min
Tonfiskkotletter | 4x 125 g 3-6 min
Grillade grénsa- | 300 g Auber- | 2 x 3-
ker med olja gine i skivor 6 min
Varma ostsmor- 2 - 4 stycken 4 min

gasar

Tips och knep

Du kan férkorta grilltiden genom att mari-
nera kattet innan du grillar. Som bas kan

du t ex anvéinda graddfil, rédvin, vindger,
fet mjslk eller farsk saft frén papaya eller
ananas. Smaka av med rter och kryddor.
Anvéand inte salt, eftersom det drar ut vatten
ur kéttet och gér sé att det blir hart. Se fill

s& att marinaden ftécker kéttet och téick
dessutom &ver skdlen. Bést resultat fér du om
du later det st& 6ver natten.

Vérmeplattorna @ har en nonstickbeléggning
och behéver darfér inte smérjas. Om du éndé
vill anvénda lite fett méste det vara ett mat-
fett eller en olja som lémpar sig fér stekning,
t ex rapsolja.

Om du &r osdker p& om det grillade &r helt
fardigt kan du anvéinda en vanlig kéttermo-
meter.
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Rengéring och skétsel
/\ VARNING!

> Dra ur kontakten och vénta tills produkten
&r helt kall innan den rengérs. Risk for
personskador!

> Rengér aldrig produkten under rinnande
vatten och doppa aldrig ner den i vatten. D&
kan produkten totalférstéras!

O AKTA!

Forsdkra dig om att det inte kan komma in fukt
i produkten ndr den rengérs, annars kan den
bli totalt férstérd.

v

> Anvénd inga aggressiva, slipande eller kemiska
medel fér att rengéra produktens yta. Anvénd
inte heller négra spetsiga eller vassa féremal.

B Dra rengéringsskrapan @ &ver vérmeplat-
torna @ nér vérmeplattorna @ svalnat fér
att samla ihop eller féra ned fett och rester i
fettuppsamlingsskélen @. D& gér det léttare
att f& bort fett och rester.

B Torka av vérmeplattorna @ med en fuktig
trasa. Envisa fléickar tas bort med lite milt disk-
medel p& en trasa. Anvénd inga aggressiva
rengdringsmedel, grova rengéringssvampar
eller spetsiga féremal vid rengéringen. D&
kan nonstickbeldggningen skadas.

B Vid svéra beléggningar kan fastbrénda res-
ter mjukas upp en stund med en fuktig trasa.

Tém fettuppsamlingsskélen @. Om det finns
rester med mycket fett kvar i skélen rekommende-
rar vi att torka bort det mesta med hushéllspap-
per eller liknande s& att det inte blir stopp i
avloppet. Diska sedan fettuppsamlingsskélen @
i varmt vatten och milt diskmedel. Skélj sedan ur
fettuppsamlingsskélen @ med rent vatten och
torka av den.

En fuktig trasa réicker fér att rengdra produktens

utsida. Torka alla delar noga innan du anvénder
produkten igen.

Torka av rengéringsskrapan @ med en fuktig tra-
sa. Envisa flackar tas bort med lite milt diskmedel
pé en trasa.
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® Observera
Fettuppsamlingsskélen @ och
rengdringsskrapan @ kan &ven diskas

@)
%
D i maskin. Lagg dem i s& fall helst i den

Svre korgen i diskmaskinen och akta sé att de
inte kléims fast.

Forvaring

Férvara den rengjorda produkten pé ett och torrt
stdlle. Las den med sakerhetslaset ©.

Linda kabeln runt kabelhéllaren p& produktens

baksida.

Produkten kan nu férvaras stéende fér att spara
plats.

Recept

En panini &r en varm, bredd smérgds gjord pé vitt
bréd. Paninin serveras nygrillad

Panini med spenat och ost
250 g bladspenat

1 lsk

1 vitloksklyfta

1 msk olja

2 tsk citronsaft

1 nypa salt (och peppar)

4 skivor rostbrod/vitt bréd

40 g kryddsmér

75 g mozzarella

20 g pinjendtter
Tillagning
4 Rensa och skélj spenaten

4 Skala I8ken och vitlsksklyftan och hacka
dem fint och 1&t dem stekas glansiga i het
olja. Tillsétt spenaten Smaka av med citron-
saft, salt och peppar.

Bred kryddsmdr pa brédet.

Skar mozzarellan i skivor och férdela dem
tillsammans med den avrunna spenaten pé
tvé brédskivor. Stré dver pinjendtter.
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Téck paninin med ytterligare en skiva bréd
Vérm upp paninigrillen, légg férsiktigt pé
paninin och stéing locket.

4 Vénta tills paninin far en gyllenbrun férg.
Ta ut paninin ur paninigrillen.

Panini med kycklingfilé
400 g kycklingfilé

20 g smor

peppar, salt, paprikapulver
120 g bacon, strimlad

6 skivor rostbrod/vitt brod

3 msk salladsdressing (yoghurt)
30 g isbergssallad

2 tomater

1 avocado

1 tsk citronsaft

50 g slanggurka
Tillagning

4 Varm smér i en stekpanna och bryn kyck-
lingfiléerna ordentligt p& b&da sidor. Séink
till medelvéirme och stek kycklingfiléerna
fardigt, ca 10 minuter. Krydda dem med
salt, peppar och paprika, ta upp dem ur
stekpannan och légg dem &t sidan.

4 Hetta upp fettet i stekpannan igen och stek
baconskivorna knapriga.

¢ Férdela yoghurtdressingen pé 3 rostbréd/
ljusa brédskivor, légg pé isbergssallad, skiva
och krydda tomaterna och légg pé dem.

4 Skar kycklingbrostfiléerna pé léngden och
l&gg dem ovanpé tomaterna.

Lagg baconskivorna ovanpé kycklingfiléerna.

Dela avocadon pé léngden och ta bort
kérnan. Skala avocadon och skér den

i skivor. Droppa citronsaft p& avocadon
s& att den inte blir brun. Lagg skivorna pd
paninin.

4 Skér gurkan i skivor och légg dem pé& avoca-
doskivorna.

4 Téck paninin med ytterligare en skiva bréd
Varm upp paninigrillen, lagg férsiktigt p&
paninin och sténg locket.

¢ Ta férsiktigt ut paninin frén paninigrillen nér
den fétt en gyllenbrun férg.

Senapsbaguette

1 baguette

1 vitldksklyfta

50 g senapsgurka

40 g pecorino (lagrad f&rost)

1 msk stark senap

2 msk s&t senap

50 g smor

2 msk hackad gréslok

salt, peppar

Tillagning

4 Skér sneda hack i baguetten med ca 2 - 3 cm
mellanrum. Akta s& att du inte skér helt igenom.

4 Dela vitlsken och krossa den, skér senapsgur-
kan i smé tarningar och riv pecorinon.

¢ Blanda den starka och séta senapen med
det mjuka sméret, vitldken, gurktérningarna,
pecorinon och grésléken. Smaka av med salt
och peppar.

4 Fyll baguettesnitten med senapssmdret och
rulla in baguetten i aluminiumfolie.

4 Varm upp paninigrillen, lagg férsiktigt p&
baguetterna och stéing locket.
Baguetten ska bli gyllenbrun.
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Panini med tomat och
mozzarella

4 tomater

125 g mozzarella

60 g riven parmesan

2-3 kvistar basilika

salt, peppar

4 smé& baguetter
Gor sa har

¢ Skélj basilikan, skaka den torr och hacka
den fint. Skélj tomaterna och skér dem i smé

térningar. Skér éven mozzarellan i térningar.

¢ Blanda allt och smaka av med salt och
peppar.

4 Halvera de smé baguetterna, bred ut bland-
ningen p& den nedre halvan och légg den
dvre halvan av baguetterna ovanpd.

¢ Lagg forsiktigt de smé baguetterna p& den
férvérmda paninigrillen och stéing locket.

4 Vanta tills dnskad gréddning har uppnétts.
Ta ut baguetterna ur paninigrillen.

Panini med salami

30 g ruccola

2 tomater

2 skivor ost (t ex Gouda)

4 tsk salladskrém

65 g salami

4 skivor rostbréd

Gor sa har

4 Sklj och skiva tomaterna.

4 Skdlj ruccolan och slunga den torr.

4 Bred ut salladskrémen pé& de fyra rostbrod-
skivorna.

¢ Ldgg pé tv& skivor rostbréd ruccola, ost,
salami och tomatskivor.
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¢ Tack med tvé skivor rostbréd. Lagg dem
farsiktigt pa den férvérmda paninigrillen och
stéing locket.

4 Vénta tills rostbrédskivorna fér en gyllenbrun
farg. Ta ut paninin ur paninigrillen.

Panini med vitlok

2 smé& grévre baguetter

1 vitloksklyfta

20 ml olivolja

salt

chilipulver

1 tomat

2 skivor skinka

1 kula mozzarella

30 g ruccola

Gor sé har

4 Skdlj ruccolan och slunga den torr.

4 Skala och finhacka vitlsken och blanda med
oljan.

4 Skér de smé& baguetterna i halvor och bred
pa vitldks- och oljeblandningen.
Skér tomat och mozzarella i tunna skivor.

Férdela tomatskivor, mozzarellaskivor, skinka
och ruccola pé tvé baguettehalvor. Krydda
med chili och salt. Légg den andra halvan
av baguetten ovanpé.

¢ Lagg forsiktigt baguetterna pd den férvarm-
da paninigrillen och sténg locket.

4 Vanta tills dnskad gréddning har uppnétts.
Ta ut baguetterna ur paninigrillen.
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Panini med tonfisk

2 sma baguetter

1 vitloksklyfta

20 ml olivolja

salt

peppar

1 tomat

1 lsk

V2 burk tonfisk i eget spad

2 skivor ost (t.ex. Gouda)

ndgra salladsblad

Gor sa har

¢ Skélj salladsbladen och slunga dem torra.

4 Skala och finhacka vitlsken och blanda med
oljan.

4 Skdr de smd baguetterna i halvor och bred

pé vitldks- och olieblandningen.

Skélj och skiva tomaten.

Skala och skér 18ken i ringar.

L&t tonfisken rinna av.

* & & o

an ovanpd.

¢ lagg forsiktigt baguetterna pé den férvérmda
paninigrillen och sténg locket.

4 Vénta tills 8nskad gréddning har uppnatts.
Ta ut baguetterna ur paninigrillen.

S6t panini
1 msk smér

1 nypa kanel

1 banan

4 skivor rostbrod

4 msk mjélkchoklad, hackad

Férdela alla ingredienser jémnt pé tvé& bagu-
eftehalvor och légg den andra baguettehalv-

Gor sa har
¢ Skar bananen i skivor och stek dem snabbt i
en stekpanna med en nypa kanel.

4 Fordela den stekta bananen pé tvé skivor
rostbréd och toppa med tvé matskedar

hackad choklad.

¢ Lagg pé ytterligare en skiva rostbréd och
smérj utsidan med smér.

¢ Lagg forsiktigt sandwicharna p& den férvérm-
da paninigrillen och sténg locket.

4 Vanta tills dnskad gréddning har uppnétts.
Ta ut ur paninigrillen.

”Exotic” panini
2 smé& baguetter

4 tsk getférskost

lite mango-currysds
négra farska salladsblad
1 tomat

Y2 paprika

2 farska fikon

lite citronsaft
Gor sa har
¢ Skér de smé& baguetterna i halvor.

4 Skl och skiva tomaterna. Rensa paprikor-
na och skdr dem i strimlor. Dela fikonen i
kvartar.

¢ Fordela getfarskosten pd tvé baguettehalvor.

Lagg salladsbladen ovanpé och ringla ver
mango-currysdsen.

Lagg paprika, tomatskivor och fikon ovanpé.

Droppa citronsaft éver och légg den andra
halvan av de smé baguetterna ovanpé.

¢ ldgg forsiktigh baguetterna p& den férvérm-
da paninigrillen och sténg locket.

¢ Vénta tills 8nskad gréddning har uppnatts.
Ta ut ur paninigrillen.
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”Mediterran” panini
1 kula mozzarella

40 g torkade tomater i olja

V2 burk tonfisk i eget spad

2 kvistar persilja

2 kvistar basilika

Va2 tsk fénkélsfron

salt, peppar

saften frén 2 citron

4 skivor fullkornsrostbréd

Gor sa har
¢ Riv mozzarellan, |at tomaterna och tonfisken
rinna av.

¢ Skar tomaterna i smd bitar.

Skslj rterna, plocka dem frén stiélkarna och
hacka dem fint.

¢ Blanda mozzarella, tonfisk, tomater och
Orter.

Krossa fankalen med en mortel.

Krydda den férdiga blandningen med
fankal, salt, peppar och citronsaft.

4 Fordela blandningen j&mnt &ver tv& skivor
fullkornsrostbrod och téck med de dterstéen-
de tva skivorna.

4 Placera paninin férsiktigt p& den férvérmda
paninigrillen och stéing locket.

4 Vaénta tills paninin far en gyllenbrun férg. Ta
ut ur paninigrillen.
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Kassering

Kassera/atervinna produkten

Symbolen infill med en &verkorsad
soptunna pé hjul betyder att den har
produkten omfattas av direkfiv
2012/19/EU. Direkfivet foreskriver
att den hér produkten inte far sléngas bland de
vanliga hushéllssoporna nér den &r uttjént, utan
méste l&mnas in fill speciella insamlingsstéllen,
&tervinningsanléggningar eller &tervinningsféretag.
Det kostar ingenting att lamna in
produkten till atervinning. Ténk pa
miljén och kassera/atervinn produkten
pa rétt satt.
Om din uttjénta produkt innehdller personliga
data ansvara du sjélv fér att ta bort dem innan
du lédmnar in produkten fér &tervinning eller
kassering.

Fréga din kommun eller stadsdelsfér-
valtning om méjligheterna att
kassera/atervinna den uttjéinta
produkten.

=

Kassera forpackningen

Férpackningsmaterialet har valts
med tanke pd milién och de tekniska
farutsétiningarna fér avfallshante-
ring och kan dé&rfér étervinnas.
Kassera férpackningsmaterial som inte behdvs
léngre enligt géllande lokala bestdmmelser.

5%

Tank pé milidn nér du kasserar
férpackningen. Observera mérkning-
en pd de olika férpackningsmateria-
len s att de kan kéllsorteras och ev.
kasseras separat. Férpackningsmate-
rialen &r mérkta med férkortningar (a) och siffror
(b) som har féljande betydelse: 1-7: plast,

>

20-22: papper och kartong, 80-98: komposit.
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Bilaga
Tekniska data

Spdnninasfarsérini 220-240V ~,
panningsférssrining | '\ -
Effektforbrukning 2000 W
Drifttemperatur +15till +40 °C
Fuktighet 54l 75 %

(utan kondensation)

Garanti fran Kompernass
Handels GmbH
Kéra kund

Fér den hér produkten [&mnar vi 3 &rs garanti
fran och med inképsdatum. Om det skulle vara
nagot fel pa produkten finns en lagstadgad
reklamationsrétt fran aterférséljaren. Dina
lagstadgade réttigheter begrénsas inte av den
garanti som beskrivs i fsljande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med ink&psdatumet.
Ta vél vara pé kassakvittot. Kassakvittot ar ditt
képbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstéar

pé produkten inom tre &r frén inkdpsdatumet
reparerar vi, byter ut den gratis, eller ersattar k&-
pesumman beroende pé& vad vi anser [émpligast.
En forutséttning for att utnyttja garantin &r att
den defekta produkten och képbeviset (kassak-
vittot) uppvisas inom den tredriga garantitiden
tillsammans med en kort beskrivning av felet och
nér det uppstod.

Onm felet téicks av vér garanti kommer du att f&
tillbaka en reparerad eller en ny produkt. Garan-
titiden bérjar inte om frén bérjan fér en repare-
rad eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad
ersattningsrdétt

Garantitiden férléings inte for att man utnyttjat
garantin. Det géller &ven fér utbytta och repa-
rerade delar. Eventuella skador och brister som
existerar redan vid k&pet mé&ste rapporteras s&
snart produkten packats upp. Nér garantitiden
&r slut mé&ste man sjdlv betala fér eventuella
reparationer.

Garantins omfattning

Produkten har tillverkats med omsorg enligt
stréinga kvalitetskriterier och testats noga fére
leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrika-
tionsfel. Garantin técker inte delar av produk-
ten som utsdtts fér normalt slitage och dérfér
betraktas som f&rslitningsdelar och inte heller
skador pé& émtdliga delar som t ex knappar eller
delar av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten skadas
eller anvénds och servas pé fel sétt. Alla anvis-
ningar i bruksanvisningen maste féljas exakt fér
att produkten ska kunna anvéndas pé rétt sétt.
Produkten far aldrig anvéindas i andra syften
eller hanteras pa ett s&tt som man avréder frén
eller varnar fér i bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och
ska inte anvéndas yrkesméssigt.Garantin géller
inte vid missbruk och felaktig behandling, anvén-
dande av véld och vid ingrepp som inte gjorts av
vér auktoriserade servicefilial.
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ehandling av garantidrenden

For att snabbt kunna behandla ditt Grende ber vi
dig félja nedanstdende anvisningar:

Ha alltid kassakvittot och artikelnumret
(IAN) 490576_2501 i beredskap vid alla
frfrégningar.

Artikelnumret finns pa typskylten pé pro-
dukten, en gravyr p& produkten, p& bruks-
anvisningens titelblad (nere till vénster) eller
pa klistermérket p& produktens bak- eller
undersida.

Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi
dig att forst kontakta den serviceavdelning
som anges nedan pa telefon eller
med e-post.

En produkt som klassas som defekt kan fill-
sammans med kdpbeviset (kassakvittot) och
en beskrivning av felet samt nér det uppstod
skickas in portofritt fill den angivna service-
adressen.

(=5 m]

Denna och ménga andra
handbécker, produkifilmer och
installationsmjukvaror kan laddas
ned p& www.lidl-service.com.
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Wstep

Informacje o niniejszej
instrukcji obstugi

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzg-
dzenia.

Wybrany produkt charakteryzuje sie wysokq
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czesciq sktadowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na
temat bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacii.
Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu
nalezy zapoznad sig ze wszystkimi informa-
cjami dotyczqcymi obstugi i bezpieczenstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé wylqcznie zgodnie
z zamieszczonym tu opisem oraz w podanym
zakresie zastosowah. W przypadku przekaza-
nia urzqdzenia osobie trzeciej nalezy dotqczyé
réwniez catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Girill i opiekacz do kanapek typu panini, zwany
w dalszej czesci ciggu ,urzadzenie”, stuzy do
opiekania butek i kanapek lub do grillowania
innych produktéw spozywczych. Inny sposéb
uzycia lub uzycie wykraczajgce poza powyzszy
zakres uznaje sie za niezgodne z przeznacze-
niem. Urzqdzenie nie jest przeznaczone do
zastosowan komercyjnych ani przemystowych.

Roszczenia wszelkiego rodzaju, wynikajqace ze
szkéd powstatych wskutek uzytkowania niezgod-
nie z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefa-
chowych napraw, zmian wprowadzonych bez
zezwolenia lub wskutek zastosowania niedo-
puszczonych czeéci zamiennych, sq wykluczone.
Wszelkie ryzyko ponosi wytgcznie uzytkownik.
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Zastosowane wskazowki
ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukcji obstugi, na opakowaniu i
na urzqdzeniu uzyto nastgpujgcych ostrzezen i
symboli (o ile majg zastosowanie):

A

NIEBEZPIECZENSTWO! Ostrze-
Zenie zawierajqce ten symbol i
stowo sygnatowe ,NIEBEZPIECZEN-
STWQ" oznacza sytuacjg bezpo-
érednio niebezpiecznq, ktéra, jesli sie
iej nie uniknie, moze spowodowad
$mier¢ lub powazne obrazenia ciata.

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym

L, OSTRZEZENIE” wskazuje na moz-
liwos¢ wystgpienia niebezpiecznej
sytuacji, ktdra, jesli sie jej nie uniknie,
moze spowodowaé émieré lub
powazne obrazenia ciata.

A

PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
+PRZESTROGA" wskazuje na moz-
liwo$é wystgpienia niebezpiecznej
sytuacji, ktéra, jeéli sie jej nie uniknie,
moze spowodowaé niewielkie lub
umiarkowane obrazenia ciata.

>

UWAGA! Ostrzezenie z tym symbo-
lem i stowem sygnatowym ,UWAGA"
oznacza mozliwg sytuacie, kidra, jesli
sie jej nie uniknie, moze spowodowaé
szkody materialne.

Wskazéwka oznacza dodatkowe
informacie, utatwiajgce korzystanie
z urzqdzenia.

Przeczytaj instrukcjg obstugi.
Prad/napigcie przemienne

Klasa ochrony | uziemienie ochronne)

CRIEESINS,



O SILVERCREST’

ﬁ Uzywad urzqdzenia tylko w po- Urzqdzenie przystosowane do zmy-
mieszczeniach zamknietych. wania w zmywarce do naczyh.
. i . Il | Wszystkie czeéci tego urzqdzenia
Nie zanurzaé w wodziel . . ‘e
majqce kontakt z zywnosciq sq do

tego odpowiednio dopuszczone.

Bezpieczenstwo

W tym rozdziale zawarto wazne informacje dotyczgce
bezpiecznej obstugi urzqgdzenia.

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z odpowiednimi przepisami bez-
pieczefstwa. Mimo to, nieprawidtowe uzycie moze spowodowad
obrazenia v ludzi i szkody materialne.

Podstawowe zasady bezpieczenstwa

Aby zapewnié bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia, przestrzegaj
nastepujgcych wskazéwek bezpieczenstwa:

m Przed przystgpieniem do uzytkowania sprawdz, czy urzqdzenie
nie ma widocznych uszkodzen. Nie uruchamiaj uszkodzonego ani
upuszczonego urzqdzenia.

m Aby unikngé zagrozenia, uszkodzone kable sieciowe lub wtyczki
niezwlocznie wymief w autoryzowanym punkcie serwisowym.

m To urzqdzenie moze byé uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowied-
niego do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub
po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia
oraz wynikajqgcych z niego zagrozen.

Dzieciom nie wolno bawié sie urzqgdzeniem.

Czyszczenia ani konserwacji nie mogq wykonywaé dzieci, chyba
ze ukonczyty one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.
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m Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzgdzenia
i kabla zasilajgcego.

m Naprawy urzqdzenia zlecaé wytgcznie w autoryzowanych punk-
tach serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawidtowo
wykonane naprawy mogq powodowaé zagrozenia dla uzytkow-
nika. Prowadzq one tez do utraty gwarancji.

m W okresie gwarancyjnym naprawy urzgdzenia nalezy zlecaé
wylqgcznie w autoryzowanych punktach serwisowych. Wykonywanie
napraw poza siecig serwisowq powoduje utrate praw gwarancyijnych.

m Uszkodzone elementy wymieniaé zawsze na oryginalne czesci
zamienne. Tylko te czesci gwarantujg odpowiednie bezpieczen-
stwo uzytkowania urzgdzenia.

m Chron kabel sieciowy przed zetknieciem z gorgcymi elementami
urzqdzenia. Nigdy nie uzywaj urzqgdzenia w poblizu otwartych
ptomieni, ptyty grzewczej lub piekarnika.

m Przed przystgpieniem do czyszczenia po korzystaniu z urzqdzenia
odczekaj do jego catkowitego ostygniecia!l Niebezpieczenstwo
poparzenial

m Postaw urzqdzenie jok najblizej gniazda sieciowego. Pamietaj, by
wtyk byt tatwo dostepny w celu wyjecia go z gniazda w przy-
padku zagrozenia, a takze by kabel sieciowy nie byt przyczyng
potknigcia.

m Ustaw urzqdzenie na stabilnym podtozu.
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/\ NIEBEZPIECZENSTWO!
PORAZENIE PRADEM ELEKTRYCZNYM!

m Podiqczaé urzgdzenie tylko i wylqgcznie do prawidtowo zainstalowa-
nego i uziemionego gniazda zasilania. Napiecie w sieci elekirycznej
musi by¢ zgodne z danymi podanymi na tabliczce znamionowe;j
urzgdzenia.

m Urzqgdzenia, ktére ulegly uszkodzeniu lub nie dziatajg prawidtowo,
nalezy oddaé natychmiast do przegladu lub naprawy w serwisie.

m Urzqdzenia nie wolno wystawiaé na dziatanie deszczu ani uzywad
go w wilgotnym, ani tez mokrym $rodowisku.

m Uwazaj, aby podczas uzywania urzgdzenia kabel sieciowy byt
zawsze suchy.

m Nigdy nie wolno zanurzaé urzgdzenia w wodzie ani w innych cie-
czach. Przedostanie sie cieczy na czeéci przewodzqce prqd podczas
pracy urzqdzenia powoduje powstanie zagrozenia dla Zycia na
skutek porazenia prgdem elektrycznym.

m Chwytaj przewdd sieciowy zawsze za wiyk. Nigdy nie ciggnij za
przewdd i nigdy nie chwytaj przewodu mokrymi rekoma, gdyz moze
to spowodowaé zwarcie lub porazenie pragdem elektrycznym.

m Nie ustawiaj urzadzenia lub mebli albo innych przedmiotéw na prze-
wodzie sieciowym i dopilnuj, by sie nie zakleszczyt.

m Nie wolno otwieraé¢ obudowy urzqdzenia ani go naprawiaé lub
modyfikowaé. Przy otwartej obudowie lub samowolnych przerébkach
istnieje zagrozenie dla Zycia na skutek porazenia pragdem elektrycz-
nym, a gwarancja wygasa.

m Urzqdzenie nalezy chronié przed kroplami i rozpryskami wody. Na
urzqdzeniu lub obok niego nie nalezy stawiaé naczyn wypetnionych
wodg, np. wazondw.

m Przy kazdej przerwie w uzytkowaniu oraz po zakoriczeniu pracy i
przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjmowaé wiyk kabla zasila-
jacego z gniazda.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

& Uwaga! Gorgca powierzchnial

Powierzchnia urzgdzenia w czasie pracy nagrzewa sie do wy-
sokiej temperatury. Dlatego nalezy dotyka¢ tylko czarnej czesci
uchwytéw urzqdzenia.

(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

Do sterowania pracg urzqdzenia nie uzywaj zadnych zewnetrznych
zegardw sterujgcych ani innego systemu zdalnego sterowania.

m W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez nadzoru.

m Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wiyk sieciowy nie

stykajq sie z gorgcymi zrédtami, takimi jak gorgce ptyty grzejne lub
nieostoniety pfomien.

Do urzqdzenia nie mozna wrzucaé wegla ani zadnych innych,
podobnych materiatéw palnychl!

Chron powtoke przeciwdziatajgcq przywieraniu, unikajgc stosowa-
nia metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw itp. W przypad-
ku uszkodzenia powtoki przeciwdziatajgcej przywieraniu, urzqdze-
nie nie powinno by¢ juz uzywane.

Urzgdzenie nalezy uzywad tylko z dostarczonym oryginalnym
osprzetem.
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Elementy obstugowe
Rysunek A:

@ Czerwona kontrolka ,Zasilanie”

@ Zielona kontrolka , Gotowos¢”

© Zamek bezpieczeristwa

O Uchwyt

@ Tacka wychwytujgca tuszez

0O Wylot #uszczu

© Plytki grzewcze

Rysunek B:
O Skrobak do czyszczenia

Zakres dostawy

Urzqdzenie dostarczone jest standardowo z
nastepujgcymi elementami (patrz odchylana
oktadkal):

Opiekacz do panini

Tacka wychwytujqgca tuszez
Skrobak do czyszczenia
Instrukcja obstugi

Wskazéwka
Po rozpakowaniv nowego urzgdzenia

V@....

sprawdz, czy w érodku znajdujq sig wszyst-
kie czeéci i czy nie ma zadnych widocznych

uszkodzen.

> W przypadku stwierdzenia braku lub uszko-

dzenia jakiegokolwiek elementu wskutek
wadliwego opakowania lub transportu
skontaktuj sie z infolinig serwisowq (patrz
rozdziat ,Serwis”).

Rozpakowanie

/\ NIEBEZPIECZENSTWO!

> Elementéw opakowania nie udostepniad
dzieciom do zabawy. Ishieje niebezpieczen-
stwo uduszenia.

¢ Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzg-
dzenia oraz instrukcje obstugi.

4 Usun wszystkie czeéci opakowania.

Obstuga i praca

W niniejszym rozdziale podano wazne
wskazéwki dotyczgce obstugi i uzytkowania
urzqdzenia.

Przed pierwszym uzyciem

¢ Oczy$é wszystkie elementy osprzetu, jak
opisano w rozdziale ,Czyszczenie i konser-
wacja”, by usungé mozliwe pozostatosci
poprodukcyijne.

¢ Nalezy doktadnie zapoznaé sig z niniejszq
instrukejq obstugi.

4 Ustaw urzqdzenie zgodnie ze wskazéwkami
bezpieczenstwa.

¢ Otwoérz zamek bezpieczenstwa @), przesuwa-
jac suwak z potozenia @ do potozenia Q@

Ponownie wyczy$¢ urzqdzenie wilgotng
$ciereczkq, jak opisano w rozdziale ,Czysz-
czenie i konserwacja”.

Zamknij urzgdzenie.

¢ Wiéz wiyk kabla zasilajgcego do poprawnie
zamontowanego i uziemionego gniazda,
ktére dostarcza napigcia podanego w roz-
dziale ,Dane techniczne”. Wigcz urzgdze-
nie na ok. 5 minut, aby sie nagrzato.
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O Wskazéwka

> Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze
towarzyszy¢ zapach spalenizny i dym
wywotany wypalaniem sie pozostatosci
$rodkéw zastosowanych podczas produkeii.
Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie
stanowi jakiegokolwiek zagrozenia. Pamigtaj
o zapewnieniu odpowiedniej wentylacji w
pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie okna.

4 Po nagrzaniu sig urzqdzenia wyjmij wtyk
sieciowy z gniazda i poczekaj, oz urzqdze-
nie ostygnie.

¢ Oczy$¢ urzqdzenie ponownie wilgotng
$ciereczkg.

Obstuga

4 Zamknij pokrywe urzgdzenia za pomocq

uchwytu @.

¢ Wsuh do urzqdzenia tacke wychwytujgeq
tuszcz @.

¢ Wi6z ponownie wiyk sieciowy do gniazda
zasilania. Czerwona kontrolka , Zasilanie” @
zapali sie.

¢ Gdy tylko urzqdzenie sie rozgrzeje, czer-
wona kontrolka ,Zasilanie” @ zgasnie, a
zielona kontrolka ,Gotowo$é” @ zapali sie.

(O Wskazéwka

> Zielona kontrolka , Gotowosé” @ moze
chwilowo zgasnqé; zapala sie wtedy po-
nownie czerwona kontrolka ,Zasilanie” @.
Oznacza to, ze urzqdzenie podgrzewa sie
w celu utrzymania temperatury.

¢ Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do
opiekania/grillowania produkty na dolnej
plytce grzewczej @.

4 Zamknij pokrywe urzgdzenia za pomocq

uchwytu @.

¢ Dzieki ruchomemu zamocowaniu gérnej
plytki grzewczej @ nawet przy grubszych
produktach jest ona ustawiona réwnolegle
do dolnej plytki grzewcze| @. Zapewnia to
optymalny wynik grillowania.
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¢ Po pewnym czasie nalezy sprawdzi¢ stopien
zarumienienia produktéw. W tym celu
otwérz pokrywe urzqdzenia za uchwyt @.
Odnoénie czaséw gotowania, orientuj sig
mniej wigcej na podstawie znajdujqce; sie
w rozdziale ,Tabeli gotowania”.

4 Jezeli stopief zrumienienia jest odpowiedni,
wyijmij produkty. Jeéli zarumienienie nie
odpowiada jeszcze twoim preferencjom,
przedtuz nieco czas gotowania.

UWAGA!

Do wyjmowania produktéw nie uzywaé
zadnych spiczastych ani ostrych przedmi-
otéw. Mogtyby one uszkodzié powierzchnie

ptytek grzewczych @!

S

¢ Wyciqgnij wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

Tabela gotowania

Ponizsza tabela ma charakter orientacyjny

i przedstawia przyktady gotowania réznych pro-
duktéw spozywczych. Dostosuj te informacije do
przepisu oraz swoich indywidualnych preferencji.
Na czas gotowania wptywajg w szczegélnosci
cechy produktu spozywczego, jak np. jego
wielko$é, grubo$é lub jakosé.

PRODUKT SZTUK / éé?g
SPOZYWCZY | GRAMOW WANIA
Kotlety mielone | 8 x 100 g 13-

15 min

B?CZEk 5x80g 5 min
wieprzowy
Steki z karkéwki | 3 x 170 g 6-8 min
Filety zfososia | 4x 125 g 5-7 min
Steki z tunczyka | 4x125¢g 3-6 min
Grillowane wa- 300 9 2 x

) Baktazan w .
rzywa z olejem 3-6 min

plastrach

Kanapki z serem | 2 - 4 sztuk 4 min
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Wskazowki i porady

B Aby migso byto delikatne, czas grillowania
krétszy, migso mozna wczeéniej zamary-
nowad. Podstawg marynaty moze byé np.
kwasna $mietana, czerwone wino, ocet,
maslanka lub $wiezy sok z owocédw papai
lub ananasa. Do smaku mozna dodaé ziota
i przyprawy. Nie nalezy dodawad soli, gdyz
wycigga ona soki z migsa i powoduje jego
twardnienie. Migso nalezy w catosci przykry¢
marynatq i zamkngé naczynie. Najlepiej
marynowac migso przez noc.

B Plyty grzewcze @ sq pokryte powlokg
zapobiegajacq przyleganiu, dzigki czemu
do przyrzqdzania potraw nie trzeba uzywaé
dodatkowo ttuszczu. Jezeli jednak cheesz
uzywad fuszezu do smazenia, upewnij sig,
ze tluszcz/olej nadaje sie do smazenia, np.
olej rzepakowy.

B Jezeli nie masz pewnosci, ze migso jest upie-
czone takze w $rodku, postuz sie dostepnym
w handlu termometrem do miesa.

Czyszczenie i konserwacja

/\ OSTRZEZENIE!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyjmij wiyk
kabla zasilajgcego z gniazda i odczekaj
na catkowite schtodzenie sie urzgdzenia.
Niebezpieczenstwo zranienial

> Nigdy nie czy$¢ urzqdzenia pod biezgcq
wodgq ani nie zanurzaj go w wodzie. Grozi to
nieodwracalnym uszkodzeniem urzqdzenial

(O UWAGA!

Podczas czyszczenia nalezy zwrécié uwage,
aby do wnetrza urzqdzenia nie przedostata
sie wilgoé. Mogtoby to trwale uszkodzié
urzgdzenie.

\J

> Do czyszczenia powierzchni nie nalezy
uzywad ostrych $rodkéw szorujgeych ani
chemicznych $rodkéw czyszczgeych czy
ostrych przedmiotéw.

B Przesun skrobak @, po schtodzeniu sie ptytek
grzewczych @, po plytkach grzewczych @,
aby zebraé ftuszcz i resztki lub zrzuci¢ je do
tacki wychwytujqcej thuszcz @. Wiedy tatwiej
jest usuwad tuszcz i resztki.

B Wytrzyj plytki grzewcze @ wilgotng
szmatkq. Do wyczyszczenia uporczywych
zabrudzen dodaj na szmatke delikatnego
$rodka do mycia naczyn. Do czyszcze-
nia nie nalezy uzywaé ostrych $rodkéw
czyszczqcych, ostrych ggbek ani ostrych
przedmiotéw, by nie zniszczyé powierzchni
zapobiegajqcej przywieraniu.

Przy silnych zanieczyszczeniach utozy¢ na
ptytkach wilgotne $ciereczki, by zmigkczyé
zanieczyszczenia.

Opréznij tacke wychwytujqeq fuszez @. Zale-
camy zgrubne usuwanie tlustych pozostatosci
recznikiem kuchennym itp., aby fluszcz nie zatkat
zlewu. Nastgpnie umyj tacke wychwytujacq
tluszcz @ w cieptej wodzie z dodatkiem tagod-
nego ptynu do mycia naczyn. Wyptucz tacke
wychwytujqeq tuszcz @ czystg wodq i osusz jq.
Do czyszczenia zewnetrznych powierzchni urzg-
dzenia wystarczy wilgotna éciereczka.

Nalezy dopilnowa¢, by przed ponownym uzy-
ciem urzqdzenia wszystkie czeéci byly catkowi-
cie suche.

Skrobak do czyszczenia @ wytrzyj wilgotng
szmatkg. Do wyczyszczenia uporczywych
zabrudzen dodaj na szmatke delikatnego $rodka
do mycia naczyn.

) Wskazéwka

Tacka wychwytujgca tuszcz @
@ i skrobak do czyszczenia @ sq
przystosowane do mycia w zmywarce
do naczyn. W16z te elementy do gérnego kosza
zmywarki i zwréé uwage na to, aby nie mogly
sig one zaklinowaé.
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Przechowywanie

Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przecho-
wywaé w suchym miejscu. Zamkngé zamek
bezpieczenstwa @.

Kabel zasilajgey nawir na nawijak na spodzie
urzgdzenia.

Aby zaoszczedzié miejsce podczas przechowy-
wania, urzqgdzenie mozna ustawié w pionie.

Przepisy

Panini to kanapka przygotowana na ciepto ze
$wiezego, biatego chleba. Jest ona zrumieniana
na biezqco i podawana na ciepto.

Panini ze szpinakiem i serem

200 g lisci szpinaku

1 cebula

1 zgbek czosnku

1 tyzka oleju

2 tyzeczki soku z cytryny

1 szczypta soli i pieprzu

4 kromki biatego chleba tostowego

40 g masta ziotowego

75 g mozarelli

20 g orzeszkdw piniowych

Przygotowanie

4 Llidcie szpinaku przebra¢ i umyé.

¢ Cebule i czosnek obraé i drobno posiekag,
zeszkli¢ na gorgeym oleju.
Dodaé szpinak. Doprawié sokiem z cytryny,
solq i pieprzem.
Chleb posmarowaé mastem ziotowym.
Mozarelle pokroié na plastry i z odsgczo-

nym szpinakiem utozyé na dwéch kromkach
chleba. Posypaé orzeszkami piniowymi.

Przykryé pozostatymi kromkami chleba.

Kanapki ostroznie utéz na rozgrzanym
opiekaczu i zamknij pokrywe.

¢ Odczekad, az stang sie ztoto-brgzowe.
Witedy wyijqé je z opiekacza.
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Panini z piersiq kurczaka
400 g filetéw z piersi kurczaka

20 g masta

Pieprz, sél, papryka w proszku

120 g plastréw bekonu

6 kromek biatego chleba tostowego

3 tyzki jogurtowego dressingu do satatek
30 g sataty lodowej

2 pomidory

1 awokado

1 tyzeczka soku z limonki

50 g ogérka satatkowego

Przygotowanie

4 Na patelni teflonowej lub ceramicznej
rozgrzaé masto i silnie zrumieni¢ po obu
stronach filety z piersi kurczaka. Zmniejszy¢
temperature kuchenki do $redniej i smazy¢
filety dalej przez ok. 10 minut. Po usmazeniu
doprawié solq, pieprzem i paprykaq, wyjqé z
patelni i odtozy¢ na bok.

4 Ponownie rozgrzaé ttuszez na patelni i usma-
zyé plastry bekonu na chrupko.

4 3 kromki chleba posmarowa¢ dressingiem,
nastepnie utozyé na nich satate lodowq i
pomidory pokrojone w plastry; doprawié.

4 Filety pokroi¢ wzdtuz na plastry i utozyé na
pomidorach.

¢ Ulozy¢ paski bekonu na filetach z piersi
kurczaka.

¢ Awokado przecig¢ dokota i ruchem obroto-
wym oddzieli¢ od pestki. Obra¢ ze skérki i
pokroi¢ w plastry. Skropi¢ sokiem z limonki,
by nie zbrgzowialy. Plastry utozy¢ na panini.
Ogérki pokroi¢ w plastry i utozyé na awokado.
Przykryé pozostatymi kromkami chleba.

4 Kanapki ostroznie utéz na rozgrzanym
opiekaczu i zamknij pokrywe.

¢ Odczekaé, az upiekq sie na zloto-brgzowy
kolor, potem wyjqc je ostroznie z opiekacza.
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Bagietki musztardowe

1 bagietka

1 zgbek czosnku

50 g ogérkéw konserwowych
40 g sera pecorino

1 tyzka ostrej musztardy

2 tyzki stodkiej musztardy

50 g masta

2 tyzki posiekanego szczypiorku
Sél, pieprz

Przygotowanie

4 Bagietke naciqé¢ w poprzek co 2 - 3 cm, ale
nie przecinad jej.

¢ Czosnek obraé i zmiazdzyé, ogérki konser-

wowe drobno posiekaé, ser pecorino utrzeé
na tarce.

¢ Ostrq i stodkq musztarde wymieszaé z
migkkim mastem, czosnkiem, posiekanym
ogérkiem, serem pecorino i doprawi¢
szczyptq soli i pieprzu.

¢ Mieszaning wetrzeé w bagietke; bagietke
zawingé w folie aluminiowq.

4 Bagietki ostroznie utéz na rozgrzanym opie-
kaczu i zamknij pokrywe. Bagietka powinna
by¢ ztoto-brgzowa.

Kanapka z pomidorem
i serem mozzarella

4 pomidory

125 g mozzarelli

60 g parmezanu (startego)

2-3 todygi bazylii

Sél, pieprz

4 bagietki

Przygotowanie

¢ Bazylie umyj, osusz i drobno posiekaj. Umyj
pomidory i pokdj w matq kostke. Mozzarelle
réwniez pokréj w kostke.

¢ Wszystko wymieszaj i dopraw do smaku
solq i pieprzem.

4 Pokréj bagietki na pét, rozprowadzi¢ mase
zawsze na dolnej pofowie i natéz na to
gérnqg potowe bagietki.

4 Bagietki ostroznie utéz na rozgrzanym

opiekaczu i zamknij pokrywe.

4 Poczekaj na wlaiciwe opieczenie. Wtedy
wyimij je z opiekacza.

Kanapka z salami
30 g rukoli

2 pomidory

2 plastry sera (np. gouda)

4 tyzeczki kremu satatkowego
65 g salami

4 kromki chleba tostowego

Przygotowanie
¢ Umyj pomidory i pokréj w plasterki.
¢ Umyj rukole i odwiruj do sucha.

¢ Roztéz krem satatkowy na wszystkich 4
kromkach chleba tostowego.

4 Na 2 kromki chleba tostowego potéz nieco
rukoli, sera, salami i plasterki pomidoréw.

4 Potéz na to dwie kromki chleba tostowego,
utéz ostroznie na rozgrzanym opiekaczu
i zamknij pokrywe.

¢ Poczekaj, az kromki chleba tostowego opiekg
sig na kolor ztoto-brgzowy. Wtedy wyjmij je
z opiekacza
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Kanapka z czosnkiem
2 rustykalne bagietki

1 zgbek czosnku

20 ml oleju z oliwek

Sal

Chili w proszku

1 pomidor

2 plasterki szynki

1 kulka mozzarelli

30 g rukoli

Przygotowanie

4 Umy; rukole i odwiruj do sucha.

¢ Pokréj zgbek czosnku i drobno posiekaij,
wymieszaj z olejem.

4 Bagietki rozkréj na dwie potowy i posmaruj
olejem wymieszanym z czosnkiem.

Pokréj pomidora i mozzarelle na plasterki.

Roztéz plasterki pomidoréw, mozzarelli,
szybki i rukoli na 2 potowy bagietki. Dopraw
chili i solg. Natéz na to drugg potowe
bagietki.

¢ Bagietki ostroznie utéz na rozgrzanym opie-

kaczu i zamknij pokrywe.

4 Poczekaj na whaiciwe opieczenie. Wtedy
wyjmij je z opiekacza.

Kanapka z tunczykiem
2 bagietki

1 zgbek czosnku

20 ml oleju z oliwek

Sal

Pieprz

1 pomidor

1 cebula

V2 puszka tuiczyka (w sosie wiasnym)
2 plastry sera (np. gouda)

kilka lici sataty

40 PL

Przygotowanie
¢ Umyj lidcie sataty i odwiruj do sucha.

4 Pokréj zgbek czosnku i drobno posiekaj,
wymieszaj z olejem.

4 Bagietki rozkréj na dwie potowy i posmaruj
olejem wymieszanym z czosnkiem.

Umyj pomidora i pokréj w plasterki.
Obierz cebulg obra¢ i pokréj w talarki.

Odczekaj, az tuficzyk odcieknie.

* & o o

Wszystkie sktadniki natéz réwnomiernie

na 2 potowy bagietki i potéz na to drugg
potowe bagietki.

4 Bagietki ostroznie utéz na rozgrzanym opie-

kaczu i zamknij pokrywe.

4 Poczekaj na wlasciwe opieczenie. Wtedy
wyimij je z opiekacza.

Kanapka na stodko

1 tyzka stotowa masta

1 szczypta cynamonu

1 banan

4 kromki chleba tostowego

4 tyzki stotowe czekolady mleczne;,
rozdrobnionej

Przygotowanie

4 Pokréj banana na plasterki i przypiecz krétko
na patelni ze szczyptq cynamonu.

¢ Opieczonego banana roztéz na dwie
kromki chleba tostowego i dotéz po 2 tyzki
stofowe rozdrobnionej czekolady.

4 Natéz kolejng kromke chleba tostowego
i posmaruj z zewngtrz mastem.

4 Kanapki ostroznie utéz na rozgrzanym
opiekaczu i zamknij pokrywe.

¢ Poczekaj na wiaiciwe opieczenie. Wtedy
wyimij je z opiekacza.
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Kanapka , Exotic”
2 bagietki

4 tyzeczki $wiezego koziego sera

Nieco sosu z mango i curry

kilka $wiezych lisci sataty

1 pomidor

V2 papryki

2 $wieze figi

Nieco soku cytrynowego

Przygotowanie

4 Bagietki rozkréj na dwie potowy.

¢ Umyj pomidory i pokréj w plasterki, umyj
papryke i pokréj w paski. Pokréj roztéz figi.

4 Roztdz $wiezy koi ser na 2 potéwkach
bagietki.

¢ Natéz liscie sataty i polej sosem z mango
i curry.
Natéz papryke, plasterki pomidora i figi.
Pokrop sokiem cytrynowym i potéz na gére
drugq potowe bagietki.

¢ Bagietki ostroznie utéz na rozgrzanym opie-
kaczu i zamknij pokrywe.

4 Poczekaj na wiaiciwe opieczenie. Wtedy

wyimij je z opiekacza.

Kanapka ,,Mediterran”

1 kulka mozzarelli

40 g suszonych pomidoréw (w oleju)

V2 puszka tuAczyka (w sosie wlasnym)

2 fodygi pietruszki

2 todygi bazylii

V2 tyzeczki kopru wloskiego

Sél, pieprz

Sok V2 cytryny

4 kromki tostéw petnoziarnistych

Przygotowanie

¢

Rozdrobnij mozzarellg, odczekaj, az pomi-
dory i tuAczyk ociekng.

Pokréj pomidory na mate kawatki.
Umyj ziota, oskub z todyg i drobno posieka;.

Woymieszaj mozzarellg, tuiczyka, pomidory
i ziota.

Koper whoski skrusz mozdzierzem.

Przygotowang mase dopraw koprem wioski,
solq, pieprzem i sokiem cytrynowym.

Réwnomiernie roztéz mase na dwéch krom-
kach tostéw petnoziarnistych i natéz na to
pozostate dwie kromki.

Kanapki ostroznie utéz na rozgrzanym opie-
kaczu i zamknij pokrywe.

Poczekaj, az kanapki opiekq sie na kolor
zloto-brgzowy. Wredy wyijmij je z opiekacza.
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Utylizacja

Utylizacja urzadzenia
Widoczny obok symbol przekreslo-
nego pojemnika na kétkach na
$mieci oznacza, ze urzqdzenie to
podlega postanowieniom dyrektywy
2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze
zuzytego urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz
ze zwyktymi odpadami domowymi, lecz nalezy
je oddaé do wyspecjalizowanych punktéw
zbiérki odpadéw, centréw recyklingu lub
zaktadéw utylizacji odpadéw.
Utylizacja jest dla uzytkownika
bezptatna. Chron srodowisko i usuwaj
odpady w prawidlowy sposéb.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjal-
ng zawarto$¢ niebezpiecznych substancii, mie-
szanin oraz czeéci skkadowych. Gospodarstwo
domowe spetnia waznq role w przyczynianiu
sie do ponownego uzycia i odzysku surowcéw
wiérnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu.
Na tym etapie ksztattuje sig postawy, ktére wply-
wajq na zachowanie wspélnego dobra jakim
jest czyste rodowisko naturalne.

Jedli stare urzgdzenie zawiera dane osobowe,
uzytkownik jest odpowiedzialny za ich usuniecie
przed zwrotem urzqdzenia.
® Informacje na temat mozliwosci
[s9) utylizacji wystuzonego urzqdzenia
mozna uzyskaé w urzedzie gminy
lub miasta.
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Utylizacja opakowania

e

Materiaty opakowaniowe sq
przyjazne dla $rodowiska i mozna
je poddaé procesowi recyklingu.
Zbedne materiaty opakowaniowe
nalezy usuwaé zgodnie z lokalnymi
przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé

w sposéb przyjazny dla srodowiska.
Przestrzegaj oznaczer umieszczo-
nych na réznych materiatach
opakowaniowych i w razie potrzeby
zutylizuj je zgodnie z zasadami segregacii
odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq
oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepu-
jacy sposéb: 1-7: tworzywa sztuczne,

20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

Zatgcznik

Dane techniczne

Zasilani 220-240V ~,
asilanie 50 Ha
Pobér mocy 2000 W

+15do +40 °C

Temperatura robocza

Wilgotnosé

(bez kondensacii) 5do75%
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Gwarancja Kompernal3
Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancjq,
liczqc od daty zakupu. W przypadku wad tego
produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie
sg ograniczone przez nasze opisane ponizej
warunki gwarancji.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sig od daty
zakupu. Nalezy zachowaé¢ paragon. Jest on
wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu pro-
duktu ujawni sie¢ w nim wada materiatowa lub
produkeyina, produkt zostanie wedle naszego
uznania nieodptatnie naprawiony, wymieniony
na nowy lub zostanie zwrécona jego cena.
Warunkiem spefnienia tego $wiadczenia
gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie tego
trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia
wraz z dowodem zakupu (paragonem) oraz
krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.
Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjg, ofrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czeéci rozpoczyna sig nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przediuza
okresu gwaranciji. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odpfatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub
produkeyjne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czeéci produktu, podlegajgcych normalnemu zu-
zyciu, ani uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np.
przetqcznikéw lub czeéci wykonanych ze szkfa.
Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go
prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W
celu zapewnienia prawidlowego stosowania
produktu nalezy éciéle przestrzegad wszystkich
instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi.
Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania oraz
postgpowania, kiérych odradza sig w instrukeji
obstugi lub przed ktérymi sie w niej ostrzega.
Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.

Realizacja zobowigzan
gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia
sprawy, postepuj zgodnie z ponizszymi wska-
zéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj
paragon fiskalny oraz numer artykutu

(IAN) 490576_2501 jako dowdd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawero-
wany na urzqdzeniu, zapisany na stronie
tytutowej instrukcji obstugi (w dolnym lewym
rogu) lub na naklejce z tytu bqdz na spodzie
urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia bledéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo-
wiednim dziatem serwisu telefonicznie
lub przez e-mail.
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B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mo-
zesz wtedy wraz z dotgczonym dowodem
zakupu (paragonem) oraz opisem i datq
wystgpienia usterki wystaé nieodptatnie na
przekazany wczeéniej adres serwisu.

1
= =] Na stronie www.lidl-service.com

%

mozesz pobraé te i wiele innych
instrukgji, filméw o produktach oraz
[T [ oprogramowanie instalacyjne.

wwwlidi-service.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejsé
bezposrednio na strong serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukeje obstugi, wpisujge numer artykutu

(IAN) 490576_2501.

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 490576_2501 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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lvadas

Informacija apie Sig naudojimo

instrukcijq

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq.

Pasirinkote kokybiskg gaminj. Naudojimo instruk-
cija yra io gaminio dalis. Joje pateikti svarbis
saugos, naudojimo ir $alinimo nurodymai. Pries
pradédami naudoti gaminj, susipaZinkite su vi-
sais naudojimo ir saugos nurodymais. Gaminj
naudokite tik taip, kaip apradyta, ir tik nurody-
tiems naudojimo tikslams. Perduodami gaminj
trefiesiems asmenims, kartu perduokite visus jo
dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj
Prietaisas skirtas nedideléms bandeléms ir
sumustiniams paskrudinti arba kitiems maisto
produktams kepti. Bet koks kitoks naudojimas
arba naudojimas ne pagal nurodymus laikomas
naudojimu ne pagal paskirtj. Prietaisas neskirtas
komercinio ar pramoninio naudojimo reikméms.
Sis prietaisas skirtas tik buitinio naudojimo rei-
kméms.

Nepriimame jokiy pretenzijy dél Zalos, atsiradu-
sios gaminj naudojant ne pagal paskirtj, netinka-
mai taisant, neleistinai atliekant pakeitimus arba
naudojant nesertifikuotas atsargines dalis. Rizikq
prisiima vien naudotojas.

Naudojami jspéjimai ir
zenklai
Sioje naudojimo instrukcijoje, ant pakuotés ir

prietaiso rasite toliau apradytus jspéjimus ir
Zenklus (jei tinka):

PAVOJUS! |spéjimas su Sivo zenklu
2 ir signaliniv ZodzZiu PAVOJUS nurodo

tiesiogiai gresianciq pavojingg situa-
cijq, kurios nevengiant patirsite mirtiny
arba sunkiy suzalojimy.
ISPEJIMAS! Ispéjimas su Sivo
zenklu ir signaliniu odziu |SPEJIMAS
nurodo galimg pavojingg situacijq,
kurios nevengiant kyla pavojus patirti
mirtiny arba sunkiy suzalojimy.
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ATSARGIALI! |spéjimas su Sivo
Zenklu ir signaliniv ZodZiu ATSARGIAI
nurodo galimg pavojingg situacijq,
kurios nevengiant kyla pavojus patirti
nedideliy arba vidutiniy suZzalojimy.
DEMESIO! [spéjimas su $iuo Zenklu
ir signaliniu Zodziu DEMESIO nurodo
galimq situacijq, kurios nevengiant
kyla pavojus patirti materialinés
Zalos.

Nurodymas! Nurodymu pateikiama
papildoma informacija, padésianti
lengviau naudoti prietaisq.

Perskaitykite instrukcijq.

Kintamoji srové / kintamoiji jfampa

| apsaugos klasé (apsauginis
jZeminimas)

Nenardinkite j vandenil

Galima plauti indaplovéje.

Visos su maisto produktais besiliecian-
&ios $io prietaiso dalys yra tinkamos
liestis su maistu.
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Sauga
Siame skyriuje pateikiami svarbs prietaiso naudojimo saugos
nurodymai.
Sis prietaisas atitinka nustatytus saugos reikalavimus. Netinkamai
naudojant prietaisq, gali biti suZaloti Zmonés arba patirta
materialiné Zala.

Pagrindiniai saugos nurodymai
Norédami saugiai naudoti prietaisq, laikykités toliau pateikiamy
saugos nurodymy:

m Prie$ naudodami prietaisq patikrinkite, ar néra matomy i$oriniy
pazeidimy. Nenaudokite prietaiso, jei jis paZeistas arba nukrito.

m Kad iSvengtuméte pavojy, pazeistq Sio prietaiso jjungimo | tinklg
laidq turi pakeisti gamintojas, jo klienty aptarnavimo tarnybos
darbuotojas arba panasios kvalifikacijos asmuo.

m Sj prietaisq gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai, taip pat silpnesniy
fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebéjimy arba mazai patirties ir (arbal)

eve—

saugiai naudoti prietaisq ir supranta jo keliamus pavojus.
m Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

m Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prieZitros darby nelei-

dZiama atlikti vaikams, nebent jie yra vyresni nei 8 mety ir prizigrimi.

m PasirUpinkite, kad jaunesni nei 8 mety vaikai boty atokiai nuo
prietaiso ir jo jungiamojo laido.

m Taisyti prietaisg paveskite tik jgaliotoms specializuotoms jmonéms
arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojams. Netinkamai su-
taisytas prietaisas gali kelti pavojy naudotojui. Be to, prarandama
garantija.

m Garantiniu laikotarpiu prietaisq gali taisyti tik gamintojo jgaliota
klienty aptarnavimo tarnyba, antraip prietaisui véliau sugedus,
garantija nebebus taikoma.
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Sugedusios dalys turi biti kei¢iamos tik originaliomis atsarginémis
dalimis. Tik naudojant tokias dalis vykdomi saugos reikalavimai.
PasirGpinkite, kad maitinimo laidas nesiliesty prie kardty prietaiso
daliy. Niekada nenaudokite prietaiso 3alia atviros liepsnos, kaitvietés
arba jkaitusios orkaités.

Baige naudoti prietaisq ir pries jj valydami visada palaukite, kol
prietaisas atvés! Pavojus nusidegintil

Prietaisq statykite kuo ariau elektros lizdo. Pasirpinkite, kad ikilus
pavojui tinklo kidtukas baty lengvai pasiekiamas, o uZ maitinimo
laido nebuty galima uzklidti.

PasirGpinkite, kad prietaisas tvirtai stovéty.

/\ PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIS!

Prietaisq junkite tik | tinkamai jrengtq ir jZemintq elektros lizdg.
Tinklo jtampa turi atitikti prietaiso duomeny lenteléje nurodytqg
jfampq.

Netinkamai veikiancius ar apgadintus jungiamuosius laidus ir
(arba) prietaisus turi nedelsiant sutaisyti arba pakeisti klienty
aptarnavimo tarnyba.

Saugokite prietaisg nuo lietaus ir niekada nenaudokite jo drégnoje
ar $lapioje aplinkoje.

PasirGpinkite, kad naudojant prietaisq maitinimo laidas niekada
nesuslapty ar nesudrékty.

Niekada nenardinkite prietaiso | vandenj ar kitus skysé&ius! Skyséio
liku¢iams patekus ant veikiancio prietaiso daliy su jtampa, gali kilti
mirtinas elektros smigio pavojus.

Maitinimo laidg visada imkite uz kistuko. Netempkite uZ paties
laido, maitinimo laido niekada nelieskite $lapiomis rankomis, nes
gali jvykti trumpasis jungimas arba galite patirti elektros smugj.
Prietaiso, baldy ir pan. nedékite ant maitinimo laido ir jsitikinkite,
kad laidas neprispaustas.
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m DraudZiama atidaryti prietaiso korpusq, prietaisq taisyti ar keisti.
Atidarius korpusqg ar savavaliskai pakeitus prietaisq, kyla mirtinas
elektros smugio pavojus ir prarandama garantija.

m Saugokite prietaisq nuo lasanéio ir tykitancio vandens. Todél ant
prietaiso arba greta jo nestatykite indy su skysciais (pvz., géliy vazy).

m Kas kartq pertrauke darbq, baige naudoti ir prie$ valydami prietaisq,
istraukite tinklo kistukg i$ elektros lizdo.

A\ ISPEJIMAS! SUZALOJIMO PAVOJUS!

& Démesio! Karstas pavirsius!

m Prietaisui veikiant, jo pavirdius gali labai jkaisti. Tuo metu lieskite
tik juodq prietaiso rankenos dalj.
(DDEMESIO! MATERIALINE ZALA!

m Prietaisui valdyti nenaudokite i$orinio laikmacio arba atskiros
nuotolinio valdymo sistemos.

m Niekada nepalikite nepriZitrimo veikiancio prietaiso.

m Patikrinkite, ar prietaisas, maitinimo laidas ir tinklo kistukas nesilie¢ia
prie kar§&io altiniy, pvz., kaitlendiy arba atviros liepsnos.

m Nekaitinkite prietaiso anglimis ar panasiu kuru!

m Saugokite nelimpanciq dangqg - nenaudokite metaliniy jrankiy,
pvz., peiliy, Sakuéiy ir pan. Nebenaudokite prietaiso, jei nelimpanti
danga pazeista.

m Prietaisq naudokite tik su kartu tiekiamais originaliais priedais.
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Valdymo elementai
A paveikslélis

© Raudonas indikatorius ,Power”

@ Zalias indikatorius +Ready”

© Saugos uzraktas

O Rankena

@ Skysciy surinkimo indas

O Skysciy istekéjimo anga

© Kepimo plokstes

B paveikslélis

O Grandiklis

Tiekiamas rinkinys

Paprastai tiekiamos toliau ivardytos prietaiso
dalys (Zr. i3skleidZiamgjj puslapi):

®  Sumustiniy keptuvas

® Skysciy surinkimo indas
® Grandiklis

® Naudojimo instrukcija
(® Nurodymas

>

Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir
ar néra pastebimy trikumy.

> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba gaminys
pazeistas dél netinkamos pakuotés arba
gabenant, karstgja linija kreipkités | klienty
aptarnavimo tarnybq (2r. skyriy ,Klienty
aptarnavimas”).

ISpakavimas

/\ PAVOJUS!

> DraudZiama Zaisti su pakuotés medZiagomis.
Kyla pavojus uzdusti.

4 3 kartoninés dézés iSimkite visas prietaiso
dalis ir naudojimo instrukcijq.

4 Pagalinkite visas pakuotés medziagas.
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Valdymas ir naudojimas
Siame skyrivje pateikiami svarbis prietaiso
valdymo ir naudojimo nurodymai.

Pries naudojant pirmq kartq

4 Nuvalykite visus priedus, kaip aprasyta
skyrivie ,Valymas ir prieigra”, kad pasalin-
tuméte gamybos medziagy likucius.

4 AtidZiai perskaitykite 3ig naudojimo instruk-
cijq.

4 Pastatykite prietaisq laikydamiesi saugos
nurodymy.

¢ Atskleskite saugos uzraktq €, slankiklj
i§ padéties (1) nustatydami | padétj G) .

4 Nuvalykite prietaisq drégna Sluoste, kaip
aprasyta skyrivie ,Valymas ir priezigra”.

¢ Uzdarykite prietaisq.
Maitinimo laido kistukq jkiskite j tinkamai
jrengtq ir jzemintq elektros lizdq, tiekiantj
skyrivje , Techniniai duomenys” nurodytq
jtampgq. Pakaitinkite prietaisq apie 5 minutes.

® Nurodymas

\J

Pirmq kartq jkaitinant prietaisq, dél gamybos
medziagy liku¢iy gali atsirasti 3iek tiek domy
ar kvapy. Tai normalu ir visiskai nepavojinga.
Pasirgpinkite tinkamu védinimu, pvz., atida-
rykite langg.

¢ |kaiting prietaisq, istraukite tinklo kidtukq
i§ elektros lizdo ir palaukite, kol prietaisas
atves.

4 Prietaisq dar kartg nuvalykite drégna 3luoste.
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Naudojimas

¢

v

v

Uzdarykite prietaiso dangtj suéme uz ranke-
nos @.

Skysciy surinkimo indg @ ikiskite | prietaisq.
Tinklo kidtukqg veél jkikite j elektros lizdq.
Raudonas indikatorius ,Power” @ jsiZiebia.
Prietaisui jkaitus, raudonas indikatorius

JPower” @ uZgesta ir jsiziebia Zalias indika-
torius ,Ready” @.

Nurodymas

Zadlias indikatorius ,Ready” @ retkar&iais
gali vél i3sijungti, tada vél jsiziebs raudonas
indikatorius ,Power” @.

Tai reiskia, kad prietaisas papildomai kaitina-

mas siekiant i3laikyti temperatirg.

Atidarykite prietaiso dangtj ir sudékite
skrudinamus ar kepamus maisto produktus
ant apatinés kepimo plokstés @.

Uzdarykite prietaiso dangtj suéme uz
rankenos @.

Net ir kepant storesnius maisto produktus,
padétj keicianti virdutiné kepimo plokste @
visada yra lygiagreti su apatine kepimo
plokste @. Todél produktai tinkamai idkepa.

Po kurio laiko patikrinkite kepamy produkty
apskrudimg. Tam suéme uz rankenos @
atidarykite prietaiso dangt. Apytikslés kepimo
trukmés nurodytos skyriuje ,Kepimo lentelé".

Kai produktai apskrunda taip, kaip norite,
kepamus produktus iSimkite. Jei produktai dar
néra norimai apskrude, Siek tiek pailginkite
kepimo trukme.

DEMESIO!

Nenaudokite smailiy ar astriy daikty kepa-
miems produktams i$imti. Jie gali sugadinti
kepimo ploksgiy @ pavirsius!

I3traukite i3 elektros lizdo tinklo kistukg.

Kepimo lentelé

Tolesnéje lenteléje pateikta pavyzdziy, kiek

laiko turéty bati kepami jvairds maisto produktai.
Informacijq priderinkite pagal receptq ir savo
asmeninj skonj. Kepimo trukmei jtakos ypag turi
atitinkamos maisto produkty savybés, pvz., dydis,
storis ar kokybé.

MAISTO VIENETAI/ | KEPIMO
PRODUKTAS | GRAMAI TRUKME

Maltos mésos 8x100¢g 13-15 min.

kukuliukai

Soniné su

raumeny 5x80g 5 min.

sluoksneliais

Kiaulienos

sprandinés 3x170g 6-8 min.

kepsniai

LagiSos file 4x125¢g 5-7 min.

Tuno kepsniai 4x125¢g 3-6 min.
300g

Keptos darzo- | griezinéliais 2x3-

vés su aliejumi supjaustyty 6 min.
baklazany

Sumustiniai su 24t 4 min.

suriv

Patarimai ir gudrybés

B Kad mésa bty minkstesné ir grei&iau idkepty,
ja pries tai galite pamarinuoti. Marinato pa-
grindas gali buti, pvz., grietiné, raudonasis
vynas, actas, pasukos, dvieZios papajos ar
ananasy sultys. | ji pagal skonj jdékite Zoleliy
ir prieskoniy. Ta&iau nedékite druskos, nes ji
dehidratuoja mésq ir §i tampa kieta. Mésq
i marinatq sudékite taip, kad ji boty visiskai
apsemta, o indq uzdenkite. Geriausia mari-
nuoti per naktj, kad marinatas jsigerty.
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B Kepimo plokstés @ padengtos nelimpancia
danga, todél papildomai tepti jy riebalais
nereikia. Taciau jei vis délto norétuméte
naudoti riebalus, jsitikinkite, kad riebalai ar
aliejus tinka maistui kepti, pvz., rapsy dliejus.

B Jei nesate tikri, ar kepamy produkty vidus
taip pat iskepes, patikrinkite tai jprastu mésos
termometru.

Valymas ir priezitra
A\ |SPEJIMAS!

> Prie$ valydami prietaisq, itraukite tinklo
kistukg ir palaukite, kol prietaisas visiskai
atvés. Pavojus susiZalofil

> Niekada neplaukite prietaiso tekangiu van-
deniu ir niekada nenardinkite jo | vandeni.
Prietaisas gali nepataisomai sugesti!

(O DEMESIO!

Kad prietaisas nepataisomai nesugesty,
pasirUpinkite, kad j valomq prietaisq nepa-
tekty drégmés.

v

> Pavirsiy nevalykite a3triomis veitimo ar
cheminémis valymo priemonémis, smailiais
ar braizangiais daiktais.

B Kai kepimo plokités @ atvés, grandikliv @
braukdami per kepimo ploktes @, riebalus
ir likucius surinkite j vieng vietq arba nustum-
kite juos | skysgiy surinkimo indg @. Taip
riebalus ir likucius lengviau pasalinsite.

B Kepimo plokstes @ nuvalykite drégna $luos-
te. Jei nedvarumai prikibe tvirciau, luoste
sudrékinkite 3velniu plovikliu. Nevalykite
astriomis valymo priemonémis, Siurkd&iomis
kempinémis ar smailiais daiktais, kad nepa-
Zeistuméte nelimpancios dangos.

B Jei ant plokstés pavirdiaus susidaré tvirta
pluta, uzdékite $lapiq indy 3luoste ant prike-
pusiy likugiy, kad Sie suminksteéty.
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I$tudtinkite skysciy surinkimo indg @. Riebius
liku&ius rekomenduojame pirmiausia idvalyti vir-
tuviniu popieriniu ranksluos&iv ar panasia prie-
mone, kad riebalai neuzkim3ty skysciy istekéjimo
vietos. Paskui skyséiy surinkimo indg @ i3plaukite
Siltu vandeniu su $velniu plovikliu. Skyséiy su-
rinkimo indqg @ isskalaukite $variu vandeniu ir
nusausinkite.

Prietaiso iSorinius pavirius pakanka nuvalyti
drégna gluoste.

Prie$ vél naudodami prietaisq jsitikinkite, kad
visos dalys yra visiskai sausos.

Grandiklj @ nuvalykite drégna $luoste. Jei nedva-
rumai prikibe tvir&iau, $luoste sudrékinkite dvelniu
plovikliu.

() Nurodymas
Skysciy surinkimo indg @ ir grandiklj
O galima plauti indaplovéje. Dalis

@ sudékite j virutinj indaplovés krep3j ir

patikrinkite, ar jos neprispaustos.

Laikymas

I3valytq prietaisq laikykite sausoje vietoje.
Uzskleskite saugos uzraktq ©.

Maitinimo laidg uZvyniokite ant laido rités
prietaiso apadioje.

Kad laikomas prietaisas uZimty maZiau vietos,
ii galite pastatyti vertikaliai.
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L]
Receptai
Paniniai yra Silti, i§ $vieZios baltos duonos paga-
minti sumustiniai. Jie 3vieZiai paskrudinami ir tada
patiekiami.

Paninis su Spinatais ir striu
200 g 3pinaty lapy

1 svogunas

1 Eesnako skiltelé

1 v. §. aliejaus

2 a. §. citrinos sul&iy

1 Ziupsnelis druskos (ir pipiry)

4 skrudinamosios arba baltos duonos riekés
40 g zoleliy sviesto

75 g mocarelos

20 g kedriniy pinijy

Paruosimas
4 Perrinkite ir nuplaukite 3pinaty lapus.

4 Svoging ir &esnako skiltele nulupkite ir smul-

kiai supjaustykite, patroskinkite kardtame alie-

juje iki skaidrumo. Sudékite $pinatus. Pagar-
dinkite citrinos sultimis, druska ir pipirais.

4 Ant skrudinamosios duonos uztepkite Zoleliy
sviesto.

4 Mocarelq supjaustykite riekelémis ir sudékite
ant dviejy skrudinamosios duonos riekiy
kartu su nuvarvintais 3pinatais. Apibarstykite
kedrinémis pinijomis.

¢ Paninj uzdenkite kita skrudinamosios duonos
rieke.

4 Paninj atsargiai padékite ant jau jkaitinto
sumustiniy keptuvo ir uzdarykite dangtj.

4 Kepkite, kol paninis taps gelsvai rusvos spal-
vos. Tada idimkite i¥ sumustiniy keptuvo.

Paninis su visc¢ivuky kratinéle
400 g visciuky kratinéliy file

20 g sviesto

pipiry, druskos, paprikos milteliy

120 g juostelémis pjaustytos Soninés

6 baltos arba skrudinamosios duonos riekés
3 v. §. saloty uzpilo (jogurtinio)

30 g giziniy saloty

2 pomidorai

1 avokadas

1 a. 3. citrinos sul&iy

50 g salotiniy agurky

Paruosimas

4 Nelimpanéia danga padengtoje keptuvéje
pakaitinkite sviestq ir jame i3 abiejy pusiy
gerai apskrudinkite visciuky kratinéliy filé.
Sumazinkite temperatirq iki vidutinés ir kep-
kite vid&iuky krtinéliy file apie 10 minuéiy,
kol iZkeps. Iskepe pagardinkite druska, pipi-
rais ir paprikos milteliais, i&%imkite i§ keptuvés
ir padékite j 3alj.

4 Riebalus keptuvéje dar kartq jkaitinkite, juose
tradkiai iskepkite 3oninés juosteles.

4 Ant 3 skrudinamosios arba baltos duonos
riekiy uztepkite jogurtinio uzpilo, uzdékite
guziniy saloty, taip pat griezinéliais supjaus-
tytus ir prieskoniais pagardintus pomidorus.

¢ Visciuky kratinéliy file perpjaukite isilgai ir
uzdékite ant pomidory.

¢ Soninés juosteles uzdekite ant vis&iuky krati-
néliy file.

¢ Avokadq perpjaukite iSilgai pusiau ir pasuk-
dami puseles isimkite kauliukg. Nulupkite
Zieve ir supjaustykite avokadq riekelémis.
Avokadq ap3lakstykite citrinos sultimis, kad
nepatamséty. Riekeles sudékite ant paniniy.

¢ Agurkq supjaustykite griezinéliais ir sudékite
ant avokado.

4 Paninj uzdenkite kita skrudinamosios duonos
rieke.
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4 Paninj atsargiai padékite ant jau jkaitinto
sumustiniy keptuvo ir uzdarykite dangt;.

4 Kepkite, kol paninis taps gelsvai rusvos spal-
vos. Tada igimkite i§ sumustiniy keptuvo.

Prancuziskas batonas su
garstyciomis

1 prancizitkas batonas

1 skiltelé ¢esnako

50 g su garsty&iomis marinuoty agurky

40 g pekorino surio

1 v. 3. astriy garstyciy

2 v. 3. saldziy garstyciy

50 g sviesto

2 v. 8. smulkiai supjaustyty laiskiniy esnaky

druskos, pipiry

Paruosimas

¢ Pranciziskg batong kas 2-3 cm skersai
ipjaukite neperpjaudami iki galo.

4 Nulupkite ir sutrinkite Eesnakgq, su garsty&iomis
marinuotus agurkus supjaustykite labai smul-
kiais kubeliais, sutarkuokite pekorino sorj.

4 Adtrias ir saldZias garsty&ias sumaisykite su
minkstu sviestu, Eesnaku, agurko kubeliais,
pekorino suriu ir laiskiniais Eesnakais, pagar-
dinkite druska ir pipirais.

4 Garstyciy ir sviesto miiniu uzpildykite pran-
cizisko batono jpjovas ir batong jvyniokite j
aliuminio folijg.

4 Pranciziskus batonus padékite ant jau jkai-
tinto sumustiniy keptuvo ir uzdarykite dangtj.
Pranciziskas batonas turéty biti rusvai
auksinis.
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Paninis su pomidorais ir
mocarela

4 pomidorai

125 g mocarelos

60 g tarkuoto parmezano

2-3 baziliko 3akelés

druskos, pipiry

4 prancizikos bandelés

Paruosimas

¢ Bazilikg nuplaukite, i¥purtykite vandenj ir
smulkiai sukapokite. Nuplaukite ir smulkiais
kubeliais supjaustykite pomidorus. Mocarelq
taip pat supjaustykite kubeliais.

4 Viskg sumaisykite ir pagardinkite druska bei
pipirais.

4 Pranciiziskas bandeles perpjaukite pusiau,
misinj paskirstykite ant apatiniy pusiy ir ant
jy uzdékite virdutines prancizisky bandeliy
puses.

<*

Pranciziskas bandeles atsargiai padékite
ant jau jkaitinto sumustiniy keptuvo ir uzdary-
kite dangtj.

4 Kepkite, kol norimai apskrus. Tada iSimkite

i§ sumustiniy keptuvo.

Paninis su saliamiu
30 g grazgarsciy

2 pomidorai

2 sirio riekelés (pvz., gaudos)
4 a. §. saloty padazo

65 g saliamio

4 skrudinamosios sumustiniy duonos riekés

Paruosimas

4 Pomidorus nuplaukite ir supjaustykite griezi-
néliais.

¢ Grazgarstes nuplaukite ir idZiovinkite saloty
dziovykléje.

4 Saloty padazq paskirstykite ant visy 4 skrudi-
namosios sumustiniy duonos riekiy.
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¢ Ant 2 skrudinamosios sumustiniy duonos
riekiy uzdékite 3iek tiek grazgarséiy, sirio,
saliamio ir pomidory griezinéliy.

¢ Uzdenkite dviem skrudinamosios sumustiniy
duonos riekémis, atsargiai padékite ant jau
ikaitinto sumustiniy keptuvo ir uzdarykite
dangti.

4 Kepkite, kol skrudinamosios sumustiniy duo-
nos riekés taps gelsvai rusvos spalvos. Tada
isimkite i3 sumustiniy keptuvo.

Cesnakinis paninis

2 kaimiskos pranciziskos bandelés
1 Zesnako skiltelé

20 ml alyvuogiy aliejaus

druskos

maltos aitriosios paprikos

1 pomidoras

2 kumpio griezinéliai

1 rutulivkas mocarelos

30 g grazgarsciy

Paruosimas

¢ Grazgarstes nuplaukite ir idZiovinkite saloty
dziovykléje.

¢ Cesnako skiltelg nulupkite, smulkiai sukapoki-
te ir sumaisykite su aliejumi.

4 Pranciziskas bandeles perpjaukite j dvi pu-
ses ir aptepkite Eesnako bei aliejaus miginiu.

4 Pomidorus ir mocarelq supjaustykite grieZi-
néliais.

4 Pomidoro ir mocarelos griezinélius, kumpj
ir grazgarstes sudékite ant 2 prancozisky
bandeliy pusiy. Pagardinkite malta aitrigja
paprika ir druska. Ant vir$aus uzdékite kitg
prancuzidkos bandelés puse.

4 Pranciziskas bandeles atsargiai padékite ant
jau ikaitinto sumustiniy keptuvo ir uzdarykite
dangj.

4 Kepkite, kol norimai apskrus. Tada igimkite i3
sumustiniy keptuvo.

Paninis su tunu

2 pranciziskos bandelés

1 Zesnako skiltelé

20 ml alyvuogiy aliejaus
druskos

pipiry

1 pomidoras

1 svogunas

V2 skardinés tuno savose sultyse
2 sirio riekelés (pvz., gaudos)

keletas saloty lapy

Paruosimas

4 Nuplaukite saloty lapus ir i¥dZiovinkite saloty
dziovykléje.

¢ Cesnako skiltele nulupkite, smulkiai sukapoki-
te ir sumaisykite su aliejumi.

4 Prancizitkas bandeles perpjaukite  dvi pu-
ses ir aptepkite Gesnako bei aliejaus misiniu.

4 Pomidorg nuplaukite ir supjaustykite griezi-
néliais.
Svogiing nulupkite ir supjaustykite Ziedais.
Nuvarvinkite tung.

4 Visus produktus tolygiai paskirstykite ant
2 pranciziskos bandelés pusiy ir ant virdaus
vzdékite kitg pranciziskos bandelés puse.

4 Prancizidkas bandeles atsargiai padékite ant
jau ikaitinto sumustiniy keptuvo ir uzdarykite
dangtj.

4 Kepkite, kol norimai apskrus. Tada iSimkite i3
sumustiniy keptuvo.
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Saldus paninis

1 v. §. sviesto

1 Ziupsnelis cinamono

1 bananas

4 skrudinamosios sumustiniy duonos riekés

4 v. §. kapoto pienisko $okolado

Paruvosimas
4 Banang supjaustykite grieZinéliais ir Siek tiek
apkepkite keptuvéje su Ziupsneliu cinamono.

4 Keptq banang sudékite ant dviejy skrudina-
mosios sumustiniy duonos riekiy ir ant vir§aus
uzberkite po 2 valgomuosius $aukstus kapo-
to 3okolado.

¢ Antjy uzdékite kitq skrudinamosios sumusti-
niy duonos rieke ir vir§y patepkite sviestu.

4 Sumustinius atsargiai padékite ant jau jkaitin-
to sumustiniy keptuvo ir uzdarykite dangtj.

4 Kepkite, kol norimai apskrus. Tada igimkite i3
sumustiniy keptuvo.

Egzotiskas paninis
2 pranciziskos bandelés

4 v. §. $vieZio ozkos pieno sirio
siek tiek mangy ir kario padazo
keletas 3vieziy saloty lapy

1 pomidoras

Y2 paprikos

2 $viezios figos

Siek tiek citrinos sulgiy
Paruosimas

¢ Prancizitkas bandeles perpjaukite | dvi puses.

4 Pomidorus nuplaukite ir supjaustykite grieziné-
liais, paprikq isvalykite ir supjaustykite juoste-
lémis, o figas perpjaukite j keturias dalis.

4 Ant 2 prancizisky bandeliy pusiy uztepkite
3viezio ozkos pieno sirio.

4 Ant virSaus uzdékite saloty lapus ir apslaksty-
kite mangy ir kario padazu.

4 Paskui uzdékite paprikg, pomidoro grieZiné-
lius ir figas.
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¢ Apslakstykite citrinos sultimis ir uzdenkite
antrgja pranciizitkos bandelés puse.

4 Pranciziskas bandeles atsargiai padékite ant
jau ikaitinto sumustiniy keptuvo ir uzdarykite
dangti.

4 Kepkite, kol norimai apskrus. Tada iSimkite i3
sumustiniy keptuvo.

»Vidurzemio” paninis
1 rutulivkas mocarelos

40 g dziovinty pomidory aliejuje

V2 skardinés tuno savose sultyse

2 petrazolés akelés

2 baziliko 3akelés

2 a. §. pankoliy sékly

druskos, pipiry

V2 citrinos sultys

4 visy grodo daliy skrudinamosios duonos riekés

Paruosimas

¢ Suplésykite mocarelq, pomidorus ir tung
nuvarvinkite.

Pomidorus supjaustykite mazais gabaléliais.

Nuplaukite prieskonines Zoleles, nuskabykite
lapelius ir smulkiai sukapokite.

¢ Sumaisykite mocarelg, tung, pomidorus ir
prieskonines Zoleles.

Grustuvéje sutrinkite pankolius.

4 Sumaisytus produktus pagardinkite panko-
liais, druska, pipirais ir citrinos sultimis.

4 Produktus tolygiai paskirstykite ant dviejy
visy grudo daliy skrudinamosios duonos
riekiy ir uzdenkite kitomis dviem riekémis.

4 Paninj atsargiai padékite ant jau jkaitinto
sumustiniy keptuvo ir uzdarykite dangtj.

4 Kepkite, kol paninis taps gelsvai rusvos spal-
vos. Tada isimkite i§ sumustiniy keptuvo.
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Salinimas
Prietaiso salinimas

Greta esantis perbrauktos ratukinés
Sivksliy dézés Zenklas reiskia, kad
Siam gaminiui taikoma Europos
Sqjungos direktyva 2012/19/EU.
Sioje direktyvoje nurodoma, kad pasibaigus
naudojimo laikotarpiui, 3io prietaiso negalima
iSmesti kartu su jprastomis buitinémis atliekomis, o
btina pristatyti j tam skirtas surinkimo vietas,
perdirbimo centrus arba atlieky $alinimo jmones.
Jums 3alinimas yra nemokamas.
Saugokite aplinkq ir tinkamai iSmeski-
te prietaisa.
Jei nenaudojamame prietaise yra asmens duo-
meny, prie$ grqzindami JUs patys privalote juos
pasalinti.

o |
T4

Pakuotés salinimas

Kaip pasalinti nenaudojamg gaminj,
suzinosite savo savivaldybés arba
miesto administracijoje.

@ Pakuotés medziagos parinktos
atsizvelgiant | aplinkos apsaugos ir
%@ techninius utilizavimo aspektus, todél
jos yra perdirbamos. Nereikalingas
pakuotés medziagas ismeskite laikydamiesi
regione galiojandiy teisés akty.

Pakuote ismeskite tausodami
aplinkg. Atsizvelkite j skirtingy
pakuotés medziagy zenklinimg ir
prireikus jas surGsivokite. Pakuotés
medziagos zenklinamos iais
trumpiniais (a) ir skaiciais (b): 1-7: plastikai,
20-22: popierius ir kartonas, 80-98: sudétinés
medZiagos.

Priedas

Techniniai duomenys

Maitinimo it 220-240V ~,
aitinimo jtampa 50 Ha
Galia 2 000 W

Aplinkos temperatira | nuo +15 iki +40 °C

Drégnis (nesikonden-
suojantis)

nuo 5 iki 75 %

KompernaBB Handels GmbH
garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3
mety garantija. I3ry3kéjus Sio gaminio trokumams,
gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais
reglamentuojamas teises. Toliau idéstytos
garantijos teikimo sqlygos $iy jisy teisés aktais
reglamentuojamy feisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sqlygos

Garantijos teikimo laikotarpis skaiciuojamas nuo
pirkimo datos. I3saugokite kasos &ekj. Jo reikia
kaip pirkimo dokumento.

Jei per trejus metus nuo $io gaminio pirkimo
datos idrydkéty medziagy ar gamybos trokumy,
gaminj savo nuoziira nemokamai pataisysime,
pakeisime arba grgZinsime sumokétqg sumgq.
Norint pasinaudoti garantija, sugedusj gaminj ir
pirkimo dokumentq (kasos &ekj) butina pateikti
trejy mety laikotarpiu trumpai aprasius trikumq ir
nurodzius trikumo atsiradimo laikg.

Jei trukumui taikoma misy garantija, jums grgZin-
sime sutaisytq arba pristatysime naujq gaminj.
Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo
laikotarpis nepratesiamas.
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Garantijos teikimo laikotarpis ir
teisés aktais reglamentuojama
trokumy pasalinimo garantija
Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy
paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis neprate-
siamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei
sutaisytoms dalims. Apie jsigyto gaminio pazei-
dimus ir trokumus bitina pranesti vos i$pakavus
gaminj. Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui
uz remonto darbus imamas mokestis.

Garantijos apréptis

Prietaisas kruop3&iai pagamintas vadovaujantis
grieztomis kokybés gairémis ir prie$ pristatant
buvo isbandytas.

Garantija taikoma tik medziagy arba gamybos
trikumams. Sis garantija netaikoma jprastai dy-
langioms dalims, priskiriamoms prie susidévinciy
daliy kategorijos, arba loztanéiy (duziy) daliy,
pavyzdziui, jungikliy ar i§ stiklo pagaminty daliy,
pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas,
netinkamai naudojamas ar netinkamai priZitri-
mas. Gaminys tinkamai naudojamas tik tada,

jei tiksliai laikomasi visy naudojimo instrukcijoje
pateikty nurodymy. Gaminj draudZiama naudoti
tokiems tikslams ar tokiu bidu, kurie nerekomen-
duojami naudojimo instrukcijoje arba dél kuriy
joje ispéjama.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio
naudojimo reikméms. Garantija netaikoma
pikinaudZiavimo, netinkamo naudojimo atvejais,
jei naudojama jéga ir jei remontuoja ne musy
igaliotoji klienty aptarnavimo tarnyba.

Garantiniy jsipareigojimy
vykdymas

Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymq,
prasome vadovautis toliau nurodytais nurodymais:
B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio,

turékite kasos &ekj kaip pirkimo dokumentq ir
gaminio numerj (IAN) 490576_2501.
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B Gaminio numerj rasite gaminio duomeny
lenteléje, idgraviruotq ant gaminio, nurodytq
ant naudojimo instrukcijos virdelio (apacioje
kairéje) arba uzklijuotqg gaminio uzpakaliné-
je puséje ar apadioje.

B Jei idry3keéty prietaiso veikimo ar kitokiy
trokumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités j toliau
nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.

B Tada sugedusiu pripaZintg gaminj, pridéje
pirkimo dokumentq (kasos &eki) ir nurode
trukumq bei jo atsiradimo laikg, nemokamai
galésite i$siysti jums nurodytu techninés
prieZidros tarnybos adresu.

1
= [® | |z svetaines www.lidlservice.com
=
4 | galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny,
= gaminiy vaizdo jrady ir jdiegimo
programinés jrangos.

Sis QR kodas Jus nukreips tiesiai |

LLidl” klienty aptarnavimo puslapj
(www.lidl-service.com), kuriame jvede gaminio
numerj (IAN) 490576_2501 galésite atverti
savo naudojimo instrukcijg.

Priezibra

@ Priezitra Lietuva
Tel. 08 800 33144
Elektroninio pasto adresas:
kompernass@lidl.It

[1AN 490576_2501 |

Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés prie-
Zidros tarnybos adresas. Pirmiausia susisiekite su
nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.kompernass.com
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Sissejuhatus

Kasutusjuhendi selgitus
Palju dnne uue seadme ostu puhul.

Te otsustasite sellega kvaliteetse toote kasuks.
Kasutusjuhend on selle toote osa. See sisaldab
olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise ja jaatmekdit
luse kohta. Enne toote kasutamist tutvuge kdikide
késitsus- ja ohutusjuhistega. Kasutage toodet
ainult kirjeldatud viisil ja nimetatud kasutusvald-
kondades. Andke toote edasiandmisel kolman-
datele isikutele kdik dokumendid kaasa.

Sihiparane kasutamine

Paninigrill on ette néhtud véikeste kuklite ja
voileibade réstimiseks voi muude toiduainete
grillimiseks. Muud vai sellest erinevat kasutamist
loetakse mittesihipdraseks. Seade ei ole ette
ndhtud kasutamiseks t6&stuslikes voi tédnduslikes
valdkondades. See seade on ette néhtud kasuta-
miseks ainult kodumajapidamistes.

Mittesihip&rasest kasutamisest, asjatundmatutest
remontidest, lubamatult teostatud muudatustest
v&i heakskiitmata varuosadest tulenevate kahju-
de korral on igasugused kahjunduded vélistatud.
Riski kannab ainult kasutaja.

Kasutatud hoiatusjuhised
ja sumbolid

K&esolevas kasutusjuhendis, pakendis ja seadmel
kasutatakse jérgmisi hoiatusjuhiseid ja simboleid
(kui see on asjakohane):

A

OHT! Selle simboli ja mérgusénaga
,OHT” t&histatud hoiatusjuhis viitab
vahetult ohtlikule olukorrale, mille
eiramine pdhjustab surma vai raske
vigastuse.
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AN INSOUCIR.

HOIATUS! Selle simboli ja mé&r-
gusdnaga ,HOIATUS” t&histatud
hoiatusjuhis viitab véimalikule ohtli-
kule olukorrale, mille eiramine véib
pdhjustab surma véi raske vigastuse.

ETTEVAATUST! Selle simboli ja
margusénaga ,ETTEVAATUST” t6-
histatud hoiatusjuhis viitab véimaliku-
le ohtlikule olukorrale, mille eiramine
véib pdhjustada kerge vai médduka
vigastuse.

TAHELEPANU! Selle simboli

ja margusdnaga , TAHELEPANU"
tahistatud hoiatusjuhis viitab véima-
likule olukorrale, mille eiramine vaib
pdhjustada materiaalse kahiju.

Juhis tahistab lisateavet, mis lihtsustab
seadme kasutamist.

Lugege juhendit.

Vahelduvvool/-pinge

Kaitseklass | (maandatud)

Arge asetage vette!

Sobiv ndudepesumasinas puhasta-
miseks.

Kaik selle seadme osad, mis puutu-
vad kokku toiduainetega, sobivad toi-
duainetega kasutamiseks.
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Ohutus

Sellest peatiikist saate olulisi ohutusjuhiseid seadme késitsemiseks.

See seade vastab ettendhtud ohutusnéuetele. Asjatundmatu
kasutamine vaib tekitada isiku- ja materiaalseid kahjusid.

Pohilised ohutusjuhised

Jargige seadme ohutuks kasitsemiseks jargmisi ohutusjuhiseid:

m Kontrollige enne kasutamist seadmel valiselt néhtavate kahjustuste
esinemist. Arge kasutage kahjustatud véi mahakukkunud seadet.

m Laske kahjustatud vérgupistik vai vérgukaabel ohtude valtimiseks
koheselt volitatud spetsialistil vi klienditeenindusel vahetada.

m Seda seadet tohivad kasutada lapsed alates 8ndast eluaastast,
samut piiratud fuusiliste, sensoorsete véi vaimsete véimetega isikud,
véi isikud, kellel ei ole piisavalt kogemusi ja/vai teadmisi juhul, kui
on tagatud nende isikute jarelevalve, vai neid on juhendatud sead-
me ohutu kasutamise osas ning nad on sellest tulenevatest ohtudest
aru saanud.

m Lapsed ei tohi seadmega mdngida.

m Lapsed ei tohi seadet puhastada ega teha kasutaja poolt tehtavat
hooldust, vélja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased
ja jgrelevalve all.

m Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja Ghenduskaablist eemale.

m Laske seadme remondid teha ainult volitatud té6kodades vai klien-
diteeninduses. Asjatundmatute remontide téttu vaivad kasutajale
tekkida ohud. Lisaks kaotab garantii kehtivuse.

m Garantii ajal tohib seadme remonti teostada ainult tootja poolt
volitatud klienditeenindus, vastasel juhul edaspidiste kahjude korral
garantii enam ei kehti.

m Defekiseid komponente tohib asendada ainult originaalvaruosade-
ga. Ohutusnduete taitmine on tagatud ainult nende osadega.
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Kaitske vérgukaablit kuumade seadmeosadega kokkupuutumise
eest. Arge mitte kunagi kasutage seadet lahtise leeg;,
pliidiplaadi véi kuuma ahju laheduses.

Laske seadmel parast kasutamist jahtuda, enne kui hakkate seadet
puhastamal Paletusoht!

Paigaldage seade vaimalikult pistikupesa ldhedusse. Kandke hoolt
selle eest, et vargupistik oleks ohu korral kiiresti kattesaadav ja
vargukaabel ei kujuta endast komistuskohta.

Tagage seadme turvaline paigaldus.

/\ ELEKTRILOOGI OHT!

Uhendage seade ainult eeskirjadekohaselt paigaldatud ja maan-
datud pistikupessa. Vérgupinge peab Ghtima seadme tiubisildil
toodud andmetega.

Laske henduskaablid voéi seadmed, mis ei talitle laitmatult vai on
kahjustatud, koheselt klienditeenindusel remontida véi vahetada.
Arge jatke seadet vihma katte ega kasutage seda ka mitte kunagi
niiskes véi marjas keskkonnas.

Jalgige, et vérgukaabel ei saa kasutamise ajal mitte kunagi marjaks
vai niiskeks.

Arge mitte kunagi asetage seadet vette voi teistesse vedelikesse!
Siin v&ib tekkida elektrilédgi tottu eluohtlik olukord, kui kasutamisel
sattuvad vedelikujadgid pingestatud osadele.

Vatke vérgukaablist kinni alati pistikust. Arge mitte kunagi tdmmake
kaablist endast ja drge mitte kunagi vétke vérgukaablist kinni niiske-
te kdtega, sest see véib pdhjustada lihise véi elektrilodgi.

Arge asetage seadet ega médbliesemeid vms vérgukaablile ja
ialgige, et vérgukaablit ei kiiluta kinni.
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Te ei tohi seadme korpust seadme remontimiseks véi modifit-
seerimiseks avada. Avatud korpuse véi omavoliliste Umberehituste
korral esineb elektril6dgi oht ja garantii kaotab kehtivuse.

Kaitske seadet veetilkade ja -pritsmete eest. Arge seetdttu asetage
seadme peale vai kérvale vedelikuga taidetud esemeid (nt lillevaase).
Témmake iga kord t66 katkestamisel ning pérast kasutamise [6peta-
mist ja iga kord enne puhastamist vérgupistik pistikupesast valja.

/A POLETUSOHT!

& Tahelepanu! Kuum pealispind!

Seadme pealispind vaib kasutamise ajal muutuda vaga kuumaks.
Puudutage seadet siis ainult kde ast osast.

/\ TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

Arge kasutage seadme juhtimiseks valist taimerlilitit v&i eraldi kaug-
juhtimissisteemi.

m Arge jdtke seadet kasutamise ajal mitte kunagi jarelevalveta.

m Veenduge, et seade, vérgukaabel vai vérgupistik ei puutu kokku

soojusallikate nagu pliidiplaatide vai lahtise leegiga.

m Arge kasutage seadme kaitamiseks sitt voi sarnaseid kituseid!

m Kaitske mittenakkuvat pinnakatet, selleks arge kasutage metallist

t66riistu nagu nuge, kahvleid jne. Arge kasutage seadet edasi, kui
mittenakkuv pinnakate on kahjustatud.

Kasutage seadet ainult tarnekomplekti kuuluvate originaaltarvikutega.
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Késitsuselemendid
Joonis A:

Punane mérgulamp , Power”
roheline mérgulamp ,Ready”
Turvalukk

K&epide

Rasvakogumisalus

Rasva véljavooluava

QOO0 O00

Kuumutusplaadid

Joonis B:

© Puhastuskaabits

Pakendist véljavétmine
ja Uhendamine

Seade tarnitakse seeriaviisiliselt koos jérgmiste
osadega (vt lahtipdératavat lehte):

® Panini grill

® Rasvakogumisalus
® Puhastuskaabits
® Kasutusjuhend

® Juhis

> Kontrollige tarnekomplekti komplektsust ja
néhtavate kahjustuste esinemist.

> Kui tarnekomplekt ei ole taielik, vai kui tu-

vastate puudulikust pakendamisest véi trans-

pordist péhijustatud kahjustusi, péérduge

teeninduse poole (vt peatiikki ,Teenindus”).

Pakendist véljavotmine
/\ oHT!

Pakkematerjale ei tohi kasutada méngimi-
seks. Esineb lambumisoht.

¢ Vatke kaik seadme osad ja kasutusjuhend
karbist vélja.

¢ Eemaldage kogu pakkematerial.
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Késitsemine ja kasutamine

Sellest peatiikist saate olulisi juhiseid seadme
késitsemiseks ja kasutamiseks.

Enne esimest kasutamist

4 Puhastage véimalike tootmisjéékide eemal-
damiseks kaik tarvikud peatiikis
,Puhastamine ja hooldamine” kirjeldatud
viisil.

¢ Lugege kéesolev kasutusjuhend téhelepane-
likult labi.

Paigaldage seade vastavalt ohutusjuhistele.

dist

4 Puhastage seade niiske lapiga peatiikis
.Puhastamine ja hooldamine” kirjeldatud

Avage turvalukk @), selleks viige nupp asen-
é asendisse ) -

viisil.
Sulgege seade.

Uhendage vérgukaabli pistik nduetekoha-
selt paigaldatud ja maandatud, peatiikis
,Tehnilised andmed" nimetatud pingega
pistikupessa. Laske seadmel umbes 5 minutit
soojeneda.

@ Juhis

> Seadme esmakordsel soojendamisel vaib
tootmisest fingitud jGékide tottu esineda
kerget suitsu ja I8hna. See on normaalne
ja taielikult ohutu. Tagage piisav tuulutus,
avage nditeks aken.

¢ Témmake vérgupistik pérast soojendamist
pistikupesast vélja ja laske seadmel jahtuda.

4 Puhastage seadet veelkord niiske lapiga.

Kasutamine
4 Sulgege kéepidemega @ seadme kaas.
4 Likake rasvakogumisalus @ seadmesse.

¢ Uhendage vérgupistik uuesti pistikupessa.
Punane mérgulamp ,Power” @ sittib.

4 Kui seade on soojenenud, kustub punane
mérgulamp ,Power” @ ja siittib roheline
mdrgulamp ,Ready” @.
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® Juhis

> Roheline mérgulamp ,Ready” @ véib
vahepeal vuesti vélja lilituda ja punane
mérgulamp ,Power” @ sittib uuesti.
See téhendab, et seade soojeneb tempera-
tuuri hoidmiseks.

4 Avage seadme kaas ja asetage réstitavad/
grillitavad toiduained alumisele kuumutus-

plaadile @.
4 Sulgege kéepidemega @ seadme kaas.

Liikuvalt kinnitatud tlemise kuumutusplaa-

di @ t6ttu on Glemine kuumutusplaat ka
paksema grillitava toiduaine korral alumise
kuumutusplaadiga @ alati paralleelne.

Nii saavutatakse optimaalne grillimistulemus.

4 Kontrollige méne aja pérast grillitava toidu-
aine pruunistumist. Selleks avage kéepide-
mega @ seadme kaas. Orienteeruge umbes
peatiikis ,Kiipsetustabel” toodud kiipsetusae-
gade jargi.

4 Kui olete pruunistumisega rahul, eemalda-
ge grillitav toiduaine. Kui pruunistumine ei
vasta veel teie soovidele, pikendage veidi
kiipsetusaega.

(O TAHELEPANU

Arge kasutage grillitava toiduaine eemal-
damiseks terava otsa véi servaga esemeid.
Need vdivad kuumutusplaatide @ pealispin-
du kahjustadal

v

¢ Témmake vérgupistik pistikupesast vilja.

Kipsetustabel

Alljgrgnevad tabelis on toodud orienteeruvad
néited erinevate toiduainete kiipsetamiseks.
Kohandage andmeid retsepti ja oma individuaalse
maitsega. Kipsetusajale majuvad isedranis toidu-
ainete vastavad omadused, nagu néiteks suurus,
paksus vai kvaliteet.

TOIDUAINE KUPSETUSAEG
Hakklihafrikadellid 13-15 min
Kéhupekk 5 min
Seakaela 16igud 6-8 min
Lshefileed 5-7 min
Tuunikala 16igud 3-6 min
Oliga grillitud késgiviliad 2 x 3-6 min
Juustuvaileivad 4 min

Nouanded ja soovitused

B Lliha pehmemaks muutmiseks ja grillimise kii-
rendamiseks vaite liha eelnevalt marineerida.
Selleks sobivad néiteks hapupoor, punane
vein, dédikas, petipiim véi vérske papaia- vai
ananassimahl. Lisage vastavalt maitsele irte
ja viirtse. Arge lisage soola, sest sool imeb
vee liha seest vélja ja muudab liha kévaks.
Asetage liha marinaadi sisse selliselt, et liha
on téielikult kaetud ja sulgege ndu. Laske
sellel soovitatavalt 66 jooksul marinaadis
seista.

B Kuumutusplaadid @ on mittenakkuva
pinnakattega, seetdttu ei ole tdiendava rasva
kasutamine vajalik. Kui soovite siiski rasva
kasutada, jélgige, et rasv/8li on praadimi-
seks sobiv, kasutage néiteks rapsisli.

B Kui te ei ole kindel, kas grillitav toiduaine on
ka seest juba kiips, kasutage kaubandusvér-
gus saadaolevat lihatermomeetrit.
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Puhastamine ja
hooldamine
/\ HolATuS!

> Témmake enne puhastamist vérgupistik €@ val-
ja ja oodake, kuni seade on tdielikult jahtunud.
Vigastusoht!

» Arge mitte kunagi puhastage seadet voolava
vee dll jo &rge mitte kunagi asetage seadet
vette. Seade véib saada jdadavalt kahjustadal

() TAHELEPANU

> Veenduge, et puhastamisel ei tungi sead-
messe vett, et véltida seadmel jGadavaid
kahjustusi.

> Arge kasutage pealispindade puhastamiseks
teravaid kitrimis- véi keemilisi puhastus-
vahendeid ega teravaid véi kriimustavaid
esemeid.

B Témmake puhastuskaabitsaga @ pérast
kuumutusplaatide @ jahtumist ile kuumutus-
plaatide @, nii et rasv ja jGégid tdmmatakse
kokku v&i need kukuvad rasvakogumisalu-
sele @. Nii saab rasva ja jéidke kergemini
eemaldada.

B Pihkige kuumutusplaadid @ niiske lapiga
puhtaks. Tugevama mustuse korral lisage la-
pile 5rna ndudepesuvahendit. Arge kasutage
puhastamiseks teravaid puhastusvahendeid,
karedaid kdsnu véi teravaid esemeid, et mitte
rikkuda mittenakkuvat pinnakatet.

B Tugevate koorikute korral asetage kiilgekip-
senud jadkidele nende lahtileotamiseks marg

pesulapp.

Tihjendage rasvakogumisalus @. Me soovitame
rasvased jGdgid majapidamispaberi véi muu
sellisega suuremas osas eemaldada, et rasv ei
kleepuks tilasse. Seejdrel loputage rasvakogu-
misalust @ soojas neutraalse pesuainega vees.
Loputage rasvakogumisalus @ puhta veega ile
ja kuivatage.

Seadme vilispindade puhastamiseks piisab
niiskest lapist.
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Jélgige, et enne seadme uuesti kasutamist on
kéik osad taielikult kuivanud.

Pihkige puhastuskaabits @ niiske lapiga pub-
taks. Tugevama mustuse korral lisage lapile &rna
ndudepesuvahendit.

@ Juhis

@

ndudepesumasinas tlemisse korvi ja jalgige,
et neid ei kiiluta kinni.

Rasvakogumisalus @ ja puhastuskaa-
bits @ sobivad néudepesumasinas
puhastamiseks. Asetage osad

Hoiustamine

Hoidke puhastatud seadet kuivas kohas. Sulgege
turvalukk €.

Kerige vérgukaabel seadme alumisel kiljel
kaablihoidikule.

Seadet saate ruumi sddstmiseks hoida vertikaal-
selt.

Retseptid

Panini on soe, vérskest valgest leivast valmistatud
véileib. See réstitakse vérskelt ja serveeritakse siis.

Spinati-juustu panini
250 g lehtspinatit

1 sibul

1 kiislaugukiiis

1 sl ali

2 1l sidrunimahla

1 néputdis soola (ja pipart)

4 viilu réstleiba / valget leiba

40 g irdivaid

75 g mozzarella juustu

20 g piiniaseemneid

Valmistamine

¢ Valige ja peske lehtspinat.

4 Koorige sibul ja kiiuslaugukiivs ning hakkige
need peeneks, hautage kuumas 8lis klaas-
jaks. Lisage spinat. Virtsitage sidrunimahla,
soola ja pipraga.
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Maérige irdivéi rostleivale.

Léigake mozzarella juust viiludeks, jaotage
koos nérutatud spinatiga kahele réstleiva
viilule. Puistake piiniaseemnetega ile.

Katke panini teise réstideiva viiluga.
Asetage panini eftevaatlikult eelsoojendatud
paninigrillile ja sulgege kaas.

4 Oodake, kuni paninid on réstitud kuldpruu-
niks. Eemaldage siis paninid paninigrillilt.

Kandafilee panini
400 g kandfileed

20 g v&id

Sool, pipar, paprikapulber
120 g peekonit, viiludena
6 viilu valget leiba / réstleiba
3 sl salatikastet (jogurtit)
30 g jadsalatit

2 tomatit

1 avokaado

1 1l sidrunimahla

50 g salatikurki

Valmistamine

4 Kuumutage pinnakattega pannil véi ja pruunis-
tage selles kanafileed tugevalt mélemalt kiljelt.
Lilitage pliit uuesti keskmisele temperatuurile
ja praadige kanafileesid umbes 10 minutit.
Viirtsitage pérast praadimist soola, pipra ja
paprikaga, vétke pannilt ja asetage kérvale.

¢ Kuumutage pannil veelkord rasva ja praadi-
ge peekoniviilud selles krdbedaks.

4 Jaotage jogurtikaste 3 réstleiva / valge leiva
viilule, asetage nende peale jGésalat, 5iga-
ke tomatid viiludeks, viirtsitage ja asetage

samuti peale.

4 Laigake kandfileed pikisuunas lahti ja asetage
fileed tomatitele.

4 Asetage peekoniviilud kanafileedele.

<>

Léigake avokaado pikisuunas imberringi

lahti jo eemaldage avokaado keeramise teel
seemne killjest. Koorige avokaado ja I6igake
viiludeks. Tilgutage avokaadole sidrunimahla,
et avokaado ei muutuks pruuniks. Asetage
viilud paninile.

4 Laigake kurk viiludeks ja asetage avokaadole.
Katke panini teise réstldeiva viiluga.

Asetage panini eftevaatlikult eelsoojendatud
paninigrillile ja sulgege kaas.

¢ Oodake, kuni paninid on réstitud kuldpruu-
niks ja eemaldage paninid ettevaatlikult
paninigrillilt.

Sinepibaguette
1 baguette

1 kiislaugukiiis

50 g sinepikurki

40 g pecorino juustu

1 sl teravat sinepit

2 sl magusat sinepit

50 g vaid

2 sl hakitud murulauku
Sool, pipar

Valmistamine

¢ Tehke baguette'i sisse umbes 2 - 3 sentimeet-
riste vahedega ristsuunalised sisseldiked,
dgrge Isigake l&bi.

4 Koorige ja purustage kiiislaugukiivs, I8igake
sinepikurgid véga peeneteks kuubikuteks ja
riivige pecorino juust.

4 Segage terav ja magus sinep pehme vai,
kiiuslaugu, kurgikuubikute, pecorino juustu
ja murulauguga ning maitsestage soola ja
pipraga.

¢ Taitke baguette'i sisseldiked sinepivaiga ja
méhkige baguette'id alumiiniumfooliumisse.

¢ Asetage baguette'id eelsoojendatud paninig-
rillile ja sulgege kaas. Baguette peaks olema
kuldpruun.
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Tomati-mozzarella-panini
4 tomatit

125 g mozzarella juustu

60 g Parma juustu (riivitud)

2-3 basiilikuvart

Soola, pipart

4 baguette'i kuklit

Valmistamine

4  Peske basiilik, raputage kuivaks ja hakkige
peeneks. Peske tomatid ja I6igake véikesteks
kuubikuteks. Loigake mozzarella samuti
kuubikuteks.

4 Segage kaik ning maitsestage soola ja
pipraga.
4 Poolitage baguette'i kuklid, jaotage mass

vastavalt alumisele poolele ja asetage
baguette'i kukli Glemine pool peale.

¢ Asetage baguette'i kuklid ettevaatlikult eel-
kuumutatud paninigrillile ja sulgege kaas.

¢ Oodake, kuni soovitud pruunistumine on sac-
vutatud. Eemaldage siis paninid paninigrillilt.

Salaami-panini
30 g pdld-véérkapsast
2 tomatit

2 viilu juustu (nt Gouda)
4 tl salatikreemi

65 g salaamit

4 viilu réstleiba

Valmistamine

4 Peske tomatid ja I6igake viiludeks.

¢ Peske pold-védrkapsas ja raputage kuivaks.
¢ Jaotage salatikreem kaigile 4-le réstleivaviilule.
¢

Katke 2 réstleivaviilu mélemad veidi péld-vaar-
kapsa, juustu, salaami ja tomativiiludega.

4 Katke kaks réstleivaviilu, asetage ettevaatlikult
eelkuumutatud paninigrillile ja sulgege kaas.

¢ Oodake, kuni réstleivaviilud on réstitud kuld-
pruuniks. Eemaldage siis paninid paninigrillilt
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Kiislaugu-panini
2 rustikaalset baguette’i kuklit
1 kiislaugukiiis

20 ml oliiviali

Soola

Tiillipulbrit

1 tomat

2 viilu sinki

1 pallike mozzarellat

30 g pdld-véérkapsast

Valmistamine

4 Peske pold-védrkapsas ja raputage kuivaks.

4 Koorige kiiislaugukiiis ja hakkige peeneks,
segage éliga.

¢ Laigake baguette'i kuklid kaheks pooleks ja
méadrige kiiislaugu ja 8li seguga.

4 Ldigake tomat ja mozzarella viilludeks.

4 Jaotage tomativiilud, mozzarellaviilud, sink
ja pold-vdéarkapsas 2-le baguette’i poolele.
Virtsitage f3illi ja soolaga. Asetage baguet-
te'i teine pool peale.

4 Asetage baguette'id ettevaatlikult eelkuumu-
tatud paninigrillile ja sulgege kaas.

¢ Oodake, kuni soovitud pruunistumine on sac-
vutatud. Eemaldage siis paninid paninigrillilt.

Tuunikala-panini

2 baguette'i kuklit

1 kislaugukiiis

20 ml oliiviali

Soola

Pipart

1 tomat

1 sibul

V2 purk tuunikala (omas mahlas)
2 viilu juustu (nt Gouda)

mdned salatilehed
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Valmistamine

¢ Peske salatilehed ja raputage kuivaks.

4 Koorige kiiislaugukiits ja hakkige peeneks,
segage dliga.

¢ Laigake baguette'i kuklid kaheks pooleks ja
mé&adrige kiiislaugu ja 8li seguga.

Peske tomat ja 16igake viiludeks.
Koorige sibulad ja I5igake réngasteks.

Laske tuunikalal nérguda.

* & o o

Jaotage kaik lisandid Ghtlaselt 2-le baguette'i
poolele ja asetage baguette’i teine pool
peale.

¢ Asetage baguette'id ettevaatlikult eelkuumu-
tatud paninigrillile ja sulgege kaas.

¢ Oodake, kuni soovitud pruunistumine on saa-
vutatud. Eemaldage siis paninid paninigrillilt.

Magus panini
1 sl vaid

1 n&putdis kaneeli

1 banaan

4 viilu réstleiba

4 sl tgispiimasokolaad, hakitud

Valmistamine
4 Ldigake banaan viiludeks ja pruunistage

néputdie kaneeliga lihidalt pannil.

¢ Jaotage praetud banaan kahele réstleivavii-
lule ja lisage sellele 2 supilusikatéit hakitud
3okolaadi.

¢ Asetage veel iks réstleiva viil peale ja médrige
véljast vaiga.

¢ Asetage véileivad ettevaatlikult eelkuumuto-
tud paninigrillile ja sulgege kaas.

¢ Oodake, kuni soovitud pruunistumine on sac-
vutatud. Eemaldage siis paninid paninigrillilt.

Panini , Exotic”
2 baguette'i kuklit

4 1l kitsepiima toorjuustu
veidi mango-karri-kastet
méned vérske salati lehed
1 tomat

V2 paprikat

2 vérsket viigimarja

veidi sidrunimahla

Valmistamine
4 Laigake baguette’i kuklid kaheks pooleks.

4 Peske tomat ja I8igake viiludeks, puhastage
paprika ja I6igake ribadeks. Laigake viigi-
marjad neljaks.

4 Jaotage kitsepiima toorjuust 2-le baguette’i
poolele.

¢ Asetage salatilehed peale ja maérige man-
go-karrikastmega.

¢ Asetage paprika, tomativiilud ja viigimarjad
peale.

4 Tilgutage peale sidrunimahla ja setage
baguette'i kukli teine pool vastavalt peale.

¢ Asetage baguette'id ettevaatlikult eelkuumu-
tatud paninigrillile ja sulgege kaas.

¢ Oodake, kuni soovitud pruunistumine on saa-
vutatud. Eemaldage siis paninid paninigrillilt.

Panini ,,Mediterran”
1 pallike mozzarellat

40 g kuivatatud tomateid (8lis)

Y2 purk tuunikala (omas mahlas)
2 peterselli vart

2 basiiliku vart

V2 tl hariliku apteegitilli seemneid
Soola, pipart

V2 sidruni mahl

4 viilu taistera rostleiba
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Valmistamine

¢ Kitkuge mozzarella laiali, laske tomatil ja
tuunikalal nérguda.

Laigake tomat vaikesteks tiikkideks.

Peske irdid, rebige varte kiiljest &ra ja
hakkige peeneks.

4 Segage mozzarella, tuunikala, tomatid ja
urdid kokku.

Purustage apteegitill uhmris.

Viirtsitage ettevalmistatud mass apteegitilli,
soola, pipra ja sidrunimahlaga.

¢ Jaotage mass Uhtlaselt kahele téistera réstlei-
vaviilule ja katke ilejaénud kahe viiluga.

4 Asetage panini ettevaatlikult eelkuumutatud
paninigrillile ja sulgege kaas.

¢ Ooddake, kuni paninid on réstitud kuldpruu-
niks. Eemaldage siis paninid paninigrillilt.

Jaatmekaitlus

Seadme jGatmekaitlus

Kérvalolev ratastega prigikonteineri
|&bikriipsutatud simbol naitab, et
selle seadme kohta kehtib direktiiv
2012/19/EU. See direktiiv
séitestab, et kasutusaja I8ppedes ei tohi seda
seadet kdidelda tavalise olmepriigi hulgas, vaid
see tuleb anda spetsiaalsetesse kogumiskohta-
desse, taaskasutuskeskustesse véi jadtmekditluset-
tevottesse.
See jadtmekaditlus on teile tasuta.
Sadstke keskkonda ja kaidelge
néuetekohaselt.
Kui teie seade sisaldab isikvandmeid, vastutate
ise nende kustutamise eest enne kasutatud sead-
me tagasiandmist.
S Kasutatud toodefe jddmekaitluse
o0 W '
véimaluste kohta saate teavet oma
@A valle- v&i linnavalitsusest.
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Pakendi jGatmekaditlus
@ Pakkematerjalid on jaétmekaéitlust
silmas pidades valitud keskkonna-
% sdbralikud ning seetéttu taaskasuta-
tavad. Kaidelge enam mittevajalik

pakkematerjal kohalike kehtivate
eeskirjade kohaselt.

Kaidelge pakend keskkonnasébrali-
kult. Jélgige erinevate pakkematerja-
lide t&histusi ja vajadusel kéidelge
need sorteeritult. Pakkematerjalid on
tahistatud lihenditega (a) ja
numbritega (b), millel on jérgmine tédhendus:
1-7: plastid, 20-22: paber ja papp,

80-98: komposiitmaterjalid.

Lisa

Tehnilised andmed

Toitenin 220-240V ~,
oitepinge 50 Hz
Vaimsustarve 2000 W

+15 kuni +40 °C

Keskkonnatemperatuur

Niiskus

(mittekondenseeruv) 5 kuni 75 %
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KompernaBB Handels GmbH
garantii
Véga austatud klient

Sellele seadmele kehtib alates ostukuupéevast
3-aastane garantii. Sellel tootel iimnevate
puuduste korral on teil midja suhtes seadusega
eftendihtud digused. Neid seadusega ettendhtud
digusi meie poolt antud garantii ei piira.

Garantii tingimused

Garantii aega arvestatakse alates ostukuupée-
vast. Palun hoidke kassatekk alles. Seda léheb
vaja ostu t6endamiseks.

Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostukuu-
p&evast iimnevad tootel materiali- v3i tootmisvead,
siis toode meie valikul kas remonditakse tasuta véi
tagastatakse ostuhind. Selle garantiindude eeldu-
seks on, et kolmeaastase téhtaja jooksul esitatakse
defekine seade ja ostudokument (kassat3ekk) ja
kirieldatakse lihidalt kirjalikult toote puuduseid
ning nende ilmnemise aega.

Kui defekt kuulub meie garantii alla, saate tagasi
remonditud véi uue toote.

Toote remontimise v&i véljavahetamisega uvut
garantiiaega ei arvestata.

Garantiiaeg ja seadusega
ettendhtud reklamatsioonid

Garantiiaega ei pikendata. See kehtib ka asen-
datud ja remonditud osade kohta. Vaimalikest
kahjustustest ja puudustest, mis olid olemas juba
ostu ajal, tuleb teavitada kohe pérast pakendist
véljavatmist. Pérast garantiiajo méddumist tehta-
vad remondid on tasulised.

Garantii ulatus

Seade on valmistatud rangeid kvaliteedinéudeid
j@rgides ning on enne véljasaatmist hoolikalt
kontrollitud.

Garantii kehtib materjali- v8i tootmisvigade
korral. See garantii ei laiene toote osadele, mis
kuluvad tavakasutuse kéigus ja mida vaadel-
dakse seetéttu kui kuluvosi, samuti osadele voi
kahjustustele kergesti purunevatel osadel, nt.
lilititel v&i klaasist valmistatud osadel.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on
kahjustatud, asjatundmatult kasutatud véi valesti
hooldatud. Toote asjatundlikuks kasutamiseks
tuleb tapselt jérgida kaiki selles kasutusjuhendis
toodud juhiseid. Kindlasti tuleb véltida kasu-
tusviise ja toiminguid, mida kasutusjuhendis ei
soovitata vai mille eest hoiatatakse.

Toode on méeldud vaid isiklikuks kasutuseks

ja mitte &rialaseks kasutuseks. Garantii kaotab
kehtivuse, kui toodet on valesti ja asjatundmatult
kasutatud, kui selle juures on rakendatud jGudu
voi selle juures |&biviidud toiminguid ei teostanud
meie volitatud teenindusesindus.

Garantiijuhtumi menetlemine

Teie probleemi kiireks kéitlemiseks jérgige palun
jérgnevaid juhiseid:
B Palun hoidke kaikige paringute jaoks
alles kassatdekk ja toote number
(IAN) 490576_2501, mis téendab teie
ostu.

B Toote numbri leiate toote tiibisildilt, tootele
tehtud graveeringu néol, kasutusjuhendi
tiitellehelt (all vasakul) véi toote tagakiiljel
véi all olevalt kleebiselt.

B Kui tootel ilmnevad talitlusvead v&i muud
puudused, vétke kdigepealt ihendust all-
toodud teenindusosakonnaga telefoni voi
e-posti feel.

B Defektseks hinnatud toote saate seejérel
tasuta saata teile teavitatud teeninduso-
adressil, lisades ostudokumendi (kassat3eki)
ja selgituse, milles puudus seisneb ning millal
see iimnes.
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[=] IE_ Aadressilt www.lidl-service.com

% | saate dlla laadida selle ja mitmeid
= teisi kdsiraamatuid, tootevideoid ja
T | paigaldustarkvara.

Selle QR-koodiga liigute otse Lidli teeninduse
lehele (www.lidl-service.com) ning saate toote
numbri (IAN) 490576_2501 sisestamisega
avada oma kasutusjuhendi.

Teenindus

(EED Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

[IAN 490576_2501 |

Importija
Palun arvestage, et allolev aadress ei ole

teeninduse aadress. Vétke kdigepealt Ghendust
nimetatud teenindusettevéttega.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

www.kompernass.com
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Informacija par $o lietosanas
pamacibu
Sirsnigi sveicam JUs ar JUsu jaunds ierices iegadil
Veicot 3o pirkumu, JUs sava ipasuma esat ieguvis
augstvertigu produktu. Lieto3anas pamaciba ir §
produkta sastavdala. Ta satur svarigus noradiju-
mus par drosibu, ierices lietosanu un utilize3anu.
Pirms produkta lietosanas iepazistieties ar visiem
lietoSanas un drosibas noradijumiem. Lietojiet
produktu tikai atbilstosi sniegtajam aprakstam un
noraditaj@m izmanto3anas sféram. Nododot
ierici lietosana citiem, iedodiet lidzi ari visus
ierices dokumentus.

Noteikumiem atbilstosa
lietosana

Elektriska grila panna ir paredzéta nelielv maizi-
3u un sendviéu apgrauzdésanai vai citu partikas
produktu grilé3anai. Cita veida pielietojums vai
pielietojums, kas neatbilst noraditajam pielietoju-
mam, tiek uzskatits par noteikumiem neatbilsto3u.
lerice nav paredzéta izmanto$anai komercialaja
vai industrialaja sektora. Si ierice ir paredzéta
vienigi lietodanai privatas majsaimniecibas.
Jebkada veida prasibas, kas tiek iesniegtas sais-
fiba ar bojajumiem, kas radusies, ierici izmantojot
neatbilstosi noteikumiem, nelietprafigi veicot ierices
remontu, veicot iericé neatlautas izmainas vai
uzstadot taja raZotaja neapstiprinatas rezerves
dalas, tiek noraiditas. Risku uznemas vienigi pats
ierices ekspluatétajs.

Izmantotas bridinajuma
norades un simboli

Saja lieto3anas instrukeija, uz iepakojuma un
uz ierices tiek izmantotas $adas bridingjuma
norades un simboli (ja aftiecinams):
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BISTAMI! BridinGjuma norade ar 3o
simbolu un signalvardu ,BISTAMI”
apzimé tulitéju apdraudéjumas situd-
cijy, kuru nenovérsot, iestasies nave
vai tiks giiti smagas pakdpes miesas
bojajumi.

BRIDINAJUMS! Bridingjuma
norade ar 3o simbolu un signalvardu
,BRIDINAJUMS"” apzimé iesp&jamu
apdraudéjuma situéciju, kuru neno-
vérdot, var iestaties nave vai tikt goti
smagas pakdpes miesas bojajumi.

IEVEROT PIESARDZIBU! Bridi-
najuma nordde ar $o simbolu un
signalvardu ,IEVEROT PIESARDZIBU”
apzimé iespéjamu apdraudéjuma
situdciju, kuru nenovérsot, var tikt
giti nenozimigi vai vidéjas pakapes
miesas bojgjumi.

UZMANIBU! Bridingjuma norade
ar $o simbolu un signalvardu
JUZMANIBU" apzimé iesp&jamu
situdciju, kuru nenovérsot, var tikt
nodarits materidlais kait&jums.

Norade ,levéribai” apzimé papildu in-
formaciju, kas atvieglo darbu ar ierici.

Izlasiet instrukciju.
Mainstrava/-spriegums

Aizsardzibas klase |
(aizsargzemé&jums)

Neiegremdét ddeni!

Piemérots mazgasanai trauku maz-
gdjamaija masing.

Visas saskarei ar partikas produk-
tiem paredzétas ierices sastavdalas
ir partikas produktiem nekaitigas.
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Drosiba
Saja nodala tiek sniegti svarigi drosibas noradijumi, kas jaievéro,
darbojoties ar ierici.

Stierice atbilst drodibas standartos noteiktajiem dro$ibas noteiku-
miem. Nelietprafiga lieto$ana var izraisit miesas bojajumus un materi-
alo kait&jumu.

Botiski drosibas noradijumi

Darbojoties ar ierici, ievérojiet $adus drosibas noradijumus:

Pirms lieto$anas parbaudiet, vai iericé nav aréji redzamu bojajumu.
Ja ierice ir bojata vai ir nokritusi, neieslédziet to.

m Lai novérstu apdraudéjumu radanos, bojatu fikla kontaktspraudni vai
fikla kabeli nekavéjoties lidziet nomainit pilnvarotam specializétajam
persondlam vai klientu apkalpo3anas servisam.

m So ierici drikst lietot bérni, sakot no 8 gadu vecuma, ka ari personas ar
pazeminatam fiziskajam, sensorajam vai mentalajam spé&jam vai perso-
nas, kuram ir nepietieckama pieredze un/vai zinG$anas, ja tas ierici lieto
citu personu uzraudzibg, vai kuras ir tiku$as instruétas par drodu ierices
lietoSanu un saprot ar fo saisfitos iespéjamos apdraudéjumus.

Bérni nedrikst ar ierici rotalaties.
lerices firisanu un apkopi, ko paredzéts veikt ierices lietotajam, nedrikst
veikt bérni, iznemot, ja vini ir vecaki par 8 gadiem.

m Sargdt ierici un piesléeguma vadu no bérniem, kas ir jaunaki par 8
gadiem.

m Nododiet ierici labo3anai tikai pilnvarota specializétaja uznémuma vai
klientu apkalpo$anas servisa. Nelietpratigi veicot ierices remontu, var
rasties apdraudéjums ierices lietotajam. Turklat garantija zaudé savu
spéku.

m lerices remontu garantijas darbibas laika drikst veikt tikai raZotaja piln-
varota klientu apkalpo$anas centrd, pretéja gadijuma turpmaku bojaju-
mu gadijuma garantijas pakalpojumu vairs nebus iesp&jams izmantot.
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Bojatus ierices komponentus drikst nomainit tikai ar originalam rezerves
dalam. Tikai $addam detalam ir garantéta atbilstiba drosibas prasibam.
Pasargaijiet fikla kabeli no saskares ar karstam ierices dalam. Nekad
neizmantojiet ierici atklatas liesmas, uzkarséjamas virsmas vai apkuring-
mas krasns tuvuma.

Pirms firat ierici péc lieto$anas, |aujiet tai vispirms atdzist! Apdegumu
gusanas risks!

Ja iesp&jams, uzstadiet ierici kontaktligzdas tuvuma. Nodroginiet, lai
apdraudéjuma gadijuma bitu iespé&jams atri piek|ot fikla kontaktspraud-
nim un aiz fikla kabela nevarétu aizkerties un paklupt.

Nodrosiniet, lai ierice bitu stabili novietota.

/A BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS TRIECIENS!

Pieslédziet ierici tikai pie atbilstodi noteikumiem instalétas un iezemétas
fikla kontaktligzdas. Tikla spriegumam jGatbilst ierices tehnisko datu
plaksnité noraditajiem parametriem.

Piesléguma vadu vai ierici, kas darbojas ar traucgjumiem vai ir bojata,
nekavéjoties nododiet labo$anai vai apmainai pret citu ierici klientu
apkalposanas centra.

Nepaklaujiet ierici lietus iedarbibai un nekad nelietojiet to slapja vai
mitrd vidé.

Raugieties, lai tikla kabelis ierices darbibas laika nekad nek|atu slapjs
vai mitrs.

Nekad neiegremdéjiet ierici Gdeni vai citos $kidrumos! Var tikt apdrau-
déta ierices lietotaja dziviba, gustot elekiriskas stravas triecienu, ja
ierices darbibas laika vz spriegumu vado$am ierices dalam noklust
skidruma paliekas.

Vienmér satveriet fikla kabeli aiz kontaktspraudna. Nevelciet ierici aiz
kabela un nekad nepieskarieties ar slapjam rokam fikla kabelim, jo tas
var izraisit isslégumu vai elekiriskas stravas triecienu.
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Nenovietojiet uz tikla kabela ne ierici, ne mebeles vai tamlidzigus
priekSmetus, un raugieties, lai kabelis nefiktu iespiests.

JUs nedrikstat atvért ierices korpusu, ierici labot vai veikt taja modifika-
cijas. Atvérts korpuss vai patvaliga ierices parbuve apdraud dzivibu ar
elektriskas stravas triecienu, un garantija zaudé savu spéku.

Aizsarggiiet ierici no odens pilieniem un §akatam. Sai nolika nenovie-
tojiet uz ierices vai tai blakus ar $kidrumu piepilditus priekdmetus (pie-
méram, vazes).

lkreiz partraucot darbu ar ierici, ka ari beidzot ierices lietosanu un
pirms katras firianas reizes atvienojiet fikla kontaktspraudni no kontakt-
ligzdas.

/A\ APDEGUMU GUSANAS RISKS!

& Uzmanibu! Karsta virsmal

lerices darbibas laika tas virsma var spécigi sakarst.
Pieskarieties iericei tikai, izmantojot roktura melno dalu.

(D UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

Neizmantojiet aréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistému, lai darbi-
natu ierici.
lerices darbibas laika nekad neatstdjiet to bez uzraudzibas.

Parliecinieties, ka ierice, fikla kabelis vai fikla kontaktspraudnis nesaska-
ras ar karstuma avotiem, pieméram, plits virsmam vai atklatam liesmam.

Neizmantojiet ogles vai tamlidzigu kurinamo, lai darbinatu iericil
Sargdiiet ierices pretpiedeguma parklajumu no bojajumiem. Sai noloka
neizmantojiet metala instrumentus, pieméram, nazi, daksinu utt. Ja pret-
piedeguma parklajums ir bojats, partrauciet ierices lietoSanu.

Darbiniet ierici vienigi ar klat pievienotajiem originalajiem piederumiem.
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Vadibas elementi

A attéls:

Sarkana kontrollampina "Power"
Zala kontrollampina ,Ready”
Drogibas aizslégs

Rokturis

Tauku savaksanas vannina

Tauku izvade

QOO0 O00

Karsédanas plaksnes

B attéls:
© Tirisanas kasiklis

bd
Izpakosana un
L] - b d

piesléegsana

Standarta varianta ierice tiek piegadata ar

3adiem komponentiem (sk. atlokamo lapu):

® panini grils

® tauku savak3anas vannina

® firidanas kasiklis

® lieto3anas pamaciba

@ levéribai!

> Parbaudiet, vai ir piegadati visi ierices kom-
ponenti un vai tiem nav redzamu bojajumu.

> Ja nav piegadati visi ierices komponenti vai
tajos ir raduies bojajumi neizturiga iepako-
juma dé| vai bojajumi, kas radusies ierices
transportédanas laika, zvaniet uz servisa
palidzibas talruni (sk. nodalu "Serviss").

Izpakosana

/\ BISTAMI!
> Ar iepakojuma materigliem nedrikst rotala-
ties. Pastav nosmak3anas risks.

4 Iznemiet visas ierices dalas un lietodanas
pamécibu no kartona iepakojuma.

4 Nonemiet no tiem visu iepakojuma materidlu.
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LietoSana un darbiba

Saja nodala ir sniegtas svarigas norades par
ierices lietodanu un darbibu.

Pirms pirmreizéjas lietosanas

4 Nofiriet visas piederumu detalas, ka apraks-
fits nodala "TiriSana un kopsanda", lai no
tam nofiritu iespéjamas razosanas paliekas.

Uzmanigi izlasiet visu lieto3anas pamacibu.

Uzstadiet ierici saskana ar dro3ibas noradr-
jumiem.

4 Atveriet drosibas aizslégu @, bidni parvieto-
jot no pozicijas () uz poziciju G) -

¢ |zfiriet ierici ar mitru lupatinu, ka aprakstits
nodala "Tirisana un kopsand".
Aizveriet ierici.
Tikla kontaktspraudni iespraudiet pareizi
pievienotd un iezeméta tikla kontaktligzda,
kura piendk nodala "Tehniskie parametri"
nor&ditais spriegums. Laujiet iericei apm.
Laujiet iericei apm. 5 minites uzkarst.

@ levéribai!

Pirmo reizi uzkarséjot ierici, ar razo$anas

v

procesu saistitas paliekas iericé var izraisit
dimo3anu un nepatikama aromata rasanos.
Ta ir normala un pilnigi nekaitiga paradiba.
Nodroginiet pietiekamu védina3anu, atveriet,
pieméram, logu.

4 Péc ierices uzkarsé3anas iznemiet fikla kon-
taktspraudni no fikla kontaktligzdas un laujiet
iericei atdzist.

4 Vélreiz nofiriet ierici ar mitru lupatinu.

Lietosana
4 Izmantojot rokturi @, aizveriet ierices vaku.
¢ lebidiet tauku savaksanas vanninu @ iericé.

¢ lespraudiet tikla kontaktspraudni atpakal
fikla kontaktligzda. Deg sarkana kontrollam-
pina “Power” @.
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¢ Tiklidz ierice ir uzkarséta, nodziest sarkana
kontrollampina “Power” @ un zala kontrol-
lampina “Ready” @ iedegas.

@ levéribail!

> Zala kontrollampina "Ready" @ ik pa
laikam var atkal izslégties, un atkal iedegas
sarkand kontrollampina "Power" @.
Tas nozimé, ka ierice tiek atkal uzkarséta,
lai uzturétu temperatiru.

¢ Atveriet ierices vaku un uzlieciet grauzdésa-
nai/grilésanai sagatavotos partikas produk-
tus uz apakséjas karsédanas plaksnes @.

4 |zmantojot rokturi @, aizveriet ierices vaku.

4 Pateicoties kustigi novietotajai auggjai
karsédanas plaksnei @, ta ari biezaku gri-
|&jamo partikas produktu gadijuma vienmér
novietosies paraléli apak3éjai karsédanas
plaksnei @. Tadéjadi tiek sasniegts optimals
grile3anas rezultats.

4 Péc kada laika parbaudiet griléjamo parti-
kas produktu brinuma pakapi. Sai nolika
atveriet ierices vaku, izmantojot rokturi @.
Vadieties aptuveni péc gatavosanas laikiem,
kas noraditi nodalé ,Gatavosanas tabula”.

¢ Ja esat apmierindts ar iegito brinuma paka-
pi, iznemiet griléjamos partikas produktus no
ierices. Ja apbrinindjuma pakape joprojam
neatbilst jisu vélmém, nedaudz pagariniet
gatavodanas laiku.

(D UZMANIBU! Bojajumi ieric&!

Neizmantojiet asus vai smailus priekime-

tus, lai nonemtu grilgjamos produktus no

pannas. Sadi var tikt bojatas karséianas
plakinu @ virsmas!

v

4 Atvienojiet tikla kontaktspraudni no kontakt-
ligzdas.

Gatavosanas tabula

Talak tabula sniegtas aptuvenas norades, izman-
tojot dazadu partikas produktu pagatavo3anas
piemérus. Pielagojiet norades receptei un savai
individualajai gaumei. Gatavo3anas laiks jo
ipasi ir atkarigs no partikas produktu Tpasibam,
pieméram, izméra, biezuma un kvalitates.

PARTIKAS GATAVOSANAS
PRODUKTS LAIKS
s
Spekis no pavederes 5 min
Ko.k|.0 karbonades 68 min
steiki
Laga filejas 5-7 min
Tunéa steiki 3-6 min
Grileti darzeni ar ellu 2 x 3-6 min
Sendvici ar sieru 4 min

leteikumi un panémieni

B Lai galu padarity mikstaku un padtringtu gri-
|&3anas procesu, jUs to pirms tam varat iema-
rinét. Marinadi varat pagatavot, pieméram,
no 3adam pamatsastavdalam: skabais kré-
jums, sarkanvins, etikis, paninas vai svaiga
papaiju vai ananasu sula. Péc gardas varat
pievienot zalumus un garivielas. Nepievie-
nojiet sali, jo ta no galas izvelk Gdeni un
padara to cietu. lelieciet galu marinadg, lai
ta bitu pilntba parklata, un noslédziet trauku
ar vaku. Vislabak atstajiet galu marinadé vz
nakti, lavjot tai karfigi ievilkties.

B Karsédanas plaksném @ ir pretpiedeguma
parklajums, tapéc papildu taukvielas nav
nepiecie$amas. Ja tomér vélaties izmantot
taukvielas, pievérsiet uzmanibu tam, lai
izvélétas taukvielas/ella bitu piemérota
cep3anai (pieméram, rap3u ella).

B Ja neesat dross, vai griléjamais produkts
iek3pusé ir gatavs, izmantojiet tirdznieciba
pieejamu galas termometru.
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TiriSana un kopsana
/\ BRIDINAJUMS!

> Pirms firidanas atvienojiet fikla kontaktspraud-
ni un pagaidiet, lidz ierice ir pilniba atdzisu-
si. SAVAINOJUMU GUSANAS RISKS!

> Nekad nemazgdijiet ierici zem teko3a Gdens
un neiegremdéjiet to ddent. lerice var tikt
neatgriezeniski bojatal

(D UZMANIBU!

Nodrosiniet, lai firisanas laika iericé neiek|st
mitrums, lai novérstu neatgriezenisku bojaju-
mu rasanos iericé.

\J

> Virsmu firidanai neizmantojiet asus, abrazivus
vai kimiskus firidanas lidzek|us, ka arf smailus
un skrapéjodus priek3metus.

B Péc tam, kad karsé3anas plaksnes @ ir
atdzisuias, parvelciet firianas kasikli @
pari karsé¥anas pldksném @, lai savaktu
taukus un produktu paliekas, un iebidiet tas
tauku savdksanas vanning @. Tas atvieglos
partikas produktu palieku nofirisanu.

B Noslaukiet karsé3anas plaksnes @ ar mitru
lupatinu. Ja nefirumi ir griti nofirami, uzlejiet
uz lupatinas neitralas iedarbibas trauku
mazgdjamo lidzekli. Neizmantojiet firisanai
asus firidanas priekdmetus, raupjus stk|us vai
smailus priek$metus, lai nesabojatu pretpie-
deguma parklgjumu.

B Ja produkii ir stipri piedegusi, uzlieciet uz
piedegumiem slapiju trauku lupatinu, lai tos
atmiek3kétu.

Iztukojiet tauku savaksanas vanninu @. Més ie-
sakam rupji nofirit taukainus atlikumus ar virtuves
papiru vai tamlidzigu lidzekli, lai tauki nepieliptu
pie izlietnes. Nomazgaijiet péc tam tauku sa-
vakianas vanninu @ silta Gdeni, kam pievienots
saudzigas iedarbibas mazgajamais lidzeklis.
Noskalojiet tauku savéksanas vanninu @ ar firu
Udeni un péc tam nozavéjiet vanninu.

lerices arpuses firisanai pietiek ar mitru lupatinu.
Raugieties, lai pirms ierices atkartotas lietodanas
visas detalas butu pilniba noZuvusas.
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Noslaukiet firisanas kastkli @ ar mitru lupatinu.
Ja nefirumi ir griti nofirami, uzlejiet uz lupatinas
neitralas iedarbibas trauku mazgajamo lidzekli.

@ leveribai
@ un firsanas kastkli @ var mazgat
trauku mazgajama masing. Ja
iesp&jams, ievietojiet ierices dalas trauku
mazgdjamas masinas aug$eja groza un
raugieties, lai tas netiktu iespiestas.

Iztecéju3o tauku savakianas vanninu @

Uzglabdsana

Nofiritu ierici uzglabadiiet sausa vietd. Aizveriet
drodibas aizslégu €.

Tikla kabeli aptiniet apkart kabela uzfisanas
ietvaram ierices apak3puseé.

Lai ierice uzglabasanas laika aiznemtu maz
vietas, varat to novietot vertikali.

Receptes

Panini ir silts, no svaigas baltmaizes pagatavots
sendvi&s. To servé svaigi apgrauvzdétu.

Panini ar spinatiem un sieru
250 g spinatu lapinu

1 sipols

1 kiploka daivina

1 édamkarote ellas

2 t&jkarotes citrona sulas

1 3kipsnina sals (un piparu)

4 3kéles tostermaizes/baltmaizes

40 g sviesta ar zalumiem

75 g mocarellas siera

20 g piniju séklinu

Pagatavosana
4 Parlasiet un nomazgdijiet spinatu lapinas.

4 Nomizojiet un smalki sakapdijiet sipolu un
kiploka daivinu, péc tam apcepiet karsta
ellg, lidz gabalini klost caurspidigi. Pievieno-
jiet spinatus. Uzlabojiet garsu, pievienojot
citrona sulu, sali un piparus.
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¢ Apziediet tostermaizes $kéli ar sviestu, kuram
pievienoti zajumi.

¢ Sagrieziet 3kélités mocarellas sieru un kopa
ar nosusinatam spindtu lapinam uzlieciet
uz tostermaizes 3kéles. Pari parkaisiet piniju
séklinas.

4 Uzlieciet uz panini maizites otro tostermaizes
8keli.

4 Uzmanigi novietojiet panini uz elekriskas
grila pannas un aizveriet pannas vaku.

4 Pagaidiet, lidz panini ir ieguvis zeltaini brinu
garozinu. Péc tam iznemiet panini no grila
pannas.

Panini ar vistas krotinu
400 g vistas kritinas filejas

20 g sviesta ar zalumiem

Pipari, sals, paprikas pulveris

120 g 3kélés sagriezta bekona

6 3kéles baltmaizes/tostermaizes

3 édamkarotes salatu mérces (jogurtal)
30 g ledus salatu

2 tomditi

1 avokado

1 téjkarote citrona sulas

50 g salatu gurku

Pagatavosana

4 Panna ar parklajumu sakarsgijiet sviestu un no
abam pusém kartigi apcepiet vistas kritinas fi-
leju. Pliti parslédziet uz vidéja karstuma tempe-
rattru un apm. 10 mindtes turpiniet cept vistas
kritinas fileju, lidz ta ir gatava. Péc cep3anas
parkaisiet sali, piparus un papriku, nonemiet
fileju no pannas un ielieciet cita trauka.

4 Vélreiz uzkarséjiet panna taukvielas un ce-
piet bekona 3kéles, lidz tas klust krauk3kigas.

4 Uz 3 tostermaizes/baltmaizes $kélém uzkla-
jiet jogurta mérci, uzlieciet virsd ledus salatu
lapas, sagrieziet $kélés tomatus, pievienojiet
gardvielas un ari uzlieciet uz maizes.

¢ Gareniski sagrieziet 3kélés vistas kritinas
fileju un uzlieciet uz fomatu 3kelém.

4 Uzlieciet uz filejas bekona 3kéles.
Gareniski pargrieziet avokado un pagriezot
atdaliet no kaulina. Nomizojiet mizinu un
sagrieziet avokado 3kélés. Nomizoto avoka-
do apslaciniet ar citrona suly, lai tas nek|atu
bruns. Uzlieciet 3kélites uz panini.

¢ Sagrieziet 3kélés gurki un uzlieciet uz avokado.
Uzlieciet uz panini maizites ofro tostermaizes
3keli.

4 Uzmanigi novietojiet panini uz elektriskas

grila pannas un aizveriet pannas vaku.

4 Pagaidiet, lidz panini iegUst zeltaini brinu garo-
zinu, un uzmanigi iznemiet fo no grila pannas.

Sinepju bagete

1 bagete

1 kiploka daivina

50 g sinepju gurkisu

40 g Pekorino (aitas) siera

1 &damkarote aso sinepju

2 &damkarotes saldo sinepju

50 g sviesta

2 &damkarotes sakapéatu maurloku

Sals, pipari

Pagatavosana
¢ Apméram ik péc 2 - 3 cm iegrieziet bageti,
tadu to pilniba nepargrieZot.

4 Novelciet kiploka daivinai mizinu un saspie-
diet kiploku, sinepju gurkisus sagrieziet |ofi
smalkos kubinos un sarivéjiet Pekorino sieru.

4 Sajauciet asas un saldas sinepes ar mikstu
sviestu, kiploku, gurku kubiniem, Pekorino
siera skaidinam un maurlokiem, péc garsas
pievienojot sali un piparus.

4 Sviestu ar sinepém iepildiet bageté un bageti
ietiniet alumnija folija.

4 Novietojiet bagetes uz elektriskas grila

pannas un aizveriet pannas vaku.
Bagetei jabit zeltaini brunai.
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Panini ar tomatiem un
Mocarellas sieru

4 tomati

125 g Mocarellas siera

60 g Parmezana siera (rivéta)

2-3 bazilika stiebrini

sals, pipari

4 bagetes

Pagatavosana

¢ Nomazgaijiet baziliku, nopuriniet no tiem
gdeni un smalki sakapajiet. Nomazgaijiet
tomatus un sagrieziet mazos gabalinos.
Ari Mocarellas sieru sagrieziet gabalinos.

4 Visu sajauciet un pievienojiet sali un piparus.

4 Pargrieziet bageti uz pusém, izklajiet masu
uz apakséjas bagetes dalas un uzlieciet virsd
augiéjo bagetes dalu.

4 Uzmanigi uzlieciet bagetes uz ieprieks sakar-

sétas grila pannas un aizveriet pannas vaku.

4 Pagaidiet, lidz ir sasniegta vélama brinuma
pakape. Péc tam iznemiet bagetes no grila
pannas.

Panini ar salami
30 g rukolas

2 tomdti

2 siera 3kéles (piem., Gouda)
4 t&jkarotes salatu kréma

65 g salami desas

4 ¥kéles sendviéu tostermaizes
Pagatavosana
¢ Nomazgaijiet tomdtus un sagrieziet 3kélés.

¢ Nomazgdijiet rukolu un atdaliet no ta skidrumu,
izmantojot centrbédzes ierici.

¢ Izklgjiet salatu krému uz visam 4 sendvidu
tostermaizes $kelém.

4 Uzlieciet uz 2 sendvicu tostermaizes $ké&lém
nedaudz rukolas, sieru, salami un tomata
3keles.
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¢ Apklgjiet ar divam sendviéa tostermaizém,
uzmanigi uzlieciet uz ieprieks sakarsétas
grila pannas un aizveriet pannas vaku.

4 Pagaidiet, lidz tostermaizes ir ieguvuias
zeltaini bronu garozinu. Péc tam iznemiet
tostermaizes no grila pannas.

Panini ar kiplokiem
2 lauku bagetes

1 kiploka daivina

20 ml olivellas

sals

&ili pulveris

1 tomats

2 3kéles Zkinka

1 Mocarellas bumbina

30 g rukolas

Pagatavosana

¢ Nomazgaijiet rukolu un atdaliet no t& 3kidru-
mu, izmantojot centrbédzes ierici.

¢ Nomizojiet kiploku un siki sakapaijiet, péc
tam sajauciet ar eflu.

¢ Sagrieziet bagetes divas dalas un apziediet
ar kiploku un ellas maisijumu.

4 Tomatu un Mocarellas sieru sagrieziet
3keles.

¢ Uzlieciet tomatu 3kéles, Mocarellas sieru,
3kinki un rukolu uz 2 bagetes pusém. Apkaisiet
ar &ili un sali. Uzlieciet virst otru bagetes
pusi.

4 Uzmanigi novietojiet bagetes uz ieprieks
sakarsétas grila pannas un aizveriet pannas
vaku.

4 Pagaidiet, lidz ir sasniegta vélama brinuma
pakape. Péc tam iznemiet bagetes no grila
pannas.



O SILVERCREST’

Panini ar tunci

2 bagetes

1 kiploka daivina

20 ml olivellas

sals

pipari

1 tomats

1 sipols

V4 karba ar tunci (sava sula)
2 siera 3kéles (piem., Gouda)

daZas salatu lapas

Pagatavosana

¢ Nomazgdijiet salatu lapas un atdaliet skidrumu,
izmantojot centrbédzes ierici.

4 Nomizojiet kiploku un siki sakapdijiet, péc
tam sajauciet ar eflu.

4 Sagrieziet bagetes divas dalas un apziediet
ar kiploku un ellas maisijumu.

Nomazgaijiet tomdtu un sagrieziet 3kélés.
Nomizoijiet sipolu un sagrieziet gredzenos.

Noteciniet tunéa Skidrumu.

* & & o

Vienmérigi izklgjiet visas sastavdalas vz
2 bagetes pusém un uZzlieciet virsi bagetes
ofro pusi.

4 Uzmanigi novietojiet bagetes uz iepriek3
sakarsétdas grila pannas un aizveriet pannas
vaku.

¢ Pagaidiet, lidz ir sasniegta vélama brinuma
pakape. Péc tam iznemiet bagetes no grila
pannas.

Saldais panini

1 édamkarote sviesta

1 $kipsnina kanéla

1 banans

4 3kéles sendvilu tostermaizes

4 &damkarotes sakapatas piena Sokolades

Pagatavosana
¢ Sagrieziet bananu $kélés un Tsu bridi apcepiet
pannd, parkaisot ar kanéli.

¢ Apceptos bananus izklgjiet uz abam
sendvida tostermaizes 3kélém un katru 3kéli
apkaisiet ar 2 édamkarotém sakapatas
3okolades.

4 Uzlieciet virsd vél vienu sendviéa toster-
maizes 3kéli un no arpuses apsméréjiet ar
sviestu.

4 Uzmanigi novietojiet sendvicus uz ieprieks
uzkarsétas grila pannas un aizveriet pannas
vaku.

4 Pagaidiet, idz ir sasniegta vélama brinuma
pakape. Péc tam iznemiet sendvicus no grila
pannas.

~Eksotiskais” panini
2 bagetes

4 t&jkarotes kazas svaigsiera
nedaudz mango un karija mérces
dazas svaigas saldtu lapas

1 tomats

V2 paprikas

2 svaigas viges

nedaudz citrona sulas
Pagatavosana

¢ Sagrieziet bagetes divas dalas.

4 Nomazgdijiet tométus un sagrieziet $kélés,
nofiriet papriku un sagrieziet stremelés.
Viges sadaliet Cetras dalas.

¢ Uz 2 bagetes pusém uzklgjiet kazas svaig-
sieru.

¢ Uzlieciet virst salatu lapas un parlaistiet ar
mango un karija mérci.

4 Uzlieciet virsi papriku, tomata 3kéles sieru
un viges.

4 Parlaistiet pari citrona sulu un virst uzlieciet
otro bagetes pusi.
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4 Uzmanigi novietojiet bagetes uz iepriek3
sakarsétas grila pannas un aizveriet pannas
vaku.

4 Pagaidiet, lidz ir sasniegta vélama bronuma
pakape. Péc tam iznemiet sendvi€us no grila
pannas.

~Vidusjiras” panini
1 Mocarellas bumbina

40 g kaltétu tomdti (ella)

V2 karba ar tunci (sava sula)

2 pétersilu stiebri

2 bazilika stiebrini

V2 téjkarote fenhela seklinu

sdls, pipari

sula no Y citrona

4 ¥eéles pilngraudu tostermaizes

Pagatavosana

¢ Mocarellas sietu sapluciniet strémelés, note-
ciniet elu no tomatiem un tunéa 3kidrumu.

4 Sagrieziet tomatus mazos gabalinos.
Nomazgdaijiet garsaugus, nopliciet no
katiniem lapinas un smalki sakapajiet.

4 Sajauciet kopa Mocarellas sieru, tunci,
tomatus un garsaugus.

Ar piestu saspaidiet fenheli.

Sagatavoto masu bagatiniet ar fenheli, sali,
pipariem un citrona sulu.

4 Masu vienmérigi uzklgjiet uz divam piln-
graudu fostermaizes 3kélém un parklaijiet ar
atlikusajam divam 3kelem.

4 Uzmanigi novietojiet panini uz iepriek3 uzkar-
sétas grila pannas un aizveriet pannas vaku.

¢ Pagaidiet, lidz panini ir ieguvis zeltaini brinu
garozinu. Péc tam iznemiet panini no grila
pannas.
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Utilizacija
lerices likvidéesana

Blakus redzamais simbols ar
parsvitrotu atkritumu tvertni uz
ritenisiem nozimé, ka uz $o ierici
attiecas Direkfiva 2012/19/EU.
Saja direkfiva ir noradits, ka péc ierices
deriguma termina beigam to nedrikst izmest
kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem, bet
gan janodod specidli izveidotos savakianas
punktos, parstrades centros vai atkritumu
likvidéanas uznémumos.
§i likvidésana ir bezmaksas pakalpo-
jums. Saudzéjiet apkartéjo vidi un
veiciet likvidésanu atbilstosi noteiku-
miem.
Ja jusu nolietota ierice satur personas datus,
jusu atbildiba ir tos dzést, pirms nododat ierici
atpakal.

(]
%n
3 oo -
lepakojuma utilizésana
@ lepakojuma materiali ir izvélét,
nemot véra to atbilstibu vides
% aizsardzibas prasibam un utilizé3c-
nas iespéjas, tapéc tos var
parstradat atkartoti. Atbrivojieties no iepakojuma

materigliem, kas vairs nav nepiecie$ami, saskana
ar vietéjiem spéka eso3ajiem noteikumiem.

Informaciju par nolietotd izstradaiju-
ma likvidédanu varat sanemt sava
pagasta parvaldé vai pilsétas
padvaldiba.

lepakojumu likvidéijiet atbilstosi vides
aizsardzibas prasibam. Nemiet véra
vz dazadajiem iepakojuma
materialiem izvietotos mark&jumus

b

a
un saskirojiet tos atbilstosi Siem

markéjumiem. lepakojuma materidli ir markéti
ar saisingjumiem (a) un cipariem (b), un tiem ir
3ada nozime: 1-7: plastmasa, 20-22: papirs un
kartons, 80-98: kompozitmateridli.
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Pielikums

Tehniskie parametri

Baros 220-240V ~,
aro$ana 50 Haz
Jaudas patéring 2000 W

Apkartsjas vides tem-
peratura

+15 lidz +40 °C

Mitrums
(bez kondensacijas)

51idz75 %

Uznémuma «KompernaB3
Handels GmbH» garantija

Loti cientta kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jos sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar
pirkuma datumu. Saja iericé konstatgjot defektus,
jums ir likumigas tiesibas vérsties ar prasibu pie
ierices pardevéja. Sis likumigas tiesibas misu
turpmak apraksfitd garantija nekada veida
neierobezo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas speka, sakot ar pirkuma datumu.
Ludzu, saglabaijiet pirkuma &eku. Tas bs nepie-
ciedams ka pirkumu apliecino$s dokuments.

Ja tris gadu laika kops §is ierices pirkuma datuma
iericé tiks konstatéts materiala vai razodanas
defekts, produktam - péc misu izvéles - tiks
veikts bezmaksas remonts, produkts tiks aizstats
ar jaunu produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma
summa. Lai sapemtu 3o garantijas pakalpojumu,
ierice, kurai tris gadu laika tiek konstatéts defekts,
kopa ar pirkuma &eku ir jaiesniedz mdsu uznému-
ma, pievienojot isu konstatéta defekta aprakstu
un kad tas ir konstatéts.

Ja uz 30 defektu attieksies misu garantija, jus
sanemsiet atpakal salabotu vai ari jaunu produk-
tu. Péc produkta saremontésanas vai nomainas
datuma garantijas darbibas periods nesakas no
jauna.

Garantijas laiks un likuma
noteikto reklamaciju iesniegsana
saistiba ar produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas
darbibas laiks nepagarings. Tas attiecas ari uz
nomainitdm un salabotam detalam. Ja bojdjumi
vai defekti iericé jau ir bijusi pirkuma bridi, par
tiem jGzino uzreiz péc produkta izpako3anas.
Garantijas darbibas laikam beidzoties, visi
remonta darbi tiks veikti par maksu.

Garantijas pakalpojuma apjoms
lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam
kvalitates prasibam un pirms piegades klientam
ropigi parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materiala
vai razo¥anas defektiem. ST garantija neattiecas
uz produkta sastavdalam, kas ir paklautas do-
biskam nolietojumam un tapéc var tikt uzskafitas
par dilstodam detaldm, vai uz trauslu un plisto3u
detalu, pieméram, slédzu vai no stikla izgatavotu
detalu bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek no-
dariti bojgjumi, tas tiek lietots vai tam tiek veikta
apkope neatbilstosi paredzétajiem noteikumiem.
Lai garantétu pareizu produkta lietodanu, ir
jgievéro visi lietodanas pamaciba ietvertie noradi-
jumi. Obligati jgizvairas no tadiem lietodanas
mérkiem un darbibam, no kuram lieto3anas
pamaciba produkta lietotajam tiek ieteikts
atturéties vai par kuru veikdanu vins pamaciba
tiek bridinats.

Produkts ir paredzéts tikai privatai lietoanai, un
tas nav paredzéts komercialai lietosanai. Rikojo-
ties ar ierici pretéji apraksfitajiem izmantosanas
mérkiem vai lietojot to neatbilstodi noteikumiem,
iedarbojoties uz ierici ar spéku un atverot tas
korpusu (iznemot, ja to ir darijusi misu pilnvaro-
tas servisa filigles darbinieki), garantija zaudé
savu spéku.
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Procedira garantijas iestasanas
gadijuma
Lai nodrogingtu atru josu pieprasijuma apstradi,
ladzu, sekojiet $im noradém:
B Saisfiba ar visu veidu pieprasijumiem,

ladzu, sagatavojiet preces numuru

(IAN) 490576_2501 un pirkuma &eku ka

pirkumu apliecino$u dokumentu.

B Preces numurs ir noradits produkta tehnisko
datu plaksnité, gravéjuma uz produkta, lieto-
3anas pamacibas titullapa (apaksa kreisaja
pusé) vai uzlimg, kas pieliméta produkta
aizmuguré vai apak3pusé.

B Konstatéjot ar ierices funkciju darbibu saisti-
tus defektus vai cita veida defektus, vispirms
sazinieties ar pazinoto servisa centru, zvanot
pa talruni vai rakstot e-pastu.

B Péc tam produktu, kas ir fikséts ka bojats, klat
pievienojot pirkumu apliecinodu dokumentu
(pirkuma &eku) un aprakstot konstatéto
defektu, ka ari noradot ta konstatésanas
laiku, jUs varat bez maksas nosofit uz masu
pazinoto servisa adresi.

Vietné www.lidl-service.com jus
varat lejupieladét 3o un vél
daudzas citas rokasgramatas,
videomaterialus par produktiem un
instalacijas programmatiras.

Ar 30 QR kodu jos uzreiz varat atvért veikala Lidl
servisa lapu (www.lidl-service.com) un, ievadot
preces numuru (IAN) 490576_2501, atvért
savu lietoSanas pamacibu.
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Serviss

(V) Serviss Lettlannd
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[1AN 490576_2501 |

Importetajs

Ludzu, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese
nav servisa adrese. Vispirms sazinieties ar pazi-
noto servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIJA

www.kompernoss.com



O SILVERCREST’

Inhaltsverzeichnis

EinfOhrung.....c.cooitiiiieeeeeececesesesessssosnseseseasasesssB8

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung. . ............. .. ... .. L 88
Bestimmungsgeméifie Verwendung . .. ... ... 88

Verwendete Warnhinweise und Symbole .........................88

T 6 0 006000000600000660000000000000000000000000006000000t%/

Grundlegende Sicherheitshinweise . .. ............ 89

Bedienelemente ........c.ccitiiitiitetcetcessessescnsccscnsess93
Lieferumfang .......cceieeeeeeececesescccnsosescscscseaseseesead
LN DEE R M0 06 00000000000000000000000300000000000000C00000000 054

Bedienungund Betrieb. .. ....cccitititiiitiiiiteicitisesesesess 93
Vordemersten Gebrauch .. ........ ... ... ... . 93
Bedienen . ... ... 94
Gartabelle. . ... 94

Tippsund Tricks. . .o coiiiiitiereeeeeseessescescesccscscesceseedS
ReinigenundPflegen .......ccciiiiiiiiritirienecesecescsesess 95
e G 00000000000000000000000000000000000000000000000000000AY

LA TI® 00000000000000000000000060000000000000000006000000000 A
Spinat-Kase-Panini . . ... 96
Hahnchenbrust-Panini . ... ... 96
SenfBaguette. . . ... 97
Tomate-Mozzarella-Panini . .. ... .. . 97
Salami-Panini . .. ... 97
Knoblauch-Panini. . ... ... . .. 98
Thunfisch-Panini . ... ... 98
SUBE PaNiNi . ..o 98
Panini , EXotic” . . . 99
Panini ,Mediterran” . . .. ... . 99

EntSOrgung. ....cceeeeeeeeecceeccceeccccescccsscsnssscnsasess 100
GerGt @NESOIGEN. . . o ottt et e e e e 100
Verpackung enfsorgen. .. ... ...t 100

LGETE) 00000000000000000006000606000000000000600600000000000 JEY
Technische Daten. . ... .. .. . 100
Garantie der Komperna3 Handels GmbH . ........ ... .. .. ... ... ... ... 101
SEIVICE . L oo 102
IMporteur. . .. 102

DE | AT | CH 87



0 SILVERCREST’

EinfGhrung

Informationen zu dieser

Bedienungsanleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung ist
Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinwei-
sen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbe-
reiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemadBe

Verwendung

Das Gerdt ist dafiir bestimmt, kleine Brétchen und
Sandwiches zu résten oder andere Lebensmittel
zu grillen. Eine andere oder dariiber hinausgehen-
de Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemaf.
Das Geréit ist nicht zur Verwendung in gewerb-
lichen oder industriellen Bereichen vorgesehen.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung
in privaten Haushalten bestimmt.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus
nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, un-
sachgemdBen Reparaturen, unerlaubt vorgenom-
menen Verdnderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen.
Das Risiko trégt allein der Betreiber.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der
Verpackung und dem Gerét werden folgende Warn-
hinweise und Symbole verwendet (falls zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit

diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Gefshrdungs-
situation, die, wenn sie nicht vermie-
den wird, den Tod oder eine schwere
Verletzung zur Folge hat.
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WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
WARNUNG" kennzeichnet eine
mégliche Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,VORSICHT” kennzeichnet eine
mégliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine
geringfiigige oder méfige Verletzung
zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+ACHTUNG" kennzeichnet eine még-
liche Situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, einen Sachschaden
zur Folge haben kénnte.

Hinweis! Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die den
Umgang mit dem Gerét erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse | (Schutzerde)

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der Spilmaschi-
ne geeignet.

Alle Teile dieses Gerdites, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Um-
gang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgeméfBer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerdét die folgen-
den Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere,
sichtbare Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefah-
ren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdét spielen.

m Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsich-
tigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
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m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbetrie-
ben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachgeméfe
Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem
erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf nur von
einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen
werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein Garantie-
anspruch mehr.

m Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausgetauscht
werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie die Sicher-
heitsanforderungen erfillen werden.

m Schiitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiflen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer offe-
nen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkiihlen, bevor Sie es
reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Geréat maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

m SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmafBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes ibereinstimmen.

m Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht einwandfrei
funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom Kundendienst
reparieren oder austauschen.

m Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie es
auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.
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Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wahrend des Betriebs nie-
mals nass oder feucht wird.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.

Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie nicht
am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals mit nassen
Héanden an, da dies einen Kurzschluss oder elektrischen Schlag
verursachen kann.

Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das Netz-
kabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt wird.

Sie dirfen das Gerédtegehduse nicht 6ffnen, das Gerét nicht repa-
rieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéuse oder eigenméch-
tigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elekirischen Schlag
und die Gewdhrleistung erlischt.

Schiitzen Sie das Gerdt vor Tropf- und Spritzwasser. Stellen Sie
deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegensténde (z. B. Blumen-
vasen) auf oder neben das Gerét.

Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden des Ge-
brauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléchel!

m Die Oberflache des Gerdtes kann wéahrend des Betriebs sehr heif3

werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am schwarzen Teil des

Griffes.
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(DACHTUNG! SACHSCHADEN!

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsich-
tigt.
Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der Netzste-

cker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder offenen Flam-
men, in Berihrung kommen.

Benutzen Sie keine Kohle oder éhnliche Brennstoffe, um das Gerdt
zu betreiben!

Schitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen. Wenn
die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie das Gerat
nicht weiter.

Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten Origi-
nalzubehér.
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Bedienelemente
Abbildung A:

© rote Indikationsleuchte ,Power”
@ grine Indikationsleuchte ,Ready”
© Sicherheitsverschluss

O Griff

@ Sdftauffangschale

O Saftauslauf

© Grillplatten

Abbildung B:
O Reinigungsschaber

Lieferumfang

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden
Komponenten geliefert (siehe Ausklappseite):

Paninigrill
Saftauffangschale
Reinigungsschaber

Bedienungsanleitung

Hinweis

V@....

Prifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit
und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an die
Service-Hotline (siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken

/\ GEFAHR!

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum
Spielen verwendet werden. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr.

4 Entnehmen Sie dlle Teile des Geréites und
die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

¢ Enffernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise
zur Bedienung und zum Betrieb des Gerétes.

Vor dem ersten Gebrauch

4 Reinigen Sie sémtliche Zubehorteile
wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus
der Produktion zu entfernen.

4 Lesen Sie diese Bedienungsanleitung auf-
merksam durch.

¢ Stellen Sie das Gerdt gemdf den Sicher-
heitshinweisen auf.

¢ Offnen Sie den Sicherheitsverschluss @,

indem Sie den Schieber von der
@—Posiﬁon in die Q@—Posiﬁon bringen.

4 Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten
Tuch wie unter ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben.

¢ SchlieBen Sie das Gerdit.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in
eine ordnungsgemdf angeschlossene und
geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel
Technische Daten” genannte Spannung lie-
fert. Lassen Sie das Gerdit fir ca. 5 Minuten
aufheizen.

@ Hinweis

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes
kann es durch fertigungsbedingte Riickstén-
de zu leichter Rauch- und Geruchsentwick-
lung kommen. Das ist normal und véllig
ungefdhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende
Belisftung, &ffnen Sie zum Beispiel ein
Fenster.

\J

¢ Ziehen Sie den Netzstecker nach dem
Aufheizen aus der Netzsteckdose und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

4 Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit
einem feuchten Tuch.
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Bedienen

¢ SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff @.

4 Schieben Sie die Saftauffangschale @ in
das Gerdit.

4 Stecken Sie den Netzstecker wieder in die
Netzsteckdose. Die rote Indikationsleuchte
Power” @ leuchtet auf.

4 Sobald das Gerdt aufgeheizt ist, erlischt die

rote Indikationsleuchte ,Power” @ und die
grine Indikationsleuchte ,Ready”@ leuchtet
auf.

(D Hinweis

v

Die grine Indikationsleuchte ,Ready” @
kann sich zwischendurch wieder abschalten
und die rote Indikationsleuchte , Power” @
leuchtet wieder auf.

Das bedeutet, dass das Gerdt nachheizt, um
die Temperatur zu halten.

Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie
die zu réstenden/grillenden Lebensmittel auf
die untere Heizplatte @.

SchlieBen Sie den Geratedeckel am Griff @.

Durch die beweglich gelagerte, obere
Heizplatte @ liegt diese auch bei dickerem
Grillgut immer parallel zur unteren Heizplat-
te @. So wird ein optimales Grillergebnis
erreicht.

Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréu-
nung des Grillgutes. Offnen Sie hierzu den
Gerdtedeckel am Griff @. Orientieren Sie
sich ungeféhr an den im Kapitel ,Gartabel-
le” angegebenen Garzeiten.

Wenn Sie mit der Brdunung zufrieden sind,

entnehmen Sie das Grillgut. Wenn die Bréu-
nung noch nicht Ihren Wiinschen entspricht,
verldngern Sie die Garzeit etwas.
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> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen
Gegenstande, um das Grillgut zu entneh-
men. Diese kénnten die Oberfléchen der
Grillplatten @ beschadigen!

¢ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose.

Gartabelle

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung
durch Beispiele fiir das Garen unterschiedlicher
Lebensmittel. Passen Sie die Angaben an das
Rezept und Ihren individuellen Geschmack an.
Insbesondere die jeweilige Beschaffenheit der
Lebensmittel, wie beispielsweise Grée, Dicke
oder Qualitét, wirkt sich auf die Garzeit aus.

LEBENS- STUCK /

MITTEL GRAMM GARZEIT
Hackfleisch- .
frikadellen 8x100g | 13-15min
Bauchspeck 5x80¢g 5 min

Schweinenacken-

steaks 3x170¢g 6-8 min

Lachsfilets 4x125¢g 5-7 min

Thunfischsteaks | 4 x 125 g 3-6min

egrill 300 g Au-
gearies berginein | 2 x3-6 min
Gemiise mit Ol .
Scheiben
Kasesandwiches | 2 - 4 Stiick 4 min
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Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das
Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie es
vorher marinieren. Als Grundlage hierfir
eignen sich zum Beispiel saure Sahne,
Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft
von Papaya oder Ananas. Fiigen Sie, je nach
Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu.
Geben Sie kein Salz hinzu, weil dieses
dem Fleisch das Wasser entzieht und es
hart macht. Legen Sie das Fleisch so in die
Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefdf. Lassen Sie es am
besten iber Nacht darin ziehen.

B Die Grillplatten @ sind antihaftbeschichtet,
daher ist extra Fett nicht nétig. Wenn Sie
trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie
darauf, dass das Fett/Ol zum Braten geeig-
net ist, zum Beispiel Rapsél.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grill-
gut auch im Inneren schon gar ist, benutzen
Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.

Reinigen und Pflegen

/\ WARNUNG!

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzste-
cker und warten Sie, bis das Gerdt vollstdn-
dig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flie3endem
Wasser und tauchen Sie es nie in Wasser
ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt
werden!

(D ACHTUNG!

Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung
keine Feuchtigkeit in das Gerét eindringt, um
eine irreparable Beschadigung des Geréites
zu vermeiden.

\J

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen
weder scharfe Scheuer- oder chemische
Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende
Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @,
nachdem sich die Grillplatten @ abgekihlt
haben, iber die Grillplatten @, so dass
Fett und Rickstéinde zusammengeschoben
werden oder diese in die Saftauffangschale
© fallen. So lassen sich Fett und Riicksténde
leichter entfernen.

Wischen Sie die Grillplatten @ mit einem
feuchten Tuch ab. Bei harinéckigeren Ver-
schmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmit-
tel auf das Tuch. Benutzen Sie zur Reinigung
keine scharfen Putzmittel, rauen Schwdmme
oder spitze Gegenstéinde, um die Antihaftbe-
schichtung nicht zu zerstéren.

B Bei starken Verkrustungen legen Sie ein
nasses Spiltuch auf die festgebackenen
Ricksténde, um diese aufzuweichen.

Leeren Sie die Saftauffangschale @. Wir
empfehlen fettige Riicksténde mit einem Kijchen-
krepp oder Ahnlichem grob zu entfernen, damit
das Fett nicht im Ausguss verklebt. Spiilen Sie
die Saftauffangschale @ danach in warmem
Wasser mit einem milden Spiilmittel. Spiilen Sie
die Saftauffangschale @ mit klarem Wasser und
trocknen Sie diese ab.

Fir die Reinigung der Auenfléchen des Gerites
genigt ein feuchtes Tuch.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten
Verwendung des Gerdtes alle Teile vollsténdig
trocken sind.

Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit
einem feuchten Tuch ab. Bei hartndckigeren Ver-
schmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel
auf das Tuch.

( Hinweis

/= Die Saftauffangschale @ und der
m Reinigungsschaber @ sind spiil-

@5\ maschinengeeignet. Legen Sie die Teile
in den oberen Korb der Spilmaschine und
achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt
werden.
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Lagerung

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem

trockenen Ort auf. SchlieBen Sie den Sicherheits-

verschluss €.
Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelauf-
wicklung an der Unterseite des Gerétes.

Sie kénnen das Gerét zur platzsparenden Aufbe-

wahrung vertikal aufstellen.

Rezepte

Panini sind warme, aus frischem Weif3brot zube-
reitete Sandwiches. Diese werden frisch gerdstet
und dann serviert.

Spinat-Kéase-Panini
200 g Blattspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

Zubereitung
4 Blattspinat verlesen und waschen.

¢ Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und
fein hacken, in heiBem Ol glasig diinsten.
Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz
und Pfeffer wisrzen.

¢ Toast mit Krduterbutter bestreichen.

¢ Mozzarella in Scheiben schneiden, mit dem
abgetropften Spinat auf zwei Toastscheiben
verteilen. Mit Pinienkernen bestreuen.

¢ Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast

bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten

Paninimaker legen und den Deckel schlieBen.

¢ Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet

sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.
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Hé&hnchenbrust-Panini
400 g Héhnchenbrusffilet
20 g Butter

Pleffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weifbrot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

Zubereitung

4 In einer beschichteten Pfanne Butter erhitzen
und die Hahnchenbrustfilets darin von bei-
den Seiten kréftig anbraten. Den Herd auf
mittlere Temperatur zuriickschalten und die
Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig
braten. Nach dem Braten mit Salz, Pfeffer
und Paprika wiirzen, aus der Pfanne nehmen
und beiseitelegen.

¢ Das Fett in der Pfanne noch einmal erhitzen
und die Bacon-Streifen darin knusprig
braten.

¢ Auf 3 Toast-/WeiB3brotscheiben Joghurt-
Dressing verteilen, Eisbergsalat darauflegen,
Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und
ebenfalls darauflegen.

4 Héhnchenbrustfilets der Léinge nach auf-
schneiden und auf die Tomaten legen.

¢ Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets
legen.

4 Avocado der Léinge nach rundum aufschnei-
den und durch eine Drehbewegung vom
Kern 16sen. Schale abziehen und Avocado
in Scheiben schneiden. Avocado mit dem
Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun
anlduft. Die Scheiben auf die Panini legen.
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¢ Gurke in Scheiben schneiden und auf die

Avocado legen.

¢ Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast
bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten
Paninimaker legen und den Deckel schlie-

Ben.
¢ Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet

sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchrélichen
Salz, Pfeffer

Zubereitung

4 Das Baguette in ca. 2-3 Zentimeter grofien
Absténden quer ein- aber nicht durchschnei-
den.

¢ Knoblauch abziehen und zerdriicken,
Senfgurken sehr fein wiirfeln und Pecorino
raspeln.

¢ Scharfen und siiflen Senf mit der weichen
Butter, Knoblauch, Gurkenwiirfeln, Pecorino
und Schnittlauch verrishren und mit Salz und
Pfeffer abschmecken.

4 Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen
und das Baguette in Alufolie einwickeln.

4 Die Baguettes auf den vorgeheizten Panini-
maker legen und den Deckel schlieffen. Das
Baguette sollte goldbraun sein.

Tomate-Mozzarella-Panini
4 Tomaten

125 g Mozzarella

60 g Parmesan (gerieben)

2-3 Stiele Basilikum

Salz, Pfeffer

4 Baguettebratchen

Zubereitung

¢ Basilikum waschen, trocken schiitteln und
fein hacken. Tomaten waschen und klein
wiirfeln. Mozzarella ebenfalls wiirfeln.

4 Alles vermengen und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

4 Die Baguettebrétchen halbieren, die Masse
auf der jeweils unteren Hélfte verteilen und
die obere Hélfte des Baguettebrdtchens
darauflegen.

4 Die Baguettebrétchen vorsichtig auf den
vorgeheizten Paninimaker legen und den
Deckel schlieBen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Salami-Panini

30 g Rucola

2 Tomaten

2 Scheiben Kase (z.B. Gouda)
4 TL Salatcreme

65 g Salami

4 Scheiben Sandwichtoast

Zubereitung
¢ Tomaten waschen und in Scheiben schneiden.
¢ Rucola waschen und trocken schleudern.

¢ Die Salatcreme auf allen 4 Sandwichtoast-
scheiben verteilen.
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4 2 Sandwichtoastscheiben jeweils mit etwas
Rucola, dem Kase, der Salami und den
Tomatenscheiben belegen.

¢ Mit zwei Sandwichtoastscheiben bedecken,
vorsichtig auf den vorgeheizten Paninimaker
legen und den Deckel schlieBen.

4 Warten, bis die Sandwichtoastscheiben
goldbraun geréstet sind. Dann aus dem
Paninimaker entnehmen

Knoblauch-Panini
2 rustikale Baguettebrstchen
1 Knoblauchzehe

20 ml Olivensl

Salz

Chilipulver

1 Tomate

2 Scheiben Schinken

1 Kugel Mozzarella

30 g Rucola
Zubereitung
4 Rucola waschen und trocken schleudern.

¢ Knoblauchzehe schélen und fein hacken, mit
dem Ol vermischen.

4 Die Baguettebrotchen in zwei Hélften schnei-

den und mit dem Knoblauch-Ol-Gemisch
bestreichen.

¢ Die Tomate und den Mozzarella in Scheiben
schneiden.

¢ Die Tomatenscheiben, die Mozzarellaschei-
ben, Schinken und Rucola auf 2 Baguette-
hélften verteilen. Mit Chili und Salz wiirzen.
Die andere Hailfte des Baguettes daraufle-
gen.

4 Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefBen.

¢  Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.
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Thunfisch-Panini

2 Baguettebrétchen

1 Knoblauchzehe

20 ml Olivensl

Salz

Peffer

1 Tomate

1 Zwiebel

V2 Dose Thunfisch (im eigenen Saft)
2 Scheiben Kése (z. B. Gouda)

ein paar Salatblétter
Zubereitung
¢ Salatblatter waschen und trockenschleudern.

¢ Knoblauchzehe schélen und fein hacken, mit
dem Ol vermischen.

4 Die Baguettebrétchen in zwei Hélften schnei-
den und mit dem Knoblauch-Ol-Gemisch
bestreichen.

Die Tomate waschen in Scheiben schneiden.
Die Zwiebel schélen und in Ringe schneiden.

Den Thunfisch abtropfen lassen.

* & o o

Alle Zutaten auf 2 Baguettehdlften gleich-
méBig verteilen und die andere Halfte des
Baguettes darauflegen.

4 Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

SiBe Panini

1 EL Butter

1 Prise Zimt

1 Banane

4 Scheiben Sandwichtoast

4 EL Vollmilchschokolade, gehackt
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Zubereitung

¢ Die Banane in Scheiben schneiden und
mit einer Prise Zimt in einer Pfanne kurz
anbraten.

¢ Die gebratene Banane auf zwei Sandwicht-
toastscheiben verteilen und je 2 Essloffel der
gehackten Schokolade dariiber geben.

¢ Eine weitere Scheibe Sandwichtoast darauf-
legen und von auBen mit Butter bestreichen.

4 Die Sandwiches vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefBen.

¢  Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Panini ,, Exotic”

2 Baguettebrétchen

4 TL Ziegenfrischkése
etwas Mango-Curry-Sauce
ein paar frische Salatblatter
1 Tomate

V2 Paprika

2 frische Feigen

etwas Zitronensaft

Zubereitung
4 Die Baguettebrdtchen in zwei Hélften
schneiden.

¢ Tomate waschen und in Scheiben schneiden,
Paprika putzen und in Streifen schneiden, die
Feigen vierteln.

¢ Auf 2 Baguette-Hélften den Ziegenfrischkase
verteilen.

¢ Salatblétter darauflegen und mit Mango-
Curry-Sauce benetzen.

4 Paprika, Tomatenscheiben und die Feigen
darauflegen.

4 Mit Zitronensaft betréufeln und die zweite
Halfte des Baguettebrdtchens jeweils oben
drauflegen.

4 Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefBen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Panini ,,Mediterran”
1 Kugel Mozzarella

40 g getrocknete Tomaten (in Ol)
Y2 Dose Thunfisch (im eigenen Saft)
2 Stiele Petersilie

2 Stiele Basilikum

V2 TL Fenchelsamen

Salz, Pfeffer

Saft von V2 Zitrone

4 Scheiben Vollkorn-Toast

Zubereitung

¢  Mozzarella zerrupfen, Tomaten und Thun-
fisch abtropfen lassen.

Tomaten in kleine Stiicke schneiden.

Kréuter waschen, von den Stielen zupfen
und fein hacken.

¢ Mozzarella, Thunfisch, Tomaten und die
Kréuter vermengen.

Den Fenchel mit einem Mérser zerstofen.

¢ Die vorbereitete Masse mit dem Fenchel,
Salz, Pfeffer und dem Zitronensaft wiirzen.

¢ Die Masse gleichméBig auf zwei Scheiben
Vollkorn-Toast verteilen und mit den verblei-
benden zwei Scheiben bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten
Paninimaker legen und den Deckel schliefen.

4 Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet
sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.
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Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Rédern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht
mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungs-
betrieben abgeben missen.
Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro-
und Elekironikgeréiten sowie Lebensmittelhéndler,
die regelméBig Elektro- und Elektronikgerdite
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdite
unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréite
in keiner Abmessung gréBer als 25 cm sind. LIDL
bietet Ihnen Riicknahmemédglichkeiten direkt in
den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerét personenbezogene Daten
enthdlt, sind Sie selbst fir deren Léschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.
®  Weitere Méglichkeiten zur
SR Entsorgung des ausgedienten
%n Produkts erfahren Sie bei Ihrer

Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
%@ entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien geméf den ortlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-
nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern
(b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220-240V ~,
50 Hz
Leistungsaufnahme 2000 W

Umgebungstemperatur | +15 bis +40 °C

Feuchtigkeit

(keine Kondensation) 5bis 75 %
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Garantie der Kompernal3
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des
Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel misssen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder fir Beschédi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt be-
schadigt, nicht sachgeméf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgeméfBe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgemafer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN) 490576_2501 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méangel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die lhnen mitgeteilte Servicean-
schrift Gbersenden.

B [ Auf www.lidkservice.com kénnen
Sie diese und viele weitere Handbi-
cher, Produktvideos und Installati-
[T | onssoftware herunterladen.

wwwlidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 490576_2501 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 490576_2501 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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