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GRILLMEISTER GGW 84 B1

Herzlichen Gliickwunsch!

Mit dem Kauf des Grillwagens GRILLMEISTER GGW 84 B1, im Folgenden als Grill bezeichnet,

haben Sie sich fir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Machen Sie sich vor der Montage des Grills mit dem Produkt und den mitgelieferten Teilen vertraut
und lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die
Sicherheitshinweise und benutzen Sie den Grill nur, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben

und fir die angegebenen Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des

Grills an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgeméBe Verwendung

Dieser Grill dient nur zum Grillen von Lebensmitteln wie zum Beispiel Fleisch, Fisch oder Gemiise. Der
Grill ist ausschlieBlich fir die Verwendung im Freien geeignet. Betreiben Sie den Grill niemals
innerhalb von geschlossenen Réumen. Er ist nicht fiir den Betrieb in einem Unternehmen bzw. den
gewerblichen Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie den Grill ausschlieBlich fir den privaten

Gebrauch, jede andere Verwendung ist nicht bestimmungsgemaf3.

Bei Schéden oder Stérungen, die aus einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten Anderung oder

Modifikation des Grills resultieren, ist jegliche Haftung seitens des Herstellers ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des jeweiligen Einsatzlandes.

2. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser
ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielféltigen von Daten
und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriftliche Genehmigung durch den Autor verboten.
Dieses betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen

entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

6 - Deutsch
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3. Lieferumfang

Nehmen Sie den Grill und alle Zubehérteile aus der Verpackung. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und Gberpriffen Sie, ob alle Komponenten vollsténdig und unbeschédigt
sind. Im Falle einer unvollstéindigen oder beschadigten Lieferung wenden Sie sich bitte an den
Hersteller.

e  Girill (nicht montiert)
¢ Montagematerial
¢ Diese Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags ist der Grill mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern haben folgende Bedeutung:

GrillspieB (inkl. Klammern)
Windschutz (mitte)
Windschutz (rechts)

Grillrost

Kohlebehdlter

Griff

Griffhalter (2 Stijck)

Standfuf} (2 Stiick)

Querstrebe (2 Stiick)

10  Ablagebrett (lang, 5 Stiick)

11 Rad (2 Stick)

12 Achse

13 Rad-Standfuf3 (2 Stiick)

14 Verstdrkungsstrebe (2 Stiick)
15  Ablagehalter (Vorderseite, Rickseite)
16  Ablagebrett (kurz, 3 Stiick)

17 Griff (fir den Grillrost, 2 Stiick)
18  Windschutz (links)

O NOO AN WOWN —

e

4. Montagematerial

19 20 21 22 23 24
= _
= @ ]/ \L |/|' \‘. ?
L__._ o/
M5X10 M4X10 M5 M8 5.4 M4x10
47x 2X 47x 2X 47x 2X
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GRILLMEISTER GGW 84 B1

5. Technische Daten

Modell GGW 84 B1

Abmessungen montiert (B x H x T) ca. 84 x 86 x 45 cm
Abmessungen Grillrost (B x T) ca. 48,5 x 28,5 cm

Brennstoff Holzkohle (keine Holzkohlebriketts)
Fassungsvermdgen Kohlebehdélter max. 1 kg

Gewicht ca. 6,2 kg

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

6. Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Grills lesen Sie die folgenden Anweisungen genau durch und
beachten Sie alle Warnhinweise. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig als zukiinftige
Referenz auf. Wenn Sie das Gerét verkaufen oder weitergeben, handigen Sie unbedingt auch diese
Bedienungsanleitung aus. Sie ist Bestandteil des Produktes.

Erléiuterung der verwendeten Symbole
GEFAHR! Dieses Symbol, mit dem Hinweis ,Gefahr”, kennzeichnet eine drohende
geféhrliche Situation, die, wenn Sie nicht verhindert wird, zu schweren Verletzungen
oder sogar zum Tod fihren kann.

A WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet wichtige Hinweise fir den sicheren

Betrieb des Grills und zum Schutz des Anwenders.

GEFAHR! Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fir die Gesundheit durch
Verbriihen/Verbrennen.

| Schutzhandschuhe wérmefest/besténdig

Vi
X X X

1V O
T: X

Betreiben Sie den Grill nicht in geschlossenen und/oder bewohnbaren Réumen, z. B. Gebduden,

Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen, Booten. Es besteht Lebensgefahr durch Kohlenmonoxid-
Vergiftung.

8 - Deutsch
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7.

>R BB P B B P

2

GEFAHR! Betreiben Sie den Grill nur auBBerhalb von geschlossenen Réumen. Grillkohlen
nicht in geschlossenen Rdumen, sondern nur im Freien abbrennen oder ausglihen lassen!
Ansonsten besteht die Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung, die in kiirzester Zeit zum Tod
fihren kann.

GEFAHR! Betreiben Sie den Grill nur auf einem stabilen, ebenen, horizontalen,
wérmebesténdigen, festen Untergrund und nicht in der Néhe von brennbaren Materialien,
Flussigkeiten oder Gasen. Lassen Sie ausreichend Abstand zu Wanden und anderen
Gegenstdnden und lassen Sie den Grill wihrend des Betriebes und danach, solange dieser
heif3 ist, niemals unbeaufsichtigt. Es besteht Brandgefahr!

GEFAHR! Verwenden Sie zum Anzinden oder Wiederanzinden ausschlieBlich
Anziindhilfen, die der europédischen Norm EN 1860-3 entsprechen. Verwenden Sie niemals
Benzin oder Brennspiritus. Sonst besteht die Gefahr von Verpuffungen oder
unkontrollierbaren Hitzeentwicklungen, die zu schlimmsten Verbrennungen oder Brdnden
fihren kénnen. Es besteht Verletzungsgefahr und Brandgefahr!

GEFAHR! Verwenden Sie keinen Haartrockner oder éhnliche Hilfsmittel. Es besteht Gefahr
durch Funkenflug und der Grill kénnte beschédigt werden.

GEFAHR! Sollte sich Fett auf dem Girill entziinden, I8schen Sie dieses niemals mit
Wasser! Es besteht die Gefahr einer explosionsartigen Verpuffung. Benutzen Sie
stattdessen zum Ldschen z. B. eine Léschdecke, mit der Sie den Brand ersticken.
GEFAHR! Verwenden Sie den Grill ausschlieBlich mit Holzkohle, niemals mit anderen
Brennstoffen. Es besteht Brandgefahr!

GEFAHR! Tragen Sie beim Grillen hitzebesténdige Handschuhe gemaf3 PSA-Verordnung
(Kategorie Il bzgl. Hitzeschutz, DIN-EN 407). Benutzen Sie zum Wenden des Grillgutes
geeignetes Werkzeug, z. B. eine Grillzange, um Verbrennungen vorzubeugen. Es besteht
Verbrennungsgefahr.

GEFAHR! Lassen Sie vor einer Reinigung den Grill vollsténdig abkihlen. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

WARNUNG! Halten Sie Kinder und Haustiere vom Grill fern.

WARNUNG! Dieser Grill wird sehr heif3 und darf wéhrend des Betriebes nicht bewegt
werden!

WARNUNG! Lassen Sie nach dem Grillen die restliche Holzkohle verglihen und 16schen
Sie diese nicht mit Wasser.

WARNUNG! Der Grill ist nur mit Holzkohle nach EN 1860-2 zu verwenden.

GEFAHR! Entfernen Sie vor dem Grillen die Griffe (17) vom Grillrost (4), da die Griffe
(17) sonst im Betrieb sehr hei3 werden. Es besteht Verbrennungsgefahr.

ontage

7.1 Bendtigte Werkzeuge

Kreuzschlitzschraubendreher
Maulschlissel: SW 8 mm und 2 x SW 13 mm

Deutsch - 9
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7.2 Vorbereitung der Montage
o  Gehen Sie bei der Montage des Grills sorgféltig vor.
e Planen Sie geniigend Zeit ein.
e Schaffen Sie sich eine ausreichend grofie Arbeitsfléiche.
e Entnehmen Sie alle Einzelteile aus der Verpackung und legen Sie die Teile griffbereit.
e Entnehmen Sie das Montagematerial aus der Verpackung und legen Sie die Teile griffbereit.
e legen Sie die bendtigten Werkzeuge bereit.
WARNUNG! Achten Sie bei der Montage des Grills unbedingt darauf, dass die
A Képfe der Schrauben immer nach auen zeigen. So kénnen Sie Verletzungen durch
Uberstehende Schrauben vermeiden.
Im Folgenden ist die Montage des Girills in 8 Schritten beschrieben. Die lllustrationen finden Sie auf
den Seiten 2 bis 4. Legen Sie sich die benétigten Einzelteile und das benédtigte Montagematerial
griffbereit.

Bitte beachten Sie, dass sich aufgrund der unterschiedlichen Formen einige Bleche
erst wihrend der Montage beiziehen. Es wird empfohlen, die Schrauben zuné&chst
handfest und spéter mit Werkzeug anzuziehen.

Schritt 1

» Schrauben Sie die zwei Ablagehalter (15) handfest an die Rad-StandfiiBe (13). Verwenden Sie
hierzu das untere loch des Ablagehalters (15) und das mittlere loch des Rad-
StandfuBBes (13), siehe Abbildung. Sie bendtigen jeweils eine Schraube (19), eine
Unterlegscheibe (23) und eine Mutter (21).

» Befestigen Sie die Verstérkungsstreben (14) an den Rad-StandfiiBen (13). Bendtigt werden je
eine Schraube (19), eine Unterlegscheibe (23) und eine Mutter (21).

» Befestigen Sie die Verstérkungsstreben (14) nun an den Ablagehaltern (15). Bendtigt werden
je eine Schraube (19), eine Unterlegscheibe (23) und eine Mutter (21).

» Schrauben Sie die Rad-Standfiifle (13) inkl. der montierten Ablagehalter (15) an der linken Seite
des Kohlebehdlters (5) fest. Verwenden Sie hierzu das obere Lloch der Rad-
StandfifBe (13).
Bitte beachten: Die 3 Lécher zur Montage des Windschutzes in dem Kohlebehélter (5)
missen sich hierbei auf der Riickseite befinden. Sie bendtigen je Rad-Standful (13)
2 Schrauben (19), 2 Unterlegscheiben (23) und 2 Muttern (21).

» Ziehen Sie nun alle Schrauben fest an.

Schritt 2

» Schrauben Sie die Griffhalter (7) handfest an die Standfiile (8). Verwenden Sie hierzu das
untere Loch des Griffhalters (7). Sie benétigen jeweils eine Schraube (19), eine
Unterlegscheibe (23) und eine Mutter (21).

» Befestigen Sie die Standfifle (8) inkl. der montierten Griffhalter (7) an der rechten Seite des
Kohlebehélters (5). Verwenden Sie hierzu das obere Loch der StandfiiBe (8). Sie benétigen je
StandfuB (8) 2 Schrauben (19), 2 Unterlegscheiben (23) und 2 Muttern (21).

» Schrauben Sie den Griff (6) zwischen die Griffhalter (7). Sie ben&tigen 2 Schrauben (20).

» Ziehen Sie nun alle Schrauben fest an.

10 - Deutsch
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Schritt 3
» Schrauben Sie die zwei Querstreben (9) zwischen die Standfife (8) und die Rad-

StandfiBe (13). Die finf Lécher der Querstreben (9) missen dabei nach oben zeigen. Sie
benétigen je Querstrebe (9) 4 Schrauben (19), 4 Unterlegscheiben (23) und 4 Muttern (21).

» Befestigen Sie die 5 Ablagebretter (10) handfest auf den Querstreben (9). Sie bendtigen 10
Schrauben (19), 10 Unterlegscheiben (23) und 10 Muttern (21).

» Ziehen Sie nun alle Schrauben fest an.

Schritt 4

» Stecken Sie die Achse (12) durch die untersten Lécher der Rad-StandfiBe (13). Setzen Sie nun
die Rader (11) auf die Enden der Achse (12). Schrauben Sie auf die Enden der Achse (12) die
Hutmuttern (22) handfest auf. Ziehen Sie anschliefBend unter Zuhilfenahme zweier Maulschlissel
SW13 beide Hutmuttern (22) gleichzeitig fest an.

Schritt 5
» Verbinden Sie den 3-eiligen Windschutz (18, 2, 3) handfest durch die oberen Lcher

miteinander. Achten Sie beim Zusammenschrauben darauf, dass die Lécher des Windschutzes
(18, 2, 3) nach unten zeigen (wie in der Abbildung dargestellt). Sie benétigen 2 Schrauben
(19), 2 Unterlegscheiben (23) und 2 Muttern (21).

» Schrauben Sie den Windschutz (18, 2, 3) von innen an den Kohlebehdlter (5). Achten Sie
unbedingt darauf, dass die Képfe der Schrauben nach auBen zeigen. Sie benétigen 5
Schrauben (19), 5 Unterlegscheiben (23) und 5 Muttern (21).

» Ziehen Sie nun alle Schrauben fest an.

Schritt 6

> Befestigen Sie die 3 Ablagebretter (16) handfest auf den Ablagehaltern (15). Sie bendtigen 6
Schrauben (19), 6 Unterlegscheiben (23) und 6 Muttern (21).

» Ziehen Sie nun dlle Schrauben fest an.

Schritt 7

> Befestigen Sie die Klammern (mit den Spitzen zueinander) mit den Osenschrauben (24) auf

dem GrillspieB (1). Setzen Sie die Griffe (17) in den Grillrost (4) ein.

Schritt 8

> Uberprifen Sie alle Schraubverbindungen und ziehen Sie diese ggf. nach!
» Setzen Sie nun den Grillrost (4) in die Aussparungen des Windschutzes (18, 2, 3) ein.

Der Grill ist jetzt betriebsfertig montiert.

Deutsch - 11
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8. Inbetriebnahme

Heizen Sie den Grill vor der ersten Inbetriebnahme fir mindesten 30 Minuten auf, um mégliche
Fertigungsriickstéinde zu verbrennen. Wéhrend dieser Zeit kann es zu Geruchsentwicklung kommen,

diese ist aber véllig normal.

& GEFAHR! Verwenden Sie zum Anzinden oder Wiederanziinden ausschlieBlich

Anziindhilfen, die der europdischen Norm EN 1860-3 entsprechen. Verwenden Sie niemals
Benzin oder Brennspiritus. Sonst besteht die Gefahr von Verpuffungen oder
unkontrollierbaren Hitzeentwicklungen, die zu schlimmsten Verbrennungen oder Brénden
fihren kénnen. Es besteht Verletzungsgefahr und Brandgefahr!

GEFAHR! Verwenden Sie keinen Haartrockner oder dhnliche Hilfsmittel. Es besteht Gefahr
durch Funkenflug und der Grill kénnte beschédigt werden.

wdrmebestdndigen, festen Untergrund und nicht in der Néhe von brennbaren Materialien,
Flissigkeiten oder Gasen. Lassen Sie ausreichend Abstand zu Wénden und anderen
Gegenstdnden und lassen Sie den Grill wéhrend des Betriebes und danach, solange dieser
heif3 ist, niemals unbeaufsichtigt. Es besteht Brandgefahr!

GEFAHR! Entfernen Sie vor dem Grillen die Griffe (17) vom Grillrost (4), da die Griffe

& GEFAHR! Betreiben Sie den Grill nur auf einem stabilen, ebenen, horizontalen,

\4

\4

A\

\4

>

>

(17) sonst im Betrieb sehr heif3 werden. Es besteht Verbrennungsgefahr.

Fillen Sie soviel Holzkohle in die Kohlebehdilter (5), dass der Boden bedeckt ist.

Hinweis: Soweit vorhanden kénnen Sie die Holzkohle auch in einem Anziindkamin auBBerhalb
des Girills auf einer feuerfesten Unterlage entzinden.

Verteilen Sie nun 2-3 Feststoffanziindhilfen auf der Holzkohle und ziinden Sie diese mit einem
Feuerzeug oder Streichhélzern an.

Wenn die Anziindhilfen richtig brennen, fiillen Sie den Kohlebehélter (5) vorsichtig mit
Holzkohle auf. Achten Sie darauf, die Anzindhilfen nicht zu ersticken.

Den idealen Zustand der Glut erkennen Sie daran, dass sich auf der Holzkohle eine wei3e
Ascheschicht bildet und die Anziindhilfen vollsténdig verbrannt sind.

Verteilen Sie die Holzkohle mit einem geeigneten Metallgegenstand gleichméfBig im
Kohlebehdlter (5).

Setzen Sie den Grillrost (4) bzw. den Grillspief3 (1) in die Aussparungen des Windschutzes
(18,2, 3) ein.

Warten Sie noch kurze Zeit, bis der Grillrost (4) aufgeheizt ist und beginnen Sie dann mit dem
Grillen.

Entnehmen Sie das Grillgut, wenn der gewiinschte Garpunkt/Bréunungsgrad erreicht ist.

Guten Appetit!
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9. Wartung/Reinigung

Warten Sie mit der Reinigung, bis der Girill vollstdndig abgekihlt ist. Andernfalls besteht
Gefahr durch Verbrennungen!
Der Girill beinhaltet keine regelmaBig zu wartenden Teile. Fir die normale Reinigung verwenden Sie
ein Spiiltuch und Wasser mit einem handelsiiblichen Spiilmittel. Verwenden Sie keine aggressiven

oder scheuernden Reinigungsmittel, um Beschadigungen zu vermeiden.

Fir die Reinigung des Grillrostes (4) eignen sich ein Haushaltsschwamm und Spilmittel. Bei starken
Verkrustungen am Grillrost (4) ist es hilfreich, wenn dieser vor der Reinigung in Wasser eingelegt
wird, um die Verkrustungen aufzuweichen. Spiilen Sie nach der Reinigung den Grillrost (4) mit klarem

Wasser ab, um Spiilmittelreste zu entfernen.

10. Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie den Grill nicht einsetzen méchten, reinigen Sie ihn, wie im Kapitel ,9. Wartung/Reinigung”

beschrieben und bewahren Sie ihn an einem sauberen, trockenen Ort auf.

11. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

Entsorgen Sie den Brennstoff, wenn dieser vollstdndig abgekihlt bzw. ausgebrannt ist, in dafir
vorgesehene Gef&Be aus nicht brennbarem Material.

Mit der ordnungsgeméfen Entsorgung des alten Gerétes vermeiden Sie Umweltschéden und eine
Geféhrdung lhrer persdnlichen Gesundheit. Weitere Informationen zur vorschriftsgeméfen
Entsorgung des alten Gerdtes erhalten Sie bei der Stadtverwaltung, beim Entsorgungsamt oder in

dem Geschdft, wo Sie das Gerét erworben haben.

arg Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu.

% Kartonagen kénnen bei Altpapiersammlungen oder an éffentlichen Sammelplétzen

Lieferumfangs werden Uber |hr 6riliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt

@ zur Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des

und umweltgerecht entsorgt.
ES/PT
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Nur relevant fir Frankreich;

&y E

»Sortieren einfacher gemacht”

Das Produkt ist recycelbar, unterliegt einer erweiterten Herstellerverantwortung und wird sortiert

und getrennt gesammelt.

&5

&

a

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der

Abfalltrennung, diese sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b)

mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

Symbol

Werkstoff

Enthalten in folgenden
Verpackungsbestandteilen dieses
Produktes

Polyethylen Low-Density

Tite fir Zubehor

PE-LD

Wellpappe Verkaufsverpackung und innere Verpackung
PAP

ﬁ Papier Seidenpapier zum Schutz der Oberfléchen
PAP
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Congratulations!

By purchasing the GRILLMEISTER GGW 84 B1 trolley barbecue, hereinafter referred to as barbecue,
you have opted for a high-quality product.

Familiarise yourself with the product and the components supplied before assembling the barbecue
and read these operating manual carefully. Observe the safety instructions and only use the barbecue

in the manner described in these operating manual and for the indicated fields of application.

Keep these operating manual in a safe place. Hand over all documents in the event that you pass on
the barbecue to a third party.

1. Intended use

This barbecue is only designed to barbecue food such as meat, fish and vegetables. This barbecue
is for outdoor use only. Never use the barbecue indoors. It is not intended for business or commercial

use. Use the barbecue solely for private purposes; any other use is deemed improper.

The manufacturer shall not be liable for any damage or faults arising as a result of changes or

modifications made to the barbecue without the approval of the manufacturer.

Please observe the national regulations and/or laws in the respective country of use.

2. Copyright

All contents of this operating manual are subject to copyright law and are provided to the user solely
as a source of information. Any form of copying or reproduction of data and information without the
express written permission of the author is prohibited. This also concerns commercial use of the
content and data. The text and illustrations correspond to the technical standards at the time of

printing. Subject to alterations.
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3. Package contents

Unpack the barbecue and all of the accessories. Remove all packaging materials and check all of
the components for completeness and signs of damage. If any parts are missing or damaged, please
contact the manufacturer.

e Barbecue (not assembled)
e Assembly material
e This operating manual

This operating manual also has a cover that can be unfolded. The inside of the cover provides a
schematic of the barbecue and a number legend. The numbers identify the following parts/functions:

Barbecue rofisserie (including brackets)
Wind guard (middle)

Wind guard (right)

Cooking grate

Charcoal basket

Handle

Handle bracket (2)

leg (2)

Cross-support (2)

10 Shelf slat (long, 5)

11 Wheel (2)

12 Axle

13 Wheel leg (2)

14 Reinforcing bar (2)

15  Slat holder (front, back)

16  Shelf slat (short, 3)

17 Handle (for the cooking grate, 2)
18 Wind guard (left)

O NGO NN —

el

4, Assembly material

19 20 21 22 23 24
- .
i 4 () (A)
M5X10 M4X10 M5 M8 @5.4 M4x10
47x 2x 47x 2x 47X 2
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5. Technical data

Model

GGW 84 B1

Dimensions when assembled (W x H x D)

Approx. 84 x 86 x 45 cm

Dimensions of cooking grate (W x D)

Approx. 48.5 x 28.5 cm

Fuel

Charcoal (not charcoal briquettes)

Charcoal basket capacity

max. 1 kg

Weight

approx. 6.2 kg

The specifications and design are subject to change without notice.

6. Safety instructions

Before using the barbecue for the first time, read the following instructions carefully and observe all
warnings. Keep this operating manual in a safe place for future reference. If you give the device
away or sell it, please ensure that you also pass on this operating manual. It is part of the product.

Key to symbols

dangerous situation that, if not prevented, can lead to serious injuries or even death.

fjf DANGER! This symbol, together with the word ‘Danger’, indicates an impending

& WARNING! This symbol indicates important information for the safe operation of the

barbecue and user safety.

Heat-resistant gloves

DANGER! This symbol indicates health hazards due to scalding/burning.

X X

2Tz

1V O

Do not operate the barbecue in enclosed and/or habitable rooms, for example, in buildings, tents,
motor homes, mobile homes or boats. There is a risk of death due to carbon monoxide poisoning.
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7.

>

DANGER! Never use the barbecue indoors. Only allow charcoal to burn out in open
spaces; do not allow it to do this indoors! Otherwise you could be in danger of carbon
monoxide poisoning, which can lead to death in a very short time.

DANGER! Always place the barbecue on an even, heatresistant, solid horizontal surface
and not in the vicinity of flammable materials, liquids or gases. Ensure a sufficient distance
from walls and other objects and never leave the barbecue unattended when in use and
after use for as long as it is still warm. There is a risk of fire!

DANGER! Only light the barbecue with firelighters that conform to the requirements of the
European EN 1860-3 standard. Never use petrol or methylated spirits. There is danger of
deflagration or uncontrollable heat generation that can lead to serious burn injuries or fire.
There is a risk of injury and fire!

DANGER! Do not use a hairdryer or similar device. There is a risk of flying sparks, and the
barbecue could become damaged.

DANGER! Never use water to extinguish a grease fire on the barbecue! This can
cause an explosive deflagration. Instead, use a fire blanket to suffocate the fire.
DANGER! Only use the barbecue with charcoal. Do not use any other kind of fuel. There
is a risk of firel

DANGER! When barbecuing, wear protective gloves in accordance with the PPE
Ordinance (Category Il regarding thermal risks, DIN-EN 407). Use a suitable utensil when
barbecuing, such as barbecue tongs, to turn the food in order to prevent burns. There is a
risk of burn injuries.

DANGER! Allow the barbecue to cool completely before cleaning. There is a risk of burn
injuries!

WARNING! Keep children and pets away from the barbecue.

WARNING! The barbecue gets very hot and must not be moved when in usel!

WARNING! When you have finished barbecuing, allow the remaining charcoal to burn
out. Do not extinguish with water.

WARNING! Only charcoal that meets the requirements of the EN 1860-2 standard may
be used in the barbecue.

DANGER! Prior to barbecuing, remove the handles (17) from the cooking grate (4) to
prevent them from becoming very hot when in use. There is a risk of burn injuries.

ssembly

7.1 Required tools

o  Phillips screwdriver

e Open-ended spanner: Size 8 mm and two size 13 mm

7.2 Assembly preparation

e Proceed with care when assembling the barbecue.

e Plan a sufficient amount of time.

e Ensure you have a sufficiently large workspace.
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e Remove all of the individual components from the packaging and place them somewhere easily
accessible.

e Remove all of the assembly materials from the packaging and place them somewhere easily
accessible.

e Ensure you have the required tools at hand.

f:} WARNING! When assembling the barbecue, make sure that the heads of the screws

always point outwards. This allows you to prevent injuries caused by protruding screws.

Below are instructions on how to assemble the barbecue in eight steps. The illustrations can be found
on pages 2 to 4. Set aside the required individual components and assembly materials.

Please note that some sheet metal parts will only contract and take on their final
positions during assembly because of their shape. For that reason, we
recommend initially hand-tightening the screws before tightening them using a
tool later on.

Step 1

» Hand-screw the two slat holders (15) to the wheel legs (13). Use the bottom hole of the slat
holder (15) and the middle hole of the wheel leg (13) to do this, see diagram. You will need a
screw (19), a washer (23) and a nut (21) in each case.

» Fasten the reinforcing bars (14) to the wheel legs (13). You will need a screw (19), a washer
(23) and a nut (21) for each one.

» Now fasten the reinforcing bars (14) to the slat holders (15). You will need a screw (19), a
washer (23) and a nut (21) for each one.

»  Screw the wheel legs (13) and mounted slat holders (15) to the left side of the charcoal basket
(5). To do this, use the top hole of the wheel legs (13).
Please note: The three holes for assembling the wind guard in the charcoal basket (5) must
be facing the back. For each wheel leg (13) you will need two screws (19), two washers (23)
and two nuts (21).

> Now tighten all the screws.

Step 2

» Hand-screw the handle brackets (7) to the legs (8). Use the bottom hole of the handle bracket
(7) for this. You will need a screw (19), a washer (23) and a nut (21) in each case.

» Fasten the legs (8) and mounted handle brackets (7) to the right side of the charcoal basket
(5). To do this, use the top hole of the legs (8). You will need two screws (19), two washers
(23) and two nuts (21) for each leg (8).

» Screw the handle (6) between the handle brackets (7). You will need two screws (20).

» Now tighten all the screws.

Step 3

»  Screw the two cross-supports (9) between the legs (8) and the wheel legs (13). The five holes on
the cross-supports (9) should be facing upwards. You will need four screws (19), four washers

(23) and four nuts (21) for each cross-support (9).
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» Hand-screw the five shelf slats (10) to the cross-supports (?). You will need ten screws (19), ten
washers (23) and ten nuts (21).

» Now tighten all the screws.

Step 4
» Slide the axle (12) through the bottom hole of the wheel legs (13). Now place the wheels (11)

onfo the ends of the axle (12). Hand-screw the cap nuts (22) onto the ends of the axle (12).
Then, using two size 13 open-ended spanners, simultaneously screw both cap nuts (22) tightly

into place.

Step 5

» Hand-screw the three parts of the wind guard (18, 2, 3) together using the top holes. When
screwing the parts together, ensure that the holes in the wind guard (18, 2, 3) are facing
downwards (as shown in the illustration). You will need two screws (19), two washers (23) and
two nuts (21).

»  Screw the wind guard (18, 2, 3) to the charcoal basket (5) from the inside. Always ensure that
the heads of the screws face outwards. You will need five screws (19), five washers (23) and
five nuts (21).

» Now tighten all the screws.

Step 6

» Hand-screw the three shelf slats (16) to the slat holders (15). You will need six screws (19), six
washers (23) and six nuts (21).

» Now tighten all the screws.

Step 7

> Fasten the brackets (with the forks facing each other) to the barbecue rotisserie (1) using the
eye bolts (24). Insert the handles (17) into the cooking grate (4).

Step 8

» Check all screw connections and retighten as necessary!

> Now insert the cooking grate (4) into the recesses on the wind guard (18, 2, 3).

The barbecue is now ready for use.

8. Initial use

Before using the barbecue for the first time, heat it for at least 30 minutes in order to burn any possible
production residues. Odours may develop during this time, but this is completely normal.
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& DANGER! Only light the barbecue with firelighters that conform to the requirements of the

European EN 1860-3 standard. Never use petrol or methylated spirits. There is danger of
deflagration or uncontrollable heat generation that can lead to serious burn injuries or fire.
There is a risk of injury and fire!

A DANGER! Do not use a hairdryer or similar device. There is a risk of flying sparks, and the
barbecue could become damaged.

& DANGER! Always place the barbecue on an even, heat-resistant, solid horizontal surface
and not in the vicinity of flammable materials, liquids or gases. Ensure a sufficient distance
from walls and other objects and never leave the barbecue unattended when in use and
after use for as long as it is still warm. There is a risk of fire!

A DANGER! Prior to barbecuing, remove the handles (17) from the cooking grate (4) to
prevent them from becoming very hot when in use. There is a risk of burn injuries.

»  Fill the charcoal basket (5) with enough charcoal to cover the base.
Note: You can also ignite the charcoal away from the barbecue on a fire-proof surface in a
chimney starter, if one is available to you.

» Place two or three solid firelighters on the charcoal and light them with a lighter or match.

»  Once the firelighters are burning properly, carefully fill the charcoal basket (5) with charcoal.
Make sure not to suffocate the firelighters.

» The embers are in an ideal state when the charcoal forms a white layer of ash and the
firelighters are completely burned.

» Distribute the charcoal evenly in the charcoal basket (5) using a suitable metal instrument.

» Now insert the cooking grate (4) and barbecue rotisserie (1) into the recesses on the wind
guard (18, 2, 3).

»  Wait a short time until the cooking grate (4) is heated up and then begin barbecuing.

» Remove the barbecued food once the desired cooking point/browning is achieved.

Enjoy!

9. Maintenance/cleaning

Wait until the barbecue has cooled down completely before cleaning. Otherwise, there is
a risk of burn injuries.

The barbecue does not contain any components that require regular maintenance. Use a dishcloth,
water and any commercially available washing up-liquid for routine cleaning. Do not use any
aggressive or scouring cleaning agents in order to prevent damage.

Use a household sponge and washing up-iquid to clean the cooking grate (4). If the cooking grate
(4) is heavily encrusted, it is helpful to soak it in water to soften the encrustations before cleaning.
After cleaning, rinse the cooking grate (4) with clean water to remove any detergent residue.

10. Storing the device when not in use

If you do not intend to use the barbecue, clean it as described in section 9 ‘Maintenance/cleaning’

and keep it in a clean, dry place.

22 - English



GRILLMEISTER GGW 84 B1

11. Environmental and waste disposal information

Dispose of the fuel in suitable containers made of incombustible materials once the fuel has
completely cooled down or burned out.

By properly disposing of the old device, you can avoid environmental damage and health hazards.
Further information regarding proper disposal of the old device can be obtained from your local

authority or the shop where you purchased the device.

Yo Make sure that the packaging is disposed of in an environmentally friendly manner.

% Cardboard packaging can be put out for waste-paper collection or taken to public

collected by your local waste management company and disposed of in an

@ collection points for recycling. The plastic packaging used for your device will be

environmentally friendly manner.

ES/PT

Relevant for France only:

Ry @

‘Sorting made easier’

This product can be recycled, is subject to an extended producer responsibility and is sorted and

collected separately.

élﬁé Please pay attention to the labels on packaging materials when you separate

waste; these are marked with abbreviations (a) and numbers (b) that mean the

following:

1-7: Plastics/20-22: Paper and cardboard/80-98: Composite materials.

Material This product contains the following

packaging components

Low-density polyethylene | Bag for accessories

Corrugated cardboard Sales/inner packaging

:225 Paper Tissue paper to protect the surfaces
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Félicitations !

Grace a |'achat de votre barbecue sur chariot GRILLMEISTER GGW 84 B1, ci-aprés désigné par

« barbecue », vous avez fait le choix d'un produit de haute qualité.

Avant le montage du barbecue, familiarisez-vous avec le produit ainsi qu'avec les piéces livrées en
lisant attentivement le présent mode d'emploi. Veuillez notamment respecter les consignes de sécurité
et n'utiliser le barbecue que dans les domaines d’'application décrits et indiqués dans le présent mode

d’emploi.

Veuvillez conserver le présent mode d’emploi. Veuillez également transmettre tous les documents en

cas de transfert du barbecue.

1. Utilisation conforme

Ce barbecue est uniquement destiné & la cuisson d'aliments tels que de la viande, du poisson ou des
légumes. Ce produit ne doit étre utilisé qu'a I'extérieur, en plein air. N'utilisez jamais ce barbecue
dans un espace clos. Ce produit n'est pas prévu pour une utilisation en entreprise ou pour une
exploitation commerciale. Ce barbecue ne doit étre utilisé qu'd titre privé ; aucune autre utilisation

n’est admise.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommage ou d'incident causés par une

modification du barbecue réalisée sans |'accord du fabricant.

Veuvillez respecter les réglementations et la législation en vigueur dans le pays d'utilisation.

2. Droits d’auteur

Tous les contenus du présent mode d’emploi sont soumis aux droits d’auteur et sont mis & disposition
du lecteur exclusivement & fitre d’information. Toute copie ou reproduction des données et
informations sans I'accord explicite et écrit de I'auteur est interdite. Ceci s'applique également en cas
d'utilisation commerciale des contenus et données. Le texte et les illustrations sont conformes & I'état

de la technique lors de I'impression. Sous réserve de modifications.
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3. Contenu de la livraison

Retirez le barbecue et tous les accessoires de leur emballage. Retirez tous les matériaux d’emballage
et vérifiez que tous les composants sont présents dans leur intégralité et qu'ils sont en bon état. En
cas de livraison incompléte ou détériorée, veuillez vous adresser au fabricant.

e Barbecue (non monté)
e Outils de montage
e le présent mode d'emploi

Le présent mode d’emploi est doté d'un rabat dépliable. Une illustration chiffrée du barbecue est
reproduite sur la face interne de I'enveloppe. Les chiffres désignent les éléments suivants :

1 Tournebroche (avec pinces)
Pare-vent (milieu)
Pare-vent (droite)
Grille de cuisson
Conteneur & charbon
Poignée
Support pour poignée (x 2)
Pied (x 2)
9  Traverse (x 2)
10 Planche (longue, x 5)
11 Roue (x 2)
12 Axe
13 Support pour roue (x 2)
14 Entretoise de renfort (x 2)
15  Support (face avant, face arriére)
16  Planche (courte, x 3)
17 Poignée (pour la grille de cuisson, x 2)

O NO 0 hWOWN

18  Pare-vent (gauche)

4. Outils de montage

19 20 21 22 23

= — -
= 9 ['/ X '(( )::
M4 X10 M5 M8 @5.4
47x 2x 47x 2x 47X 2x
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5. Caractéristiques techniques

Modéle

GGW 84 Bl

Dimensions aprés montage (L X h x p)

environ 84 x 86 x 45 cm

Dimensions de la grille de cuisson (L x p)

environ 48,5 x 28,5 cm

Charbon de bois (pas de briquettes de charbon

Combustible de bois|
Capacité du conteneur & charbon max. 1 kg
Poids env. 6,2 kg

Les caractéristiques techniques ainsi que la conception peuvent faire I'objet de modifications sans

préavis.

6. Consignes de sécurité

Préalablement & la premiére utilisation du barbecue, lisez attentivement les instructions suivantes et

respectez tous les averfissements. Conservez ce mode d’emploi soigneusement en vue d'une

consultation ultérieure. Si vous vendez ou confiez I'appareil & une autre personne, vous devez

absolument lui fournir le présent mode d’emploi. Il fait partie intégrante du produit.

Signification des symboles utilisés

DANGER ! Ce symbole, avertissant d'un « danger », désigne une situation &

caractére dangereux qui, si elle n’est pas évitée, peut provoquer des blessures graves,

voire présenter un danger de mort.

AVERTISSEMENT ! Ce symbole indique des consignes importantes pour un
fonctionnement en toute sécurité du barbecue et pour la protection de I'utilisateur.

DANGER ! Ce symbole met en garde |'utilisateur contre les risques de brélure.

Gants de protection résistants & la chaleur

Vi

X

A

X

X

1V O

N'utilisez pas le barbecue dans des espaces fermés et/ou habitables, tels qu'un immeuble, une

tente, une caravane, un camping-car ou un bateau. Il existe un danger de mort par intoxication

au monoxyde de carbone.
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DANGER ! Ne jamais utiliser ce barbecue dans un espace clos. Ne pas faire briler ou
rougir le charbon de bois dans des espaces fermés, mais uniquement en plein air ! Il existe
sinon un risque d'infoxication au monoxyde de carbone, ce qui peut entrainer la mort en
trés peu de temps.

DANGER ! Ce barbecue ne doit &tre utilisé que sur une surface stable, plane, horizontale,
solide et résistante & la chaleur, et jamais & proximité de matériaux, de liquides ou de gaz
inflammables. Ménagez suffisamment d’espace entre le barbecue et les murs, ainsi qu’entre
le barbecue et d'autres obijets, et ne laissez jamais le barbecue sans surveillance pendant
et aprés usage, tant qu'il est encore chaud. Il y a un risque d'incendie |

DANGER ! Utilisez seulement des produits conformes & la norme européenne EN 1860-
3 pour allumer ou rallumer le fumoir. N'utilisez jamais d’essence ou d’alcool & briler. Cela
pourrait causer des déflagrations ou des dégagements de chaleurs incontrélables et avoir
pour conséquence des blessures sérieuses ou des incendies. Risque de blessure et
d'incendie !

DANGER ! N'utilisez pas de séche-cheveux ni d'accessoires similaires. La projection
d'étincelles peut s'avérer dangereuse et le barbecue risque d'étre endommagé.
DANGER ! Si des matiéres grasses prennent feu sur le barbecue, ne versez en aucun
cas de I'eau sur la grille ! Cela pourrait entrainer une explosion. Utilisez & la place
une couverture antifeu par exemple, afin d'étouffer I'incendie.

DANGER ! N'utilisez que du charbon de bois avec ce barbecue, jomais d'autres
combustibles. Il y a un risque d'incendie !

DANGER ! Lors de la cuisson, portez des gants résistants & la chaleur conformément au
réglement relatif aux équipements de protection individuelle (catégorie Il concernant la
protection contre les risques thermiques, DIN-EN 407). Employez des ustensiles adaptés
pour retourner les aliments, tels qu'une pince & barbecue, afin d'éviter les brilures. Risque
de brlure !

DANGER ! Attendez que le barbecue soit entierement refroidi avant de le nettoyer. Risque
de brilure !

AVERTISSEMENT ! Tenez le barbecue éloigné des enfants et des animaux domestiques.

AVERTISSEMENT ! Ce barbecue afteint des températures trés élevées et ne doit jamais
étre déplacé lorsqu'il est en cours d'utilisation !

AVERTISSEMENT ! Laissez le charbon de bois se consumer aprés utilisation, ne versez
jamais d'eau pour éteindre le feu.

AVERTISSEMENT ! Le barbecue doit uniquement étre utilisé avec du charbon de bois
conforme & la norme EN 1860-2.

DANGER ! Avant d'utiliser le barbecue, retirez les poignées (17) de la grille (4), puisque
les poignées (17) deviennent trés chaudes pendant l'utilisation de I'appareil si elles restent
en place. Risque de brélure |
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7. Montage

7.1 Outils nécessaires
[ ] Tournevis cruciforme

e Clé mixte : SW 8 mm et 2 SW 13 mm

7.2 Préparer le montage
e Procédez avec soin lors du montage du barbecue.
e Prévoyez suffisamment de temps.
e Organisez une surface de travail d’une taille suffisante.
e Sortez toutes les piéces de I'emballage et déposez-les de maniére & ce qu'elles soient
facilement accessibles.
e Sortez tous les outils de montage de I'emballage et déposez-les de maniére a ce qu'ils soient
facilement accessibles.
e Préparez les outils nécessaires.
AVERTISSEMENT ! Assurez-vous, lors du montage du barbecue, que toutes les tétes
des vis pointent bien vers I'extérieur. Cela permet d'éviter les blessures causées par
des vis qui dépassent.
Ci-dessous est décrit le montage du barbecue en 8 étapes. Vous trouverez les illustrations sur les
pages 2 & 4. Placez & portée de main les éléments nécessaires ainsi que les outils de montage.

Veuillez noter qu’en raison des différentes formes, certaines piéces métalliques
s’adaptent au moment du montage seulement. Il est conseillé de d’abord serrer
les vis @ la main, puis avec un outil ultérieurement.

Etape 1

» Vissez fermement les deux supports (15) aux supports pour roue (13). Utilisez & cet effet le trou
inférieur du support (15) et le trou central du support pour roue (13), comme indiqué sur
I'illustration. Vous aurez & chaque fois besoin d'une vis (19), d'une rondelle plate (23) et d'un
écrou (21).

> Fixez les entretoises de renfort (14) sur les supports pour roue (13). Vous aurez & chaque fois
besoin d'une vis (19), d'une rondelle plate (23) et d'un écrou (21).

»  Fixez maintenant les entretoises de renfort (14) sur les supports (15). Vous aurez & chaque fois
besoin d'une vis (19), d'une rondelle plate (23) et d'un écrou (21).

» Vissez les supports pour roue (13) ainsi que les supports montés (15) sur le cété gauche du
conteneur & charbon (5). Pour ce faire, utilisez le trou supérieur des supports pour roue (13).
Veuillez prendre en considération ce qui suit : Les trois trous servant & monter le pare-
vent sur le conteneur & charbon (5) doivent se trouver sur la face arriére. Pour chaque support
pour roue (13}, vous aurez besoin de 2 vis (19), de 2 rondelles plates (23) et de 2 écrous (21).

» Serrez & présent foutes les vis.

Efcge 2

» Vissez fermement les supports pour poignée (7) sur les pieds (8). Pour ce faire, utilisez le trou
inférieur du support pour poignée (7). Vous aurez & chaque fois besoin d’une vis (19), d'une
rondelle plate (23) et d'un écrou (21).
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» Fixez les pieds (8) ainsi que les supports pour poignée montés (7) sur le cété droit du
conteneur & charbon (5). Pour ce faire, utilisez le trou supérieur des pieds (8). Pour chaque
pied (8), vous aurez besoin de 2 vis (19), de 2 rondelles plates (23) et de 2 écrous (21).

» Vissez la poignée (6) entre les deux supports pour poignée (7). Vous aurez besoin de 2 vis
(20).

» Serrez & présent toutes les vis.

Etape 3

» Vissez les deux traverses (9) entre les pieds (8) et les supports pour roue (13). Les cinq trous des
traverses (9) doivent étre dirigés vers le haut. Pour chaque traverse (9), vous aurez besoin de 4
vis (19), de 4 rondelles plates (23) et de 4 écrous (21).

» Fixez fermement les 5 planches (10) sur les traverses (9). Vous aurez besoin de 10 vis (19), de

10 rondelles plates (23) et de 10 écrous (21).

» Serrez & présent toutes les vis.

Etupg 4

» Faites passer 'axe (12) dans les trous situés tout en bas des supports pour roue (13). Placez &
présent les roues (11) aux extrémités de I'axe (12). Vissez fermement les écrous borgnes (22)
aux extrémités de I'axe (12). Serrez ensuite fermement et simultanément les deux écrous borgnes
(22) & I'aide de deux clés mixtes SW13.

Etape S

» Assemblez les trois morceaux du pare-vent (18, 2, 3) via les trous supérieurs. Au moment de
visser, veillez & ce que les trous du pare-vent (18, 2, 3) soient orientés vers le bas (comme
indiqué sur l'illustration). Vous aurez besoin de 2 vis (19), de 2 rondelles plates (23) et de 2
écrous (21).

» Vissez le pare-vent (18, 2, 3) au conteneur & charbon (5) par I'intérieur. Assurez-vous que
toutes les tétes des vis pointent bien vers |'extérieur. Vous aurez besoin de 5 vis (19), de 5
rondelles plates (23) et de 5 écrous (21).

» Serrez & présent toutes les vis.

.

Etape 6

» Fixez fermement les 3 planches (16) sur les supports (15). Vous aurez besoin de 6 vis (19), de
6 rondelles plates (23) et de 6 écrous (21).

» Serrez & présent toutes les vis.

.

Etape 7

» Fixez les pinces (avec les pointes faisant face) sur le tournebroche (1) & I'aide des ceillets

filetés (24). Placez les poignées (17) sur la grille de cuisson (4).
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s

Etape 8
> Vérifi

ez tous les raccords & vis et resserrez-les si besoin |

» Placez & présent la grille de cuisson (4) dans les ouvertures du pare-vent (18, 2, 3).

Le barbecue est désormais prét & étre utilisé.

8. Mise en service

Faites chauffer le barbecue pendant au moins 30 minutes avant la premiére utilisation afin de bréler

les éventuels résidus de la fabrication. Des odeurs peuvent émaner du barbecue durant cette étape,

cela est parfaitement normal.

P>[>

A

DANGER ! Utilisez seulement des produits conformes & la norme européenne EN 1860-
3 pour allumer ou rallumer le fumoir. N'utilisez jamais d’essence ou d'alcool & briler. Cela
pourrait causer des déflagrations ou des dégagements de chaleurs incontrélables et avoir
pour conséquence des blessures sérieuses ou des incendies. Risque de blessure et
d'incendie !

DANGER ! N'utilisez pas de séche-cheveux ni d’'accessoire similaire. La projection
d'étincelles peut s’avérer dangereuse et le barbecue risque d'étre endommagé.
DANGER ! Ce barbecue ne doit étre utilisé que sur une surface stable, plane, horizontale,
solide et résistante & la chaleur, et jamais & proximité de matériaux, de liquides ou de gaz
inflammables. Ménagez suffisamment d’espace entre le barbecue et les murs, ainsi qu’entre
le barbecue et d'autres obijets, et ne laissez jamais le barbecue sans surveillance pendant
et aprés usage, tant qu'il est encore chaud. Il y a un risque d'incendie |

DANGER ! Avant d'utiliser le barbecue, retirez les poignées (17) de la grille (4), puisque
les poignées (17) deviennent trés chaudes pendant l'utilisation de l'appareil si elles restent

en place. Risque de brélure |

Recouvrez le fond du conteneur & charbon (5) de charbon de bois.

Remarque : Vous pouvez également allumer le charbon de bois dans une cheminée

. st » fou. si
d'allumage & I'extérieur du barbecue, sur un support résistant au feu, si vous en avez une.

Répartissez ensuite 2-3 allume-barbecues sur le charbon de bois avant de les allumer & I'aide

briquet ou d'allumettes.

Dés que les allume-barbecues auront pris feu, remplissez prudemment le conteneur & charbon

(5) de charbon de bois. Prenez garde & ne pas éteindre les allumes-barbecues.

>
>
d'un
>
> L'éta

t idéal des braises est reconnaissable & la couche de cendres blanche qui se forme & la

surface du charbon de bois et lorsque les allume-barbecues sont complétement brilés.
» Répartissez le charbon de bois de maniére uniforme dans le conteneur & charbon (5) & I'aide

d'un

objet métallique adapté.

» Placez & présent la grille de cuisson (4) et le tournebroche (1) dans les ouvertures du pare-vent

(18,

2, 3).

> Attendre encore un peu que la grille de cuisson (4) soit chaude avant de commencer & cuire

les a

liments.

» Refirez les aliments & cuire au moment désiré/lorsque le degré de cuisson souhaité a été

atteint.

Bon ap

pétit !
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9. Entretien/nettoyage

& Attendez que le barbecue soit entigrement refroidi pour le nettoyer. Sinon, il y a un risque
de brilure !

Aucun composant de ce barbecue ne nécessite un entretien régulier. Un torchon, de l'eau et un

nettoyant courant suffisent pour un nettoyage normal. Afin de ne pas endommager le barbecue,

n'vtilisez pas de nettoyant agressif ou abrasif.

Un netftoyant et une éponge suffisent pour le nettoyage de la grille de cuisson (4). Il peut étre utile
de faire tremper la grille de cuisson (4) dans de I'eau avant de la laver, afin de ramollir les résidus
tenaces qui se sont formés pendant la cuisson. Rincer la grille de cuisson (4) avec de I'eau claire

aprés lavage pour enlever toute trace du produit nettoyant.

10. Entreposage en cas de non-utilisation

Aprés tilisation, nettoyez le barbecue selon les consignes données dans la partie 9

« Entretien/nettoyage » avant de le ranger dans un endroit propre et sec.

11. Directives environnementales et indications concernant

I’élimination des déchets

Attendez que les matiéres combustibles soient entiérement refroidies, voire consumées, avant de les
jeter dans des récipients prévus a cet effet et faits de matériaux non inflammables.

L'élimination conforme des anciens appareils permet de préserver I'environnement et votre santé. Des
renseignements complémentaires concernant I'élimination réglementaire des anciens appareils
peuvent étre obtenus auprés de la municipalité, des services d'élimination des déchets, ou du

commerce ayant vendu |'appareil.

L'élimination de I'emballage doit également respecter les directives

vieux papiers ou aux points de collecte publics en vue de leur recyclage. Les films

P g
% environnementales. Les cartons peuvent étre déposés dans les bacs de collecte de

et plastiques utilisés dans les emballages d'origine sont collectés par les entreprises
de ramassage des déchets locales et éliminés de maniére respectueuse de

ES/PT |'environnement.
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ni ment pertinent

rla France :

v @

« Trier plus facilement »

Le produit est recyclable, soumis & une responsabilité élargie du fabricant et est tri¢ et collecté

séparément.

N

&

&

Veuillez prendre en compte l'identification des matériaux d’emballage lors du tri

sélectif. Ils sont caractérisés par des abréviations (a) et des numéros (b) ayant la

signification suivante :

1-7 : plastique / 20-22 : papier et carton / 80-98 : matériaux composites.

a
Symbole | Matériau Contenu dans les composants d’emballage
suivants de ce produit
Polyéthyléne faible .
o Sac pour les accessoires
densité

Carton ondulé

Emballage de vente et emballage intérieur

A

PAP

Papier

Papier de soie pour protéger les surfaces
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Van harte gefeliciteerd!

Met de aankoop van de Barbecuewagen GRILLMEISTER GGW 84 B1, hierna barbecue genoemd,

heeft u gekozen voor een hoogwaardig product.

Leer voor montage van de barbecue het product en de meegeleverde onderdelen kennen en lees
deze gebruiksaanwijzing aandachtig door. Let vooral op de veiligheidsaanwijzingen en gebruik de
barbecue alleen zoals in deze gebruiksaanwijzing is beschreven en voor de vermelde

toepassingsgebieden.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig. Overhandig ook alle documentatie, wanneer u de

barbecue aan derden overdraagt.

1. Gebruik volgens de voorschriften

Deze barbecue is alleen bestemd voor het barbecueén van levensmiddelen, zoals vlees, vis of
groente. De barbecue is uitsluitend geschikt voor gebruik buitenshuis. Gebruik de barbecue nooit in
gesloten ruimten. Deze is niet bedoeld voor zakelijk of commercieel gebruik. Gebruik de barbecue

vitsluitend voor privédoeleinden. Elk ander gebruik is niet volgens de voorschriften.

Bij schades of storingen die voortvloeien uit een niet met de fabrikant overlegde wijziging of

modificatie van de barbecue, sluit de fabrikant iedere aansprakelijkheid uit.

Houd u aan de voorschriften en wetten in het betreffende land van gebruik.

2. Auteursrecht

De inhoud van deze gebruiksaanwijzing is auteursrechtelijk beschermd en wordt uitsluitend als
informatiebron aan de lezer beschikbaar gesteld. Het kopiéren of vermenigvuldigen van gegevens
en informatie is niet toegestaan zonder de uitdrukkelijke, schriftelijke toestemming van de auteur. Dit
geldt ook voor het commerciéle gebruik van de inhoud en gegevens. De tekst en afbeeldingen zijn

technisch correct bij het ter perse gaan. Wijzigingen voorbehouden.
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3. Inhoud van de verpakking

Neem de barbecue en alle accessoires uvit de verpakking. Verwijder alle verpakkingsmaterialen en
controleer of alle onderdelen compleet en onbeschadigd zijn. Neem contact op met de leverancier
als de inhoud van de verpakking incompleet of beschadigd is.

e Barbecue (niet gemonteerd)
® Montagemateriaal
o Deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing is voorzien van een uitklapbare omslag. Op de binnenzijde van de cover
staat een tekening van de barbecue met cijfers. De cijfers hebben de volgende betekenis:

Barbecuespit (incl. klemmen)
Windscherm (midden)

Windscherm (rechts)

Barbecuerooster

Houtskoolbak

Handvat

Grepenhouders (2 stuks)

Stavoet (2 stuks)

Dwarsstrip (2 stuks)

10  Legplaat (lang, 5 stuks)

11 Wiel (2 stuks)

12 As

13  Stavoet wiel (2 stuks)

14 Verstevigingsstrip (2 stuks)

15  Plateauhouder (voorzijde, achterzijde)
16  Legplaat (kort, 3 stuks)

17 Handvat (voor barbecuerooster, 2 stuks)

18  Windscherm (links)

O NOO NN —

0

4. Montagemateriaal

19 20 21 22 23

T
.
)
]

M5X10  M4X10 M5 M8 5.4

47x 2x 47x 2x 47X 2x
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5. Technische specificaties

Model

GGW 84 Bl

Afmetingen gemonteerd (b x h x d)

ca. 84 x 86 x 45 cm

Afmetingen barbecuerooster (b x d)

ca. 48,5 x 28,5 cm

Brandstof Houtskool (geen houtskoolbriketten)
Inhoud houtskoolbak Max. 1 kg
Gewicht ca. 6,2 kg

De technische specificaties en het design kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden

gewijzigd.

6. Veiligheidsaanwijzingen

Lees voor het eerste gebruik van de barbecue de volgende instructies aandachtig door, en neem alle

waarschuwingen in acht. Bewaar deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig, zodat u deze later nog eens

kunt raadplegen. Wanneer u het apparaat verkoopt of aan iemand anders doorgeeft, dient u ook

deze gebruiksaanwijzing te overhandigen. De gebruiksaanwijzing maakt deel vit van het product.

Verklaring van de gebruikte symbolen

GEVAAR! Dit symbool, met het woord “Gevaar”, duidt op een mogelijk gevaarlijke

situatie die, als deze niet wordt vermeden, tot ernstig letsel of zelfs de dood kan leiden.

gebruik van de barbecue en ter bescherming van de gebruiker.

GEVAAR! Dit symbool duidt op gevaar voor de gezondheid door verbranden.

f:} WAARSCHUWING! Dit symbool duidt op belangrijke informatie voor het veilige

| Beschermende handschoenen hittevast/hittebestendig

Vi

X

2Tz

X

X

1V O

Gebruik de barbecue niet in gesloten en/of bewoonbare ruimten, bijv. gebouwen, tenten,
caravans, campers, boten. Dit levert levensgevaar op als gevolg van koolmonoxidevergiftiging.
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GEVAAR! Gebruik de barbecue alleen buiten gesloten ruimten. Barbecuekolen niet in
afgesloten ruimten laten opbranden of uitgloeien, maar alleen in de open lucht! Anders
bestaat het risico op een koolmonoxidevergiftiging die in zeer korte tijd tot de dood kan
leiden.

GEVAAR! Gebruik de barbecue dlleen op een stabiele, vlakke, horizontale,
warmtebestendige, vaste ondergrond en niet in de buurt van brandbare materialen,
vloeistoffen of gassen. Houd voldoende afstand aan ten opzichte van muren en andere
voorwerpen. Laat de barbecue tijdens het gebruik en daarna, zo lang deze heet is, nooit
zonder toezicht achter. Er bestaat brandgevaarl

GEVAAR! Gebruik voor het aansteken of opnieuw aansteken uvitsluitend
aansteekhulpmiddelen (aanmaakblokjes) die voldoen aan de Europese norm EN 1860-3.
Gebruik nooit benzine of brandspiritus. Anders bestaat het risico op ontploffing of
oncontroleerbare warmteontwikkeling die tot ernstige brandwonden of brand kunnen
leiden. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsel en brandgevaar!

GEVAAR! Gebruik geen féhn of een vergelijkbaar hulpmiddel. Er bestaat gevaar door
rondvliegende vonken en de barbecue zou kunnen worden beschadigd.

GEVAAR! Als vet op de barbecue ontvlamt, blus dit dan nooit met water! Er bestaat
het risico op een ontploffing. Gebruik in plaats daarvan bijv. een blusdeken voor het
blussen, waarmee u de brand verstikt.

GEVAAR! Gebruik de barbecue uitsluitend met houtskool en nooit met andere
brandstoffen. Er bestaat brandgevaar!

GEVAAR! Draag bij het barbecueén hittebestendige handschoenen conform de PBM-
verordening (Categorie Il resp. Bescherming tegen warmte, DIN-EN 407). Gebruik voor
het omkeren van het barbecueproduct geschikte hulpmiddelen, bijv. een barbecuetang, om
verbrandingen te voorkomen. Er bestaat verbrandingsgevaar.

GEVAAR! laat de barbecue volledig afkoelen, voordat u deze reinigt. Er bestaat
verbrandingsgevaar!

WAARSCHUWING! Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van de barbecue.

WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt zeer heet en mag tiidens het gebruik niet
worden verplaatst!

WAARSCHUWING! Laat na het barbecueén de resterende houtskool opbranden en
blus deze niet met water.

WAARSCHUWING! De barbecue mag alleen worden gebruikt met houtskool conform
EN 1860-2.

GEVAAR! Verwijder voor het barbecueén de grepen (17) van het barbecuerooster (4),
omdat de grepen (17) anders zeer heet zouden worden tijdens het gebruik. Er bestaat
verbrandingsgevaar.

7. Montage

7.1 Benodigde gereedschappen

e Kruiskopschroevendraaier

e Steeksleutel: SM 8 mmen 2 x SM 13 mm
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7.2 Montage voorbereiden
¢ Ga bij de montage van de barbecue zorgvuldig te werk.
e Plan voldoende tijd in.
e Zorg voor een werkvlak dat groot genoeg is.
¢ Haal alle losse onderdelen uit der verpakking en leg de onderdelen binnen handbereik neer.
e Haal het montagemateriaal vit de verpakking en leg de onderdelen binnen handbereik neer.
e leg de gereedschappen klaar die u nodig hebt.
WAARSCHUWING! Let er bij de montage van de barbecue beslist op dat de
A koppen van de schroeven altijd naar buiten wijzen. Zo kunt u letsel door uitstekende
schroeven vermijden.
Hierna wordt de montage van de barbecue in 8 stappen beschreven. De illustraties vindt u op pagina
2 tot en met 4. Leg de noodzakelijke, losse onderdelen en het noodzakelijke montagemateriaal
binnen handbereik klaar.
Houd er rekening mee dat sommige componenten vanwege de verschillende
vormen pas tijdens de montage op hun plaats worden getrokken. Het wordt
aanbevolen om de schroeven eerst met de hand te plaatsen en later met
gereedschap vast te draaien.

Stap 1

»  Schroef de twee plateauhouders (15) handvast op de stavoeten van de wielen (13). Gebruik
hiervoor het onderste gat van de plateauhouder (15) en het middelste gat van de Stavoet van
het wiel (13), zie afbeelding. U hebt telkens een schroef (19), een borgplaatie (23) en een moer
(21) nodig.

» Bevestig de verstevigingsstrips (14) op de stavoeten van de wielen (13). Telkens zijn een
schroef (19), een borgplaatie (23) en een moer (21) nodig.

» Bevestig de verstevigingsstrips (14) nu aan de plateauhouders (15). Telkens zijn een schroef
(19), een borgplaatie (23) en een moer (21) nodig.

»  Schroef de stavoeten van het wiel (13) incl. de gemonteerde plateauhouder (15) aan de
linkerkant van de houtskoolbak (5) vast. Gebruik hiervoor het bovenste gat van de Stavoeten
van de wielen (13) vast.
Let op het volgende: De 3 gaten voor de montage van het windscherm in de houtskoolbak
(5) moeten hierbij aan de achterkant zitten. Per stavoet van de wielen (13) heeft u 2 schroeven
(19), 2 borgschiifies (23) en 2 moeren (21) nodig.

» Haal nu alle schroeven stevig aan.

Stap 2

»  Schroef de grepenhouder (7) handvast op de stavoeten (8). Gebruik hiervoor het onderste gat
van de grepenhouders (7). U hebt telkens een schroef (19), een borgplaatie (23) en een moer
(21) nodig.

> Bevestig de stavoeten (8) incl. de gemonteerde grepenhouder (7) aan de rechterkant van de
houtskoolbak (5). Gebruik hiervoor het bovenste gat van de stavoeten (8). Per stavoet (8) heeft
u 2 schroeven (19), 2 borgschijfies (23) en 2 moeren (21) nodig.

»  Schroef de greep (6) tussen de greephouder (7) vast. U hebt 2 schroeven (20) nodig.

» Haal nu alle schroeven stevig aan.
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Stap 3

» Schroef de twee dwarsstrips (?) tussen de stavoeten (8) en de Stavoeten van de wielen (13)
vast. De vijf gaten van de dwarsstrips (9) moeten dan naar boven wijzen. U hebt per dwarsstrip
(9) 4 schroeven (19), 4 borgschiifies (23) en 4 moeren (21) nodig.

» Bevestig de 5 legplaten (10) handvast op de dwarsstrips (9). U hebt 10 schroeven (19), 10
borgschiifies (23) en 10 moeren (21) nodig.

» Haal nu alle schroeven stevig aan.

Stap 4

» Steek de assen (12) door de onderste gaten van de stavoeten van de wielen (13). Plaats nu de
wielen (11) op de viteinden van de assen (12). Schroef op de uiteinden van de as (12) de
dopmoeren (22) er handvast op. Haal vervolgens met behulp van een tweede steeksleutel SM13

beide dopmoeren (22) tegelijkertijd stevig aan.

§|‘GE 5

» Verbind het 3-delige windscherm (18, 2, 3) handvast aan elkaar door de bovenste gaten. Let
er bij het vastschroeven op dat de gaten van de windbescherming (18, 2, 3) omlaag wijzen
(zoals in de afbeelding is weergegeven). U hebt 2 schroeven (19), 2 borgschiifies (23) en 2
moeren (21) nodig.

»  Schroef de windbescherming (18, 2, 3) vanaf de binnenkant op de houtskoolbak (5). Let erop
dat de koppen van de schroeven naar buiten wijzen. U hebt 5 schroeven (19), 5 borgschiifies
(23) en 5 moeren (21) nodig.

» Haal nu alle schroeven stevig aan.

Stap 6

» Bevestig de 3 legplaten (16) handvast op de plateauhouders (15). U hebt 6 schroeven (19), 6
borgschiifies (23) en 6 moeren (21) nodig.

» Haal nu alle schroeven stevig aan.

Stap 7

» Bevestig de klemmen (met de punten naar elkaar toe) met de oogschroeven (24) op het
barbecuespit (1). Plaats de grepen (17) in het barbecuerooster (4).

Stap 8

» Controleer alle schroefverbindingen haal deze evt. nog aan!

» Plaats nu het barbecuerooster (4) in de vitsparingen van het windscherm (18, 2, 3).

De barbecue is nu gebruiksklaar gemonteerd.
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8. Ingebruikname

Verwarm de barbecue voor de eerste ingebruikname gedurende ten minste 30 minuten voor om

mogelijke productieresten te verbranden. Gedurende deze tijd kunnen er geurties ontstaan, maar dit

is echter volledig normaal.

[>p>

GEVAAR! Gebruik voor het aansteken of opnieuw aansteken uitsluitend
aansteekhulpmiddelen (aanmaakblokjes) die voldoen aan de Europese norm EN 1860-3.
Gebruik nooit benzine of brandspiritus. Anders bestaat het risico op ontploffing of
oncontroleerbare warmteontwikkeling die tot ernstige brandwonden of brand kunnen
leiden. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsel en brandgevaar!

GEVAAR! Gebruik geen féhn of een vergelikbaar hulpmiddel. Er bestaat gevaar door
rondvliegende vonken en de barbecue zou kunnen worden beschadigd.

GEVAAR! Gebruik de barbecue dlleen op een stabiele, vlakke, horizontale,
warmtebestendige, vaste ondergrond en niet in de buurt van brandbare materialen,
vloeistoffen of gassen. Houd voldoende afstand aan ten opzichte van muren en andere
voorwerpen. Laat de barbecue tijdens het gebruik en daarna, zo lang deze heet is, nooit
zonder toezicht achter. Er bestaat brandgevaar!

& GEVAAR! Verwijder voor het barbecueén de grepen (17) van het barbecuerooster (4),

A\

A\

A\

A\

Y VY

A\

omdat de grepen (17) anders zeer heet zouden worden tijJdens het gebruik. Er bestaat
verbrandingsgevaar.

Vul zoveel houtskool in de houtskoolbak (5) dat de bodem is bedekt.

Opmerking: Indien beschikbaar kunt u de houtskool ook buiten de barbecue aansteken in een
brikettenstarter op een vuurvaste ondergrond.

Verdeel nu 2 - 3 ontstekingshulpmiddelen van vast materiaal over de houtskool en steek deze
met een aansteker of lucifers aan.

Wanneer de ontstekingshulpmiddelen goed branden, vul dan de houtskoolbak (5) voorzichtig
met houtskool. Let erop dat u de aanmaakblokjes niet verstikt.

De ideale toestand van de gloed kunt u herkennen aan een witte aslaag op de houtskool en
als de ontstekingshulpmiddelen volledig zijn verbrand.

Verdeel de houtskool met een geschikt metalen voorwerp gelijkmatig over de houtskoolbak (5).
Plaats het barbecuerooster (4) resp. het barbecuespit (1) in de vitsparingen van het
windscherm (18, 2, 3).

Woacht nog even, totdat barbecuerooster (4) is opgewarmd en begin dan met barbecueén.
Haal de barbecueproducten eruit, wanneer het gewenste gaarpunt/de bruiningsgraad is
bereikt.

Eet smakelijk!
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9. Onderhoud/reiniging

Wacht met schoonmaken, totdat de barbecue volledig is afgekoeld. Anders bestaat het
risico op verbrandingen!
De barbecue heeft onderdelen die regelmatig dienen te worden onderhouden. Gebruik voor de
normale reiniging een vaatdoek en water met een gangbaar afwasmiddel. Gebruik geen bijtende of

schurende reinigingsmiddelen om beschadiging te voorkomen.

Voor de reiniging van barbecuerooster (4) zijn een huishoudspons en afwasmiddel geschikt. Bjj
ernstige afzettingen op barbecuerooster (4) is het nuttig, wanneer dit voor de reiniging in water wordt
gelegd, om de afzettingen los te weken. Spoel na de reiniging barbecuerooster (4) met schoon water

af om afwasmiddelresten te verwijderen.

10. Opslag wanneer het apparaat niet in gebruik is

Wanneer u de barbecue niet wilt gebruiken, reiniging deze dan zoals in hoofdstuk “9.

Onderhoud/reiniging” is beschreven en sla deze op een schone, droge plaats op.

11. Milieu-informatie en afvalverwijdering

Verwijder de brandstof, wanneer deze volledig is afgekoeld of is opgebrand, in de daarvoor
voorziene containers van niet-ontvlambaar materiaal.

Door uw oude apparaat gescheiden in te leveren, voorkomt u schade aan het milieu en risico's voor
uw persoonlijke gezondheid. U kunt voor meer informatie over het correct inleveren van oude
apparaten terecht bij uw gemeente, het afvalverwerkingsbedrijf of de winkel waar u het apparaat

hebt gekocht.

P g
% Zorg ook voor een milieuvriendelijke verwijdering van het verpakkingsmateriaal.

Karton kan met het oud papier worden ingeleverd of op openbare inzamelpunten

@ voor recycling worden afgegeven. Folie en plastic worden door uw plaatselijke

afvalverwerkingsbedrijf ingezameld en milieuvriendelijk verwijderd.

ES/PT
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n relevant voor Frankrijk:

@-%u

"Afval makkelijker sorteren”

Het product kan worden gerecycled, is onderworpen aan een uitgebreidere verantwoordelijkheid

van de fabrikant en wordt gesorteerd en gescheiden ingezameld.

88

Volg bij de afvalscheiding de aanduidingen op de verpakkingsmaterialen, die

e

gekenmerkt zijn met afkortingen (a) en nummers (b) met de volgende betekenis:

1 - 7: Kunststoffen / 20 - 22: Papier en karton / 80 - 98: Composietmaterialen.

£

Symbool | Grondstof Dit product bevat de volgende
verpakkingsonderdelen

B>

Low-density polyethyleen | Tas voor accessoires
PE-LD

0 Bordkarton Verkoopverpakking en binnenverpakking

Papier Zijdepapier ter bescherming van de oppervlakken

x

=
T
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Gratulacje!

Dokonujgc zakupu grilla wézka GRILLMEISTER GGW 84 B1, zwanego w dalszej czesci instrukgii

.grillem”, zdecydowali sie Pafstwo na produkt najwyzszej jakosci.

Przed montazem grilla nalezy zapozna¢ sig zurzqdzeniem i dostarczonymi cze$ciami
oraz przeczytaé uwaznie instrukcie obstugi. Przede wszystkim nalezy przestrzega¢ wskazéwek
dotyczqeych bezpieczenstwa i uzywaé grilla jedynie w sposéb przedstawiony w instrukciji obstugi

i w opisanych w instrukcji celach.

Prosze zachowad niniejszq instrukcje obstugi. Podczas przekazywania grilla innej osobie nalezy jej

takze przekazaé wszystkie dokumenty.

1. Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

Grill stuzy do grillowania produktéw spozywczych takich jak migso, ryby czy warzywa. Grill jest
przeznaczony do uzywania wylgcznie na wolnym powietrzu. Nie nalezy nigdy uzywaé grilla w
pomieszczeniach zamknigtych. Nie jest ona przeznaczona do uzytku w zaktadach pracy ani do
stosowania na skale przemystowq. Grilla nalezy uzywaé wylqcznie dla prywatnego uzytku, kazde

inne zastosowanie jest niezgodne z przeznaczeniem.

Producent nie ponosi odpowiedzialnoici za uszkodzenia lub usterki wynikajgce ze zmian lub

modyfikacji grilla nieuzgodnionych z producentem.

Nalezy przestrzegaé przepiséw prawa kraju, w ktérym korzysta sig z urzqdzenia.

2. Prawa autorskie

Cata treéé niniejszej instrukcji obstugi podlega ochronie prawa autorskiego i stuzy wytqcznie jako
zrédto informacji. Kopiowanie i powielanie danych iinformacji bez uzyskania jednoznacznej
pisemnej zgody autora jest zabronione. Dotyczy to takze komercyjnego wykorzystania tresci
i danych. Tekst i ilustracje odpowiadajq stanowi technicznemu na dzien oddania instrukeji do druku.

Zastrzega sie prawo do wprowadzenia zmian.
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3. Zawartosé¢ opakowania

Wyia¢ z opakowania grill i wszystkie akcesoria. Zdjgé wszystkie opakowania i sprawdzi¢, czy
wszystkie elementy sq kompletne i nieuszkodzone. Jedli zawartoéé opakowania jest niekompletna
lub uszkodzona, nalezy zwréci¢ sie do producenta.

e Grill (nie ztozony)
e Materiat do montazu
o Niniejsza instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja obstugi posiada rozktadang oktadke. Na wewnetrznej stronie oktadki
przedstawiono grill i oznaczenia numeryczne. Cyfry oznaczajq nastepujqgce elementy:

Rozen do grilla (z zaczepami)

Ostona przeciwwiatrowa (na $rodku)
Ostona przeciwwiatrowa (po prawej stronie)
Ruszt grillowy

Pojemnik na wegiel

Rgczka

Uchwyt rgczki (2 sztuki)

Nézka (2 sztuki)

Poprzeczka (2 sztuki)

10  Deska pétki (dtuga, 5 sztuk)

11 Kétko (2 sztuki)

12 0%

13 Noézka z kétkiem (2 sztuki)

14 Podpérka wzmacniajqgca (2 sztuki)

15 Uchwyt pétki (przéd, ty)

16  Deska pétki (krétka, 3 sztuki)

17  Rqczka (do rusztu, 2 sztuki)

18  Ostona przeciwwiatrowa (po lewej stronie)

O NOOh NN —

O

4. Materiat do montazu

19 20 21 22 23
= — -
- 9 ['/ L '(( )
M5X10 M4X10 M5 M8 @5.4
47x 2x 47x 2x 47X 2x
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5. Dane techniczne

Model GGW 84 B1

Wymiary (szeroko$é x wysoko$é x okoto 84 x 86 x 45 cm

gteboko$¢)

Wymiary rusztu (szeroko$¢ x gtebokosé) ok. 48,5 x 28,5 cm

Paliwo Wegiel drzewny (nie brykiety wegla
drzewnego)

Pojemno$¢ pojemnika na wegiel maks. 1 kg

Waga ok. 6,2 kg

Zmiany danych technicznych i wzoréw mogq by¢ przeprowadzane bez zapowiedzi.

6. Wskazowki dotyczqce bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem grilla nalezy doktadnie przeczytaé znajdujqce sie ponizej zalecenia i mie¢
na uwadze wszystkie ostrzezenia. Nalezy zachowaé niniejszq instrukcje obstugi w celu
podzniejszego wykorzystania. Jesli uzytkownik sprzedaje lub przekazuje urzqdzenie innej osobie,
bezwzglednie nalezy dotqczyé takze instrukcje obstugi. Stanowi ona cze$é produktu.
Objasnienie uzytych symboli
NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol informujqcy o ,niebezpieczefistwie” oznacza
mozliwg niebezpieczng sytuacje, ktéra, jedli uzytkownik jej nie zapobiegnie, moze
doprowadzi¢ do cigzkich obrazen, a nawet $mierci.

OSTRZEZENIE! Ten symbol oznacza wazne informacie dotyczqce bezpiecznej
eksploatacii grilla, kiére majg na celu ochrong uzytkownika.

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol oznacza zagrozenie dla zdrowia na skutek
poparzen.

Rekawice ochronne odporne na dziatanie wysokich temperatur/wytrzymate

Vi
X X X

1V O
1A\ K

Grilla nie nalezy uzywaé w pomieszczeniach zamknigtych i/lub mieszkalnych np. budynkach,

namiotach, przyczepach i samochodach kempingowych, todziach. Istnieje zagrozenie dla zycia
wskutek zatrucia tlenkiem weglal
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NIEBEZPIECZENSTWO! Grilla nalezy uzywaé tylko poza pomieszczeniami
zamknigtymi. Nie spala¢ ani nie zostawiaé tlgcego sie wegla drzewnego w zamknigtych
pomieszczeniach, lecz tylko na wolnym powietrzul W przeciwnym razie istnieje zagrozenie
zatruciem tlenkiem wegla, ktére w krétkim czasie prowadzi do $mierci.
NIEBEZPIECZENSTWO! Grilla nalezy uzywaé tylko po ustawieniu jego na prostym,
poziomym, odpornym na dziatanie wysokiej temperatury, stabilnym podfozu, z dala od
materiatéw fatwopalnych, cieczy lub gazéw. Nalezy zachowaé odpowiedni odstep od
$cian i innych przedmiotéw i nie pozostawiaé grilla bez nadzoru w trakcie pracy i po
zakonczeniu jego uzytkowania, az do ostygniecia. Istnieje ryzyko wystgpienia pozaru!
NIEBEZPIECZENSTWO! Do rozpalania lub ponownego rozpalania ognia nalezy
uzywaé wylgcznie podpatek odpowiadajgcych wymogom okreslonym w europejskie;
normie EN 1860-3. Nie nalezy nigdy stosowaé benzyny ani denaturatu. W przeciwnym
razie istnieje ryzyko gwattownego spalania lub niekontrolowanego ogrzania, ktére moze
prowadzi¢ do powaznych poparzen lub pozaru. Istieje ryzyko wystgpienia obrazen ciata
i pozaru!

NIEBEZPIECZENSTWO! Nie nalezy uzywaé suszarki do wloséw ani podobnych
urzqdzen pomocniczych. Istnieje zagrozenie sypigcymi sig iskrami, wskutek czego moze
dojé¢ do uszkodzenia grilla.

NIEBEZPIECZENSTWO! W przypadku zapalenia sig fuszczu na grillu nie nalezy
nigdy gasi¢ go wodgq! Istieje wéwczas ryzyko gwattownego spalania. Zamiast tego
do gaszenia pozaru nalezy uzyé np. koca gasniczego, ktérym mozna odcigé dostep
powietrza.

NIEBEZPIECZENSTWO! Grilla nalezy uzywaé wylgcznie przy zastosowaniu wegla
drzewnego i zadnego innego paliwa. Istnieje ryzyko wystgpienia pozarul
NIEBEZPIECZENSTWO! Podczas grillowania nalezy uzywaé rekawic ognioodpornych
zgodnie z Rozporzqdzeniem w sprawie $rodkéw ochrony indywidualnej (kategoria |I
odpornosci ogniowej, DIN-EN 407). Nalezy stosowaé narzedzia przeznaczone do
obracania grillowanych produktéw, np. szczypce do grilla, aby zapobiec poparzeniom.
Istnieje ryzyko poparzenial

NIEBEZPIECZENSTWO! Przed przystqpieniem do czyszczenia nalezy pozostawié grill
do catkowitego ostygniecia. Istnieje ryzyko poparzenial

OSTRZEZENIE! Nie nalezy zezwalaé dzieciom i zwierzgtom domowym na zblizanie sie
do grilla.

OSTRZEZENIE! Grill bardzo sig nagrzewa i nie mozna go ruszaé w trakcie pracy!

OSTRZEZENIE! Po grillowaniu nalezy pozostawi¢ do wygasniecia pozostaty wegiel
drzewny i nie gasié go wodg.
OSTRZEZENIE! W grillu nalezy uzywad tylko wegla drzewnego zgodnego z normg EN

1860-2.
NIEBEZPIECZENSTWO! Przed grillowaniem nalezy usunqgé rqczki (17) z rusztu
grillowego (4) - w przeciwnym razie rqczki (17) bardzo sie¢ nagrzejg podczas

uzytkowania. Istieje ryzyko poparzenial
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7. Montaz

7.1 Potrzebne narzedzia
o Srubokret krzyzakowy
e Klucz ptaski: rozmiar 8 mm i 2 x rozmiar 13 mm

7.2 Przygotowanie montazu

e  Prosze starannie przygotowaé sig do montazu grilla.

e Nalezy zapewni¢ sobie wystarczajgco duzo czasu.

e Prosze przygotowad tez wystarczajgco duzq powierzchnig roboczg.

¢ Nalezy wyjq¢ wszystkie czeéci z opakowania i utozy¢ je w zasiegu reki.

*  Wyjqé materiat montazowy z opakowania i utozyé go w zasiegu reki.

e Przygotowaé potrzebne narzedzia.
OSTRZEZENIE! Podczas montazu grilla nalezy koniecznie uwazaé, aby gtéwki érub

& byly zawsze zwrécone na zewngirz. Dzigki temu mozna unikngé obrazen

spowodowanych wystajgcymi $rubami.

Ponizej przedstawiono proces montazu grilla w 8 krokach. Na stronach 2 do 4 mozna znalezé¢

ilustracje. Prosze utozy¢ potrzebne czesci i materiat montazowy w zasiegu reki.

Zwracamy uwage, ze ze wzgledu na réine ksztalty niektére elementy blaszane
dopasowuijq sie do siebie dopiero podczas montazu. Zaleca sie dokrecenie srub
najpierw recznie, a pézniej za pomocq narzedzi.

Krok 1.

» Mocno przykreci¢ dwa uchwyty pétki (15) do nézek z kétkami (13). W tym celu nalezy
wykorzystaé dolny otwér uchwytu pétki (15) i srodkowy otwédr w nézce z kétkiem (13), patrz
rysunek. Potrzebne bedzie po jednej érubie (19), jednej podktadce (23) i jednej nakretce (21).

> Przymocowaé podpérki (14) do nézek z kétkami (13). Potrzebne bedzie po jednej $rubie
(19), jednej podktadce (23) i jednej nakretce (21).

» Teraz nalezy przymocowaé podpérki wzmacniajgce (14) do uchwytéw pétki (15). Potrzebne
bedzie po jednej $rubie (19), jednej podktadce (23) i jednej nakretce (21).

» Mocno przykreci¢ nézki z kétkami (13), w tym takze zamontowane uchwyty pétki (15), do
lewego boku pojemnika na wegiel (5). Stuzy do tego gérmy otwér nézkami z kétkami (13).
Uwaga: 3 otwory do montazu ostony przeciwwiatrowej w pojemniku na wegiel (5) muszq sie
przy tym znajdowaé od spodu. Potrzebne bedzie do kazdej nézki z kétkiem (13) po 2 $ruby
(19), 2 podktadki (23) i 2 nakretki (21).

» Teraz nalezy mocno przykreci¢ wszystkie $ruby.

Krok 2

»  Mocno przykreci¢ uchwyty rgczki (7) do nézek z kétkami (8). W tym celu nalezy wykorzystaé
dolny otwér w uchwycie rgczki (7). Potrzebne bedzie po jednej érubie (19), jednej podktadce
(23) i jednej nakretce (21).

»  Mocno przykreci¢ nézki z kétkami (8), w tym takze zamontowane uchwyty rqczki (7), do
prawego boku pojemnika na wegiel (5). Stuzy do tego gérny otwér w nézkach (8). Do kazdej
nézki (8) bedq potrzebne po 2 éruby (19), 2 podktadki (23) i 2 nakretki (21).
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»  Przykrecié rqczke (6) pomigdzy uchwytami rgczki (7). Bedq do tego potrzebne 2 $ruby (20).
» Teraz nalezy mocno przykreci¢ wszystkie éruby.

Krok 3

»  Przykrecié dwie poprzeczki (9) pomiedzy nézkami (8) a nézkami z kétkami (13). Pieé otwordw
w poprzeczkach (9) musi byé przy tym skierowanych ku gérze. Do montazu kazdej poprzeczki
(9) bedzie potrzebne po 4 sruby (19), 4 podktadki (23) i 4 nakretki (21).

»  Przymocowaé mocno 5 desek pétki (10) na poprzeczkach (9). Potrzebne bedzie do tego 10
$rub (19), 10 podktadek (23) i 10 nakretek (21).

» Teraz nalezy mocno przykreci¢ wszystkie éruby.
Krok 4

»  Przetozy¢ o (12) przez umieszczone najnizej otwory w nézkach na kétkach (13). Teraz nalezy
zatozy¢ kétka (11) na korice osi (12). Przykreci¢ mocno na koAcach osi (12) nakretki kotpakowe
(22). Nastepnie przy pomocy dwéch kluczy plaskich o rozmiarze 13 jednoczesnie mocno

dokreci¢ obydwie nakretki kotpakowe (22).
Krok 5

» Potqczyé ze sobq mocno wszystkie 3 czesci ostony przeciwwiatrowej (18, 2, 3) poprzez
gérne otwory. Podczas skrecania nalezy zwrécié¢ uwage, aby otwory w ostonie
przeciwwiatrowej (18, 2, 3) byly skierowane ku dotowi (jak przedstawiono na rysunku).
Potrzebne bedzie do tego 2 éruby (19), 2 podktadki (23) i 2 nakretki (21).

»  Przykrecié ostone przeciwwiatrowq (18, 2, 3) od wewngtrz do pojemnika na wegiel (5).
Nalezy koniecznie uwazaé, aby gtéwki érub byly zawsze zwrécone na zewngtrz. Potrzebne
bedzie do tego 5 $rub (19), 5 podktadek (23) i 5 nakretek (21).

» Teraz nalezy mocno przykreci¢ wszystkie éruby.
Krok 6

»  Przymocowaé mocno 3 deski pétki (16) na uchwytach pétek (15). Potrzebne bedzie do tego 6
$rub (19), 6 podktadek (23) i 6 nakretek (21).

» Teraz nalezy mocno przykrecié wszystkie $ruby.
Krok 7

» Umocowaé zaczepy (ostrymi koficami do siebie) srubami oczkowymi (24) na roznie grilla (1).

Umiescié rqczki (17) na ruszcie grilla (4).

Krok 8

» Prosze sprawdzié wszystkie ztqcza $rubowe i ewentualnie je dokreci¢!

» Teraz nalezy wlozyé ruszt grillowy (4) do otworéw w ostonie przeciwwiatrowej (18, 2, 3).

Montaz jest ukoriczony i urzqdzenie jest gotowe do uzycia.
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8. Uruchomienie

Przed pierwszym uzyciem prosze nagrzaé grill przez co najmniej 30 minut, aby doszlo do spalenia

ewentualnych pozostatosci z procesu produkeyjnego. W tym czasie moze by¢ wyczuwalny zapach,

jest to jednak catkowicie normalny proces.

& NIEBEZPIECZENSTWO! Do rozpalania lub ponownego rozpalania ognia nalezy

vzywaé wylqcznie podpatek odpowiadajgcych wymogom okreslonym w europeiskiej
normie EN 1860-3. Nie nalezy nigdy stosowaé benzyny ani denaturatu. W przeciwnym
razie istnieje ryzyko gwattownego spalania lub niekontrolowanego ogrzania, ktére moze
prowadzi¢ do powaznych poparzen lub pozaru. Istnieje ryzyko wystgpienia obrazer ciata
i pozaru!

NIEBEZPIECZENSTWO! Nie nalezy uzywaé suszarki do wloséw ani podobnych

doj$¢ do uszkodzenia grilla.
NIEBEZPIECZENSTWO! Grilla nalezy uzywaé tylko po ustawieniu jego na prostym,

A urzqdzen pomocniczych. Isiieje zagrozenie sypigcymi sie iskrami, wskutek czego moze

poziomym, odpornym na dziatanie wysokiej temperatury, stabilnym podtozu, z dala od
materiatéw fatwopalnych, cieczy lub gazéw. Nalezy zachowaé odpowiedni odstep od
4cian i innych przedmiotéw i nie pozostawiaé grilla bez nadzoru w trakcie pracy i po
zakoAczeniu jego uzytkowania, az do ostygniecia. Istnieje ryzyko wystgpienia pozaru!

& NIEBEZPIECZENSTWO! Przed grillowaniem nalezy usungé rqczki (17) z rusztu

grillowego (4) - w przeciwnym razie rqczki (17) bardzo sie nagrzejg podczas
uzytkowania. Istnieje ryzyko poparzenial

> Nalezy wlozy¢ wegiel drzewny do pojemnika na wegiel (5), az pokryje on cate dno
pojemnika.
Wskazéwka: Jesli uzytkownik ma takg mozliwosé, mozna réwniez zapalié wegiel drzewny w
kominku do rozpalania poza grillem, na ognioodpornej podktadce.

» Teraz nalezy rozmiescié 2-3 podpatki na weglu drzewnym i zapali¢ je zapalniczkq lub
zapatkami.

» Kiedy podpatki dobrze sig juz rozpalq, prosze ostroznie wypetni¢ pojemnik na wegiel (5)
weglem drzewnym. Nalezy przy tym uwazaé, aby nie zgasié¢ podpatek.

» Najlepszy poziom rozzarzenia mozna rozpoznaé po tym, ze na powierzchni wegla
drzewnego widoczna jest biata warstwa popiotu, a podpatki sq catkowicie spalone.

» Wegiel drzewny nalezy réwnomiernie roztozyé w pojemniku na wegiel (5) przy pomocy
odpowiedniego przedmiotu metalowego.

> Teraz nalezy wlozyé ruszt grillowy (4) lub rozen (1) do otwordw w ostonie przeciwwiatrowej
(18,2, 3).

» Nalezy jeszcze chwile odczekaé, az ruszt grillowy (4) bedzie rozgrzany i wtedy rozpoczqé
grillowanie.

»  Zdjqé grillowane produkty, kiedy bedq wystarczajgco gorqce/przyrumienione.

Smacznego!
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9. Konserwacja/Czyszczenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia grilla nalezy odczekaé, az catkowicie wystygnie. W
przeciwnym razie powstaje ryzyko poparzenial
Grill nie posiada czeéci wymagajacych okresowej konserwaciji. Do zwyklego czyszczenia nalezy
uzywad $ciereczki oraz wody z dodatkiem zwyktego ptynu do mycia naczyn. Nie nalezy uzywaé

agresywnych ani cierajgcych $rodkéw czyszczqeych, aby unikngé uszkodzer.

Do czyszczenia rusztu grillowego (4) nadaije sie ggbka do czyszczenia i ptyn do mycia naczyn. W
przypadku powstania skorupy na ruszcie grillowym (4) wskazane jest wlozenie go do wody w celu
zmigkezenia skorupy, zanim przystqpi sie do czyszczenia. Po czyszczeniu nalezy optukaé ruszt

grillowy (4) czystq wodgq, aby usungé resztki ptynu do mycia naczyh.

10. Przechowywanie w czasie, kiedy urzadzenie nie jest
wykorzystywane

Jedli z grilla nie korzysta sie przez dluzszy czas, nalezy go wyczysci¢ zgodnie ze wskazédwkami
zawartymi w rozdziale ,9. Konserwacja/Czyszczenie” i przechowywaé go w czystym, suchym

miejscu.

11. Informacje dotyczqce srodowiska naturalnego i utylizacji
odpadow

Prosze usungé paliwo po jego catkowitym ostygnieciu ew. wypaleniu, w przewidzianych do tego
celu pojemnikach z niepalnego materiatu.

Dzigki usuwaniu zuzytych sprzetéw w sposéb zgodny z przepisami mozna zapobiec szkodom
w érodowisku naturalnym i zagrozeniu wlasnego zdrowia. Dalsze informacje na temat zgodnego
z przepisami usuwania zuzytego urzqdzenia mozna otrzymaé w jednostkach administracyjnych,

zaktadach gospodarki odpadami lub w sklepie, w ktérym dokonano zakupu sprzetu.

g Takze opakowanie nalezy zutylizowaé w sposéb bezpieczny dla $rodowiska.

% Kartony mozna odda¢ do punktu skupu makulatury lub do pahstwowych punktéw

w opakowaniu zostang zabrane przez miejscowy zaklad gospodarowania

E zbiérki odpadéw do recyklingu. Folie itworzywo sztuczne znajdujgce sie

odpadami i zutylizowane w sposéb bezpieczny dla $rodowiska.

ES/PT
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czy tylko Frangji:

@-

~Latwiejsze sortowanie”

Produkt nadaje sie do recyclingu, jest objety rozszerzong odpowiedzialnosciq producenta i

podlega sortowaniu i odrebnej zbiérce.

N

&

Nalezy zwréci¢ uwage na oznaczenie materiatéw opakowaniowych podczas

e

sorfowania odpadéw. Sq one oznaczone skrétami (a) i liczbami (b), ktére majq

nastepujgce znaczenie:

1-7: tworzywa sztuczne / 20-22: papier i tektura / 80-98: kompozyty.

Materiat Zawarty w nastepujacych sktadnikach
opakowania niniejszego produktu

B 3

Polietylen o niskie Torba na akcesoria

PELD gestosci

Tektura falista Opakowanie handlowe i wewnetrzne
PAP

éﬁ Papier Bibutka do ochrony powierzchni
PAP
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Blahopiejeme!

Koupi tohoto grilovaciho voziku GRILLMEISTER GGW 84 B1, déle oznacovaného jen jako gril, jste
se rozhodli pro kvalitni vyrobek.

Pred montézi grilu se s vyrobkem a ostatnimi dily z doddvky dikladné seznamte a pozorné si
prectéte tento ndvod k obsluze. Ridte se predeviim bezpeénostnimi pokyny a gril pouzivejte pouze

zpdsobem popsanym v tomto ndvodu k obsluze a pouze pro uvedené Géely.

Tento ndvod k obsluze peclivé uschoveite. V piipadé predani grilu tretim osobdm témto predeite

rovnéz veskerou dokumentaci k vyrobku.

1. Pouziti v souladu s uréenym Géelem

Tento gril slouZi ke grilovani potravin jako napfiklad masa, ryb nebo zeleniny. Gril je uréen vyhradné
k venkovnimu pouziti. Nikdy jej nepouZivejte uvniti uzavienych prostor. Tento gril neni uréen
k provozu v podniku resp. ke komer&nimu pouziti. Pouzivejte tento gril vyhradné pro soukromou
potfebu, jakékoli jiné pouZiti neni v souladu s jeho uréenym G&elem.

Skody a poruchy vzniklé v disledku zmén a modifikaci provedenych bez souhlasu vyrobce, jsou

vylouéeny z jakékoliv zaruky poskytované vyrobcem.

Dodrzuijte, prosim, platné nérodni predpisy, resp. zdkony zemé, ve které se pfistroj pouziva.

2. Autorské pravo

Veskery obsah tohoto ndvodu k obsluze podléhd autorskému prévu a ¢tendfi se poskytuje vyhradné
jako zdroj informaci. Jakékoliv kopirovani nebo reprodukovéni Gdajd a informaci bez vyslovného
pisemného souhlasu autora je zakdzano. To se tyka také komer&niho vyuZiti obsahu a Gdaji. Text a

obrézky odpovidaiji technickému stavu pfi odevzdéni do tisku. Zmény vyhrazeny.
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3. Rozsah dodavky

Vyjméte univerzélni drti¢ a viechny dily pFislusenstvi z obalu. Odstrafte veskery obalovy materiél a
zkontrolujte, zda jsou viechny komponenty kompleti a neposkozené. V piipad& nedplnosti nebo
poskozeni doddvky se obrafte na vyrobce.

e Gril (nesmontovany)
®  Montdzni materidl
e Tento ndvod k obsluze

Tento ndvod k obsluze je opatfen rozklddaci obdlkou. Na vnitini strané obdlky je gril vyobrazen
s &islovanim. Tyto &islice maiji nésledujici vyznam:
Grilovaci 3piz (vé. svorek)

Vétrny it (stfed)

Vétrny it (vpravo)

Grilovaci rost

Ndadoba na uhli

Madlo

Drzéky madla (2 kusy)

Noha (2 kusy)

Pri¢nd vzpéra (2 kusy)

10 Odkladaci deska (dlouhd, 5 kusd)

11 Kolo (2 kusy)

12 Osa

13 Noha ke kolu (2 kusy)

14 Vyztuznd vzpéra (2 kusy)

O NOO NN —

O

15 Drzék odkladaci plochy (pFedni strana, zadni strana)
16  Odkladaci deska (kratkd, 3 kusy)

17 Madlo (pro grilovaci rot, 2 kusy)

18  Vétrny stiti (vlevo)

4. Montazni materidl

19 20 21 22 23

-

T
.
)
]

M5X10  M4X10 M5 M8 5.4

47x 2x 47x 2x 47X 2x
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5. Technické Udaje

Model

GGW 84 Bl

Rozméry v namontovaném stavu (S x V x H)

cca 84 x 86 x 45 cm

Rozméry grilovaciho rodtu (S x H)

cca 48,5 x 28,5 cm

Palivo dievéné uhli (z4dné brikety)
Objem nddoby na uhli max. 1 kg
Hmotnost cca 6,2 kg

Technické Gdaje a design mohou byt zmé&nény bez pfedchoziho ozndmeni.

6. Bezpecnostni pokyny

Pred prvnim pouzitim grilu si peclivé prectéte nésledujici pokyny a respektujte viechna vystrazné
upozornéni. Tento ndvod k obsluze si peélivé uschovejte pro pozd&jsi pouziti. Pokud pfistroj prodate
nebo pfeddte jinému uZivateli, bezpodmineéné mu vzdy predejte také tento ndvod. Je tofiz

neoddélitelnou soucdsti vyrobku.

Vysvétleni pouzitych symbold
NEBEZPECi! Tento symbol supozornénim ,NEBEZPECI” oznaduje hrozici
nebezpecnou situaci, kterd, pokud ji nebude zamezeno, mize zpdsobit t&zkd zranéni

nebo dokonce usmrceni.

NEBEZPECi! Tento symbol oznaduje nebezpeéi ohrozeni zdravi

oparenim/popdlenim.

VAROVANI! Tento symbol oznaduje doleité pokyny pro bezpeény provoz grilu a
k ochrané vzivatele.

Ochranné rukavice vzdorujici teplu / odolné

Vi

X

=

A

X

X&y v

A

Nepouzivejte gril v uzavienych a/nebo obytnych prostoréch, napf. budovdch, stanech, obytnych
vozech, karavanech, lodich. Vznikd nebezpegi ohroZeni Zivota v dosledku otravy oxidem

uhelnatym.
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NEBEZPECi! Pouzivejte gril vyhradné mimo uzaviené prostory. Dfevéné uhli vidy nechejte
dohotet a vyhasnout venku, nikdy v uzavienych prostordch! Jinak hrozi nebezpeéi otravy
oxidem uhelnatym, kterd mize b&hem velmi kratké doby zpUsobit smrt.

NEBEZPECi! Pouzivejte gril pouze na stabilnim, rovném, vodorovném, teplotné odolném
a pevném podkladu a v dostate&né vzdélenosti od hoflavych materidld, kapalin a plynd.
Ponechte dostatecnou vzddlenost od stén a ostatnich predmétd a nikdy nenechdveite gril
b&hem provozu i po skonéeni provozu aZ do vychladnuti bez dozoru. Hrozi nebezpedi
pozaru!

NEBEZPECi! K zapdleni grilu pouzivejte vyhradné zapalovaci pomicky, kferé spliiuji
evropskou normu EN 1860-3. Nikdy nepouzivejte benzin nebo technicky lih. Jinak hrozi
nebezpedi rychlého vzplanuti nebo nekontrolovatelného vyvoje tepla, coz mize zpisobit
nejhordi popdleniny a poZary. Hrozi nebezpedi zranéni a pozaru!

NEBEZPECi! Nepouzivejte fén ani 2ddné podobné pomicky. Hrozi nebezpei v disledku
dletu jisker a gril by se mohl poskodit.

NEBEZPECi! Pokud se na grilu vzniti tuk, nikdy jej nehaste vodou! Hrozi nebezpeéi
explozivniho vzplanuti. Namisto toho pouZijte k haseni napf. hasici houni, kterd ohef udusi.
NEBEZPECI! Gril pouzivejte vyhradné s dfevénym uhlim, nikdy s adnymi jinymi palivy.
Hrozi nebezpedi pozdaru!

NEBEZPECi! Pii grilovani noste Zdruvzdorné rukavice podle nafizeni o osobnich
ochrannych prostiedcich (kategorie Il tykajici se ochrany proti zéru, DIN-EN 407).
K obraceni grilovanych potravin pouzivejte vhodné ndaéini, napt. grilovaci klest&. Zabranite
tak popdlenindm. Hrozi nebezpedi popdleni.

~s

NEBEZPECI! Pfed citénim necheijte gril zcela vychladnout. Hrozi nebezpedi popdlenil
VAROVANI! Udrzute gril mimo dosah déti a domdcich zvifat.

VAROVANI! Tento gril se velmi silng zahfiva, proto s nim pfi provozu nehybeite!
VAROVANI! Po grilovani necheite zbylé dievéné uhli dohofet a nikdy jej nehaste vodou.

VAROVANI! Gril pouzivejte vyhradné s dfevénym uhlim dle EN 1860-2.

NEBEZPECi! Pred grilovanim sejméte madla (17) z grilovaciho rodtu (4), protoze by se
madla (17) jinak za provozu rozzhavila. Hrozi nebezpedi popdleni.

7. Montaz

7.1 Potrebné naradi
e KfiZzovy Sroubovdk

e Otevieny klig: velikost 8 mm a 2x 13 mm

7.2 Pfiprava montaze
e PFi montdzi grilu postupuijte peglivé.

o Ponecheite si na montdz dostatek casu.
e Vytvorte si dostateéné velkou pracovni plochu.
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Vyjméte viechny jednotlivé souédsti z obalu a pfipravte si je tak, abyste je méli dobfe po ruce.
Vyjméte veskery montdzni materidl z obalu a pfipravte si jej tak, abyste jej méli dobfe po ruce.
Pfipravte si potfebné nafadi.

VAROVAN:I! P¥i montézi grilu bezpodminené dbeijte na to, aby hlavy $roubt vzdy

& sméfovaly ven. Zabrdnite tim poranéni o prenivaijici drouby.

V nésledujicim textu je v 8 krocich popsdna montédz grilu. llustrace naleznete na strandch 2 az 4.

Pfipravte si po ruce potiebné jednotlivé dily a nezbytny montézni materidl.

Vezméte prosim na védomi, Ze v dusledku rozdilnych tvard nékterych

plechovych dilo se tyto dokonale stdhnou az béhem montaze. Doporuéujeme

proto Srouby nejprve ruéné utdhnout a poté pouzit néradi.

Krok 1

>

Pidroubuijte ruéné dva drzdky odkladaci plochy (15) k nohdm ke koldm (13). PouzZijte k tomu
spodni otvor drzdku odklddaci plochy (15) a prostfedni otvor nohy ke kolu (13), viz obrézek.
Budete potiebovat vzdy jeden $roub (19), jednu podlozku (23) a jednu matici (21).

> Plipevnéte vyztuzné vzpéry (14) k nohdm ke kolim (13). PouZijte vZdy jeden $roub (19), jednu
podlozku (23) a jednu matici (21).

»  Nyni pfipevnéte vyztuzné vzpéry (14) k drzékdm odklddaci plochy (15). Pouzijte vzdy jeden
$roub (19), jednu podlozku (23) a jednu matici (21).

» Nyni pfisroubujte nohy ke koldm (13) v&. namontovanych drzdkd odkléddaci plochy (15) k levé
strané nadoby na uhli (5). PouzZijte k tomu horni otvor nohou ke koldm (13).

Povsimnéte si prosim: 3 otvory k montézi vétrého Stitu v nddobé& na uhli (5) se pfitom musi
nachdzet na zadni strané. Na jednu nohu ke kolu (13) budete vzdy potfebovat 2 Srouby (19),
2 podlozky (23) a 2 matice (21).

» Nyni pevné utdhnéte viechny Srouby.

Krok 2

»  Pfiroubuijte ru¢né drzdéky madla (7) k nohdm (8). Pouzijte k tomu spodni otvor drzéku madla
(7). Budete potiebovat vzdy jeden 3roub (19), jednu podlozku (23) a jednu matici (21).

» Nyni pfipevnéte nohy (8) v&. namontovanych drzakd madla (7) k pravé strané nddoby na uhli
(5). Pouzijte k tomu horni otvor nohou (8). Na kazdou nohu (8) budete potfebovat 2 drouby
(19), 2 podlozky (23) a 2 matice (21).

»  Pfisroubujte madlo (6) mezi drzdky madla (7). PouzZijte k tomu 2 Zrouby (20).

» Nyni pevné utdhnéte viechny Srouby.

Krok 3

> Pfiroubuijte dvé& pficné vzpéry (9) mezi nohy (8) a nohy ke koldm (13). P&t otvord pfiénych vzpér
(9) pfitom musi smé&fovat nahoru. Na kazdou pfignou vzpéru (9) budete potiebovat 4 3rouby
(19), 4 podlozky (23) a 4 matice (21).

> Plipevnéte ruéné 5 odkladdacich desek (10) k pfiénym vzpéram (9). K montazi pouzijte 10
$roubd (19), 10 podlozek (23) a 10 matic (21).

» Nyni pevné utdhnéte viechny 3rouby.
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Krok 4

»  Prostréte osu (12) nejspodnéjiimi otvory nohou ke koldm (13). Nyni nasadte kola (11) na konce
osy (12). Na konce osy (12) pfidroubujte ruéné klobouckové matice (22). Poté za pomoci dvou

otevienych kli¢d velikosti 13 mm sou&asné velmi pevné utdhnéte obé klobouZkové matice (22).

Krok 5

» Spojte dohromady 3dilnou sadu vétrného 3titu (18, 2, 3) pomoci hornich otvord. PFi
se3roubovavani dbejte na to, aby otvory vétrného titu (18, 2, 3) sméfovaly dolb (tak, jak je
znézornéno na obrdzku). K montdzi pouzijte 2 drouby (19), 2 podlozky (23) a 2 matice (21).

»  Pridroubuijte vétry &tit (18, 2, 3) zevniti k nddobé& na dievéné uhli (5). Pfi montézi grilu dbejte
bezpodmineéné na to, aby hlavy sroubd sméfovaly ven. K montdzi pouzijte 5 $roubl (19), 5
podlozek (23) a 5 matic (21).

» Nyni pevné utéhnéte viechny Srouby.

Krok 6

» Pripevnéte ruéné 3 odkladaci desky (16) k drzékdm odkladaci plochy (15). K montézi pouzijte
6 3roubd (19), 6 podlozek (23) a 6 matic (21).

» Nyni pevné utéhnéte viechny Srouby.

Krok 7

» Pripevnéte svorky ($picky smé&fuji k sob&) pomoci 3roubd s ogky (24) ke grilovacimu 3pizu (1).

Nasadte madla (17) do grilovaciho rotu (4).

Krok 8

»  Zkontrolujte viechny 3roubové spoje a v pfipadé potieby je dotdhnéte!

» Nyni nasadte grilovaci rost (4) do vyfezd vétrného titu (18, 2, 3).

Gril je nyni smontovany a pfipraveny k pouZiti.

8. Uvedeni do provozu

Pfed prvnim pouzitim roztopte gril na miniméln& 30 minut, abyste vypdlili pfipadné usazeniny

z vyroby. B&hem této doby midze dojit k vyvoiji z&pachu, coZ je zcela normdlni jev.

A NEBEZPECI! K zapdleni grilu pouzivejte vyhradné zapalovaci pomicky, které spliuji
evropskou normu EN 1860-3. Nikdy nepouzivejte benzin nebo technicky lih. Jinak hrozi
nebezpedi rychlého vzplanuti nebo nekontrolovatelného vyvoje tepla, coz moze vést
k nejhor$im popdlenindm a pozdrdm. Hrozi nebezpedi zranéni a pozdrul

A NEBEZPECi! Nepouziveite fén ani 26dné podobné pomicky. Hrozi nebezpedi ndsledkem
dletu jisker a gril by se mohl poskodit.
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& NEBEZPECi! Pouzivejte gril pouze na stabilnim, rovném, vodorovném, teplotné odolném

a pevném podkladu a v dostategné vzdélenosti od hoflavych materiéld, kapalin a plynd.
Ponechte dostate¢nou vzddlenost od stén a ostatnich pfedmétl a nikdy nenechaveite gril
béhem provozu i po skonéeni provozu aZ do vychladnuti bez dozoru. Hrozi nebezpedi
pozaru!

& NEBEZPECi! Pred grilovénim sejméte madla (17) z grilovaciho rostu (4), protoze by se

madla (17) jinak za provozu rozzhavila. Hrozi nebezpeéi popdleni.

A\

Do nddoby na uhli (5) dejte tolik dfevéného uhli, aby bylo pokryté dno.

Upozornéni: Pokud méte k dispozici zapalovaci komin, mdZete v ném na z&ruvzdorném

podkladu mimo gril dfevéné uhli zapdlit.

» Na dievéné uhli nyni rozlozte 2-3 kousky pevného podpalovaée a zapalte jej zapalovacem
nebo sirkami.

» Kdyz se podpalovaé F&dné rozhofi, napliite nddobu na dfevéné uhli (5) opatrné dfevénym
uhlim. Déveijte pozor na to, abyste podpalovag neudusili.

> ldedlIni stav Zhavého uhli rozpozndte podle toho, Ze se na povrchu dfevéného uhli vytvdri bild
vrstva popela a podpalovag zcela shofel.

» Drevéné uhli rovnomémé rozprostrete v nddobé na uhli (5) pomoci vhodného kovového
predmétu.

» Nasadte grilovaci rodt (4) nebo grilovaci $piz (1) do vyFezd vétrného 3titu (18, 2, 3).

> Pockeijte kratdi dobu, nez se grilovaci rost (4) rozzhavi a potom zaénéte s grilovanim.

»  Grilovanou potravinu odeberte, kdyz je dostate&né uvafend/opecend.

Dobrou chut!

9. Udrzba/¢isténi

S &idténim pockejte, dokud nebude gril zcela vychladly. V opaéném pfipadé hrozi
nebezpedi popdlenil
Gril neobsahuje z&ddné souddsti, u nichz by méla byt pravidelné provadéna Gdrzba. K béznému
Cidténi pouzivejte myci hadfik a vodu s b&znym mycim prostiedkem. Nepouzivejte zadné agresivni

& abrazivni &istici prostfedky. Zabrénite tak poskozeni grilu.

Pro &isténi grilovaciho rodtu (4) se hodi houba na myti nddobi a myci prostiedek. Pfi &igténi silnych
nénost na grilovacim rodtu (4) pomdze, kdyz rost pfed &iténim ponofite do vody, aby ndnosy
zmé&kly. Abyste odstranili zbytky Cistictho prostfedku, dikladné grilovaci ro3t (4) opléchnéte &istou
vodou.

s s

10. Skladovani pfi nepouzivani

Pokud nebudete chtit gril ddle pouzivat, vycistéte jej podle pokynd uvedenych v kapitole ,9.

Udrzba/¢&isténi” a ulozte jej na &istém a suchém mist&.
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11. Pokyny k ochrané zivotniho prostiedi a udaje k likvidaci

Po Gplném vychladnuti resp. vyhofeni zlikvidujte palivo ve vhodnych nédobéch z nehoflavého
materidlu.

Ndlezitou likvidaci starého pFistroje zabrdnite poskozovani Zivotniho prostiedi a ohrozeni Vaseho
vlastniho zdravi. Dal3i informace k likvidaci starého pfistroje podle predpist obdrzite u mé&stské

sprdvy, ve sb&rném dvore nebo v obchodg, ve kterém jste pfistroj koupili.

g
% Také obal vyrobku odevzdeijte k likvidaci v souladu se zdsadami ochrany Zivotniho

prostiedi. Kartony lze odevzdat k recyklaci ve sb&mych surovindch nebo ve

k likvidaci v mistnim sb&rmém dvore, kde budou ekologicky zlikvidovény.

@ vefejnych sb&mych dvorech. Félie a plasty z rozsahu dodavky je tfeba odevzdat

ES/PT

Plati jen pro Francii;

Ry E

Jesté snazsi tidéni”

Vyrobek je recyklovatelny, vztahuje se na né&j roziifend odpovédnost vyrobce a je tfidén a

shromazd'ovdn samostatné.

QY

Vs

Pii tid&ni odpadu se fidte ozna¢enim obalovych materidld. Tyto materidly jsou

e

opatfeny zkratkami (a) a &isly (b), kterd maiji ndsledujici vyznam:

1-7: plasty / 20-22: papir a lepenka / 80-98: kompozitni materidly.

Materidl Obsazeny v nasleduijicich souéastech
obalu tohoto vyrobku

Polyetylen s nizkou

B i

Sacek na prislusenstvi

PEID hustotou
VInitd lepenka Prodeijni obal a vnitfni obal
PAP
é Papir Hedvdbny papir pro ochranu povrchd
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Blahozelame!

Zakdpenim grilovacieho vozika GRILLMEISTER GGW 84 B1, dalej len gril, ste ziskali kvalitny
vyrobok.

Pred montazou grilu sa dékladne obozndmte s vyrobkom i dodanymi dielmi a pozorne si preéitajte
tento ndvod na pouzivanie. DodrZiavaijte najmé bezpe&nostné pokyny a gril pouzivaijte len v sélade

s pokynmi v tomto ndvode na pouzivanie a len na G&ely vymedzené v ndvode.

Tento névod na pouzitie starostlivo uschovaite. Ak gril zmeni maijitela, odovzdaijte novému maijitelovi

spolu s vyrobkom aj tento ndvod na pouzivanie.

1. Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento gril sliZi na grilovanie potravin, ako je napr. méso, ryby a zelenina. Gril je vhodny vyluéne na
pouzivanie vonku. Gril nikdy neprevadzkuijte v uzavretych miestnostiach. Nie je uréeny na komeréng
prevddzku. Gril pouzivajte len na stkromné G&ely. Iny spdsob pouzitia nie je v stlade s uréenim.

Vyrobca neruéi za Ziadne 3kody ani poruchy v désledku zmien alebo Gprav grilu vykonanych bez

jeho sthlasu.

Vyrobok pouzivajte v stlade s platnymi zékonmi a predpismi v krajine pouzitia.

2. Prava dusevného vlastnictva

Na v3etky sicasti tohto ndvodu na pouzitie sa vzfahuji préva dusevného vlastictva a pouzivatelovi
sa poskytujd len na informaéné G&ely. Je zakazané akymkolvek spésobom kopirovat a rozmnozovaf
Udaje a informdcie v tomto ndvode bez vyslovného pisomného sthlasu autora. To sa vztahuje aj na
komeréné pouzitie textu a Udajov ztohto ndvodu. Text a obrdzky v ndvode zodpovedajd

technickému stavu v Ease zadania do tlage. Zmeny vyhradené.
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3. Obsah balenia

Vyberte gril avietky s0Zasti jeho prisluienstva z obalov. Odstrafite vietok baliaci materidl
a skontrolujte, ¢&i balenie obsahuje vietky komponenty a ¢&i tieto komponenty nie st poskodené. Ak
doddvka nie je Oplnd alebo je poskodend, obrdtte sa na vyrobcu.

¢ Gril (nezmontovany)

¢ Montdzny materidl

e Tento ndvod na pouzitie

Tento ndvod na pouzitie md rozkladaciv obdlku. Na vnitornej strane obdlky je zobrazeny gril
s o&islovanymi si¢astami. Jednotlivym &isliciam zodpovedaig tieto sicasti:

1 Grilovaci razen (vratane svoriek)
2 Veterny it (v strede)

3 Veterny tit (vpravo)

4 Grilovaci rost

5 Naddoba na uhlie

6 Rukovaf

7  Drziak rukovéte (2 kusy)

8 Noha (2 kusy)

9 Prieéna vystuz (2 kusy)

10  Odkladacia doska (dlhd, 5 kusov)

11 Koliesko (2 kusy)

12 Os

13 Noha s kolieskom (2 kusy)

14 Opornd vystuz (2 kusy)

15  Drziok odkladacich dosiek (prednd strana, zadné strana)
16  Odkladacia doska (kratka, 3 kusy)

17 Drzadlo (pre grilovaci rost, 2 kusy)

18  Veterny 3tit (viavo)

4, Montazny material

19 20 21 22 23 24

M5X10 M4X10 M5 M8 5.4 M4x10

47x 2x 47x 2x 47X 2

Slovengina - 65



GRILLMEISTER GGW 84 B1

5. Technické Udaje

Model GGW 84 B1

Rozmery v zmontovanom stave (SxVxH) cca 84 x 86 x 45 cm

Rozmery grilovacieho rodtu (S x H) pribl. 48,5 x 28,5 cm

Palivo Drevené uhlie (nie brikety z dreveného uhlia)
Plniaci objem nddoby na uhlie max. 1 kg

Hmotnosf pribl. 6,2 kg

Vyrobca si vyhradzuje prévo na zmeny technickych $pecifikdcii a dizajnu bez predchadzajiceho
upozornenia.

6. Bezpecnostné pokyny

Pred prvym pouzZitim grilu si pozorne preéitajte nasledujice pokyny a vezmite na vedomie vietky
informdcie o nebezpelenstvéch. Tento ndvod na pouzitie starostlivo uschovaite pre budicu potrebu.
Ak zariadenie zmeni maijitela, odovzdajte novému maijitelovi v kazdom pripade aj tento névod na
pouzitie. Navod na pouzitie je si¢asfou tohto vyrobku.
Vysvetlivky pouzitych symbolov
NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so slovom ,Nebezpe&enstvo” oznacuje mozni
nebezpecnl situdciu, ktord v pripade, ak sa jej nezabrdni, méze spdsobit fazké
poranenia alebo smrf oséb.

A VYSTRAHA! Tento symbol ozna&uje déleité pokyny pre bezpeénd prevadzku grilu

a na ochranu pouzZivatela.

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol oznaduje nebezpedenstvo, kioré méze ohrozif
zdravie v désledku popdlenia & obarenia.

e

N
\
| Teplovzdorné/odolné ochranné rukavice

W

X| X X[@y v/
(DT A

Gril neprevddzkuijte v uzavretych ani v obytnych priestoroch ako si budovy, stany, karavany a
obytné privesy alebo ¢&lny a lode. Hrozi smrtelné nebezpecenstvo v désledku otravy oxidom

uholnatym.
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NEBEZPECENSTVO! Gril prevadzkujte len mimo uzavretych priestorov. Uhliky z grilu
nenechdvaijte dohorief & vychladnif v uzavretych miestnostiach, ale vZdy len vo vonkaijsich
priestoroch! Inak hrozi nebezpeéenstvo otravy oxidom uholnatym, ktord méze v kratkom
ase spdsobit smrf.

NEBEZPECENSTVO! Gril prevadzkujte len na stabilnom, plochom a vodorovnom,
tepelne odolnom a pevnom podklade, a v dostatoénej vzdialenosti od horlavych
materidlov, kvapalin a plynov. Medzi grilom a stenami & inymi predmetmi musi byf
dostatoény odstup. Pocas prevédzky a po nej, dokym zostdva gril horici, ho nikdy
nenechdvaijte bez dozoru. Hrozi nebezpe&enstvo poZiaru!

NEBEZPECENSTVO! Na zapdlenie alebo rozhorenie pouzivaite vyluéne podpalovace,
ktoré zodpovedaji eurépskej norme EN 1860-3. Nikdy nepouzivajte benzin ani lieh.
V opaénom pripade hrozi nebezpecenstvo vznietenia alebo nekontrolovatelného vzniku
tepla, ktoré méze spdsobit velmi vazne popdleniny alebo poziar. Hrozi nebezpedenstvo
poranenia a poziaru!

NEBEZPECENSTVO! Nepouzivajte suiice vlasov ani iné podobné pomécky. Hrozi
nebezpedenstvo od poletujicich iskier a mdze dbjst k poskodeniu grilu.
NEBEZPECENSTVO! Ak na grile zane horief tuk, nikdy ho nehaste vodou! Hrozi
nebezpedenstvo vybuiného vznietenia. Namiesto toho pouZite na hasenie napr. hasiacu
deku a ohefi fiou uduste.

NEBEZPECENSTVO! Gril pouzivajte vyluéne s drevenym uhlim, nikdy nie s inymi
palivami. Hrozi nebezpe&enstvo poziaru!

NEBEZPECENSTVO! Pouzivaite pri grilovani teplovzdomé rukavice podla nariadenia EU
2016/425 o osobnych ochrannych prostriedkoch (kategéria Il v ohlade tepelnej ochrany,
norma DIN EN 407). Na obracanie grilovanych potravin pouZivajte vhodné ndstroje, napr.
grilovacie kliedte, aby ste predisli popdleniu. Hrozi nebezpeéenstvo popdlenial
NEBEZPECENSTVO! Pred cistenim nechaite gril Gplne vychladnif. Hrozi nebezpe&enstvo
popdlenial

VYSTRAHA! Dbaite, aby sa ku grilu nepriblizovali deti ani doméce zvieratd.

VYSTRAHA! Gril sa velmi rozhorGé&i a po&as prevédzky sa s nim nesmie hyba.

VYSTRAHA! Zvy3né drevené uhlie po grilovani nehaste vodou, ale nechaite ho dohorief
a vyhasndt.

VYSTRAHA! Gril mozno pouzivat len s drevenym uhlim, ktoré splfia normu EN 1860-2.

NEBEZPECENSTVO! Pred grilovanim odstréiite z grilovacieho rostu (4) drzadld (17),
kedZe inak by sa tieto v prevadzke velmi rozhordéili. Hrozi nebezpeéenstvo popdlenial
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7. Montaz

7.1 Potrebné nastroje
o Krizovy skrutkovag
e Otvorené klt¢e: SW 8 mm a 2 x SW 13 mm

7.2 Priprava montaze

e Pri montdzi grilu postupujte désledne.

® Napldnuite si dostatok Easu.

e Pripravte si dostatoéne velkd pracovni plochu.

o Vyberte vietky diely z obalu a odlozte si ich na dosah.

e Vyberte vietok montdzny materidl z obalu a odloZte si ho na dosah.
e Pripravte si potrebné ndstroje.

VYSTRAHA! Pri montdzi grilu dbaite na to, aby hlavicky skrutiek vzdy smerovali von.
Tak méZete zabrénit zraneniam spésobenym vyénievajicimi skrutkami.

NiZsie je opisand montdz grilu v &smich krokoch. Sivisiace ilustrdcie so pripojené na stranach 2 az
4. Pripravte si potrebné diely a montdzny materidl.

Maite prosim na paméti, Ze kvéli réznym tvarom sa niektoré plechy dotfahujio do
patri¢nej formy az pri montazi. Odporiuéame preto skrutky utiahnut najprv rukou
a neskar ich dotiahnut prislusnym nastrojom.

1. krok

»  Rukou priskrutkujte dva drziaky odkladacich dosiek(15) na nohy s kolieskami (13). Pouzite na
to spodny otvor drziaka odkladacich dosiek (15) a stredny otvor nohy S kolieskom (13), pozri
obrdzok. Potrebuijete po jednej skrutke (19), podlozke (23) a matici (21).

» Upevnite oporné vystuze (14) na nohy s kolieskami (13). Potrebuijete po jednej skrutke (19),
podlozke (23) a matici (21).

» Nasledne upevnite oporné vystuze (14) na drziaky odkladacich dosiek (15). Potrebujete po
jednej skrutke (19), podlozke (23) a matici (21).

»  Priskrutkujte nohy s kolieskami (13) aj s namontovanymi drZiakmi odkladacich dosiek (15) na
[avi stranu nddoby na uhlie (5). Na tento Géel pouzite vrchnt dierku néh s kolieskami (13).
Upozornenie: 3 dierky na nddobe na uhlie (5) uréené na montdZ veterného $titu sa pritom
musia nachd&dzaf na zadnej strane. Na kazdi nohu s kolieskom (13) potrebujete 2 skrutky (19),
2 podlozky (23) a 2 matice (21).

» Potom pevne zatiahnite vietky skrutky.

2. krok

» Rukou priskrutkujte drziaky rukovéte (7) na nohy s kolieskami (8). PouZite na tento G&el spodni
dierku drZiaka rukovéite (7). Potrebujete po jednej skrutke (19), podlozke (23) a matici (21).

»  Pripevnite nohy (8) grilu aj s namontovanymi drziakmi rukovéte (7) na pravd stranu nddoby na
uhlie (5). Na tento G&el pouzite vrchni dierku néh (8). Na kazdu nohu (8) potrebujete 2
skrutky (19), 2 podlozky (23) a 2 matice (21).
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»  Priskrutkujte rukovét (6) medzi drziaky rukovéte (7). Potrebuijete 2 skrutky (20).
» Potom pevne zatiahnite vietky skrutky.

3. krok

> Priskrutkujte dve prie¢ne vystuze (9) medzi nohy (8) a nohy s kolieskami (13). 5 dierok prie¢nych
vystuZi (9) pritom musi smerovaf nahor. Na kazdi prieénu vystuz (9) potrebuijete 4 skrutky (19),
4 podlozky (23) a 4 matice (21).

» Ruéne pripevnite na priene vystuze (9) 5 odkladacich dosiek (10). Potrebujete 10 skrutiek
(19), 10 podloziek (23) a 10 matic (21).

> Potom pevne zatiahnite vietky skrutky.

4. krok

»  Prestréte os (12) cez najspodneisie dierky néh s kolieskami (13). Nasledne nasadte na konce
osi (12) kolieska (11). Ruéne naskrutkujte na konce osi (12) klobikové matice (22). Nasledne

s pomocou dvoch otvorenych kl'déov SW 13 obe klobtkové matice (22) si¢asne pevne utiahnite.

5. krok

> Pevne cez vrchné dierky navzdjom spoijte tri diely veterného 3titu (18, 2, 3). Pri montazi dbaite,
aby dierky veterného stitu (18, 2, 3) smerovali nadol (ako je to zndzomené na obrézku).
Potrebuijete 2 skrutky (19), 2 podlozky (23) a 2 matice (21).

> Priskrutkujte veterny stit (18, 2, 3) zvnitra na nddobu na uhlie (5). Dbaijte pritom na to, aby
hlavicky skrutiek smerovali von. Potrebujete 5 skrutiek (19), 5 podloziek (23) a 5 matic (21).

» Potom pevne zatiahnite vietky skrutky.

6. krok

» Ruéne pripevnite 3 odkladacie dosky (16) na drziaky odkladacich dosiek (15). Potrebujete 6
skrutiek (19), 6 podloZiek (23) a é matic (21).

» Potom pevne zatiahnite vietky skrutky.

7. krok

»  Pripevnite svorky (3pickami k sebe) so z&vesnymi skrutkami (24) na grilovaci razen (1).
Nasad'te do grilovacieho rostu (4) drzadld (17).

8. krok

»  Skontrolujte vietky skrutkové spoje a v pripade potreby ich dotiahnite!

» Nasledne umiestnite grilovaci rost (4) do vyrezov veterného &titu (18, 2, 3).

Gril je teraz zmontovany a pripraveny na prevédzku.
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8. Uvedenie do prevadzky

Gril pred prvym uvedenim do prevédzky minimdlne 30 mindt zahrievajte, aby sa spdlili mozné
vyrobné rezidud. V priebehu tohto procesu je Gplne bezné, ak déjde k vzniku zapachu.
& NEBEZPECENSTVO! Na zapdlenie alebo rozhorenie pouzivajte vyluéne podpalovade,

ktoré zodpovedaiji eurépskej norme EN 1860-3. Nikdy nepouZivajte benzin ani lieh.
V opaénom pripade hrozi nebezpelenstvo vznietenia alebo nekontrolovatelného vzniku
tepla, ktoré méze spdsobif velmi vazne popdleniny alebo poziar. Hrozi nebezpe&enstvo
poranenia a poziaru!

NEBEZPECENSTVO! Nepouzivajte suiice vlasov ani iné podobné pomécky. Hrozi
nebezpelenstvo od poletujicich iskier a méze dbjst k poskodeniu grilu.

odolnom a pevnom podklade, a v dostatognej vzdialenosti od horlavych materidlov,
kvapalin a plynov. Medzi grilom a stenami & inymi predmetmi musi byt dostatoény odstup.
Pocas prevadzky a po nej, dokym zostava gril horici, ho nikdy nenechévaite bez dozoru.
Hrozi nebezpelenstvo poziarul

NEBEZPECENSTVO! Pred grilovanim odstréfte z grilovacieho rodtu (4) drzadlé (17),

A NEBEZPECENSTVO! Gril prevadzkujte len na stabilnom, horizontdlnom, tepelne

\4

\4

\4

\4

>
>
>

kedZe inak by sa tieto v prevadzke velmi rozhordéili. Hrozi nebezpecenstvo popdlenial

Do nddoby na uhlie (5) napliite tolko dreveného uhlia, aby bolo zakryté jej dno.
Upozornenie: Ak mdte k dispozicii drevené uhlie, mdZete ho zapdlif aj v kozube mimo grilu na
pevnom podklade.

Potom na drevené uhlie rozmiestnite 2 - 3 podpalovade a zapdlte ich pomocou zapalovaéa
alebo zapaliek.

Ked' sa podpal'ovade rozhoria, opatrne napliite nddobu na uhlie (5) drevenym uhlim. Daijte
pritom pozor, aby ste podpalovaée nezadusili.

Idedlny stav horenia spozndte podla toho, Ze na drevenom uhli sa tvori biela vrstva popola a
podpalova&e s Uplne zhorené.

Drevené uhlie pomocou vhodného kovového predmetu rovnomerne rozmiestnite v nddobe na
uhlie (5).

Umiestnite grilovaci rost (4), pripadne grilovaci razef (1) do vyrezov veterného 3titu (18, 2, 3).
Pockaite edte chvilu, kym sa grilovaci rodt (4) rozohreje, a potom zaénite s grilovanim.

Ked' je jedlo dostatoéne uvarené/opelené, vyberte ho z grilu.

Dobru chut!
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9. Udriba a &istenie

& S Cistenim pockaite, kym gril Gplne vychladne. Inak hrozi nebezpecenstvo popdlenial

Gril neobsahuije Ziadne diely, ktoré by si vyzadovali pravidelnd ddrzbu. Na bezné &istenie pouZivaite
hubku a vodu s beznym Eistiacim prostriedkom. Nepouzivajte Ziadne agresivne ani Zieravé istiace

prostriedky, aby ste predisli poskodeniu.

Na Zistenie grilovacieho rodtu (4) je vhodny Eistiaci prostriedok a hubka do domdcnosti. Ak je
grilovaci rodt (4) velmi zaneseny, pred istenim ho mdZete nechaf odstaf vo vode, aby nedistoty
zmékli. Po Cisteni grilovaci rodt (4) dékladne oplachnite &istou vodou, aby sa odstrénili zvysky

&istiaceho prostriedku.

10. Skladovanie pri nepouzivani

Ak sa gril nechystate pouzivaf, vyistite ho podla pokynov v kapitole 9 ,Udrzba a éistenie”, a

uchovavaijte ho na &istom a suchom mieste.

11. Ochrana zivotného prostredia a likvidacia zariadenia

Ked palivo Gplne vychladne, resp. vyhori, vyhodte ho do na to uréenej smetnej nédoby
z nehorlavého materidlu.

Riadnou likvidaciou svojho starého zariadenia chrdnite Zivotné prostredie i svoje vlastné zdravie.
Dalsie informacie o likvidacii starého zariadenia v silade s predpismi ziskate na miestnom drade, na

Urade pre likvidéciv odpadov alebo v predaijni, v ktorej ste zariadenie zakdpili.

7
% Zabezpecte aj ekologicki likviddciu obalov. Kartény a lepenku mozno na

recyklaciu odovzdat v zariadeniach na zber papiera alebo v zberniach odpadov.

@ Félie a plasty z obalov prevezme Va3 miestny podnik na likvidéciu odpadoyv, ktory

zabezpedi ich ekologickd likvidéciu.

ES/PT
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n pre Francuzsko:

@'%’u

»Triedme jednoduchsie”

samostatnému triedeniu a zberu.

Vyrobok je recyklovatelny, vzfahuje sa nafi rozdirend zodpovednosf vyrobcu a podlieha

N

a

e

Pri triedeni odpadov si viimaijte oznagenie obalovych materidlov; tieto st oznadené

skratkami (a) a &islami (b) s nasledujicim vyznamom:

1 - 7: Plasty/20 - 22: Papier a lepenka/80 - 98: Kompozitné a sendvi¢ové

materidly.

Material

Obsiahnuté v tychto ¢astiach obalu
vyrobku

RS

PE-LD

Polyetylén s nizkou

hustotou

Vrecko na prislusenstvo

&

PAP

Vnitd lepenka

Predajny obal a vnitorny obal

b3
o

Papier

Hodvdbny papier na ochranu povrchov
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iEnhorabuena!

Al comprar el carro barbacoa GRILLMEISTER GGW 84 B1 (en adelante, denominado barbacoal)

ha elegido un producto de primera calidad.

Antes del montaje de la barbacoa, le recomendamos que se familiarice con el producto y con las
piezas suministradas y que lea atentamente las presentes instrucciones de uso. Preste especial
atencién a las indicaciones de seguridad y utilice la barbacoa solamente de la manera descrita en

las presentes instrucciones y para los usos que aqui se indican.

Guarde bien estas instrucciones de uso. En caso de transferir la propiedad de la barbacoa a un

tercero, entréguele también toda la documentacién.

1. Uso previsto

Esta barbacoa estd Onicamente disefiada para asar alimentos como, por ejemplo, carne, pescado
o verdura. Asimismo, solamente se debe utilizar la barbacoa al aire libre. No utilice nunca la
barbacoa en espacios cerrados. Tampoco estd previsto su uso en empresas o de modo comercial.

La barbacoa estd destinada exclusivamente al uso privado y cualquier ofro se considera un uso

indebido.

El fabricante declina cualquier responsabilidad relacionada con los dafios o fallos que puedan

resultar de una modificacién de la barbacoa no autorizada.

Respete las normas locales aplicables o las leyes del pais en el que se utilice el aparato.

2. Derechos de propiedad intelectual

Todo el contenido de estas instrucciones de uso estd sometido a la legislacién sobre propiedad
intelectual y se pone a disposicion del lector dnicamente como fuente de informacién. Sin la
autorizacién expresa y por escrito del autor se prohibe copiar o reproducir datos o informacién
contenidos en ellas. Esto también se refiere al uso comercial del contenido y de los datos. El texto y
las imégenes corresponden al estado tecnolégico en el momento de imprimirse las instrucciones.

Reservado el derecho de realizar modificaciones.
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3. Material incluido

Saque la barbacoa y todos sus accesorios del embalaije. Retire todos los materiales de embalaje y
compruebe que todos los componentes estén integros y no presenten dafos. Si su material presenta
dafios o fallos, pédngase en contacto con el fabricante.

e Barbacoa (desmontadal)
® Material de montaje
e Estas instrucciones de uso

Estas instrucciones de uso cuentan con una cubierta desplegable. En la parte interior de dicha
cubierta se halla representada la barbacoa con una serie de ndmeros. Estos ndmeros tfienen el
siguiente significado:

Pincho de barbacoa (incl. poas)

Cortavientos (centro)

Cortavientos (derecha)

Parrilla

Depésito de carbén

Asa

Soporte del asa (2 piezas)

Pie de apoyo (2 piezas)

O NOO WO —

0

Travesafio (2 piezas)

10  Estante (largo, 5 piezas)

11 Rueda (2 piezas)

12 Ee

13 Pie de apoyo para rueda (2 piezas)

14 Puntal de refuerzo (2 piezas)

15  Soporte del estante (parte frontal, parte trasera)
16  Estante (corto, 3 piezas)

17 Asa (para la parrilla, 2 piezas)

18  Cortavientos (izquierda)

4. Material de montaje

19 20 21 22 23 24

= _
-—f: @ J{ \k |/|r N
- (LI \/
M5X10 M4X10 M5 M8 5.4 M4x10
47x 2X 47x 2X 47x 2X
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5. Datos técnicos

Modelo GGW 84 B1

Medidas tras montaje (long. x alt. x anch.) aprox. 84 x 86 x 45 mm

Medidas de la parrilla (anch. x prof.) aprox. 48,5 x 28,5 cm

Combustible Carbén (no usar briquetas de carbén)
Capacidad del depésito de carbén méx. 1 kg

Peso aprox. 6,2 kg

Los datos técnicos y el disefio pueden ser modificados sin previo aviso.

6. Indicaciones de seguridad

Antes de utilizar por primera vez la barbacog, lea con atencién las siguientes indicaciones y tenga
en cuenta todas las advertencias. Conserve en buen estado estas instrucciones de uso para utilizarlas
como referencia en el futuro. Si vende o entrega el aparato a ofra persona, no olvide incluir estas
instrucciones de uso. Son parte integrante del producto.

Explicacion de los simbolos utilizados
iPELIGRO! Este simbolo acompafiado de la palabra «Peligro» sefiala una situacién
potencialmente peligrosa que, en caso de no evitarse, puede producir lesiones graves
o incluso la muerte.

A iADVERTENCIA! Este simbolo sefiala indicaciones importantes para el manejo

seguro de la barbacoa y para proteger al usuario.

iPELIGRO! Este simbolo identifica peligros para la salud por quemaduras o
escaldamiento.

y N

| | Guantes de proteccién resistentes al calor

X| X X8y v
A A

No utilice la barbacoa en espacios cerrados o habitables como edificios, tiendas de campaiia,
autocaravanas, remolques o embarcaciones. Existe peligro de muerte por intoxicacién a causa

del monéxido de carbono.

76 - Espafiol



GRILLMEISTER GGW 84 B1

>R Pb P B B P

iPELIGRO! Utilice siempre la barbacoa en el exterior. Dejar que el carbén se consuma o
se vaya apagando poco a poco al aire libre, nunca en espacios cerrados! De lo contrario,
existe peligro de sufrir una intoxicacién por monédxido de carbono que podria producir la
muerte en muy poco tiempo.

iPELIGRO! Ponga siempre la barbacoa sobre una base estable, plana, horizontdl, fija y
resistente al calor, y nunca cerca de materiales, liquidos o gases inflamables. Sitée la
barbacoa a una distancia suficiente de las paredes y ofros objetos y no la deje nunca
desatendida ni durante su uso, ni mientras permanezca caliente. jPeligro de incendiol
iPELIGRO! Para encenderla o reencenderla, utilice solamente encendedores que cumplan
la norma europea EN 1860-3. No utilice nunca gasolina o alcohol para quemar. De
hacerlo, existe peligro de deflagracién o de calor incontrolado que puede causar incendios
o quemaduras muy graves. Existe peligro de lesiones y de incendiol

iPELIGRO! No utilice secadores de pelo ni ofros instrumentos similares. Existe riesgo de
que se produzcan chispas y de que la barbacoa resulte dafada.

iPELIGRO! Si se incendia la grasa de la barbacoa, no intente nunca apagarla con
agua. De hacerlo, existe riesgo de que se produzca una deflagracién explosiva. Para
extinguirlo, utilice en su lugar, por ejemplo, una manta extintora con la que ahogar el fuego.
iPELIGRO! Para la barbacoa, utilice solamente carbén y nunca otro tipo de combustibles.
jPeligro de incendiol

iPELIGRO! A la hora de utilizar la barbacoa, emplee guantes resistentes al calor segin
se establece en la norma PSA (categoria Il respecto a la proteccién térmica, DIN-EN 407).
Utilice una herramienta apropiada para dar la vuelta a los alimentos, como por ejemplo,
unas pinzas de barbacoa. De este modo evitard posibles quemaduras. Existe peligro de
quemaduras.

iPELIGRO! Antes de proceder a limpiar la barbacoa, deje que se enfrie por completo.
iPeligro de quemaduras!

{ADVERTENCIA! Mantenga a los nifios y las mascotas alejados de la barbacoa.

iADVERTENCIA! La barbacoa se calienta mucho y no se puede transportar ni mover
durante su funcionamiento.

iADVERTENCIA! Tras haber terminado de usar la barbacoa, deje que los restos de
carbdn se extingan lentamente y no los apague con agua.

iADVERTENCIA! La barbacoa nicamente debe utilizarse con carbén vegetal que
cumpla los requisitos de la norma EN 1860-2.

iPELIGRO! Antes de usar la barbacoaq, retire las asas (17) de la parrilla (4), ya que de
lo contrario las asas (17) se calentarian mucho durante el funcionamiento. Existe peligro
de quemaduras.

7. Montaje

7.1 Herramientas necesarias
e Destornillador con punta de estrella.

e Llave de boca: ancho de llave 8 mm y dos de 13 mm
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7.2 Preparacion del montaje

A

Proceda al montaje de la barbacoa con cuidado.

Reserve el tiempo suficiente para ello.

Procure disponer de una superficie de trabajo de tamafio adecuado.
Extraiga todas las piezas del embalaje y dispéngalas a su alcance.
Extraiga el material de montaje del embalaje y dispéngalo a su alcance.
Prepare las herramientas necesarias.

i{ADVERTENCIA! Durante el montaje de la barbacoa asegirese de que las cabezas
de los tornillos sefialen siempre hacia fuera. De esta forma podrd evitar lesiones por
tornillos sobresalientes.

A continuacién se describe el montaje de la barbacoa en 8 pasos. Las ilustraciones se encuentran

en las paginas 2 a 4. Coloque a su alcance las piezas y el material de montaje necesarios.

Tenga en cuenta que, debido a su forma, algunas piezas metdlicas solo se

contraen y adoptan su posiciéon final durante el montaje. Por esta razén,

recomendamos apretar los tornillos primero a mano y después con una

herramienta.

Paso 1

>

Atornille a mano los dos soportes del estante (15) a los pies de apoyo para ruedas (13). Utilice
para ello el orificio inferior del soporte del estante (15) y el orificio del centro del pie de apoyo
para rueda (13) (ver gréfico). Necesita un tomillo (19), una arandela (23) y una tuerca (21)
para cada uno.

Fije los dos puntales de refuerzo (14) a los pies de apoyo para ruedas (13). Necesita un
tornillo (19), una arandela (23) y una tuerca (21) para cada uno.

Fije ahora los dos puntales de refuerzo (14) a los soportes del estante (15). Necesita un
tornillo (19), una arandela (23) y una tuerca (21) para cada uno.

Atornille los pies de apoyo para ruedas (13), con los soportes del estante (15) montados, a la
parte izquierda del depésito de carbén (5). Utilice para ello el orificio superior de los pies de
apoyo para ruedas (13).

Tenga en cuenta lo siguiente: Los 3 orificios para montar el cortavientos en el depésito de
carbén (5) tienen que hallarse en la parte de atrds. Necesita respectivamente un pie de apoyo
para rueda (13) 2 tornillos (19), 2 arandelas (23) y 2 tuercas (21).

» Apriete ahora todos los tornillos.
Paso 2
» Atornille a mano los dos soportes del asa (7) a los pies de apoyo (8). Utilice para ello el

orificio inferior del soporte del asa (7). Necesita un tornillo (19), una arandela (23) y una
tuerca (21) para cada uno.

Fije los pies de apoyo (8), con los soportes del asa (7) montados, en la parte derecha del
depésito de carbén (5). Utilice para ello el orificio superior de los pies de apoyo (8). Para
cada pie de apoyo (8) necesita 2 tornillos (19), 2 arandelas (23) y 2 tuercas (21).
Atornille el asa (6) entre los soportes del asa (7). Necesita 2 tornillos (20).

Apriete ahora todos los tornillos.

78 - Espafiol



GRILLMEISTER GGW 84 B1

Paso 3

»  Atornille los dos travesafios (9) entre los pies de apoyo (8) y los pies de apoyo para ruedas
(13). Los cinco orificios de los travesafios (9) tienen que mirar hacia arriba. Para cada travesafio
(9) necesita 4 tornillos (19), 4 arandelas (23) y 4 tuercas (21).

» Fije a mano las 5 tablas del estante (10) sobre los travesafios (9). Necesita 10 tornillos (19),
10 arandelas (23) y 10 tuercas (21).

» Apriete ahora todos los tornillos.

Paso 4

» Pase el eje (12) por los orificios mds inferiores de los pies de apoyo para ruedas (13). Coloque
ahora las ruedas (11) en los extremos del eje (12). Enrosque a mano las tuercas de sombrerete
(22) en los extremos del eje (12). A continuacién, con ayuda de dos llaves de boca de 13 mm,

apriete las dos tuercas de sombrerete (22) al mismo tiempo.

Paso 5

» Una las 3 piezas del cortavientos (18, 2, 3) con la mano a través de los orificios superiores. A
la hora de colocar los tornillos, asegirese de que los orificios del cortavientos (18, 2, 3)
queden hacia abajo (tal y como se muestra en la ilustracién). Necesita 2 tornillos (19), 2
arandelas (23) y 2 tuercas (21).

> Atornille el cortavientos (18, 2, 3) por la parte de dentro al depésito de carbén (5). Asegirese
de que las cabezas de los tornillos miren hacia fuera. Necesita 5 tornillos (19), 5 arandelas
(23) y 5 tuercas (21).

> Apriete ahora todos los tornillos.

Paso 6

» Fije a mano las 3 tablas del estante (16) sobre los soportes del estante (15). Necesita 6
tornillos (19), 6 arandelas (23) y 6 tuercas (21).

» Apriete ahora todos los tornillos.

Paso 7

> Fije las ptas (con las puntas mirando unas a otras) mediante las armellas (24) al pincho de la

barbacoa (1). Coloque las asas (17) en la parrilla (4).

Paso 8

» Compruebe todas las uniones roscadas y apriételas de nuevo si es necesario.

» Coloque ahora la parrilla (4) en las ranuras del cortavientos (18, 2, 3).

La barbacoa estd montada y lista para su uso.
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8. Puesta en funcionamiento

Caliente la barbacoa antes de la primera puesta en marcha durante al menos 30 minutos para

quemar cualquier posible residuo de fabricacién. Durante este tiempo se pueden producir algunos

ruidos, aunque esto es completamente normal.
& iPELIGRO! Para encenderla o reencenderla, utilice solamente encendedores que cumplan

la norma europea EN 1860-3. No utilice nunca gasolina o alcohol para quemar. De
hacerlo, existe peligro de deflagracién o de calor incontrolado que puede causar incendios
o quemaduras muy graves. jExiste peligro de lesiones y de incendiol

Q iPELIGRO! No utilice secadores de pelo ni otros instrumentos similares. Existe riesgo de

que se produzcan chispas y de que la barbacoa resulte dafiada.

& iPELIGRO! Ponga siempre la barbacoa sobre una base estable, plana, horizontal, fija y

resistente al calor, y nunca cerca de materiales, liquidos o gases inflamables. Sitde la
barbacoa a una distancia suficiente de las paredes y otros objetos y no la deje nunca
desatendida ni durante su uso, ni mientras permanezca caliente. jPeligro de incendiol

A iPELIGRO! Antes de usar la barbacoaq, retire las asas (17) de la parrilla (4), ya que de

>

>
>

lo contrario las asas (17) se calentarian mucho durante el funcionamiento. Existe peligro

de quemaduras.

Llene el depésito de carbén (5) con tanto carbén como sea necesario para cubrir la base.
Nota: Si dispone de ella, puede encender el carbén en una chimenea de encendido, fuera de
la barbacoa, sobre una base resistente al fuego.

Reparta 2 o 3 pastillas de encendido (encendedores) sobre el carbén y enciéndalas con un
mechero o con cerillas.

Cuando las pastillas de encendido ardan correctamente, llene el depésito de carbén (5)
cuidadosamente con carbén. Asegirese de no sofocar las pastillas de encendido.

Sabrd que ha alcanzado el nivel perfecto de incandescencia cuando sobre el carbén se forme
una capa blanca de cenizas y las pastillas de encendido se hayan consumido por completo.
Distribuya homogéneamente el carbén con una herramienta metdlica adecuada por todo el
depésito de carbén (5).

Coloque la parrilla (4) o el pincho de la barbacoa (1) en las ranuras del cortavientos (18, 2,
3).

Espere adn brevemente hasta que la parrilla (4) esté caliente y comience a utilizarla.

Retire los alimentos cuando se haya alcanzado el punto de coccién o asado deseado.

ijQue aproveche!

9. Mantenimiento/Limpieza

& Para proceder con la limpieza, espere hasta que la barbacoa se haya enfriado por

completo. De lo contrario, existe riesgo de quemaduras.

80 - Espafiol



GRILLMEISTER GGW 84 B1

La barbacoa no contiene piezas que exijan un mantenimiento regular. Para la limpieza normal, utilice
un pafio y agua mezclada con un detergente doméstico. No utilice detergentes agresivos o

abrasivos para evitar dafios en el objeto.

Para la limpieza de la parrilla (4) se recomienda utilizar un estropajo y detergente, ambos de uso
doméstico. En el caso de que la parrilla (4) presente un alto grado de suciedad e incrustaciones,
puede resultar de utilidad sumergirla en agua antes de proceder a su limpieza para ablandar dichas
incrustaciones. Tras limpiar la parrilla (4), enjudguela con agua limpia para refirar cualquier posible

resto de detergente.

10. Almacenamiento cuando no se utiliza

Si no desea seguir utilizando la barbacoa durante un tiempo, limpiela tal y como se describe en el

capitulo «9. Mantenimiento y limpieza» y guérdela en un lugar limpio y seco.

11. Informacién medioambiental y sobre eliminacién de residuos

Retire el combustible una vez que se haya enfriado o quemado por completo y viértalo en la cubeta
prevista para ello de material no inflamable.

Si desecha correctamente el objeto cuando deje de usarlo, evitard dafios al medio ambiente y
riesgos para su propia salud. Encontrard mds informacién sobre la forma adecuada de desechar el
objeto en la administracién municipal, en el organismo responsable de la gestién de residuos o en

la tienda en la que haya adquirido el objeto.

argd Deseche también el material del embalaje de forma respetuosa con el

% medioambiente. El cartén se puede entregar en puntos publicos de recogida para

su reciclaje. Los envoltorios y plésticos del embalaje serdn recogidos por la
empresa de basuras de su localidad para ser eliminados de forma respetuosa con

el medioambiente.
ES/PT
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Informacién relevant lo para Francia;

&y E

«La clasificacién, simplificada»

El producto es reciclable, estd sujeto a una responsabilidad ampliada del fabricante y se clasifica

y recoge por separado.

N

a

e

5

A la hora de separar los residuos, tenga en cuenta el distintivo del embalaje y las

abreviaturas (a) y nimeros (b) que aparecen en él con el siguiente significado:

1-7: plasticos / 20-22: papel y cartén / 80-98: materiales compuestos.

Simbolo

Material Incluido en los siguientes componentes del
embalaje de este producto

&>

Polietileno de baja .
Bolsa para accesorios

PE-LD densiddd

Cartén corrugado Embalaje comercial y envoltorio interior
PAP

& Papel Papel de seda para proteger las superficies
PAP
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Tillykke!

Med dit kab af grillvognen GRILLMEISTER GGW 84 B1 (omtales herefter som "grill") har du valgt et
kvalitetsprodukt.

Ger dig fortrolig med produktet og de medfelgende dele, og laes brugervejledningen omhyggeligt
for monteringen af grillen. Veer isser opmeerksom pé sikkerhedsanvisningerne, og brug kun grillen

som beskrevet i denne brugervejledning og til de angivne anvendelsesomrader.

Opbevar denne brugsveijledning sikkert. Hvis du overdrager grillen il en tredjepart, skal du lade alle

dokumenter falge med.

1. Normale anvendelsesformal

Denne grill er beregnet til at grille fedevarer som for eksempel ked, fisk eller grentsager. Grillen er
udelukkende beregnet til anvendelse udenders. Brug aldrig grillen i lukkede rum. Den er ikke
beregnet til brug i virksomheder eller til erhvervsmaessig anvendelse. Grillen er udelukkende fil privat

brug - enhver anden form for anvendelse anses for ikke-bestemmelsesmaessig anvendelse.

Producenten haefter under ingen omsteendigheder for skader eller fejl forarsaget af endringer eller

modifikationer of grillen, som ikke er aftalt med producenten ferst.

De gaeldende love og bestemmelser i anvendelseslandet skal overholdes.

2. Ophavsret

Alt indhold i denne brugsveijledning er ophavsretligt beskyttet og stilles udelukkende fil radighed for
brugeren som informationskilde. Kopiering eller mangfoldiggerelse af data og oplysninger er forbudt
uden ophavsmandens udtrykkelige og skriftlige tilladelse. Dette gaelder ogsé enhver form for
kommerciel brug of indhold og data. Tekst og illustrationer er i overensstemmelse med det tekniske

niveau, vi var bekendt med pd trykketidspunktet. Forbehold for sendringer.
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3. Leveringsomfang

Tag grillen og alle tilbeharsdele ud af emballagen. Fiern al emballage, og underseg, om alle
komponenter fremstdr komplette og ubeskadigede. Hvis nogle dele er ufuldstendige eller
beskadigede ved leveringen, bedes du kontakte producenten.

e  Girill (ikke monteret)
¢ Monteringsmateriale
e Denne brugsvejledning

Denne brugsvejledning er udstyret med et omslag, der kan foldes ud. P& indersiden af omslaget er
grillen vist med talangivelser. Tallene henviser il falgende:

1 Grillspyd (inkl. klemmer)
2 Vindskaerm (midt)
3 Vindskaerm (hgjre)
4 Grillrist
5 Kulbeholder
6 Héndtag
7 Héndtagsholder (2 stk.)
8 Fod (2 stk.)
9 Tveerstiver (2 stk.)
10 Hylde (lang, 5 stk.)
11 Hil (2 stk
12 Akse

13 Hijulfod (2 stk.)

14 Stettestiver (2 stk.)

15 Hyldeholder (forside, bagside)
16 Hylde (kort, 3 stk.)

17 Héndtag (til grillristen, 2 stk.)
18  Vindskaerm (venstre)

4, Monteringsmateriale

19 20 21 22 23 24
- .
i 4 () (A)
M5X10 M4X10 M5 M8 @5.4 M4x10
47x 2x 47x 2x 47X 2
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5. Tekniske data

Model GGW 84 B1

Mal, monteret (B x H x D) ca. 84 x 86 x 45 cm

Mal grillrist (B x D) ca. 48,5 x 28,5 cm
Braendstof Traekul (ingen traekulsbriketter)
Kapacitet, kulbeholder maks. 1 kg

Veegt ca. 6,2 kg

Vi forbeholder os ret til aendring af tekniske oplysninger og design uden forudgéende varsel.

6. Sikkerhedsanvisninger

Lees nedenst&ende anvisninger omhyggeligt, og overhold alle advarsler, inden du tager grillen i brug
ferste gang. Opbevar denne brugsvejledning omhyggeligt til fremtidig brug. Hvis du saelger grillen
eller giver den videre, skal denne brugsvejledning vedlaegges. Den er en del af produktet.

Symbolforklaring

FARE! Detfte symbol med teksten "Fare" angiver en faretruende situation, som kan
medfare alvorlige personskader eller ded, hvis den ikke forhindres.

& ADVARSEL! Dette symbol angiver vigtige anvisninger fil sikker brug of grillen og

beskyttelse af brugeren.

FARE! Dette symbol angiver fare for helbredet som felge af
skoldninger/forbraendinger.

| Beskyttelseshandsker, varmefaste/bestandige

X| X X[@y v/
(DT A

Brug ikke grillen i lukkede rum og/eller beboelige rum som f.eks. bygninger, telte, campingvogne
eller bade. Der er livsfare p& grund af kulilteforgiftning.
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PP PR B B P

FARE! Brug kun grillen uden for lukkede rum. Grillkul m& ikke braende eller glede ud i
lukkede rum, men kun udenders! Ellers er der fare for kulilteforgiftning, som hurtigt kan
medfere deden.

FARE! Brug kun grillen pé& et stabilt, jsevnt, horisontalt, varmebestandigt, fast underlag og
ikke i naerheden of braendbare materialer, vaesker eller gasser. Serg for tilstraekkelig afstand
til vaegge og andre genstande, og lad aldrig grillen vaere uden opsyn under brugen eller
efterfalgende, mens den stadig er varm. Der er brandfare!

FARE! Til ot teende eller genanteende grillen mé& du kun bruge optaendingsmidler, der
opfylder den europzeiske standard EN 1860-3. Brug aldrig benzin eller sprit. Ellers er der
fare for eksplosioner eller ukontrollerbar varmeudvikling, som kan medfere meget alvorlige
forbraendinger eller brand. Der er fare for personskader og brand!

FARE! Anvend ikke en hérterrer eller lignende hjzelpemidler. Der er fare for flyvende
gnister, og grillen kan beskadiges.

FARE! Hvis fedt bliver antzendt p& grillen, ma du aldrig slukke det med vand! Der
er eksplosionsfare. Brug i stedet f.eks. et brandteeppe fil at kvaele ilden.

FARE! Brug kun grillen med traekul og aldrig med andre braendstoffer. Der er brandfare!

FARE! Nér du griller, ber du bruge varmebestandige handsker i overensstemmelse med
forordningen om personlige vaernemidler (kategori Il vedr. varmebeskyttelse, DIN-EN 407).
Til at vende de grillede madvarer ber du bruge et egnet redskab som f.eks. en grilltang for
at undgé forbraendinger. Der er fare for forbraendinger.

FARE! Lad grillen kele helt af, inden du renger den. Der er fare for forbraendinger!
ADVARSEL! Hold barn og husdyr pé afstand af grillen.

ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm og mé derfor ikke flyttes under brugen!

ADVARSEL! Nér du er feerdig med at grille, sé lad de resterende traekul glede ud, og sluk
dem ikke med vand.

ADVARSEL! Grillen mé& kun anvendes med traekul i henhold til EN 1860-2.

FARE! For du gér i gang med at grille, skal du fierne h&ndtagene (17) fra grillristen (4), da
handtagene (17) ellers bliver meget varme under brugen. Der er fare for forbreendinger.

7. Montering

7.1 Pakrzevet veerktoj
e  Stierneskruetraekker

e Gaffelnagle: Naglevidde 8 mm und 2 x neglevidde 13 mm

7.2 Forberedelse af monteringen
e  Ga omhyggeligt frem ved monteringen af grillen.

e Sorg for at have nok tid.

Serg for at have et tilstraekkeligt stort arbejdsomréde.
Tag alle enkeltdele ud af emballagen, og laeg delene klar il brug.
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e Tag monteringsmaterialet ud af emballagen, og leeg delene klar til brug.
e Laeg det nedvendige vaerkigj klar.

A ADVARSEL! Sgrg ved monteringen af grillen altid for, at skruernes hoveder viser

udad. P& den mé&de kan du undgé kvaestelser pé grund af fremspringende skruer.

Nedenfor er monteringen aof grillen beskrevet i ofte trin. lllustrationerne findes pé side 2 fil 4. Leeg de
nadvendige enkeltdele og det nedvendige monteringsmateriale klar til brug.

Vzer opmaerksom pa, at nogle plader pa grund af de forskellige former forst
retter sig rigtig ud under monteringen. Det anbefales, at skruerne forst traekkes
fast med handen og senere med veerktoj.

Trin 1

»  Skru de to hyldeholdere (15) fast med handen pé hjulfadderne (13). Anvend hertil det nederste
hul i hyldeholderen (15) og det midterste hul i hjul-foden (13), se illustrationen. Du skal bruge en
skrue (19), en spaendeskive (23) og en matrik (21).

» Fastger stettestiverne (14) pé hjulfoden (13). Du skal bruge en skrue (19), en spaendeskive
(23) og en matrik (21).

» Fastger nu stettestiverne (14) pé& hyldeholderne (15). Du skal bruge en skrue (19), en
spaendeskive (23) og en metrik (21).

»  Skru hjulfoden (13) inkl. den monterede hyldeholder (15) fast p& kulbeholderens (5) venstre
side. Anvend hertil det averste hul i hjulfadderne (13).
Bemazerk: De 3 huller til monteringen af vindskaermen i kulbeholderen (5) skal herved befinde
sig pa& bagsiden. For hver hjulfod (13) skal du bruge 2 skruer (19), 2 spaendeskiver (23) und 2
matrikker (21).

» Spaend nu alle skruer fast.

Trin 2

» Skru med handen héndtagsholderne (7) fast p& fedderne (8). Anvend hertil det nederste hul i
handtaget (7). Du skal bruge en skrue (19), en spaendeskive (23) og en matrik (21).

»  Fastger hjulfedderne (8) inkl. det monterede h&ndtag (7) pé kulbeholderens (5) hgjre side.
Anvend hertil det averste hul i fedderne (8). For hver fod (8) skal du bruge 2 skruer (19), 2
spaendeskiver (23) und 2 mgtrikker (21).

»  Skru héndtaget (6) fast mellem héndtagsholderne (7). Du skal bruge 2 skruer (20).

» Spaend nu alle skruer fast.

Trin 3

» Skru de to tvaerstivere (9) fast mellem fedderne (8) og hjulfedderne (13). De fem huller i
tvaerstiverne (9) skal herved vende opad. For hver tvaerstiver (9) skal du bruge 4 skruer (19), 4
spaendeskiver (23) und 4 mgtrikker (21).

» Fastger 5 hyldebraedder (10) med h&nden pd tvaerstiverne (9). Du skal bruge 10 skruer (19),
10 spaendeskiver (23) og 10 mgtrikker (21).

» Spaend nu alle skruer fast.
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Trin4

» Stk aksen (12) ind gennem de nederste huller i hjulfedderne (13). Saet nu hjulene (11) p& aksens
(12) ender. Skru topmetrikkerne (22) fast med hénden pd aksen (12). Spaend efterfalgende
begge topmatrikker (22) fast samtidig ved hjeelp af to gaffelnagler med neglevidde 13.

Trin 5

» Forbind de 3 dele af vindskaermen (18, 2, 3) med hinanden gennem de averste huller. Vaer
opmaerksom pd, at hullerne i vindskaermen (18, 2, 3) vender nedad (som vist i illustrationen),
nér de skrues sammen. Du skal bruge 2 skruer (19), 2 spaendeskiver (23) og 2 matrikker (21).

»  Skru vindskaermen (18, 2, 3) fast p& kulbeholderen (5) indefra. Det er vigtigt at serge for, at
skruernes hoveder viser udad. Du skal bruge 5 skruer (19), 5 spaendeskiver (23) og 5
maetrikker (21).

» Spaend nu alle skruer fast.

Trin 6

» Fastger de 3 hyldebraedder (16) med h&nden pé& hyldeholderne (15). Du skal bruge 6 skruer
(19), 6 spaendeskiver (23) og 6 metrikker (21).

» Spaend nu alle skruer fast.

Trin7

» Fastger klemmerne (med spidserne vendt mod hinanden) pé grillspyddet (1) ved hjeelp of
gjeskruerne (24). Seet handtagene (17) ind i grillristen (4).

Trin 8

» Kontroller alle skrueforbindelser, og spaend evt. disse efter!

»  Seet nu grillristen (4) ind i vindskaermens (18, 2, 3) udsparinger.

Grillen er nu monteret og klar til brug.

8. Ibrugtagning

Opvarm grillen i mindst 30 minutter inden den farste ibrugtagning for at afbreende eventuelle rester

fra produktionen. | dette tidsrum kan der forekomme ragudvikling, hvilket er helt normalt.

& FARE! Til of teende eller genanteende grillen m& du kun bruge optaendingsmidler, der
opfylder den europaeiske standard EN 1860-3. Brug aldrig benzin eller sprit. Ellers er der
fare for eksplosioner eller ukontrollerbar varmeudvikling, som kan medfare meget alvorlige
forbraendinger eller brand. Der er fare for personskader og brand!

& FARE! Anvend ikke en hérterrer eller lignende hjselpemidler. Der er fare for flyvende
gnister, og grillen kan beskadiges.
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& FARE! Brug kun grillen pd et stabilt, jsevnt, horisontalt, varmebestandigt, fast underlag og

ikke i naerheden af braendbare materialer, vaesker eller gasser. Serg for tilstraekkelig afstand
til vaegge og andre genstande, og lad aldrig grillen veere uden opsyn under brugen eller
efterfalgende, mens den stadig er varm. Der er brandfare!

A FARE! For du gér i gang med at grille, skal du fierne handtagene (17) fra grillristen (4), da

handtagene (17) ellers bliver meget varme under brugen. Der er fare for forbreendinger.

» Fyld s& meget traekul i kulbeholderen (5), at bunden er deekket.
Bemaerk: Hvis du har en skorstensstarter, kan du ogs& antaende traekullene uden for grillen p&
et ildfast underlag.

» Fordel nu 2-3 faste opteendingsmidler pé traekullene, og teend dem med en lighter eller med
taendstikker.

» Nar optaendingsmidlerne braender godt, s& fyld forsigtigt kulbeholderen (5) med traekul. Pas pé&

ikke at kvaele optaendingsmidlerne.

Du kan se, at glederne har n&et den ideelle tilstand, nar der dannes et hvidt askelag pa

\4

treekullene, og opteendingsmidlerne er breendt helt op.

Fordel traekullene ensartet i kulbeholderen (5) ved hjeelp af en egnet metalgenstand.

Seet nu grillristen (4) hhv. grillspyddet (1) ind i vindskaermens (18, 2, 3) udsparinger.

Vent lidt, indtil grillristen (4) er opvarmet, og gé s& i gang med at grille.

Tag den grillede mad af, nér det enskede filberedningsniveau/den @nskede bruningsgrad er

YV VYV

ndet.
Velbekomme!

9. Vedligeholdelse/rengoering

& Vent med rengeringen, til grillen er kelet helt of. | modsat fald er der fare for forbraendinger!

Grillen indeholder ingen dele, der skal vedligeholdes. Til den normale rengering kan du bruge en
karklud og vand med almindeligt opvaskemiddel. For at undgé beskadigelser ber du ikke bruge

aggressive eller slibende rengeringsmidler.

Til rengering af grillristen (4) er en rengeringssvamp og opvaskemiddel velegnet. Hvis der er kraftige
skorpedannelser pé& grillristen (4), er det nyttigt inden rengeringen at laegge grillristen i vand for at
opblede skorperne. Skyl grundigt med rent vand efter rengaringen af grillristen (4) for at fierne rester

af opvaskemiddel.

10. Opbevaring af grillen, nar den ikke anvendes

Hvis du ikke bruger grillen, skal du rengere den som beskrevet i kapitel "9.

Vedligeholdelse/rengaring" og derefter opbevare den pé et rent og tert sted.
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11. Oplysninger om miljg og bortskaffelse

Nar breendstoffet er kelet helt of eller braendt helt op, kan du smide det ud i de dertil beregnede
beholdere af ikke-brandbart materiale.

Na&r du bortskaffer det gamle apparat korrekt, undgér du at skade miliget og dit eget helbred. @nsker
du yderligere oplysninger om korrekt bortskaffelse of det gamle apparat, skal du kontakte de lokale

myndigheder, affaldskontoret eller den forretning, hvor du kebte apparatet.

Y g
% Serg ogsé for miljerigtig bortskaffelse af emballagen. Papemballage skal smides i

og plastemballage skal afleveres p& din lokale genbrugsplads.

@ dertil indrettede containere eller afleveres pé& offentlige genbrugspladser. Al folie-

ES/PT

Kun relevant for Frankrig:

Ry @

"Nem sortering"

Produktet er genanvendeligt, er underlagt et udvidet producentansvar og sorteres og indsamles

separat.

@ Veer opmeerksom p& meerkningen pd& emballagematerialerne i forbindelse med

affaldssortering. Disse er maerket med forkortelser (a) og numre (b) med fglgende

betydning:
1-7: Plastic / 20-22: Papir og pap / 80-98: Kompositmaterialer.
a
Symbol

Materiale Dette produkts emballagedele indeholder
felgende
LD-polyaetylen Pose til tilbehar
PE-LD
Bolgepap Emballage og indre emballage
PAP
:225 Papir Silkepapir fil beskyttelse af overfladerne
PAP
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Congratulazioni!

Grazie per aver acquistato il barbecue con carrello GRILLMEISTER GGW 84 B1 (di seguito definito

“barbecue”) e per la scelta di un prodotto di alta gamma.

Prima del montaggio del barbecue, & necessario leggere attentamente le istruzioni per |'uso, in modo
da acquisire dimestichezza con il prodotto e le parti in dotazione. Prestare particolare attenzione
alle avvertenze di sicurezza e utilizzare il barbecue esclusivamente secondo quanto descritto nelle

presenti istruzioni, rispettandone la destinazione d'uso indicata.

Conservare accuratamente il presente manuale di istruzioni. In caso di cessione del barbecue a terzi

& necessario consegnare anche tutta la relativa documentazione.

1. Destinazione d’uso

Questo barbecue pud essere utilizzato esclusivamente per grigliare alimenti come ad esempio carne,
pesce o verdure. Il barbecue ¢ da utilizzarsi esclusivamente all'aperto. Non utilizzare in alcun caso
il barbecue all'interno di ambienti chiusi. Non & pertanto idoneo all'utilizzo commerciale e/o
all'interno di aziende. Il barbecue & predisposto per il solo utilizzo privato. L'impiego per altri scopi

non corrisponde all’utilizzo previsto.

Il produttore declina ogni responsabilita per danni o guasti derivanti da cambiamenti o modifiche

del barbecue non autorizzate dal produttore.

Osservare le normative nazionali e/o le leggi vigenti del relativo paese di utilizzo.

2. Copyright

| contenuti delle presenti istruzioni per I'uso sono protetti da copyright e vengono forniti all’utente
unicamente a scopo informativo. E rigorosamente vietato copiare o riprodurre i dati e le informazioni
ivi contenute senza |'autorizzazione scritta ed esplicita dell’autore. Il divieto si applica anche in caso
di utilizzo commerciale di tali informazioni e dati. Testi e illustrazioni si intendono aggiornati al

momento della stampa. Con riserva di modifiche.
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3. Dotazione

Estrarre dalla confezione il barbecue e tutti i rispettivi accessori. Rimuovere completamente i materiali
di imballaggio, verificando la completezza e I'infegritd di tutti i componenti. Nel caso in cui la
consegna risulti incompleta o presenti dei danni, contattare il produttore.

e Barbecue (non montato)
®  Materiale per il montaggio
® le presenti istruzioni per I'uso

Le presenti istruzioni per |'uso sono dotate di una copertina apribile. All'interno della copertina &
presente un'illustrazione del barbecue dotata di alcune cifre. La numerazione corrisponde ai seguenti
elementi:

Spiedo da griglia (forchette fermacarne incluse)
Paravento (centrale)

Paravento (di destra)

Griglia

Recipiente per la carbonella

Impugnatura

Supporto impugnatura (2 pezzi)

O NOO AN WN —

Piedistallo (2 pezzi)

0

Sostegno trasversale (2 pezzi)

10  Tavola di appoggio (lunga, 5 pezzi)

11 Ruota (2 pezzi)

12 Asse

13 Piedistallo ruota (2 pezzi)

14 Puntello di rinforzo (2 pezzi)

15 Supporto ripiano (lato anteriore, lato posteriore)
16  Tavola di appoggio (corta, 3 pezzi)

17 Impugnatura (per la griglia, 2 pezzi)

18  Paravento (di sinistra)

4. Materiale per il montaggio

19 20 21 22 23 24

M4X10 M5 M8 5.4

47x I 47x 2X 47x 2X
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5. Specifiche tecniche

Modello GGW 84 B1

Dimensioni da montato (L x A x P) ca. 84 x 86 x 45 mm

Dimensioni griglia (L x P) ca. 48,5 x 28,5 cm

Combustibile Carbonella (non bricchetti di carbonella)
Capacita recipiente carbonella max. 1 kg

Peso ca. 6,2 kg

Eventuali modifiche alle specifiche tecniche e al design possono essere apportate senza preavviso.

6. Avvertenze per la sicurezza

Prima di utilizzare il barbecue per la prima volta, leggere attentamente le seguenti istruzioni e
attenersi a tutte le avvertenze per la sicurezza. Conservare accuratamente le presenti istruzioni per
I'uso per eventuali consultazioni future. In caso di vendita o cessione del dispositivo, consegnare
anche le presenti istruzioni per |'uso, quali parti integranti del prodotto.

Simbologia utilizzata
PERICOLO! Questo simbolo, associato alla parola “Pericolo”, indica una possibile
situazione di pericolo che, se non evitata, pud causare all’utente lesioni gravi e persino
la morte.

ATTENZIONE! Questo simbolo indica informazioni importanti per il corretto utilizzo
del barbecue e la sicurezza dell'utente.

PERICOLO! Questo simbolo indica pericoli per la salute a causa di
scottature/ustioni.

Guanti protettivi resistenti al calore

Vi
X X X

1V O
%

Non utilizzare il barbecue in ambienti chiusi e/o abitati, ad es. edifici, tende, roulotte, camper,

barche. Sussiste il rischio di avvelenamento mortale da monossido di carboniol!
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PERICOLO! Non utilizzare mai il barbecue all'interno di ambienti chiusi. Non accendere
o far bruciare la carbonella in ambienti chiusi, bensi esclusivamente all’aperto! Sussiste il
pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio, che pud causare la morte in breve
tempo.

PERICOLO! Utilizzare il barbecue solo su una superficie stabile, piana, orizzontale,
resistente al calore, solida e lontana da materiali, liquidi o gas infiammabili. Posizionare il
barbecue in modo che vi sia una distanza sufficiente dalle pareti e da altri oggetti. Non
lasciarlo mai incustodito durante e dopo I'utilizzo, finché non si & raffreddato. Pericolo di
incendio!

PERICOLO! Per I'accensione e per ravvivare il fuoco, utilizzare esclusivamente materiali
idonei che rispeftino la norma europea EN 1860-3. Non utilizzare mai benzina o alcol.
Sussiste il pericolo di esplosione o ritorno di fiamma incontrollato, che pud causare ustioni
gravi o incendi. Pericolo di lesioni e incendio!

PERICOLO! Non utilizzare asciugacapelli o altri ausili. Potrebbero crearsi scintille e il
barbecue potrebbe danneggiarsi.

PERICOLO! Nel caso in cui il grasso del cibo inizi a bruciare, non utilizzare mai
I'acqua per spegnere la fiamma! L'acqua pud provocare uno scoppio simile a
un’esplosione. Utilizzare piuttosto una coperta ignifuga con cui soffocare le fiamme.
PERICOLO! Utilizzare esclusivamente carbonella e nessun altro combustibile. Pericolo di
incendio!

PERICOLO! Durante I'uso, indossare guanti resistenti al calore conformi alla direttiva DPI
(categoria Il per la protezione termica, DIN EN 407). Per girare gli alimenti presenti sul
barbecue, utilizzare utensili idonei, ad es. una pinza per barbecue, cosi da prevenire il
rischio di ustioni. Pericolo di ustione!

PERICOLO! Prima di iniziare con la pulizia del barbecue, lasciare che si raffreddi
completamente. Pericolo di ustioni!

ATTENZIONE! Tenere i bambini e gli animali domestici lontano dal barbecue.

ATTENZIONE! |l barbecue raggiunge una temperatura elevata e non deve essere
spostato durante 'utilizzo.

ATTENZIONE! Dopo la cottura, lasciare che le braci rimanenti si consumino e non
utilizzare acqua per lo spegnimento.

ATTENZIONE! Utilizzare il barbecue esclusivamente con carbonella che rispetta lo
standard EN 1860-2.

PERICOLO! Prima dell'accensione rimuovere le impugnature (17) dalla griglia (4), in
quanto potrebbero raggiungere temperature molto elevate durante la cottura. Pericolo di
ustione!

7. Montaggio

7.1 Atirezzi richiesti
e Cacciavite a croce

e Chiave fissa: larghezza 8 mm e 2 larghezza 13 mm
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7.2 Prima del montaggio
e Procedere con attenzione al montaggio del barbecue.
e Preventivare un lasso di tempo sufficiente alle operazioni.
o Utilizzare una superficie di lavoro con dimensioni idonee.
e Estrarre tuthi i pezzi dall'imballaggio e disporli a portata di mano.
e Estrarre il materiale per il montaggio dall'imballaggio e tenerlo a portata di mano.
e Tenere a portata di mano gli attrezzi richiesti.
ATTENZIONE! Durante il montaggio del barbecue, assicurarsi che le teste delle viti
A siano sempre rivolte verso I'esterno. In questo modo & possibile evitare lesioni causate
da viti sporgenti.
Di seguito & descritta la procedura di montaggio del barbecue in 8 passaggi. Le illustrazioni sono
riportate nelle pagine da 2 a 4. Preparare e tenere a portata di mano i singoli pezzi necessari,
nonché il materiale per il montaggio.

A causa della forma, alcune delle parti potrebbero corrispondere perfettamente
solo durante il montaggio. Pertanto si consiglia di stringere le viti prima
manualmente e in seguito utilizzando un attrezzo.

Fase 1

» Awvitare a mano i due supporti ripiano (15) ai piedistalli ruota (13). A tale scopo utilizzare il
foro inferiore del supporto ripiano (15) e il foro centrale del piedistallo ruota (13), come
nell’illustrazione. Sono necessari una vite (19), una rosetta (23) e un dado (21).

» Fissare i puntelli di rinforzo (14) ai piedistalli ruota (13). Sono necessari una vite (19), una
rosetta (23) e un dado (21).

> Fissare quindi i puntelli di rinforzo (14) ai supporti ripiano (15). Sono necessari una vite (19),
una rosetta (23) e un dado (21).

> Awvitare i piedistalli ruota (13) inclusi i supporti ripiano (15) montati al lato sinistro del recipiente
per la carbonella (5). Utilizzare a tale scopo il foro superiore dei piedistalli ruota (13).

Nota: i 3 fori per il montaggio del paravento sul recipiente per la carbonella (5) devono trovarsi
sul lato posteriore. Sono necessari per ogni piedistallo ruota (13) 2 viti (19), 2 rosette (23) e 2
dadi (21).

»  Serrare quindi tutte le viti.

Fase 2

» Awvitare a mano i supporti impugnatura (7) ai piedistalli (8). A tale scopo utilizzare il foro
inferiore del supporto impugnatura (7). Sono necessari una vite (19), una rosetta (23) e un
dado (21).

> Fissare i piedistalli (8) inclusi i supporti impugnatura (7) montati al lato destro del recipiente per
la carbonella (5). Utilizzare a tale scopo il foro superiore dei piedistalli (8). Per ogni piedistallo
(8) sono necessari 2 viti (19), 2 rosette (23) e 2 dadi (21).

»  Awvitare I'impugnatura (6) tra i supporti impugnatura (7). Sono necessarie 2 viti (20).

» Serrare quindi tutte le viti.
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Fase 3

» Awvitare i due sostegni trasversali (9) tra i piedistalli (8) e i piedistalli ruota (13). | cinque fori dei
sostegni trasversali (9) devono essere rivolti verso 'alto. Per ogni sostegno trasversale (9) sono
necessari 4 viti (19), 4 rosette (23) e 4 dadi (21).

» Fissare a mano le 5 tavole di appoggio (10) ai sostegni trasversali (?). Sono necessari 10 viti
(19), 10 rosette (23) e 10 dadi (21).

» Serrare quindi tutte le viti.

Fase 4

» Infilare I'asse (12) attraverso i fori inferiori dei piedistalli ruota (13). Posizionare quindi le ruote
(11) alle estremita dell’asse (12). Avvitare i dadi ciechi (22) alle estremita dell’asse (12). In

seguito, con l'ausilio di due chiavi fisse a larghezza 13, serrare contemporaneamente entrambi
i dadi ciechi (22).

Fase 5

» Fissare a mano il paravento in 3 pezzi (18, 2, 3) utilizzando i fori superiori. Durante il
fissaggio, accertarsi che i fori del paravento (18, 2, 3) siano rivolti verso il basso (come
mostrato in figura). Sono necessari 2 viti (19), 2 rosette (23) e 2 dadi (21).

» Fissare il paravento (18, 2, 3) al recipiente per la carbonella (5) avvitandolo dall'interno.
Assicurarsi che le teste delle viti siano sempre rivolte verso I'esterno. Sono necessari 5 viti (19),
5 rosette (23) e 5 dadi (21).

»  Serrare quindi tutte le viti.

Fase 6

» Fissare a mano le 3 tavole di appoggio (16) ai supporti ripiano (15). Sono necessari 6 viti
(19), 6 rosette (23) e 6 dadi (21).

» Serrare quindi tutte le viti.

Fase 7

» Fissare allo spiedo (1) le forchette fermacarne (con le punte rivolte verso I'interno) utilizzando

le viti a occhiello (24). Inserire le impugnature (17) nella griglia (4).

Fase 8

» Verificare la tenuta di tutte le viti e all'occorrenza provvedere al serraggio.

» Posizionare quindi la griglia (4) negli inserti del paravento (18, 2, 3).

Il barbecue ora & montato e pronto per l'uso.
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8. Messa in funzione

Prima di accendere il barbecue per la prima volta, & opportuno riscaldarlo per almeno 30 minuti,
cosi da bruciare possibili residui dei materiali di produzione. Durante questo lasso di tempo, &
possibile che all'interno del barbecue si sviluppino degli odori, in modo del tutto normale.

A

> PP

v

PERICOLO! Per I'accensione primaria o successiva, utilizzare esclusivamente materiali per
I'accensione che rispettino la norma europea EN 1860-3. Non utilizzare in alcun caso
benzina o alcol. In questo caso sussiste il pericolo di esplosione o ritorno di fiamma
incontrollato, che pud causare ustioni gravi o incendi. Sussiste il rischio di lesioni e incendiol
PERICOLO! Non utilizzare asciugacapelli o altri ausili. Pericolo di creazione di scintille, il
barbecue potrebbe essere danneggiato.

PERICOLO! Utilizzare il barbecue solo su una superficie stabile, piana, orizzontale,
resistente al calore, solida e lontana da materiali, liquidi o gas infiammabili. Posizionare il
barbecue in modo che vi sia una distanza sufficiente dalle pareti e da altri oggetti, non
lasciarlo mai incustodito durante e dopo I'vtilizzo, finché non si sia raffreddato. Pericolo di
incendio!

PERICOLO! Prima dell'accensione rimuovere le impugnature (17) dalla griglia (4), in
quanto potrebbero raggiungere temperature molto elevate durante la cottura. Pericolo di

ustione.

Versare una quantitd di carbonella tale da coprire la base del recipiente (5).

Suggerimento: all’'occorrenza & possibile accendere la carbonella anche in un camino diverso

dal barbecue, utilizzando un ripiano refrattario.

Y

Distribuire quindi 2-3 dosi di preparato per I'accensione sulla carbonella e procedere

all’accensione con un accendino o un fiammifero.

A\

Nel momento in cui il materiale di accensione inizia a bruciare, riempire con cautela il

recipiente (5) con la restante carbonella. Fare attenzione a non soffocare la fiamma di

accensione.

» La brace & perfetta nel momento in cui si forma uno strato di cenere bianca sulla carbonella e il

materiale di accensione & completamente bruciato.

Y VY

Distribuire uniformemente nel recipiente (5) la carbonella con un idoneo oggetto di metallo.
Posizionare la griglia (4) e/o lo spiedo (1) negli inserti del paravento (18, 2, 3).

» Attendere qualche minuto finché la griglia (4) abbia raggiunto una temperatura idonea e

iniziare la cottura sulla griglia.
» Togliere le pietanze dalla griglia nel momento in cui abbiano raggiunto il punto di

cottura/doratura desiderato.

Buon appetito!
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9. Manutenzione/pulizia

f E Prima di procedere alla pulizia, attendere che il barbecue si sia completamente raffreddato.
Altrimenti sussiste il pericolo di ustione!

Il barbecue non contiene alcun pezzo da sottoporre a manutenzione regolare. Per la normale pulizia

utilizzare un panno con acqua e un comune detersivo. Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi

per non provocare danni.

Per la pulizia della griglia (4), sono sufficienti una spugna da cucina e del detersivo. In caso di
incrostazioni resistenti sulla griglia (4), & opportuno immergerla in acqua, prima della pulizia, cosi
da ammorbidire le incrostazioni. Dopo la pulizia, risciacquare la griglia (4) con acqua corrente, in

modo da rimuovere i residui di detersivo.

10. Conservazione in caso di inutilizzo prolungato

In caso di non utilizzo del barbecue, procedere con la pulizia cosi come descritto al capitolo “9.

Manutenzione e pulizia” e conservarlo in un luogo pulito e asciutto.

11. Indicazioni ambientali e misure di smaltimento

Nel momento in cui si sia raffreddato completamente o sia cessata la combustione, smaltire il
combustibile all'interno di recipienti appositi in materiale ignifugo.

Il corretto smaltimento del dispositivo contribuisce a evitare possibili danni ambientali, nonché
I'insorgere di rischi per la salute personale. Ulteriori informazioni sullo smaltimento di dispositivi
dismessi sono reperibili presso le amministrazioni comunali, gli enti preposti a tale servizio o nel

negozio dove si & acquistato il dispositivo.

7 Riciclare correttamente anche il materiale di imballaggio. | materiali di cartone

% possono essere smaltiti presso gli appositi contenitori per carta oppure nei centri

pubblici di raccolta predisposti al riciclaggio. Pellicole e imballaggi di plastica
devono essere consegnati presso i punti di raccolta pubblici locali e smaltiti

adeguatamente.
ES/PT
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la Francia;

r

@-

“Uno smaltimento piv facile”

Il prodotto & riciclabile, & soggetto a responsabilita estesa del produttore ed & raccolto e smaltito

separatamente.

N

&

e

£

Durante la raccolta differenziata dei rifiuti, prestare attenzione al simbolo dei

materiali di imballaggio, contraddistinti da abbreviazioni (a) e numeri (b) con il

seguente significato:

1-7: plastica / 20-22: carta e cartone / 80-98: materiali compositi.

Simbolo

Materiale

Contenuto nei seguenti componenti di
imballaggio del prodotto

B>

PE-LD

Polietilene bassa densita

Sacchetto per accessori

0

Cartone ondulato

Confezione di vendita e imballaggio interno

B>

=
T

Carta

Carta velina per la protezione delle superfici
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Gratulalunk!

A GRILLMEISTER GGW 84 B1 kerti grillsiité (a tovabbiakban: grillsité) megvésarlasaval On egy

kivalé mindségd termék mellett dontétt.

A grillsitd dsszeszerelése el8tt ismerje meg a terméket és a csomagban szdllitott alkatrészeket, és
gondosan olvassa el ezt a kezelési Gtmutatédt. Vegye figyelembe a biztonsdgi tudnivaldkat, és csak

a kezelési Gtmutatéban leirt médon és csak a megadott rendeltetésre haszndlja a grillsiitét.

Gondosan &rizze meg a kezelési Gtmutatét. Ha a grillsitét tovabbadja egy harmadik személynek,

mellékelie az dsszes dokumentumot is.

1. Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a grillsité kizarélag élelmiszerek, példaul his, hal és z&ldségek grillezésére szolgdl. A grillsité
kizarélag szabadtéren valé haszndélatra alkalmas. Soha ne haszndlja a grillsitét zart térben. Nem
céges, illetve iparszer( haszndlatra késziilt. A grillsité kizdrélag magdncélra haszndlhaté, minden

egyéb haszndlat nem rendeltetésszerinek mindsil.

A grillsité gydrtéval nem egyeztetett véltoztatdsaibdl és médositdsabdl adédé sérilésekért, karokért,

illetve mikodési hibdkért a gydrté semmilyen szavatossédgot nem vdllal.

Kérjik, tartsa be a haszndlat helyén érvényes nemzeti el&irasokat és térvényeket.

2. Szerzdi jog

A jelen kezelési Utmutaté telies tartalma szerz8i jogi védelem alatt dll, és kizardlag
informdciéforrasként éll az olvaséd rendelkezésére. A szerzdk kifejezett és irdsos engedélye nélkil
tilos az adatok és informdciék bdarmilyen médon t6rténd mdsoldsa vagy sokszorositdsa. Ez
vonatkozik a tartalmak és adatok iparszerd hasznélatéra is. A széveg és az dbrék a nyomddba

addskor fenndllé miszaki dllapotot tikrézik. A véltoztatdsok jogdt fenntartjuk.
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3. Szallitasi terjedelem

Vegye ki a grillsitét és &sszes tartozékdt a csomagolésbél. Tavolitson el minden csomagoléanyagot,
és ellen8rizze az alkatrészek hidnytalansagdt és sérilésmentességét. Hidnyos vagy sérilt szallitmany
esetén forduljon a gydrtéhoz.

e Grillsité (nincs 6sszeszerelve)
e Szerelési anyagok
o Ez akezelési Gtmutatd

Ez a kezelési Gtmutaté kihajthaté boritéval van ellatva. A borité belsé oldalan talalhaté a grillsitd
szdmozott dbrdja. A szamok jelentése:

Grillnydrs (csiptetSkkel)
Szélvédd lemez (kézépsd)
Szélvédé lemez (jobb)
Grillracs

Széntarté

Markolat

Markolattarté (2 darab)
Tartéldb (2 darab)
Keresztmerevité (2 darab)

10 Tartédeszka (hosszd, 5 darab)
11 Kerék (2 darab)

12 Tengely

13 Kerék-tartélab (2 darab)

14 Megerdsité merevité (2 darab)
15  Polctarté (eléoldal, hatoldal)
16  Tartédeszka (révid, 3 darab)
17 Markolat (a grillrécshoz, 2 darab)
18  Szélvédd lemez (bal)

O NOOh NN —

O

4. Szerelési anyagok

19 20 21 22 23

T
.
)
]

M5X10  M4X10 M5 M8 5.4

47x 2x 47x 2x 47X 2x
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5. MUszaki adatok

Modell GGW 84 B1

Méret dsszeszerelve (szé x ma x mé) kb. 84 x 86 x 45 cm

A grillrdes mérete (szé x mé) kb. 48,5 x 28,5 cm
Tizel&anyag Faszén (ne haszndljon brikettet)
Széntarté térfogata max. 1 kg

Témeg kb. 6,2 kg

A mUszaki adatok és a kivitel médositasa kiilén bejelentés nélkiil lehetséges.

6. Biztonsagi tudnivalék

A grillsitd elsé haszndlata elétt kérjik, olvassa el figyelmesen a kévetkezd utasitast és tartsa be a
figyelmeztetéseket. Orizze meg a kezelési Gtmutatét késébbi haszndlatra. A készillék eladdsakor
vagy tovabbadésakor mindenképpen adja 4t ezt a kezelési Gtmutatét is. A kezelési Gtmutatd a termék
részét képezi.

A hasznalt szimbélumok jelentése
VESZELY! Ez a szimbdlum a ,Veszély” figyelemfelhivassal egyitt olyan fenyegetd
veszélyes helyzetet jeldl, amely silyos sériilésekhez vagy akar halalhoz vezethet, ha
nem kiiszdbslik ki.

A FIGYELMEZTETES! Ez o szimbdlum a grillsitd biztonsdgos izemeltetése és a

felhaszndlé védelme érdekében fontos tudnivaldkat jeldli.

VESZELY! Ez a szimbélum a forrés/égés dltali egészségi kockézat veszélyére
figyelmeztet.

Haallé védskesztyl

X X X

1V O
T: X

Soha ne haszndlia a grillsitét zart térben és/vagy lakhatd helyiségekben, pl. épiletekben,
satrakban, lakékocsiban, lakéautéban, csénakban. Szén-monoxid mérgezés miatti életveszély all

fent.
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VESZELY! A grillsitét kizarslag zért téren kivill, azaz szabadtéren haszndlja. A grillszenet
csak szabadban szabad leégetni és kiizzitani, zart terekben nem! Kilénben fenndll a szén-
monoxid mérgezés veszélye, ami révid id8 alatt haldlhoz vezethet.

VESZELY! A grillsiitdt kizarélag stabil sik, vizszintes és hdallé talajon haszndlia, és ne
haszndlia gyolékony anyagok, folyadékok vagy gdzok kézelében. Tartson elegendd
tavolsagot a falaktdl és mds targyaktdl, tovabbd haszndlat kézben, majd haszndlat utén se
hagyija 8rizetlenil a grillsitét addig, amig az forré. Tizveszély 4ll fenn!

VESZELY! A szén begyiijtésihoz és Gjbsli meggyitasahoz kizarélag az EN 1860-3
eurépai szabvénynak megfeleld gyuijtést haszndlion. Soha ne hasznéljon benzint vagy
denaturdlt szeszt. Ha ezt nem tartia be, lobbands/robbands, illetve szabdlyozatlan
héfejlédés torténhet, ami a legrosszabb esetben égési sériilést vagy tizet eredményezhet.
Fenndll a sériilés veszélye és a tizveszély!

VESZELY! Ne haszndlion hajszéritét vagy hasonlé segédeszkszt. A szétfijt pardzs miatt
veszély dll fent, és a grillsité karosodhat.

VESZELY! Ha a grillsitén kigyullad a zsir, soha ne vizzel prébadlja eloltani!
Robbands és lobbands veszélye 4ll fent. Ehelyett a tizoltdshoz haszndlion pl. egy tizolté
takarét, amivel elfojtja a tizet.

VESZELY! A grillsitét kizdrélag faszénnel haszndlia, soha ne haszndlion mas
tizel8anyagot. Tzveszély &ll fenn!

VESZELY! A grillezéshez haszndlion a személyes védéfelszerelésekre vonatkozé
rendelkezésnek megfeleld, t6zallé kesztydt (Il tizvédelmi kategéria a DIN-EN 407
szabvanynak megfelelen). A grillezett ételek megforditdsdhoz haszndlion megfeleld
szerszamot, pl. grill csipeszt, hogy elkerilie az égési sérilléseket. Egési sériilés veszélye dll
fent.

VESZELY! Tisztitds eltt varia meg, mig a grillsiitd teliesen lehdl. Egési sérilés veszélye dll
fenn!

FIGYELMEZTETES! A gyerckeket és hazidllatokat tartsa a grillsitété| tavol.
FIGYELMEZTETES! A grillsité nagyon felforrésodik, és haszndlat kézben tilos mozgatnil

FIGYELMEZTETES! Grillezés utdn hagyja izzani a maradék faszenet, ne oltsa el vizzel.

FIGYELMEZTETES! Kizarélag az EN 1860-2 szabvénynak megfelels faszén hasznélhaté
a grillben.

VESZELY! Grillezés elstt tavolitsa el a markolatokat (17) a grillrdesrdl (4), kilénben a
markolatok (17) mikédés kézben nagyon felforrésodnak. Egési sériilés veszélye dll fent.

7. Szerelés

7.1 Szilkséges szerszamok
o GisillagfejG csavarhizé

e  Franciakules: 8 mm és 2 db 13 mm méret{
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7.2 A szerelés elékészitése

A grillsitd &sszeszerelését gondosan végezze el.
Szdnjon rd elegendd idét.

Jelslién ki egy megfeleld méret munkafeliiletet.

Vegyen ki a csomagolasbél minden egyes alkatrészt, és helyezze az alkatrészeket a keze
igyébe.

Vegye ki a csomagoldsbél a szerelési anyagokat, és helyezze az alkatrészeket a keze igyébe.
Készitse el6 a szikséges szerszdmokat.

A FIGYELMEZTETES! A grillsité &sszeszerelésekor figyelien arra, hogy a csavarok feje

mindig kifelé nézzen. igy elkerilheti a kidllé csavarok miatti sériléseket.

A grillsité &sszesitését az aldbbiakban 8 lépésben ismertetjisk. Az illuszirdciok a 2-4. oldalon

talalhaték. Helyezze a keze iigyébe a szilkséges alkatrészeket és szerelési anyagokat.

Kérjik, vegye figyelembe, hogy néhany fémlap csak az 8sszeszerelés soréan

keril végsé helyére. Ajanlott el6szér kézzel, majd szerszamokkal meghizni.

1. lépés

>

Kézzel meghizva csavarozza a két polctartét (15) a kerék-tartéldbakra (13). Ehhez hasznélja
a polctartén (15) taldlhaté alsé furatot, és kerék-tartélabon (13) taldlhaté kdzépsé furatot, lasd
az &brdt. Egy-egy csavarra (19), csavaraldtétre (23) és csavaranydra (21) lesz sziksége.

» Régzitse a megerdsité merevitdket (14) a keréktartélabakra (13). Ehhez is egy-egy csavarra
(19), csavaralététre (23) és csavaranydra (21) lesz sziksége.

» Ezutdn régzitse a megerdsité merevitket (14) a polctartékra (15). Ehhez is egy-egy csavarra
(19), csavaralatétre (23) és csavaranydra (21) lesz sziksége.

» Csavarozza a kerék-tartélabakat (13) a rdjuk szerelt polctartéval (15) egyiitt a széntarté (5) bal
oldaldra. Ehhez haszndlja a kerék-tartélabakon Tartélabak (13) kézé.

Ugyelien az alébbiakra: A szélvéds lemez felszereléséhez hasznélandé 3 furat a
széntartén (5), a hdtoldalon van. Kerék-tartéldbanként (13) 2 csavarra (19), 2 csavaralatétre
(23) és 2 csavaranydra (21) lesz szilksége.

» Ezutdn minden csavart hizzon meg.

2. lépés

» Kézzel meghizva csavarozza a markolattartét (7) a tartéldbakra (8). Ehhez hasznélja a
markolattartén (7) taldlhaté alsé furatot. Egy-egy csavarra (19), csavaralététre (23) és
csavaranydra (21) lesz sziksége.

» Régzitse a tartéldbakat (8) a rdjuk szerelt markolattartéval (7) egyiitt a széntarté (5) jobb
oldaldra. Ehhez haszndlja a tartéldbakon (8) talélhaté felsd furatot. Tartélabanként (8) 2
csavarra (19), 2 csavaraldtétre (23) és 2 csavaranydra (21) lesz sziksége.

» Csavarozza a markolatot (6) a markolattarték (7) kézé. Ehhez 2 csavarra (20) lesz sziksége.

» Ezutdn minden csavart hizzon meg.
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. lépés

» Csavarozza a két keresztmerevitét (9) a tartéldbak (8) és a kerék-Tartélabak (13) kozé. A
keresztmerevitén (9) taldlhaté 6t furatnak felfelé kell néznie. Keresztmereviténként (9) 4 csavarra
(19), 4 csavaraldtétre (23) és 4 csavaranyéra (21) lesz sziksége.

» Kézzel meghlzva régzitse az 5 tartédeszkdt (10) a keresztmerevitékre (9). 10 csavarra (19),
10 csavaraldtétre (23) és 10 csavaranydra (21) lesz sziksége.

» Ezutdn minden csavart hizzon meg.

4. lépés

» Dugja &t atengelyt (12) a kerék-tartélabakon (13) taldlhaté legalsé furaton. Ezutén helyezze a

kerekeket (11) a tengely (12) végére. Kézzel csavarja be a tengely (12) végére a kalapos
anydkat (22). Ezutdn két SW13 franciakules segitségével hizza meg a két kalapos anydt (22)

egyszerre.

5. lépé

>

>

Kézzel régzitse egymdshoz a 3 részbdl 4llé szélvéds lemezeket (18, 2, 3) a felsé furatokon
keresztiil. Az sszecsavarozdskor igyeljen arra, hogy a szélvédé lemezeken (18, 2, 3)
taldlhaté furatok lefelé nézzenek (az dbrdn lathaté médon). 2 csavarra (19), 2 csavaraldtétre
(23) és 2 csavaranydra (21) lesz sziksége.

Beliilr8l csavarozza a szélvédd lemezeket (18, 2, 3) a széntartéra (5). Feltétlenil figyelien
arra, hogy a csavarok feje kifelé nézzen. 5 csavarra (19), 5 csavaraldtétre (23) és 5
csavaranydra (21) lesz sziksége.

Ezutdn minden csavart hizzon meg.

6. lépés

>

Kézzel meghizva régzitse a 3 tartédeszkdt (16) a polctartékra (15). 6 csavarra (19), 6

csavaraldtétre (23) és 6 csavaranydra (21) lesz szitksége.

» Ezutdn minden csavart hizzon meg.

7. lépé

» Régzitse a csiptetSket (csiccsal egymds felé) a szemescsavarokkal (24) a grillnyérsra (1).
Helyezze a markolatokat (17) a grillracsra (4).

8. lépés

» Ellendrizze az 3sszes csavarkdtést, és szikség esetén hizza utdn a csavarokat!

>

Ezutdn helyezze be a grillrdcsot (4) a szélvédd lemezeken (18, 2, 3) taldlhaté nyildsokba.

A grillsiitét ezzel 8sszeszerelte, az haszndlatra kész.
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8. Uzembe helyezés

Az elsé izembe helyezés elétt legaldbb 30 percig fitse fel a grillsitét, hogy az esetleges gydrtasbdl

visszamaradt anyagokat elégesse. Ez alatt az idé alatt szagok képzd&dhetnek, de ez teljesen

normdlis.

& VESZELY! A szén begyiijtasihoz és Ujbsli meggytitasahoz kizérélag az EN 1860-3
eurépai szabvanynak megfeleld gytijtést haszndlion. Soha ne haszndlion benzint vagy

denaturdlt szeszt. Ha ezt nem tarfja be, lobbands/robbands, illetve szabdlyozatlan

héfejl6dés torténhet, ami a legrosszabb esetben égési sériilést vagy tizet eredményezhet.

Fenndll a sériilés veszélye és a tizveszély!

VESZELY! Ne haszndlion hajszaritét vagy hasonlé segédeszkszt. A szétfijt pardzs miatt

veszély &ll fent, és a grillsité karosodhat.

VESZELY! A grillsiitét kizardlag stabil sik, vizszintes és hédllé talajon haszndlja, és ne

hasznélia gytlékony anyagok, folyadékok vagy gazok kézelében. Tartson elegendd

tavolségot a falaktdl és mas targyaktdl, tovébbd hasznélat kézben, majd haszndlat utdn se

hagyija 8rizetlenil a grillsitét addig, amig az forré. Tézveszély dll fenn!

VESZELY! Grillezés eltt tavolitsa el a markolatokat (17) a grillraesrdl (4), kilénben a

markolatok (17) mokadés kézben nagyon felforrésodnak. Egési sérillés veszélye all fent.

> PP

Y

Téltsdn annyi faszenet a széntartéba (5), hogy befedje a tarté padlélemezét.

Tudnivalé: Ha rendelkezésre 4ll, meggydijthatia a faszenet a grillsitén kivili kéményben,
t3z4ll6 alapon.

Osszon el 2-3 grill gytjtékockdt a feszénen, és dngyuijtéval vagy gyuféval gytjtsa meg azokat.
Ha a gyuijtékockdk megfeleléen égnek, évatosan télise fel faszénnel a széntartét (5). Ugyelien

Y VY

arra, hogy ne fojtsa el a gyuijtékockdk égését.

A\

A pardzs idedlis dllapotdt onnan ismeri fel, hogy a feszénen fehér hamuréteg képzédik, és a
gyuijtdkockdk teliesen elégtek.

Egy megfelels fém eszkdzzel egyenletesen oszlassa el a faszenet a széntartéban (5).
Helyezze a grillrécsot (4) vagy a grillnydrsat (1) a szélvédd lemezek (18, 2, 3) nyildsaiba.
Vérion egy kicsit, amig a grillrécs (4) felforrésodik, és kezdije el a grillezést.

YV V VY

Vegye le a grillsitérél a meggrillezett ételeket, miutdn azok megfelel8en dtsiiltek/a szinik
elérte a kivant barnasagot.
Joé étvagyat!

9. Karbantartas/tisztitas

Vaérjon a tisztitdssal, amig a grillsité teljesen ki nem hil. Maskilénben égési sériilés veszélye
all fenn.
A grillsité nem tartalmaz rendszeres karbantartdsra szorulé alkatrészeket. A normdl tisztitéshoz

haszndlion egy mosogatérongyot és vizet, valamint kereskedelmi forgalomban kaphaté

Magyar - 109



GRILLMEISTER GGW 84 B1

mosogatészert. Ne haszndlion maré vagy sirolé hatdsi tisztitészereket, igy elkerilheti a termék

kdrosoddsat.

A grillrées (4) tisztitdsdhoz elég egy mosogatészivacs és mosogatdszer. A grillracsra (4) tapadt
makacs szennyez8dések esetén hasznos lehet, ha ezeket tisztités elétt vizbe dztatja, hogy felpuhitsa
az odaégett szennyez8déseket. Tisztitds utdn tiszta vizzel dblitse &t a grillrdcsot (4), hogy eltévolitsa

a mosogatdszer maradvdnyait.

10. Tarolas hasznalaton kivul

Ha hosszabb ideig nem szeretné haszndlni a grillsitét, tisztitsa meg a ,9. Karbantartas/tisztitas”

fejezetben leirtak szerint, és tarolja tiszta, szaraz helyen.

11. Kérnyezetvédelmi és hulladékkezelési tudnivalok

A teliesen kihdlt, illetve kiégett tizel6anyagot erre alkalmas, nem gyilékony anyagbdl készilt
téroléban drtalmatlanitsa.

A haszndlt készilék szabdlyos drtalmatlanitésdval elkeriilhetd a kérnyezet kdrositasa, és sajét
egészségének veszélyeztetése. A haszndlt készilék eldirdsszer( artalmatlanitdsaval kapcsolatban
tovdbbi informdcidkat az nkormdnyzatndl, a kérnyezetvédelmi hivatalban vagy abban az iizletben

kaphat, amelyben a késziiléket megvdsdrolta.

7
% A csomagoldst is  kdrnyezetkiméls médon  kell  artalmatlanitani. A
kartoncsomagoldsok papirgy(jtékben vagy nyilvénos gyiijtéhelyeken adhaték le
Gjrahasznositds céljgbdl. A szdllitott csomaghoz tartozé féligt és mdanyagokat a
helyi hulladékszallité vallalat gyditi be és artalmatlanitja kéryezetkimélé médon.
ES/PT

Csak Franciaorszagban:

Ry E

nEgyszeri szelektalas”

Az Ujrafelhaszndlhaté termékre kiterjesztett gyartéi felelésség vonatkozik. A terméket szelektiv

hulladékkezeléssel kell artalmatlanitani.
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A leselejtezésnél vegye figyelembe o csomagoléanyagok jelélését. A

csomagoléanyagokat réviditésekkel (a) és szamokkal (b) jelsljik, amelyek

jelentése a kévetkezd:

1-7: Mdanyagok / 20-22: Papir és kartonpapir / 80-98: Kompozit anyagok.

£ &

Szimbélum | Anyag A termék kdvetkezd csomagoldasi 8sszetevoi
tartalmazzak

Alacsony sGrliségl

B>

0 o Tdska a tartozékokhoz

PELD polietilén

Hullémpapir A bels8 csomagolés értékesitési csomagoldsa
PAP

:22 S Papir Selyempapir a feliletek védelmére

b3
o
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Iskrene éestitke!

Z nakupom zara na kolesih GRILLMEISTER GGW 84 B1, v nadaljevanju zar, ste se odlogili za

visokokakovosten izdelek.

Pred sestavljanjem Zara se seznanite z izdelkom in priloZenimi deli ter skrbno preberite ta navodila
za uporabo. Predvsem upostevajte varnostne napotke in Zar uporabljajte le v skladu z navodili za

uporabo ter za navedene namene.

Ta navodila za uporabo shranite na varno mesto. Ce zar predate tretji osebi, prilozite tudi vsa

navodila.

1. Predvidena uporaba

Ta Zar je namenjen le za peko Zivil, kot so meso, ribe ali zelenjava. Zar je namenijen izkljuéno za
uporabo na prostem. Zara nikoli ne uporabljajte v zaprtih prostorih. Izdelek ni namenjen za poslovno
ali komercialno uporabo. Zar uporabljaite izklju&no v zasebne namene, vsaka drugaéna uporaba je
napacna.

Proizvajalec zavraéa vsakrino odgovornost za 3kodo ali motnje, ki lahko nastanejo kot posledica

sprememb ali predelave Zaraq, ki jih ni odobril proizvajalec.

Upostevaite drzavne predpise oziroma zakonodajo zadevne drzave, v kateri uporabljate napravo.

2. Avtorske pravice

Celotno vsebino teh navodil za uporabo ureja zakonodaja o avtorskih pravicah in je bralcu na voljo
izkljuéno kot vir informacij. Vsakrdno kopiranie ali razmnoZevanje podatkov in informacij brez izrecne
in pisne odobritve avtorja je prepovedano. To se nanasa tudi na komercialno uporabo vsebine in
podatkov. Besedilo in slike ustrezajo tehninim specifikacijam naprave v Easu tiska. Pridrzujemo si

pravico do sprememb.
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3. Vsebina paketa ob dobavi

Zar in vso dodatno opremo vzemite iz embalaZe. Odstranite ves embalazni material in preverite, ali
so vsi sestavni deli celi in neposkodovani. Ce so dobavljeni deli nepopolni ali podkodovani, se obrnite
na proizvajalca.

e Zar (ni sestavljen)
®  Material za sestavljanje
e Ta navodila za uporabo

Ta navodila za uporabo so opremliena z zloZljivim ovitkom. Na notranii strani ovitka je prikazan Zar
s Stevilénimi oznakami. Stevilke oznalujejo naslednije:
Razenj (z vilicami za fiksiranje Zivila)
Protivetrna za3cita (sredinska)

Protivetrna zascita (desna)

Resetka za Zar

Posoda za oglie

Rocaj

Nosilec rocaja (2 kosal)

Noga (2 kosa)

Pre&ni opornik (2 kosa)

O NOOh NN —

O

10 Deska za odlagalno polico (dolga, 5 kosov)

11 Kolo (2 kosa)

12 Os

13 Noga s kolesom (2 kosa)

14 Ojagitveni opornik (2 kosa)

15 Nosilec odlagalne police (prednia stran, zadnja stran)
16 Deska za odlagalno polico (kratka, 3 kosi)

17 Roéaj (za redetko za Zar, 2 kosal)

18  Protivetrna zas¢ita (leva)

4. Material za sestavljanje

19 20 21 22 23

T
.
)
]

l«“II 1
o)
|
(o
\\_

M5X10  M4X10 M5 M8 5.4

47x 2x 47x 2x 47X 2x
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5. Tehni¢ni podatki

Model

GGW 84 Bl

Mere sestavljenega izdelka (S x V x G)

pribl. 84 x 86 x 45 cm

Mere redetke za zar (S x G)

pribl. 48,5 x 28,5 cm

Kurivo Lesno oglie (ne briketi iz lesnega oglja)
Prostornina posode za oglie najv. 1 kg
TeZa pribl. 6,2 kg

Pridrzujemo si pravico do sprememb tehnignih podatkov in oblike brez obvestila.

6. Varnostni napotki

Pred prvo uporabo Zara natanéno preberite naslednje napotke in upostevajte vsa opozorila. Ta
navodila za uporabo skrbno shranite za poznejso uporabo. Ce napravo prodate ali izrogite trefji
osebi, ji nujno predaijte tudi ta navodila za uporabo. Ta navodila so sestavni del izdelka.

Razlaga uporabljenih simbolov

preprecite.

za¥¢ito uporabnika.

NEVARNOST! Ta simbol z napisom »Nevarnost« oznaéuje neposredno nevarne
razmere, ki lahko povzrogijo hude poskodbe ali celo smrt, ge njihovega nastanka ne

OPOZORILO! Ta simbol oznaduje pomembne napotke za varno uporabo Zara in

NEVARNOST! Ta simbol oznaduje nevarnost za zdravje zaradi oparin/opeklin.

Toplotno odporne/obstojne zaicitne rokavice

Vi

X X

2Tz

X

1V O

Zara ne uporabljajte v zaprtih in/ali bivalnih prostorih, npr. stavbah, $otorih, prikolicah, avtodomih
ali na ladjah. Taka uporaba je lahko namre¢ smrtno nevarna zaradi zastrupitve z ogljikovim

monoksidom.
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NEVARNOST! Zar uporabligite le izven zaprtih prostorov. Oglia za Zar ne pustite goreti
ali tleti v zaprtih prostorih, temve& samo na prostem! Sicer obstaja nevarnost zastrupitve z
ogljikovim monoksidom, ki lahko hitro povzrogi smrt.

NEVARNOST! Zar uporabliajte le na stabilni, ravni, vodoravni, toplotno obstojni in trdni
povriini in ne v bliZini vnetljivih materialov, teko¢in ali plinov. Pustite dovolj razdalje do sten
in drugih predmetov in Zara med uporabo in po njej - dokler je vro¢ - nikoli ne pus&aite
brez nadzora. Obstaja nevarnost poZaral

NEVARNOST! Za podziganie ali ponovno priziganje uporabljajte le sredstva za podzig,
ki ustrezajo evropskim standardom EN 1860-3. Nikoli ne uporabljajte bencina ali
denaturiranega 3pirita. Sicer obstaja nevarnost vziga ali nenadzorovanega razvoja toplote,
ki lahko povzro¢i najhujse opekline ali pozar. Lahko pride do poskodb in pozaral
NEVARNOST! Ne uporablijajte sulilnika las ali podobnih pripomockov. Obstaja
nevarnost, da bi nastale iskre, ki lahko po3kodujejo Zar.

NEVARNOST! V kolikor se na Zaru vname ma3coba, je nikoli ne gasite z vodo!
Obstaja nevarnost eksplozivnega vziga. Za gadenije raje uporabite npr. gasilno odejo, s
katero boste zadusili ogen;.

NEVARNOST! Zar uporabljajte izklju&no z lesnim ogliem, nikoli z drugimi kurivi. Obstaja
nevarnost pozaral

NEVARNOST! Med peko na Zaru nosite zaiéitne rokavice, ki so odporne na vroéino, v
skladu z Uredbo o osebni varovalni opremi (kategorija Il glede toplotne zaigite, DIN-EN
407). Za obraéanije zivila na zaru uporabljajte primerne pripomoéke, npr. klesée za zar,
da prepredite opekline. Lahko se opeéete.

NEVARNOST! Pred &id¢enjem polakaijte, da se Zzar popolnoma ohladi. Lahko se opecetel!
OPOZORILO! Otrokom in Zivalim prepreite stik z Zarom.

OPOZORILO! Ta Zar se mo&no segreje in se ga med obratovanjem ni dovoljeno dotikati!

OPOZORILO! Ko zakljucite s peko, poakaijte, da preostanek oglja zgori, in ga ne gasite
z vodo.

OPOZORILO! Zar se lahko uporablia samo z ogliem v skladu z EN 1860-2.

NEVARNOST! Pred peko na Zaru odstranite roéaja (17) z resetke za zar (4), sicer se
roéaja (17) med uporabo moéno segrejeta. Lahko se opecete.

7. Sestavljanje

7.1 Potrebno orodje
e Krizni izvijaé

e Vijagni klju&: SW 8 mm in 2 x SW 13 mm

7.2 Priprava na sestavljanje
e  Pri sestavljanju zara bodite natanéni.

®  Naértujte dovolj &asa.

e Zagotovite si dovolj veliko delovno povrino.
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e Vzemite vse posamezne dele iz embalaze in si jih poloZite na doseg rok.
e Vzemite material za sestavljanje iz embalaZe in si ga poloZite na doseg rok.
e Pripravite si potrebno orodje.

& OPOZORILO! Med sestavljanjem Zara obvezno pazite, da so glave vijakov vedno

obrnjene navzven. Tako lahko preprecite poskodbe zaradi 3trlecih vijakov.

V nadaljevaniju je opisano sestavljanje Zara v 8 korakih. llustracije so na straneh 2 do 4. PoloZite si
potrebne dele in material za sestavljanje na doseg roke.

Upostevaijte, da se nekateri ploéevinasti deli zaradi razliénih oblik prilegajo Sele
med montazo. Priporoéamo, da vijake najprej privijete roéno in jih nato
zategnete z orodjem.

1. korak

» Nosilca odlagalne police (15) ro&no privifte na nogi s kolesom (13). Za to uporabite spodnjo
luknjo nosilca odlagalne police (15) in srednjo luknjo noge s kolesom (13), glejte sliko.
Potrebuijete po en vijak (19), podlozko (23) in matico (21).

> Pritrdite ojacitvena opornika (14) na nogi s kolesom (13). Potrebuijete po en vijak (19),
podlozko (23) in matico (21).

» Sedaqj pritrdite ojacitvena opornika (14) na nosilca odlagalne police (15). Potrebujete po en
vijak (19), podlozko (23) in matico (21).

» Nogi s kolesom (13) skupaj z montiranima nosilcema odlagalne police (15) privijte na levo stran
posode za oglie (5). Za to uporabite zgornjo luknjo v nogah s kolesom (13).
Prosimo, upostevaite: 3 luknje za montaZo protivetrne zascite v posodi za oglie (5) morajo
biti pri tem na zadnii strani. Za vsako nogo s kolesom (13) potrebujete po 2 vijaka (19), 2
podlozki (23) in 2 matici (21).

»  Sedaj vse vijake moéno privijte.

2. korak

»  Nosilca roéaja (7) roéno privijte na nogi (8). Za to uporabite spodnijo luknjo nosilca roéaja (7).
Potrebujete po en vijak (19), podlozko (23) in matico (21).

» Nogi (8) skupaj z montiranima nosilcema roéaja (7) privijte na desno stran posode za oglie
(5). Za to uporabite zgornjo luknjo v nogah (8). Za vsako nogo (8) potrebuijete 2 vijaka (19),
2 podlozki (23) in 2 matici (21).

»  Privijte roaj (6) med nosilca ro&aja (7). Potrebujete 2 vijaka (20).

» Sedaj vse vijake moéno privijte.

3. korak

> Preéna opornika (9) privifte med nogi (8) in nogi s kolesom (13). Pet lukenj precnih opornikov
(9) mora biti pri tem obrnjenih navzgor. Za vsak preéni opornik (9) potrebujete po 4 vijake (19),
4 podlozke (23) in 4 matice (21).

» 5 desk za odlagalno polico (10) roéno pritrdite na preéna opornika (9). Potrebujete 10 vijakov
(19), 10 podlozk (23) in 10 matic (21).

» Sedaj vse vijake moéno privijte.
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4. korak

» Vstavite os (12) skozi spodniji luknji nog s kolesom (13). Sedaj namestite kolesi (11) na vsak
konec osi (12). Na vsak konec osi (12) roéno privijte klobu¢asto matico (22). Nato &vrsto privijte

obe klobuéasti matici (22) hkrati s pomogjo dvojnega vijaénega klju¢a SW13.

5. korak

» 3-delno protivetrno zai¢ito (18, 2, 3) roéno sestavite s pomo&jo zgornjih lukenj. Pri privijanju
preverite, da so luknje protivetrne zai¢ite (18, 2, 3) obrnjene navzdol (kot je prikazano na
sliki). Potrebujete 2 vijaka (19), 2 podlozki (23) in 2 matici (21).

» Protivetrno zaigito (18, 2, 3) privijte od znotraj na posodo za oglie (5). Obvezno pazite, da so
glave vijakov obrnjene navzven. Potrebujete 5 vijakov (19), 5 podlozk (23) in 5 matic (21).

» Sedaj vse vijake moéno privijte.

6. korak

» 3 deske za odlagalno polico (16) ro&no pritrdite na nosilca odlagalne police (15). Potrebuijete
6 vijakov (19), 6 podlozk (23) in 6 matic (21).

» Sedaj vse vijake moéno privijte.
7. korak

» Vilice za fiksiranije Zivila (s konicami obrnjenimi ena proti drugi) pritrdite na razenj (1) z

vijakoma z usesi (24). Namestite roéaja (17) na resetko za zar (4).

8. korak

» Preverite vse vijaéne povezave in jih po potrebi privijte!

» Sedaj namestite redetko za Zar (4) v odprtine protivetrne zaigite (18, 2, 3).

Zar je sedaj sestavljen in pripravlien za uporabo.

8. Uporaba naprave

Pred prvo uporabo segrevajte zar najmanj 30 minut, da sezgete morebitne ostanke proizvodnih

sredstev. Med tem lahko nastanejo neprijetne vonjave, ki pa so povsem obigajne.
NEVARNOST! Za podZiganije ali ponovno priziganje uporabljaijte le sredstva za podzig,
ki ustrezajo evropskim standardom EN 1860-3. Nikoli ne uporabljajte bencina ali
denaturiranega 3pirita. Sicer obstaja nevarnost vZiga ali nenadzorovanega razvoja toplote,
ki lahko povzrogi najhujse opekline ali pozar. Lahko pride do poskodb in pozaral

A NEVARNOST! Ne uporabliajte sulilnika las ali podobnih pripomockov. Obstaja
nevarnost, da bi nastale iskre, ki lahko poskoduijejo Zar.
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& NEVARNOST! Zar uporabliajte le na stabilni, ravni, vodoravni, toplotno obstojni in trdni

povrsini in ne v bliZini vnetljivih materialov, tekocin ali plinov. Pustite dovolj razdalje do sten
in drugih predmetov in Zara med uporabo in po njej - dokler je vro¢ - nikoli ne puiéajte
brez nadzora. Obstaja nevarnost pozaral

& NEVARNOST! Pred peko na Zaru odstranite rocaja (17) z redetke za Zar (4), sicer se

ro&aja (17) med uporabo moéno segrejeta. Lahko se opecete.

» Napolnite toliko lesnega oglja v posodo za oglie (5), da pokrijete dno.
Opomba: Ce je na voljo kamin za priZiganje oglia, lesno oglie priZgite v njem, izven Zara in
na nevnetljivi podlagi.

» Nato na lesno oglie razporedite 2-3 kocke za podzig in jih prizgite z vZigalnikom ali
vzigalico.

» Ko kocke za podzig primerno gorijo, posodo za oglie (5) previdno napolnite z ogliem. Pazite,
da ne zadusite kock za podzig.

» Najbolj primerno stanje Zerjavice prepoznate po tem, ko na lesnem oglju zaéne nastajati bela
plast pepela in ko so kocke za podZig popolnoma pogorele.

> Lesno oglie v posodi za oglje (5) enakomerno porazdelite s primernim kovinskim
pripomockom.

» Namestite redetko za zar (4) oz. razenj (1) v odprtine protivetrne zascite (18, 2, 3).

» Polakaite $e nekaj asa, da se redetka za Zar (4) segreje, nato pa zagnite s peko.

> Zivilo, ki ga pegete na zaru, odstranite, ko dosezete Zeleno totko peenja/stopnijo
zapecenosti.

Dober tek!

9. Vzdrzevanje/ciscenje

& S &is€enjem polakaite, dokler se Zar popolnoma ne ohladi. Sicer obstaja nevarnost opeklin!

Zar nima nobenih delov, ki bi jih bilo treba vzdrzevati. Za obi¢ajno &is&enje uporabliajte krpo in vodo

ter komercialni detergent. Ne uporabljajte agresivnih ali abrazivnih &istil, da preprecite skodo.
Redetko za zar (4) lahko oistite z gospodinjsko gobico in detergentom. Pri mo&no zasu3enih ostankih
hrane na redetki za zar (4) je koristno, &e redetko pred &is€enjem namocite v vodi, da se zasu3eni

ostanki hrane zmehéajo. Po &iséenju redetko za Zar (4) sperite s &isto vodo, da odstranite ostanke

detergenta.

10. Dolgotrajnejse shranjevanje

Ce zara ne boste uporabljali, ga odistite, kot je opisano v poglavju »9. Vzdrzevanje/&is€enie, in

shranite na Cistem in suhem mestu.
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11. Napotki za varovanije okolja in odstranitev izdelka med
odpadke

Ko je kurivo popolnoma zgorelo oz. se ohladilo, ga shranite v za to predvidene posode iz
negorljivega materiala.

Z ustrezno odstranitvijo stare naprave boste za¥¢itili okolje in lastno zdravje. Dodatne informacije o
odstranjevaniu starih naprav v skladu s predpisi lahko pridobite na mestni ob¢ini, pri drzavni agenciji
za okolje ali v podjetju, pri katerem ste izdelek kupili.

g Tudi embalaZo zavrzite na okolju prijazen nacin. Kartonsko embalazo lahko

% oddate v &asu zbiralne akcije starega papirja ali v javnih zbirnih centrih za

predelavo odpadkov. Dostavne embalazne folije in embalaZe iz umetne mase
zbirajo in okolju prijazno odstranjujejo krajevna komunalna podjetia za odvoz

odpadkov.
ES/PT

Velja samo za Francijo:

(e

»Poenostavljeno razvriéanje«

Izdelek je mogoce reciklirati, ima razsirieno odgovornost proizvajalca in se razvri¢a ter zbira

logeno.

Pri logevanju odpadkov upostevaijte oznake embalaznih materialov, ki so oznaeni

z okraj$avami (a) in Stevilkami (b) z naslednjim pomenom:

&&
& 1-7: plastika/20-22: papir in lepenka/80-98: kompoziti.
a

Simbol Material Prisotnost v naslednijih sestavnih delih

embalaze tega izdelka

Polietilen nizke gostote Vreéka za dodatno opremo

PE-LD
Valovita lepenka Prodajna embalaza in notranja embalaza
PAP
Papir Svileni papir za zaéito povriin
PAP
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Cestitamo!

Kupnjom kolica za rosfili GRILLMEISTER GGW 84 B1, u daljnjem tekstu ,rodfili”, odludili ste se za

visokokvalitetan proizvod.

Prije montaZe upoznaite se s rostiliem i pripadajuc¢im dijelovima te pazZljivo procitajte ove upute za
rukovanije. Posebno obratite pozornost na sigurnosne napomene i upotrebljavaite rostilj samo na

nadin opisan u ovim uputama za rukovanije i za navedena podruéja upotrebe.

Cuvajte ove upute za rukovanje na sigurnom miestu. Ako predajete rosfilj trecoj osobi, takoder

predaite sve pripadajuc¢e dokumente.

1. Namjenska uporaba

Ovaj rottilj sluzi iskljugivo pecenju namirnica poput mesa, ribe i povréa. Rotilj je iskljugivo namijenjen
za koristenje na otvorenom. Nemoijte ga nikad upotrebliavati u zatvorenim prostorima. Nije
predviden za upotrebu u poduzedu ili za komercijalnu upotrebu. Rodtilj upotrebljavaite iskljucivo za

osobne potrebe, svaka druga primjena je nenamjenska.

U sluéaju osteéenja ili smetniji na rostiliu nastalih zbog promjena ili preinaka koje proizvodaé nije

odobrio prestaje vrijediti svaka odgovornost proizvodaéa.

Pridrzavaijte se nacionalnih propisa odnosno zakona zemlje u kojoj se uredaj upotrebljava.

2. Autorsko pravo

Svi sadrzaiji ovih uputa za rukovanje podlijeZu autorskom pravu i stavljeni su &itatelju na raspolaganije
iskljugivo kao izvor informacija. Svako kopiranie ili umnozavanje podataka i informacija zabranjeno
je bez izrigitog i pisanog dopustenja autora. To se odnosi i na komercijalnu upotrebu sadrZaja i
podataka. Tekst i slike odgovaraju tehnickom stanju u trenutku tiskanja. Zadrzana su prava na

promjene.
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3. Opseg isporuke

Izvadite rodtilj i sve pripadajuée dijelove iz ambalaze. Uklonite sav ambalazni materijal i provjerite
jesu li svi dijelovi potpuni i neosteéeni. U sluéaju nepotpune ili osteéene isporuke obratite se
proizvodadu.

¢ Rodtilj (nije montiran)
e  Materijal za montazu
e Ove upute za rukovanje

Ove upute za rukovanje imaju preklopive korice. Na unutradnjosti korica prikazan je rostilj s
numeriranim dijelovima. Brojevi ozna&avaiju sliedece:

Razanj (ukljuéujuéi kopée)

Zastita od vietra (sredina)

Zastita od vietra (desno)

Redetka za rodtilj

Posuda za uglien

Drska

Drza¢ za drsku (2 komada)

Potporna noga (2 komada)

O NGO NN —

0

Popreéni potporanj (2 komada)

10  Daska za odlaganje (dugagka, 5 komada)

11 Kota (2 komada)

12 Osovina

13 Potporna noga za kota¢ (2 komadal)

14 Dijagonalno pojaganje (2 komada)

15  Drza€ kratkih dasaka za odlaganije (prednja strang, straznja strana)
16  Daska za odlaganie (kratka, 3 komada)

17  Drska (samo za resetku, 2 komada)

18  Zaitita od vjetra (lijevo)

4. Materijal za montazu

19 20 21 22 23 24

@ /"“\ ‘\
= /4 | Ir/-\l \
M5X10 M4X10 M5 M8 5.4 M4x10
47x 2x 47x 2x 47X 2
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5. Tehnicki podaci

Model GGW 84 B1

Dimenzije u montiranom stanju (S x V x D) oko 84 x 86 x 45 cm

Dimenzije resetke (S x D) oko 48,5 x 28,5 cm

Gorivo Srr\\//::(i);gul;Fef]r;(a) kocke za potpalu vatre od
Kapacitet posude za uglien maks. 1 kg

Masa oko 6,2 kg

Tehnicki podaci i dizajn mogu se izmijeniti bez najave.

6. Sigurnosne napomene

Prije prve upotrebe rodtilia temeljito procitajte sliede¢e upute i pridrzavaijte se svih upozorenia.
Cuvaijte ove upute za rukovanje na sigurnom miestu za buduéu upotrebu. Ako prodaiete ili
prosliedujete uredaj, obvezno predaite i ove upute za rukovanije. One su sastavni dio proizvoda.

Objasnjenje upotrebljavanih simbola

OPASNOST! Ovaj simbol s napomenom ,Opasnost” ozna&ava prijeteu opasnu
situaciju koja, ako se ne sprijedi, moze prouzroditi tedke ozliede ili ¢ak dovesti do smrti.

A UPOZORENJE! Ovaj simbol oznaava vazne napomene za siguran rad rotilja i

zastitu korisnika.

OPASNOST! Ovaqj simbol oznaéava opasnosti po zdravlje zbog
oparotina/opeklina.

.

N
\
| Zadtitne rukavice otporne/neosijetljive na visoke temperature

W

Vi

X & kX8 v

1 X

Nemojte upotrebljavati rodfilj u zatvorenim i/ili stambenim prostorijama, primjerice zgradama,

$atorima, kamp-prikolicama, kamp-kuéicama, éamcima. Postoji opasnost po Zivot zbog trovanja
uglji¢nim monoksidom.
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OPASNOST! Rostilj upotrebljavajte samo u otvorenim prostorima. Uglien za rotilj ne smije
se pustiti da izgori ili izari u zatvorenim prostorima, veé samo na otvorenome! U protivnom
postoji opasnost od trovanija ugljiénim monoksidom koje vrlo brzo moze dovesti do smrti.
OPASNOST! Upotrebljavajte rodtili samo na stabilnim, ravnim, vodoravnim i &vrstim
povriinama koje su otporne na toplinu i izbjegavajte blizinu zapaljivih materijala, tekuéina
ili plinova. Ostavite dovolino razmaka prema zidovima i ostalim predmetima te rosfilj nikad
ne ostavljajte bez nadzora tijekom i nakon upotrebe dok je jos vrué. Postoji opasnost od
pozaral!

OPASNOST! Za potpaljivanje ili ponovno potpaljivanje upotrebljavaijte iskljugivo sredstva
za potpaljivanje koja su u skladu s europskom normom EN 1860-3. Nikad nemojte
upotrebljavati benzin ili industrijski alkohol. U protivnom postoji opasnost od naglog
sagorijevanja i nekontroliranog razvoja topline, $to moZe prouzroditi teske opekline ili
pozare. Postoji opasnost od ozljeda i pozaral

OPASNOST! Nemojte upotrebljavati sulilo za kosu ni sli¢na pomagala. Postoji opasnost
od letenja iskri i rostilj se moze odtefiti.

OPASNOST! U slugaju da se zapali mast na rodtiliu, nikad je ne gasite vodom!
Postoji opasnost od eksplozivnog naglog sagorijevanja. Umijesto toga za gasenje
upotrijebite npr. deku za gasenje poZara kojom éete ugusiti vatru.

OPASNOST! Za rottilj upotrebljavaite iskljucivo drveni uglien, nikad druga goriva. Postoji
opasnost od pozaral

OPASNOST! Tijekom rosfiljanja nosite rukavice otporne na toplinu u skladu s Uredbom o
osobnoj zadtitnoj opremi (kategorija Il v pogledu zadtite od topline, DIN-EN 407). Za
okretanje namirnica upotrebljavajte odgovarajuée pomagalo, npr. dtipaliku za rostilj, kako
biste izbjegli opekline. Postoji opasnost od opeklina.

OPASNOST! Prije igéenja pustite da se rodfilj u potpunosti ohladi. Postoji opasnost od
opeklinal

UPOZORENJE! Djecu i Zivotinje drZite podalje od rotilja.

UPOZORENJE! Rotilj postaje vrlo vrué te se ne smije pomicati tijekom upotrebe!

UPOZORENJE! Nakon upotrebe ostavite preostali uglien da dogori i ne gasite ga
vodom.

UPOZORENJE! Upotrebljavaite rostilj samo s drvenim uglienom u skladu s normom EN
1860-2.

OPASNOST! Prije upotrebe roétilja uklonite rugke (17) s redetke za roétilj (4) jer ¢e rucke
(17) u protivnom postati vrlo vruce tijekom upotrebe. Postoji opasnost od opeklina.

7. Montaza

7.1 Potrebni alat
e Krizni odvijag

o Celjusni klju¢: klju¢ sirine 8 mm i 2x kljuéa 3irine 13 mm
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7.2 Priprema montaze

Pazljivo postupaite pri montazi rodtilja.

Uzmite si dovolino vremena.

Pronadite dovoljno veliku povrsinu.

Izvadite sve dijelove iz ambalaZe i polozite ih nadohvat ruke.

Izvadite sav materijal za montaZu iz ambalazZe i poloZite ga nadohvat ruke.
Pripremite sve potrebne alate.

pokazuju prema van. Tako éete izbjedi ozljede koje nastaju zbog izbocenih vijaka.

A UPOZORENJE! Pri montaZi rotilia obavezno pazite na to da glave vijaka uvijek

U nastavku je montaza rodfilja opisana u 8 koraka. Slike éete pronaéi na stranicama 2 - 4. Polozite

potrebne dijelove i materijal za montazu nadohvat ruke.

Imajte na umu da zbog razli€itih oblika neki limovi potpuno nalijezu tek tijekom

montaze. Preporuéujemo da vijke najprije pritegnete ruéno, a nakon toga
alatom.

1. korak

>

>

Viicima ruéno priévrstite dva drzaéa kratkih dasaka za odlaganje (15) na potporne noge za

kotae (13). Za to upotrijebite donju rupu na drzadu (15) i srednju rupu na potpornoj nozi za
kota&e (13), vidi sliku. Za to su potrebni po jedan vijak (19), jedna podloska (23) i jedna matica
(21).

Pri¢vrstite dijagonalna pojagania (14) na potporne noge za kotace (13). Za to su potrebni po
jedan vijak (19), jedna podloska (23) i jedna matica (21).

Sada priévrstite dijagonalna pojaganija (14) za drzaée kratkih dasaka za odlaganje (15). Za
to su potrebni po jedan vijak (19), jedna podloska (23) i jedna matica (21).

Vijcima priévrstite potporne noge za kotaée (13) s montiranim drza¢ima (15) na lijevu stranu

posude za uglien (5). Pritom upotrijebite gornju rupu potpornih nogu za kotage (13).

Obratite pozornost na sliedeée: 3 rupe za montazu zastite od vietra na posudi za uglien

(5) moraju se nalaziti na straznjoj strani. Za svaku potpornu nogu za kotaé (13) potrebna su 2

vilka (19), 2 podloske (23) i 2 matice (21).

Sada &vrsto pritegnite sve vijke.

2. korak

>

Vijcima ruéno priévrstite drzace za driku (7) na potporne noge (8). Pritom upotrijebite donju

rupu na drzaéu za drdku (7). Za to su potrebni po jedan vijak (19), jedna podlogka (23) i
jedna matica (21).

Pri¢vrstite potporne noge (8) s montiranim drza&ima (7) na desnu stranu posude za uglien (5).
Pritom upotrijebite gornju rupu na potpornim nogama (8). Za jednu potpornu nogu (8)

potrebna su 2 vijka (19), 2 podloske (23) i 2 matice (21).

Viicima pricvrstite drsku (6) izmedu drzaéa za drgku (7). Potrebna su vam 2 vijka (20).
Sada évrsto pritegnite sve vijke.
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3. korak

» Vijcima priévrstite dva popreéna potpornja (?) izmedu potpornih nogu (8) i potpornih nogu za
kotade (13). Pritom pet rupa na popre&nim potpornjima (9) mora pokazivati prema gore. Za
jedan poprecni potporanj (9) potrebna su vam 4 viika (19), 4 podloske (23) i 4 matice (21).

»  Rukom pri¢vrstite 5 dasaka za odlaganije (10) na poprecne potpornije (9). Potrebno vam je 10
vijaka (19), 10 podloski (23) i 10 matica (21).

» Sada &vrsto pritegnite sve vijke.

4. korak

»  Provucite osovinu (12) kroz najdonje rupe na potpornim nogama za kota&e (13). Zatim postavite
kotade (11) na krajeve osovine (12). Na krajeve osovine (12) rukom zavmite 3ediraste matice
(22). Obje Sesiraste matice (22) naposlietku Evrsto pritegnite s pomoéu dva &eljusna kljuéa 3irine

13 mm.

5. korak

» Medusobno ruéno spoijite trodijelnu zatitu od vietra (18, 2, 3) kroz gornje rupe. Tijekom
spajanja vijcima pripazite na to da rupe zastite od vietra (18, 2, 3) budu usmjerene prema
dolje (kao 3to je prikazano na slici). Potrebna su vam 2 vijka (19), 2 podloske (23) i 2 matice
(21).

»  Zadtitu od vijetra (18, 2, 3) vijcima pricvrstite na unutarnju stranu posude za uglien (5).
Obavezno pazite na to da glave vijaka pokazuju prema van. Potrebno vam je 5 vijaka (19), 5
podloski (23) i 5 matica (21).

> Sada &vrsto pritegnite sve vijke.

6. korak

»  Rukom pri¢vrstite 3 daske za odlaganje (16) na drzace (15). Potrebno vam je 6 vijaka (19), é
podloski (23) i é matica (21).

» Sada &vrsto pritegnite sve vijke.

7. korak

»  Okastim vijcima (24) priévrstite kopée za razanj (1) (tako da 3ilici budu okrenuti jedni prema

drugima). Umetnite drske (17) u resetku za rodtilj (4).

8. korak

» Provijerite sve vij¢ane spojeve i po potrebi ih dodatno pritegnite!

»  Zatim umetnite redetku za roétilj (4) u otvore na zastiti od vietra (18, 2, 3).

Rodtilj je sada montiran i spreman za upotrebu.
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8. Pustanje u uporabu

Prije prve upotrebe zagrijte rodtilj na minimalno 30 minuta kako biste spalili moguée ostatke montaze.

Za to vrileme moze se stvarati dim, $to je u potpunosti normalno.

P>E>

OPASNOST! Za potpaljivanje ili ponovno potpaljivanje upotrebljavaite isklju&ivo sredstva
za potpaljivanje koja odgovaraju europskoj normi EN  1860-3. Nikad nemojte
upotrebljavati benzin ili industrijski alkohol. U suprotnom postoji opasnost od naglog
sagorijevanja i nekontroliranog razvoja topline, 3to moze prouzroéiti teske opekline ili
pozare. Postoji opasnost od ozljeda i poZaral

OPASNOST! Nemojte upotrebljavati sudilo za kosu ni sliéna pomagala. Postoji opasnost
od letenja iskri i rotil] se moze odtetiti.

OPASNOST! Upotrebljavajte rostili samo na stabilnim, ravnim, vodoravnim i &vrstim
povrinama koje su otporne na toplinu i izbjegavaite blizinu zapaljivih materijala, tekucina
ili plinova. Ostavite dovoljno razmaka prema zidovima i ostalim predmetima te rotilj nikad
ne ostavljajte bez nadzora tijekom i nakon upotrebe dok je jo3 vrué. Postoji opasnost od

pozaral

& OPASNOST! Prije upotrebe rostilia uklonite rugke (17) s redetke za rostilj (4) jer ¢e rucke

(17) u protivnom postati vrlo vruée tijekom upotrebe. Postoji opasnost od opeklina.

» Napunite posudu za uglien (5) drvenim uglienom tako da prekrije dno.
Napomena: Ako postoji, drveni uglien mozete zapaliti i u kaminu za paljenje izvan rodtilia na
vatrostalnoj podlozi.

»  Zatim rasporedite 2-3 kruta sredstva za potpalu po drvenom uglienu i zapadlite ih upaljacem ili
Sibicama.

» Nakon 3to se sredstva za potpalu u potpunosti zapale, pazljivo napunite posudu za uglien (5)
drvenim uglienom. Pazite da ne ugasite sredstva za potpalu.

» |dealan Zar prepoznat éete po bijelom sloju pepela koji se pocinje stvarati na drvenom uglienu
te po potpuno izgorjelom sredstvu za potpalu.

» Odgovarajuéim metalnim predmetom ravnomijerno rasporedite drveni uglien po posudi za
uglien (5).

»  Umetnite redetku (4), odnosno razanj (1) u otvore na zadtiti od vietra (18, 2, 3).

» Kratko pri¢ekajte da se redetka za rotilj (4) zagrije i zatim zapoénite s peéenjem.

» Namirnice uklonite s rostilia kada se dovoljno ispeku i postignu Zeljenu boju.

Dobar tek!
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9. Odrzavanje/ciséenje

& Pricekaite s &iséenjem sve dok se rostilj u potpunosti ne ohladi. U suprotnom postoji opasnost
od opeklina!

Rostilj ne sadrzi dijelove koji se moraju redovito odrzavati. Za obi&no &idéenje upotrebljavaite krpu

za pranije i vodu s uobiéajenim deterdZentom za pranje suda. Kako biste izbjegli osteéenja, nemojte

upotrebliavati agresivna sredstva za &idéenije ili ona koja grebu povrinu.

Za &iséenie resetke za rotilj (4) prikladni su kuhinjska spuzva i deterdZent za pranje suda. U sluéaju
da na resefci za rodtilj (4) ima okorjelih mrlja, pomodi ée ako je prije &is¢enja namodite u vodi kako
bi se okorjele mrlie omek3ale. Nakon &iséenja isperite redetku za rostilj (4) &istom vodom kako biste

isprali ostatke deterdZenta.

10. Skladistenje dok se uredaj ne upotrebljava

Kada ne Zelite upotrebljavati rostilj, ocistite ga kako je opisano u poglavlju ,9. Odrzavanije/&iséenje”

te ga spremite na Cisto i suho mjesto.

11. Napomene o okolisu i informacije o odlaganju

Nakon 3fo se gorivo u potpunosti ohladi, tj. izgori, odloZite ga u za to predvidene spremnike od
nezapaljivih materijala.

Propisnim odlaganjem starog uredaja izbjegavate zagadivanje okolida i ugrozavanje ljudskog
zdravlja. Dodatne informacije o propisnom odlaganiju starog uredaja dobit ¢ete u gradskoj upravi,

u uredu za obavljanje poslova odlaganija otpada ili u trgovini u kojoj ste kupili uredaj.

<7
% Ambalazu takoder zbrinite na ekoloski prihvatljiv naéin. Kartonska ambalaza moze
se predati na reciklozu na mjestima za prikupljanje starog papira ili na javnim
sabirnim mjestima. Folije i plastiéne materijale iz opsega isporuke prikuplia vase
lokalno poduzeée za odlaganije otpada i odlaze ga na ekoloski prihvatljiv nagin.
ES/PT
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Vazno samo za Francusku:

&y E

~Jednostavnije sortiranje”

Proizvod se moze reciklirati, podlijeZze produlienoj odgovornosti proizvodada te se sortira i

prikuplia odvojeno.

%Cg) Pri razdvajanju otpada obratite pozornost na materijale pakiranja koji su oznageni
kraticama (a) i brojevima (b) sa sliedeéim zna&enjem:
& 1 - 7: umjetni materijali / 20 - 22: papir i karton / 80 - 98: kompoziti materijali.
a
Simbol Materijal Sadrzan u sljedeéim sastavnim dijelovima
ambalaze ovog proizvoda
04 Polietilen male gustode Vredica za pribor
PE-LD
A Valoviti karton Prodajna ambalaza i unutarnja ambalaza
PAP
& Papir Svileni papir za zadtitu povriina
PAP

130 - Hrvatski



GRILLMEISTER GGW 84 B1

Cuprins

1. Destinatia UHIIZArT c..cceeeeeeeeceenneenccenneecscnseeeccsessenccccesseeecces 132
2. Dreptul de autor......ccceeecceseessseccssseccsseesssseessssesssssesssseesssses 132
3. Pachetul de livrare ......ceeeecceenneeecccnsseecccsssssecccssssenccccsssecccces 133
4, Accesorii de MoNtAj ccecccceecccssecccsseccssseccsssossssesscssecsssssscsseess 133
5. Date 1ehnice ...cccceereecnsseecsssecccsseccsseecssssescssecssssecssssesssseesssse 134
6. Instructiuni de SigUraN}@ ....cceeeeeeccccsseeccccssseecccsssseeccssssscsces 134

70 Mon'l'ﬂrea 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 135

7.1 UnEltele NECESATE ..ottt 135

7.2 Preg&Hhrea MONtQUIUI ......c..oivieii et 136
8. Punered in fuNCHUNE...ccceveeeccennneeccccssseccscssseeccscssssscsscsssesces 138
9. INIretiNEre/CUrGIAre cuuuuueereereereesseessecssnesseessaesssesssesancsne 139
10. Depozitare in cazul neutilizarii c..ccceveeecceenneecccceseeeccccaseeees 139
11. Instructiuni privind mediul inconjurdtor si indicatii

privind eliminarea la deseuri..........cceeereeeannneeeccceenennnneee. 139

Roméng - 131



GRILLMEISTER GGW 84 B1

Felicitari!
O daté& cu achizifionarea gratarului cu roti GRILLMEISTER GGW 84 B1, denumit in continuare grétar,

v-afi decis pentru un produs de calitate superioard.

Inainte de montarea gratarului, familiarizati-va cu produsul si piesele livrate cu acesta si citifi cu atentie
aceste instructiuni de utilizare. Respectati in primul rénd instructiunile de sigurantd si folositi gratarul

numai in modul descris in aceste instructiuni de utilizare si in scopul indicat.

Pdstrafi cu grij& aceste instructiuni de utilizare. De asemenea, inménati toate documentele dacd datfi

gratarul unui ferf.

1. Destinatia utilizarii

Acest grétar serveste doar pentru frigerea alimentelor precum carnea, pestele sau legumele. Gratarul
este destinat utilizarii exclusiv in aer liber. Nu utilizafi niciodat& gratarul in spatii inchise. Acesta nu
este destinat utiliz&rii industriale sau intr-o intreprindere. Folositi gratarul exclusiv in uz personal, orice
altd intrebuintare fiind neconformé& cu destinatia.

In cazul deteriordrilor sau defectiunilor, care rezultd ca urmare a unei modificari aduse gr&tarului

far& acordul producatorului, este exclusd orice r&spundere din partea producétorului.

V& rugdm s& respectafi normele nationale, respectiv legile térii respective de utilizare.

2. Dreptul de autor

Tot confinutul acestor instructiuni de utilizare intr& sub incidenta dreptului de autor si sunt puse la
dispozifia cititorului exclusiv ca sursé de informatii. Orice copiere sau multiplicare a datelor si
informatiilor este interzisd f&r& aprobarea expresd si in scris a autorului. Acest lucru se referd si la
utilizarea comerciald a confinuturilor si datelor. Textul si ilustrafiile corespund stadiului tehnic din

momentul fip&ririi. Ne rezervam dreptul la modificéri.
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3. Pachetul de livrare

Scoateti gratarul si toate accesoriile din ambalaj. Indepértati toate materialele de ambalai si verificati
dacd toate componentele sunt complete si nu prezintd deteriordri. Dacd afi primit un aparat incomplet
sau deteriorat, v& rugdm s& v& adresafi producétorului.

e  Grdtar (nemontat)
e Accesorii de montaj
e Aceste instructiuni de utilizare

Aceste instructiuni de utilizare sunt prevézute cu o copertd pliabil&. Pe partea interioard a copertii se
afl& imaginea grdtarului, marcatd printr-o serie de cifre. Cifrele au urmétoarea semnificatie:

Tepusd (inclusiv scoabe)
Apérétoare (centru)
Apérétoare (dreapta)

Grilaj

Recipient pentru carbuni
Maner

Brat méner (2 buc.)

Picior (2 buc.)

Contrafis& transversald (2 buc.)

O NGO NN —

Nl

10 Scéndurg depozitare (lungi, 5 buc.)
11 Roatd (2 buc.)

12 Ax

13 Picior cu roatd (2 buc.)

14  Contrafisd de int&rire (2 buc.)

15  Brate de sustinere (fafd, spate)

16 Scéndurg depozitare (scurtd, 3 buc.)
17 Maner (pentru grilaj, 2 buc.)

18  Apdrétoare (stdnga)

4, Accesorii de montaj

19 20 21 22 23 24
- a
% .«_/ f/ ) |"/T‘:\-
M5X10 M4X10 M5 M8 5.4 M4x10
47x 2x 47x 2x 47X 2
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5. Date tehnice

Model GGW 84 B1

Dimensiuni montat (I x T x A) cca 84 x 86 x 45 cm

Dimensiuni grilaj (I x A) cca 48,5 x 28,5 cm

Combustibil Cé&rbuni (nu brichete de carbune)
Capacitate recipient pentru carbuni max. 1 kg

Greutate cca 6,2 kg

Modific&rile datelor tehnice, precum si ale designului pot fi efectuate farg preaviz.

6. Instructiuni de siguranta

inainte de prima utilizare a gratarului, citifi cu atenfie urmdtoarele instrucfiuni si respectafi toate
indicatiile de avertizare. Pastrafi cu grijd aceste instructiuni de utilizare pentru consultarea lor
ulterioar&. Dacd vindefi sau transmitefi aparatul altei persoane, inménati in mod obligatoriu si
prezentul manual de utilizare. Acesta este parte integrant& a produsului.

Explicarea simbolurilor utilizate
PERICOL! Acest simbol, cu indicatia ,Pericol”, marcheazd o situatie periculoasd
iminentd care, dacd nu este preintémpinatd, poate provoca raniri grave sau chiar
moartea.

A AVERTISMENT! Acest simbol marcheaza indicatii importante pentru functionarea in

sigurantd a grdtarului si pentru protectia utilizatorului.

PERICOL! Acest simbol indicd pericole pentru s&n&tate prin opdrire/ardere.

N

y

Ménusi de protectie rezistente la caldurd

Vi
X X X

1V O
%

Nu utilizafi gratarul in spdtii inchise si/sau locuite, precum cl&diri, corturi, rulote, barci. Exista

pericol de moarte prin intoxicare cu monoxid de carbon.
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>R Pb P B PP

PERICOL! Utilizati gratarul doar in afara spdtiilor inchise. Lasafi carbunii din gratar s& arda
complet si s& se sting& in aer liber, nu in spatii inchise! Altfel exist& pericolul intoxic&rii cu
monoxid de carbon, care poate duce la deces intr-un timp foarte scurt.

PERICOL! Utilizati grétarul doar pe o suprafatd stabild, dreaptd, orizontald, rezistentd la
caldurd si solid&, care s& nu se afle in apropierea materialelor, lichidelor sau gazelor
inflamabile. Pastrati o distant& suficientd fatd de perefi si de alte obiecte si nu IGsafi niciodatd
grétarul nesupravegheat in timpul utiliz&rii si ulterior, cét timp este fierbinte. Existd pericol
de incendiu!

PERICOL! Utilizali pentru aprindere sau reaprindere doar aprinzétoare, care respectd
standardul european EN 1860-3. Nu utilizafi niciodatd benzing sau alcool. Altfel exista
pericol de explozie sau de generare necontrolatd a c&ldurii, care poate duce la cele mai
grave arsuri sau incendii. Existd pericol de rénire si de incendiu!

PERICOL! Nu utilizafi uscatorul de pér sau alte dispozitive asemdndtoare. Existd pericol
din cauza imprastierii scanteilor iar gratarul s-ar putea deteriora.

PERICOL! Dacd se aprinde grdsimea pe grdtar, nu o stingeti niciodatd cu apé!
Exista pericol de deflagratie. Utilizati in locul acesteia o pé&turd antifoc pentru stingerea
focului, cu care sa in&busiti incendiul.

PERICOL! Utilizati gratarul exclusiv cu carbuni, niciodatd cu alti combustibili. Exista pericol
de incendiu!

PERICOL! Purtafi mdnusi rezistente la caldurd conform regulamentului privind EIP
(categoria a ll-a privind protecfia termicd, DIN-EN 407) atunci cénd utilizati gratarul.
Utilizati un instrument adecvat pentru intoarcerea méncérii, precum un cleste pentru grétar,
pentru a preveni arsurile. Exista pericol de arsuri.

PERICOL! Lasati gratarul sa se réiceascd complet inainte de o+ curdfa. Existd pericol de
arsuril

AVERTISMENT! Tineti copiii si animalele de casa departe de grétar.

AVERTISMENT! Acest gratar se incinge si nu trebuie s fie mutat in timpul funcfiondrii!

AVERTISMENT! Dup folosirea gratarului, [&sati restul de carbuni s& ardé complet si nu
ii stingeti cu apa.

AVERTISMENT! Gratarul trebuie sd fie utilizat doar cu cdrbuni, conform standardului EN
1860-2.

PERICOL! inainte de a face grétarul, scoatefi manerele (17) de pe grilaj (4) deoarece
ménerele (17) devin foarte fierbinfi in timpul functiondrii. Exist& pericol de arsuri.

7. Montarea

7.1 Uneltele necesare
e Surubelnitd cu cap cruce

e Cheifixe: 1 deschidere de 8 mm si 2 deschideri de 13 mm
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7.2 Pregatirea montajului

Avefi grijé la montarea grdtarului.

Planificafi-vé un timp suficient.

Creati-v& o suprafatd de lucru suficient de mare.

Scoateti toate componentele din ambalaj si punefile la indemana.

Scoatefi accesoriile de montaj din ambalaj si puneti-le la indemana.

Punefi la indemdnd toate uneltele necesare.
AVERTISMENT! Cénd montafi grdtarul, asigurativé c& capetele suruburilor sunt
mereu indreptate spre exterior. Astfel putefi evita rdnirile datorate suruburilor
proeminente.

Mai jos este descris modul de montare a grdtarului in 8 pasi. Gasifi ilustratiile pe paginile 2-4. Puneti

la indem@nd componentele si accesoriile de montaj necesare.

Retineti ¢c@ anumite piese de tabla se vor pozitiona corect abia in timpul

montajului, datorita formelor lor diferite. Se recomandé strangerea suruburilor

mai intdi cu ména si apoi cu o scula.

Pasul 1

> Insurubafi cu ména cele doud brate de sustinere (15) pe picioarele cu roatd (13). Utilizafi in
acest sens gaura de jos a brafului de sustinere (15) si gaura din mijloc a piciorului curoatd (13),
asa cum vedeti in figurd. Avefi nevoie de céte un surub (19), o saib& platé (23) si o piulita (21).

»  Fixafi contrafisele de intdrire (14) pe picioarele cu roatd (13). Aveti nevoie de cdte un surub
(19), o saiba platd (23) si o piulifa (21).

»  Acum fixatfi contrafisele de intdrire (14) pe bratele de sustinere (15). Aveti nevoie de céte un
surub (19), o saibd plata (23) si o pivlita (21).

> insurubali picioarele cu roatd (13) cu brafele de sustinere (15) montate deja pe partea stangd
a recipientului pentru c&rbuni (5). Folositi pentru aceasta gaura de sus a picioarelorcu roatd
(13).
Vé rugém sé retineti: Cele 3 gduri pentru montarea apdré&toarei in recipientul pentru
carbuni (5) trebuie s& se gdseascd aici pe partea din spate. Avefi nevoie de céte un picior cu
roatd (13), 2 suruburi (19), 2 saibe plate (23) si 2 piulite (21).

» Strangeli acum toate suruburile.

Pasul 2

> insurubati bratele manerului (7) cu ména pe picioare (8). Utilizati in acest sens gaura de jos a
bratului ménerului (7). Aveti nevoie de cdte un surub (19), o saib& platd (23) si o piulita (21).

»  Fixati picioarele (8) cu bratele ménerului (7) montate deja, pe partea dreaptd a recipientului
pentru carbuni (5). Folositi pentru aceasta gaura de sus a picioarelor (8). Avefi nevoie de cate
un picior (8) 2 suruburi (19), 2 saibe plate (23) si 2 piulite (21).

> Insurubati ménerul (6) intre bratele manerului (7). Avefi nevoie de 2 suruburi (20).

» Strangeli acum toate suruburile.
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Pasul 3

> Tnsurubati cele doud contrafise transversale (9) intre picioare (8) si picioarele cu roaté (13). Cele
cinci gduri ale contrafisei transversale (9) trebuie s& fie indreptate in sus. Avefi nevoie de céte o
contrafisd transversal& (9) 4 suruburi (19), 4 saibe plate (23) si 4 piulite (21).

» Fixafi cu ména cele 5 scénduri de depozitare (10) pe contrdfisele transversale (9). Aveti
nevoie de 10 suruburi (19), 10 saibe plate (23) si 10 piulite (21).

» Strdngefi acum toate suruburile.

Pasul 4

> Fixafi axul (12) prin g&urile de jos ale picioarelor cu roatd (13). Acum puneti rofile (11) in
capetele axului (12). insurubafi ferm cu ména pilifele infundate (22) in capetele axului (12).
Apoi, in acelasi timp, strdngefi bine piulitele infundate (22) cu ajutorul celor doud chei fixe cu
deschiderea 13.

Pasul 5

> Uniti fix intre ele cele trei parti ale apdrdtoarelor (18, 2, 3) prin gdurile de sus. La insurubare,
avefi grijé ca gdurile apdrdtoarelor (18, 2, 3) s4 fie indreptate in jos (asa cum este reprezentat
in figurd). Aveti nevoie de 2 suruburi (19), 2 saibe plate (23) si 2 piulite (21).

> Insurubafi apéardtoarele (18, 2, 3) pe interiorul recipientului pentru carbuni (5). Asigurafivé c&
capetele suruburilor sunt indreptate spre exterior. Avefi nevoie de 5 suruburi (19), 5 saibe plate
(23) si 5 pivlite (21).

»  Stréingefi acum toate suruburile.

Pasul 6

»  Fixafi cu ména cele 3 scanduri de depozitare (16) pe brafele de susfinere (15). Aveti nevoie
de 6 suruburi (19), 6 saibe plate (23) si 6 piulife (21).

> Strangefi acum toate suruburile.

Pasul 7

> Fixafi scoabele (cu vérfurile indreptate unul spre celdlalt) cu ochetii (24) pe tepusé (1).

Introduceti ménerele (17) in grilaj (4).

Pasul 8

> Verificafi toate conexiunile cu surub si mai stréingefile, dacd este cazul!

»  Acum introduceti grilajul (4) in locasurile apdratoarei (18, 2, 3).

Gratarul este acum gata de utilizare.
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8. Punerea in functiune

Tnainte de prima utilizare incalzifi grétarul timp de cel putin 30 de minute, pentru a arde orice

reziduuri de producfie posibile. In acest timp se pot forma mirosuri, acest lucru fiind perfect normal.

PERICOL! Utilizafi pentru aprindere sau reaprindere doar aprinzdtoare, care respectd
standardul european EN 1860-3. Nu utilizafi niciodatd benzind sau alcool. Altfel existd
pericol de explozie sau de generare necontrolat& a céldurii, care poate duce la cele mai
grave arsuri sau incendii. Exista pericol de ranire si de incendiul

Q PERICOL! Nu utilizafi uscatorul de pé&r sau alte dispozitive asemé&nétoare. Exista pericol

din cauza impréstierii scanteilor iar grétarul s-ar putea deteriora.

A PERICOL! Utilizati gratarul doar pe o suprafatd stabild, dreaptd, orizontald, rezistentd la

céldurg si solidd, care s& nu se afle in apropierea materialelor, lichidelor sau gazelor
inflamabile. P&strati o distantd suficientd fatd de perefi si de alte obiecte si nu I8sati niciodatd
gratarul nesupravegheat in timpul utilizarii si ulterior, cét timp este fierbinte. Existd pericol
de incendiu!

A PERICOL! inainte de a face gratarul, scoatefi manerele (17) de pe grilaj (4) deoarece

\4

vV VYV

manerele (17) devin foarte fierbinti in timpul funcfiondrii. Existd pericol de arsuri.

Umpleti recipientul pentru c&rbuni (5), cu atéfia carbuni cét sé& acoperifi fundul recipientului.
Indicatie: Dacd se poate, puteti aprinde carbunii si intr-un cdmin de aprindere in afara
gr&tarului pe o bazd ignifugd.

Distribuiti acum 2-3 aprinzdtoare solide pe carbuni si aprindefile cu bricheta sau cu chibrituri.
Dacd aprinzé&toarele ard corect, umplefi cu atentie recipientul (5) cu carbuni. Aveti grijg sa nu
indbusiti aprinzatoarele.

Putefi recunoaste starea ideald a jarului dupé stratul alb format pe cérbuni, dupd arderea
completd a aprinzdtoarelor.

Imprastiafi carbunii uniform in recipientul pentru cérbuni (5) cu un obiect metalic adecvat.
Puneti grilajul (4) respectiv fepusa (1) in locasurile apdratoarelor (18, 2, 3).

Asteptati putin, péné cand grilajul (4) s-a incins si apoi incepeti frigerea pe grétar.

Luati alimentele, atunci cand au atins gradul de gétire/ rumenire dorit.

Pofta buna!
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9. intretinere/curétare

f E Asteptati pand ce grétarul s-a récit complet pentru a-l curdta. Altfel existd pericol de ardere!

Grdtarul nu confine piese care trebuie infrefinute regulat. Pentru curdtare folosifi o carpd de spdlat si
apé& cu un detergent de vase obisnuit. Nu utilizali detergenti agresivi sau abrazivi, pentru a evita

deteriordrile.

Pentru curdtarea grilajului (4) este potrivit un burete de uz casnic si detergent de vase. Dacd exista
cruste pe grilaj (4), este indicat s&-| punefi in apd inainte de curdtare, pentru a inmuia crustele. Clatifi

grilajul (4) dupé curdtare cu apd curatd, pentru a indepdrta resturile de detergent de vase.

10. Depozitare in cazul neutilizarii

Dacd nu dorii s& utilizali gratarul, curdtati- asa cum este descris in Capitolul 9. Intrefinere/curdtare”

si pdstrafil intr-un loc curat si uscat.

11. Instructiuni privind mediul inconjurétor si indicatii privind

eliminarea la deseuri

Eliminati combustibilul, atunci cénd acesta s-a rdcit sau a ars complet, in containere din materiale
neinflamabile prevazute special pentru acesta.

Prin eliminarea regulamentard a aparatelor vechi, evitafi poluarea mediului si punerea in pericol a
s&nd&tdtii dvs. Informatii suplimentare privind eliminarea regulamentard la deseuri a aparatelor vechi
obtinefi de la administratia local&, de la oficiul pentru eliminarea ecologicd a deseurilor sau de la

magazinul din care afi achizifionat aparatul.

Y g
% Eliminati si ambalajul la deseuri in mod ecologic. Componentele din carton pot fi
predate la punctele de colectare a maculaturii sau la punctele publice de reciclare.
Foliile si materialele plastice din pachetul de livrare sunt colectate de intreprinderile
de colectare locale si eliminate ecologic de acestea.
ES/PT
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Relevant doar pentru Franta;

&y E

~Sortarea simplificata”

Produsul este reciclabil, se supune ra@spunderii extinse a producétorului si este sortat si colectat

separat.

N

a

Respectati etichetarea ambalajelor la separarea deseurilor, acestea fiind marcate

e

cu abrevieri (a) si numere (b) cu urmé&toarea semnificatie:

1-7: Mase plastice / 20-22: Hartie si carton / 80-98: Materiale compozite.

5

Simbol Material Continut in urméatoarele componente ale

ambalajului acestui produs

Polietilend de densitate

&>

Pungd pentru accesorii

PE-LD scdzutd

Carton ondulat Ambalajul de vanzare si ambalaijul interior
PAP

& Hartie Hartie tip servetel pentru protectia suprafetfelor
PAP
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Mosppasssame Bu!

C nokynkara Ha rpuna Ha konena GRILLMEISTER GGW 84 B1, HapuuaH no-gony rpun, Bue cre

M36pC|J'IM BMCOKOKQAYECTBEH NPOAYKT.

Mpenm MOHTAXA HA rpMNa ce 3anosHakTe NoBpe ¢ NPOAYKTA M C BKNIOYEHMTE B OKOMMIEKTOBKATA
4aCTM U MpoyeTeTe BHUMATENHO TOBA PBKOBOACTBO 3a ekcnnoaraums. Cnassaite npenn BCUUko
YKO3QHMATA 30 6e30MACHOCT M U3MOM3BAMTE IPMIA COMO KAKTO € OMMCAHO B TOBA PbKOBOACTBO 3Gt

ekcnnoarauma U CaMO NO YKA3aHOTO npeaHasHavyeHue.

CoxpaHssaiite nobpe ToBa pbKOBOACTBO 30 ekcnnoataums. AKo pasate rpuna Ha TpeTo nuue,

npencn?ﬁe usanara noKyMeHTaums 3aenHo C Hero.

1. Ynorpe6a no npeaHasHavyeHue

Tosm rpun e NpenHa3HaYeH 30 M3NMYAHETO HA XPAHWTENHM NPOAYKTH KATO HANpUMep Meco, puba
unu 3enenuyumn. [punst Tpsbea AG Ce M3NON3BA M3KMIOYMTENHO CAMO Ha oTkputo. Hukora He
M3MON3BAMTE IPMNA B 30TBOPEHM NMOMeLLeHKs. Tol He e NnpeaHasHaueH 3a paboTa Bbs GUPMA MK
30 npodecnonanta ynotpeba. Msnonseaitte rpuna camo 3a nmuna ynotpeba, BCSKo Apyro

NpUNoXeHne He € No NpeaHasHa4YeHne.

I'Ipomsaoumenm He& HOCKM OTFOBOPHOCT 34 LWetn uniM nospenn, KOUTO MNpPOM3TUYAT OT

HEOTOPU3IMPAHO OT Npom3BoAUTENS M3MEHEHNE MU MOﬂMq}MKGLI.MSI Ha rpuna.

MOJ‘IH, Cna3BaMTe BANMAHMTE 30 CTpaHaTa HGpeﬂ6M, pecn. 3aKOHM Ha CTpaHATQ, KbAETo ce

M3MON3BA YPEADT.

2. ABTOpCKO NpABO

Llsnoto chbaobp>aHMe HO HACTOSLWETO PBKOBOACTBO 30 €KCMIOATALMS € MPedMeT HO GBTOPCKOTO
NPaBO U Ce NPeAOCTaBs HA YMTATENS CAMO KATO MHPOPMALMOHEH U3TOYHUK. 3a6paHEHO e BCSKO
KOMMPAHE UMK PA3MHOXABAHE HA AGHHM M MHPOPMALMS 6e3 MIPUUHOTO M MUCMEHO paspeLleHue
ot asTopa. ToBa ce OTHACH ChILO A0 THPFOBCKATA YNOTPE6A HA ChABPXKAHUETO M AAHHMTE. TeKcTbT
M MNIOCTPALMMTE CBOTBETCTBAT HA TEXHWUYECKOTO CbCTOSHME MO BPEME HA OTNEeYaTBAHETO.

3anassame cu NPABOTO HO MPOMEHM.
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3. OKkoMNNEeKToBKA HA AOCTABKATA

Mseanete rpuna M BcuukmM uacm Ha obopynsaHeto of onakoskara. OTcTpaHete BCMUKM
ONAKOBBLYHM MATEPUANK M MPOBEpPEeTe NANM BCUUKM KOMMOHEHTM Ca Lienn 1 B M3npaBHocT. B cnyuait
HO HEMbBAHA AOCTABKA MM MPM HANMYHM NOBpean ce obbpHeTe KbM NPOU3BOAMTENS.

e Tpun (Hecrnobe)
®  MoHtaxHu marepuanm
e HacroswoTo pbkoBOLACTBO 30 ekcnnoaraums

ToBa pBKOBOACTBO 30 €KCMNNOATALMS MMA 0BMOXKA, KosTO ce pasteaps. Ha seTpelwHara crpaHa Ha
06noxKata e u3obpaseH rpusbT ¢ UMpposu obosHaveHus. Lindpute nMmar cnenHoto 3HaueHme:

LWuw (c Bkntoyerm wmnku)
3awmTa ot BATLP, CpenHa Yact
3awumra ot BATHP, ASCHA YaCT
Ckapa Ha rpuna

Tasuuka 3a suramwa

Hpbxka

Oupxau 30 apwxkara (2 6p.)

O NGO NN —

Henonewmxer kpak (2 6p.)

0

Hanpeuna pasnsrka (2 6p.)

10 [Owcka Ha noctaskara (avara, 5 6p.)

11 Konerno (2 6p.)

12 Oc

13 Kpak 3a koneno (2 6p.)

14 Ycunsawa pasnvHka (2 6p.)

15 Owpxay Ha nocTaekata (MpepHa cTpaKa, 3aaHa cTpaHa)
16  [wcka Ha noctaskara (kbea, 3 6p.)

17 Opwxka (30 ckapara Ha rpuna, 2 6p.)

18  3awwrta ot Batbp, NaBa yact

4. MoHTA>)XHM Matepuanu

19 20 21 22 23 24

@ /"“\ ‘\
= /4 | Ir/-\l \
M5X10 M4X10 M5 M8 5.4 M4x10
47x 2x 47x 2x 47X 2
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5. TexHuuecku gaHHM

Mogen GGW 84 B1

Pazmepu montmpan (LU x B x [1) okono 84 x 86 x 45 cm

Pasmepm Ha ckapara (LU x 1) okono 48,5 x 28,5 cm

Fopuso .E:::z:; Bbrmwa (6e3 Gpuken o obpBeHH
Kanauurer Ha Tasuukara 3a MLl make. 1 kg

Terno okono 6,2 kg

HpOMeHM HA TEXHUYECKMTE AAHHU, KOKTO U HO J]MBGIZHO, MOraT oa nocnenear, 6e3 na ce obssaBar.

6. YxazaHus 3a 6eszonacHocr

Mpean mbpeata ynotpeba HA rPUAA NPOYETETE BHUMATENHO CReaHMTe MHCTPYKLUMM 1 B3eMeTe NoA
BHUMAOHUE BCMUYKM npepynpeauTtentu ykasauus. CbxpaHssaiTe TOBA PbKOBOACTBO 30
€KCnnoaTaums rpUXIMBo, 30 AA FO M3Non3sate npu HeobxoaMMmocT B Gbaewe. Ako npopasate
ypeaa unu ro NpenocTassTe HA APYro nuue, NPUNOXeTe 3a0bIKUTENHO TOBA PbKOBOACTBO. To €
4acT oT NPOAYKTA.
PazgacHeHMe Ha U3NON3BAHUTE CUMBONU
OMNACHOCT! Tosu cuMmBON 30e0HO C YKA3GHMETO ,OMACHOCT”  O3HAYABA
30CTPALIMTENHA ONACHA CUTYALMs, KOSTO, OKO He 6bae NpemoTBpaTeHd, MoXe Ad
[oBefe A0 TeXKW HOPAHIBAHUS U LOPU OO CMbPT.

A MPEAYNPEXXKAEHMUE! Tosn cumeon o3HauaBa BAXKHM yKaszaHus 3a BesonacHata
o

ekcnnodarauma Ha rpuna M 3a 3amrTaTa Ha I'IOTpe6MTeﬂ$|.

OMACHOCT! Tosu crMBON 03HOYABA OMACHOCT 30 30PABETO MOPAAM
onapsaHe/usrapsHe.
N
h

L | lNpennasHu pbkaBULM, YCTOMYMBK HA TOMAMHA

Vi

X & kX8 v
&2 i

He m3nonsearite rpmna & 3atBOpeHH 1/ mnm obUTaEMM NOMELLEHMS KATO HAMP. CTPAAM, NAnaTky,

KApdaBaHK, KeMnepun, NoOKH. MMma onacHocT 3a xumeota nopanm oTpasgHe C BbrneponeH OKCMJI!
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OMACHOCT! Msnonssaitte rpuna camo m3sbH 3atBOpeHu nometyenus. Ocrassire
BBIMLIATA B FPMNA OO OOTAPST COMO HO OTKPMTO, HMKOTG B 3AKPWUTM nomellenus! B
NPOTMBEH CY4aM CbLIECTBYBA OMACHOCT OT OTPABSHE C BLINEPONEH OKCMA, KOETO MOXE
AC [0oBeAe U A0 CMBPT.

OMACHOCT! Msnonssakte rpuna camo BbpXy CTABMIHG, MAAKA, XOPM3OHTANHQ,
YCTOMUMBA HA TOMMMHA, 3PABA OCHOBA M AAMEY OT 3aNANMMM MATEPUANH, TEUHOCTH MM
rasose. [ocrasete rpuna Ha NOCTATBYHO OTAANEUYEHO OT CTEHM M APYTM NPEOMETU MACTO U
HMKOTQ He o OCTaBSMTe 6e3 Haa30p Mo Bpeme Ha paboTa M cned ToBA, AOKATO & BCE Olue
ropew. Mima onacHoct ot noxap!

OMACHOCT! Msnonssaitte 30 3aNanBAHETO WM MOBTOPHOTO PA3NANBAHE CAMO
NOAMNANKM, KOMTO OTroBapsT Ha esponeickus cranaapt EN 1860-3. Hukora He
usnonssamre GeHsMH MAM cMpT 3a ropeHe. B npotmsen cnyuait Mma onacHoct ot
€KCMMO3MM MK HEKOHTPONMPYEMO OTAENSHEe HA TOMMMHA, KOETO Ad AoBefe A0 TEXKM
U3rapaHKUS MK NOXapu. MIMa onacHocT ot HapaHssaHe 1 ot noxap!

OMNACHOCT! He m3nonssarite cewoap mnm apyrm nonobHu nomowHu cpeactea. Mma
OMACHOCT OT NPEXBPBKBALLM MCKPM, O TPMITBT MOXKE Ad Ce NOBPeaM.

OMACHOCT! Ako sbpxy rpuna ce 3ananu MasHm1Ha, B HUKAKBB CATy4an He racete
c Bopa! VIma onacHoct ot ekcnnosueHo sb3nnamerssare! Msnonssarite BMecro tosa 3a
raceHe HAMP. HEFOPSLLO NOKPUBANO, C KOETO A4 3QAYLIMTE NOXAPA.

OMACHOCT! M3nonssaiite rpuna M3KMIOUYMTENHO CAMO C ObPBEHM BbIMMLLA, HUKOTA C
apym ropwmea. Mima onacrocrt ot noxap!

ONACHOCT! lMNpw pabora ¢ rpuna HoceTe PbKABMLM C TOMIMHHA 3ALMTA B CbOTBETCTBME
¢ Hapean6ara 3a JIMNC (kateropus Il no otHoweHme Ha TonauHnata sawwmta, DIN-EN 407).
3a o6pbluaHe HO NPOAYKTUTE BbPXY CKAPATA M3MON3BAMTE MOAXOASLL MHCTPYMEHT, HAMp.
LMNKM 30 TpmA, 30 Aa u3berHete msrapsaHus. Mima onacHocr ot usrapsHe.

OMNACHOCT! Ocrasete rpuna na ce oxnamu HAMbLAHO, NPeau Ad ro nouncture. Mima
onacHocT or m3rapsHe!

NPEAYNPEXXOEHUE! lNasete neuara 1 DOMALLHKTE XMBOTHM AdNeY OT rpmna.

MPEAYNPEXXAEHMUE! punst ce Harpssa MHOTO CUMNHO M no Bpeme Ha pabota He
Tpsb6ea aa ce mectm!

NPEAYNPEXXOAEHUE! Cren kato npuknioumnte ¢ neyeHeTo, OCTaBETE BLIMMWATA Ad
LOTOPST M He 1 raceTe ¢ BOAa.

MPEAYNPEXXKAEHUE! Mpuner 1psbsa na ce M3NON3BA CAMO C ObPBEHM BbIMMLA
cvrnacto EN 1860-2.

OMNACHOCT! lMpean neuetHe otctpaHete npwxkute (17) ot ckapata (4), 8 npotmsen
cnyyait apwvxkute (17) we ce Haropelwst MHoro no Bpeme Ha pabota. Mma onacHoct ot
usrapsHe.
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7. MoHTOX

7.1 Heo6xoaMMU MHCTPYMEHTH
. OTBepTKG 30 BMHTOBE C Kp'bCTOO6pd3eH wnuy
e [aeueH kntou: Pasmep 8 MM 1 2 no 13 mm

7.2 MNoAroToBKA 30 MOHTAXA

° r]O,EerTBeTe Ce CTapaTenHo 3a MOHTAXA HA rpuna.

e [lnanupaiite AOCTATBYHO BPEME.

e Ocsobogete cu NOCTATLYHO NPOCTPAHCTBO 3a pabora.

. M3BOD.eTe 4actmMte OT ONAKOBKATA U TM HapeneTe Taka, 4e na yﬂO6HV1 3d B3MMAHe.
o l/lzsoueTe MOHTQXHUTE MATEpHAnM U T HapeneTe Taka, 4Ye na yIlO6HM 30 B3MMAHeE.
e [lpuroteete HeOBXOOMMMTE MHCTPYMEHTH.

NPEAYNPEXXOEHUE! Npn moHTaxa BHMMABAKTE IMABUTE HA BCUUKM BUHTOBE AA
ca 06bPHATM BUHATM HOBBH. TAKA e u3berHete HaOPAHIBAHMS OT CTbPYALLUM BUHTOBE.

Cnenso OMMCAHME HO MOHTAXA HA rpmna B 8 cThnkum. VIJ‘HOCTP(]LLMMTG MOXeTe na HaMepuTe Ha
CTPpAHMLUM OT 2 oo 4. Cnoxerte HeO6XOJ1MMMTe 4yactm m1 H806XODMMMTe MOHTQXHU MATEPMANK TAKA,
4ye na ca yﬂO6HM 3Q B3MMAHe.

Monsa na nmare npeasua, Ye HAKOU YACTU OT IAMAPUHA LWe ce 0POPMAT eABA NpuU
MOHTO)XXA nopanu pasnuuHute cu ¢opmu. lMpenopvruntenHo e BUHTOBETE
MbPBOHAUASIHO AA Ce 3ABMAT HA PbKA M €ABA MO-KbCHO AdA e 3aTerHar ¢
MHCTPYMEHT.

Crbnka 1

» Creanrere peata mvpxada 3a noctaekata (15) ¢ kpakata 3a konena (13). 3a tasm uen
M3MNON3BAMTE NOMHATA AYNKA B AbPXada 3a noctaskata (15) u cpepHata mynka B kpaka 3a
konenorto (13), kakTo e nokasaHo Ha durypara. LLle ca Bu Heo6xomMMM 30 BCEKM MO €AMH BUHT
(19), eaHa nognoxHa wanba (23) u eana ravika (21).

» 3akpenete ycunsawmte pasnbHku (14) 30 kpakara 3a konena (13). e ca 81 Heobxommmm
no enuH BuHT (19), enHa noanoxta waba (23) 1 epHa rarika (21).

» Cera 3akpenete ycunsawmte pasnbHkm (14) 3a avpxauute Ha noctaskara (15). Le ca sum
Heobxonumu no eamH uHT (19), eana nopnoxHa warba (23) 1 eaxa ravika (21).

» Monmmpaiite kpakara 3a konenarta (13) ¢ MmoHTMpaHuTe abp>xaum 3a noctaskara (15) omsso
HQ TABMYKATA 30 BBIMWA (5). 30 Ta3M Len M3non3BaliTe ropHATA AYNKA B KPAKATA 30 KOnenara
(13).
Mons, umaiite npegeup, ye: Tpue Oynku 30 MOHTAXA HA 3ALUMTATA OT BATHP B TABMYKATA
3a Bermwa (5) Tpsbea na octaHat Ha 3aaHaTa cTpaHa. 3a Bcekm kpak 3a koneno (13) we ca
81 Heobxonumm no 2 sunta (19), 2 noanoxHu wanbum (23) u 2 rarikm (21).

» Cera 3aterHere nobpe BCUUYKM BUHTOBE.
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Crbnka 2

>

MonTupatite avpxaumte Ha apwxkuTe (7) kbM HenopsuxHuTe kpaka (8). 3a Tasu uen
M3MON3BAMTE [ONHATA AyNKA B AbpXaua Ha apwxkara (7). LLe ca su Heobxonmmu 3a Bceku
no eauH BuHT (19), enHa noanoxxa warba (23) u enHa radka (21).

» 3akpenete HenoasuxHMTe Kpaka (8) ¢ MOHTUpaHUTE AbpXauM 30 ApbXKUTe (7) oTascHO Ha
TaBMuKaTa 30 BbIMwata (5). 3a Tasm uen Msnon3eakiTe ropHATA KYNKA B HENOABMXKHUTE
kpaka (8). 3a sceku kpak (8) we ca Bu Heobxoanmm no 2 eunta (19), 2 nopnoxHM wanbm
(23) 1 2 rasku (21).

»  Monmmpaiite apwxkarta (6) mexay aepxauurte (7). Le ca Bu Heobxoammm 2 sunta (20).

» Cera 3aTerHete nobpe BCUUKM BUHTOBE.

Crbnka 3

» Monmupaiite asete HanpeuHu pasnbHku (9) Mexay HenomeuxHute Kpaka (8) u kpakatasa
konenarta (13). Metre aynku Ha Hanpeunute pasnbrku (9) Tpabea na mepat Harope. 3a Beska
HanpeuHa pasnbHka (9) we ca Bu Heobxoanmm no 4 sunta (19), 4 noanoxHu wanbm (23) u
4 raviku (21).

» 3akpenete netre abcku Ha noctaskata (10) sbpxy Hanpeunute pasmbHkm (9). e ca su
neobxooumm 10 sunta (19), 10 noanoxHm wanbu (23) 1 10 rasikm (21).

» Cera 3aTerHete nobpe BCUUKM BUHTOBE.

Cronka 4

> Bkapaiite octa (12) npes vam-nonHute oteopu Ha kpakara 3a konenata (13). Cnoxere
konenata (11) 8 aeara kpas Ha octa (12). 3asuitte 3ppaso myxmTe rarku (22) kbm kpamwara
Ha octa (12). Cnen ToBa € NoMowTa Ha ABATA raeyHM kmoua pasmep 13 3aterHete 3upaso
e0HOBPEMEHHO ABeTe Myxu ramku (22).

Cronka 5

» Cuenmnnere tpute uyactv (18, 2, 3) Ha 3awwmTaTa 30 BATHP €LHA KBM APYFA MOCPEACTBOM
roptute otsopu. Korato r 3aemHTBaTE €aHA KbM APYTa, Ce yBepeTe, e OTBOpMTE HA
3awwmrara 3a satsp (18, 2, 3) couar Hapony (kakto e nokasaro Ha purypata). Lle ca su
Heobxooumm 2 sunta (19), 2 noanoxHu waibm (23) u 2 ravikm (21).

»  3asuHtete 3awmrata 3a Bamp (18, 2, 3) o BRTpewHa cTpaHa Ha TasmukaTa 3a BbMWa (5).
BHuMasakiTe rnasute Ha BMHTOBETe Aa coyaT HaebH. Llle ca B Heobxoanmm 5 sunta (19), 5
nonnoxHu wanbu (23) u 5 ravikm (21).

» Cera 3aTerHete nobpe BCUUKM BUHTOBE.

Cronka 6

» 3akpenete TpuTe mhcku Ha noctaskara (16) sbpxy aspxauute Ha noctaskara (15). Lle ca eu
Heobxooumm 6 sunta (19), 6 noanoxHu warbu (23) u 6 ravikm (21).

» Cera 3aTerHete nobpe BCUUKM BUHTOBE.
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Cronka 7

» 3akpeneTe wunkute (c BbpXOBETE €AHA KbM APYraA) C BUHTOBETe € yxo (24) Bbpxy wuwa (1).

Cnoxerte apbxkurte (17) Ha ckapara (4).

Crbonka 8

> ﬂpoaepeTe BCMYKUN BMHTOBU CbeOMHEHNA U U 3ATErHETE J:|o6pe!

» Cnoxerte ckaparta (4) B npopesute Ha 3awmTata 3a satsp (18, 2, 3).

Fpmnu Be4ye e rotos 3d ekcnnoaraums.

8. MyckaHe B excnnoarauus

Mpeau nbpeata ynotpeba rpunst Tpsbsa aa ce Harpee Hai-manko 30 MuHYTH, 30 Oa U3rOpsT

BBb3MOXHKM OCTATbUM OT MOHTOAXA. |'|pe3 TOBA BPEME € Bb3MOXHO Oa Ce Nossn MUPU3IMA, TOBA €

HANBNHO HOPMANHO.

[>E>

A

\4

OMNACHOCT! Msnonseaitte 30 3QManBAHETO MM MOBTOPHOTO PA3NANBAHE CAMO
NOANANKM, KOMTO OTroBApST Ha esponeickms cranpgapt EN 1860-3. Hukora He
usnonssamre GEHIMH MNKM CnMpT 3a ropeHe. B npotuseH cnyualt MMa onacHoct or
€KCMNO3MM UMK HEKOHTPONMPYEMO OTAENSHE HA TOMMMHA, KOETO Od AOBELE OO TEXKM
M3rapSHKUS MK NOXApH. MIMa onacHocT oT HapaHssaHe u ot noxap!

ONACHOCT! He u3nonseaiite cewoap mnu apym nonobHu nomowwHm cpeactea. Mma
OMACHOCT OT NPEXBPBKBALUM MCKPM, O TPUITBT MOXE Ad Ce NOBPeam.

OMACHOCT! Msnonseaiite rpuna camo Bbpxy CTABUAHA, MAQKA, XOPUW3OHTANHQ,
YCTOMUYMBA HA TOMNMHA, 30PABA OCHOBA M AAMEY OT 3ANANMMM MATEPUANM, TEUHOCTH MMM
rasose. [locrasete rpuna Ha AOCTATLYHO OTAANEYEHO OT CTEHM U APYTM NPEOMETH MSCTO M
HMKOTA He o ocTassiTe H6e3 HaA3op No Bpeme Ha paboTa 1 cnea TOBA, AOKATO € BCE OLye
ropew. Mima onacHocr ot noxap!

OMNACHOCT! Mpean neuene orctpanete npwxkute (17) ot ckapara (4), B npotvsen
cnyuait apwxkute (17) we ce Haropewst mHoro no epeme Ha pabota. Mma onackHoct ot
usrapsHe.

Cnoxerte B TaBMUKATA 30 BBIMULLA TONKOBA ObPBEHM BBLINMLLA (5), 4e Oa NOKPMAT ABHOTO.

YxazaHue: Ako umare CbA 30 PA3NANBAHE HA BBLIMMLLA, MOXETE A4 3aNANMTE ObPBEHUTE

BBIMIMLLA B HETO, M3BBH FPMNA, BbPXY OTHEYNOPHA OCHOBA.

\4

Mocraserte BbpXY cnos BbrMWa 2-3 TBBPAM NOAMANKM M T 3ANANETE CbC 3ANANKA MK C

KM6PMT6HCI Kneyka.

\4

Korato noanankure ce pasropar no6pe, HAMb/IHETE BHMMATENHO TABMYKATA (5) C ObpPBEHMU

BbrmLLQ. Buumasaiire A4 He 3aaywuTe noanankure.

\4

Korato BbpXYy ObPBEHUTE BBLIMULLA Ce O6PG3YBO 6$IJ'I nnacr nenen 1 noanankuTe msropart

HANBAHO, TO XKAPABATA € AOCTUMIHANA ONTMMANHO CbCTOSHME.

> Po3npeneneTe ObpBEHUTE BBIMMLLA PABHOMEPHO B TABMYKATA 30 BbIMMLLA (5) Cc noaxonawy

MeTaneH MHCTPYMEHT.

» Cnoxerte ckapata (4) pecn. wuwa (1) 8 npopesute Ha sawwmTata 3a sstep (18, 2, 3).

>  WMsuakabite oLle MArkKo, 3a Aa ce Harpee ckapdara Ha rpmna (4) M 3anoYyHeTe C nevYyeHeTo.
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> OtctpaHsBaiTe NPoayKTMTe, KOrATO €A NOCTUTHANM XENAHATA CTENEH HA M3NUYAHE.
HAo6bp anertur!

9. Monnapbxka/nouncreaxe

f E ﬂpenw oa no4vncriure, msyakamre rPMNBT Na M3CTMHE HANBAHO. B npoTMBeH CJ'IyLICIﬁ
ChbLLECTBYBA OMNACHOCT OT M3f0pﬂHe!

rpMJTbT He CbABbPXA YACTH, KOMTO Ce HYXAA[T OT peAoBHA NoAapPBLXKaA. 3a O6I/NOEIHOTO NOYnNCTBAHE

u3nonseamTe Kbpna 3a cbaose 1 Boaa C obukHOBEH Muel npenapar. He vsnonssanrte 06PG3MBHM

Mnun arpecmBHM Npenapar1 3a No4YMCTeaHe, 3a aoa usberHete nospenu.

3a nouncrBaHeTo Ha ckapara Ha rpuna (4) Moxete na usnonssare NOMAKMHCKA rbHA M MMeLy
npenapar. MMpu no-cunHM 3aMbpCSBaHMS Ha ckapata Ha rpuna (4) e nobpe na s HakucHete
NpPenBApMTENHO BbB BOAA, 30 A OMEKHAT 3anenHanute ocrarsum. Cnen noumcreaHeTo Ha ckapara

Ha rpuna (4), usnnakHete ¢ YMCTA BOAA, 30 AA OTCTPAHMTE OCTATLLMTE OT NPENApAT.

10. CbxpaHsaBaHe NpM HeM3NON3BAHE

Ako HamMa na wumnonsearte rpuna, ro novymcretre, KOAkKToO € OfnMcaHo B pasgen ,,9.

Monnpwxka/MounctBaHe” 1 1o CbXPAHSBAMTE HA YUCTO M CYXO MSACTO.

11. EkonornuHm ykasaumsa v uHpopmaums 3a U3XBbprsHe

M3xBLpnsiiTe ropMBOTO CAMO CNEn KATO € M3CTUHANO HAMBIHO, PECT. M3TOPANO, B NPEABMAEHMTE 30
TOBQ KOHTEMHEPM OT He3ananmMm marepuan.

C NpaBMIHOTO M3XBBPMSHE HA CTAPMS YPEed NPenoTBPATABATE €KOMOTMYHM LUETM M OMACHOCT 3d
cobetseHoto Bu 3ppase. Ouwe MHGOPMALMS 30 NPABMNHOTO M3XBBPASHE HA CTAPUS yped Karo
OTNAABK L MOMyuMTE OT rPAACKATA AOMMHMCTPALMS, B cryx6a ,Yuctora” unm B Marasmua, ot

KOMTO CTe Kynunu ypena.

3 M3xsbpnsaitte u onakoekata no 6e30naceH 30 OKOMHATA CPend  HAYMH.
% KaproHeHure onakosku MoraT Aa ce NPenABsaT 3a PELMKIMPAHE B MyHKTOBETE 30
CTapa XApTUS MM AA Ce M3XBbLPMAT B OBLECTBEHUTE KOHTEMHEPM 30 PA3AENHO
cvbupatre Ha otnaabun. Qonmo M nnactmaca or pocragkara ce cwbupar or
MEeCTHaTG MPMa 3a M3BO3BOHE HA OTMNOABUM M Ce M3XBBLPMST CbOBpPa3HO

ES/PT €KONOTMYHMUTE HOPMM.
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THACA Ce camo 3da aHLUuN:

&y E

~CopTupaHeTto Beue e no-necHo”

I-IpOJJ,yK'I'bT € peunknmpyem, noanexum Ha paswmpeHa OTTOBOPHOCT HA npoussoaMtens U ce

copTMpa U CbbUpa oTaenHo.

&

Cnassaiite 0603HAYEHUETO BBPXY ONAKOBBLYHMTE MATEPMANM MpW PA3AENHOTO
U3XBBPNSHE, Te ca 06o3HaYeHM che chkpawenus (a) u Homepa (b) che cneaHoto

3HAYeHue:

1-7: Mnactmack / 20-22: Xaptms u kaptoH / 80-98: Komnosuthu matepuanm.

Cumeon

Marepuan CbabpIKa ce B clleAHUTE CbCTABHU YACTU HA

OMAKOBKATA HA TO3U NPOAYKT

&>

[Monuetnnen ¢ Hucka
Top6uuka 3a akcecoapwu

PE-LD MABTHOCT
Bennane Teproecka onakoeka 1 BBTPELLHA OMAKOBKA
PAP
OnakoBbYHA XAPTHS 30 NPeanasBaHe Ha
Xaptms

-
b3
o

NOBBbPXHOCTHUTE
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Tuyxapnmpia!
Me v ayopd g TpoxnAatng wnotapidg GRILLMEISTER GGW 84 B1, oto ££Ag Oa avapéperal wg

«ynotapid», txere emAé€el éva mpoidy uywnig moI6TATAG.

Mpiv 1 ouvappoldynon g ynotapidg e€oikeiwdeire pe To mMpoidy kai Ta mapexdpeva e€apmpara
ka1 SiaBdoTe mpooekTIKA To TapoV eyxelpidio odnyiov xprong. Tnpeite mpomavtdg Tig urodeieg
aoPaleiag Kal XPNOIHOTIOIEITE TNV YnaoTapid HOvo OTIwG TiEpIypdgEeral oTo Tapov eyxelpidio odnyiov
XPNong kai pdvo yia v mpoPAemdpevn xprfion.

Qurdére autd o eyxeipidio odnyiwv xpRong. Av mapadooere v ynotapid ot Tpitoug, mapadwoTe

pali kar dAa Ta oxeTKa tyypaga.

1. MpoPAemépsvn xprion

Auth n ynotapid mpoopileral pdvo yia To WhoIpo Tpoipwy, T.X. Kpiatog, wapiov 1§ Aaxavikev. H
ynotapid eveikvutar amokAeioTikd yia xpron ot e€wTepikd xwpo. Y& kapia mepimTwon pnv TN
XPNOlpoTIoIEiTe péca ot KAeloToug xwpoug. H ynotapid Sev mpoopileral yia eraipikh 1y emayyeAparikn
Xxpnon. Xpnoipomoifote TNy wnotapid amokAeIoTIka yia mpoowikh xprion. Omoiadhmore dn
xpnon Sev mpoPAimeral.

Arok\eietar omoiadnimote euBlvn Tou kartackeuaotr) yia {npitg 1 PAGPeg Tou mpokimTouy amod
TPOTIOTTOINGT 1] HETATPOTIN TNG YNOTAPIAG XWPIG TNV £YKPIOT TOU KATAOKEUAOTT).

A&Bere umdyn oag Toug kavoviopolg fi/kail Toug vépoug Tou 1oxUouy oty eKAaToTE XOPa XPHoNG

TOU TTPOIOVTOG,.

2. Aikaiopara veupankrg 1d1okTnoiag

To m\fipeg mepiexdpevo autwv Tov odnyidv XpAong mpootateletal amd SikaiGpata TVeUpaTIKAG
1S10kTnoiag kal TTapExETal oTov XPAOTN aTOKAEISTIKA yia evipepwTIkoUg okorolg. Omoiadnmorte
avTiypagn i avatimwor TV CTOIXEIWV Kal TTANPOPOPIGY amrayopeUeTal XWPIg T pNTr Kal éyypagn
ouykataBeon Tou ouvtakTn. Autd apopd emiong TNV emayyeAuaTIKi XPr 0N TOU TTEPIEXOHEVOU Kal TQV
otoixeiwv. To keipevo kar o1 eikdveg avrikarommpilouv To Texvoloyikd emimedo ™ oTiypn TG

ektUmwong. Emeulaccdpaocte yia Tuxov alayeg.
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3. Nepiexdpeva ocuoksuaoiag

BydAre Tnv ynotapid kai 6ha 1a mpodcbera eapripara amd ™ cuokeuacia. Aaipiote OAa Ta UNIKA
ouokeuaoiag kai eAtyEre av OAa ta e€apipara gival mARpn kal os dyoyn katdoTaor. 2e mepimTwon
Tou kdmola TepiexdpEva TG ouckeuaciag Aeimouv A mapoucidlouv {npid, ameuBuvBeite otov
KATAOKEUAOTN.

e  Wnotapid (acuvapporéynm)

e YAikd ouvappoloynong

e To mapdv eyxepidio odnyiov xpAong

Autod 1o eyxepidio obnyiov xprnong eivar o avadimholpevn pop@r. 3TNV £0WTEPIKA TALUPA
amekovileral n ynotapid pe apiBunTikd yneia. Ta yneia onpaivouv 1a £€hg:

ZoUPAa ynotapidg (padi pe Toug opiykThpEg)

Avepoppdkng (kévrpo)

Avepoppakng (8e€id)

2xdpa ynoTapidag

Aexavn Opdkag

AaPh

Smpiypa AaPAg (2 Tepayia)

Bdon ompiéng (2 Tepdyia)

Eykdapoio otudidio (2 tepayia)

O NOO WO —

0

10 Zaviba evamdBeong (pakpid, 5 tepdyia)

11 Tpoxog (2 repayia)

12 Aéovag

13 Bdon ompi€ng Tpoxot (2 Tepdyia)

14 Evioxumikd omipiypa (2 tepdyia)

15 Zmpiypa oavidwy andBeong (pmpooTivi) mieupd, mow mheupd)
16 Zaviba amdbeong (kovr, 3 repayia)

17 AaP (yia T oxdpa ynotapidg, 2 tepdyia)

18  Avepogppdkrng (apiotepd)

4. YAik6 ouvappoldéynong

19 20 21 22 23 24

- -
= = Y 7N
e KO IS (0)
C £ \/

M5X10 M4X10 M5 M8 5.4 M4x10

47x 2X 47x 2X 47x 2X
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5. Texvika oroixsia

Movrého GGW 84 B1

Aiaordoeig ouvappohoynpevng ynotapidg | mep. 84 x 86 x 45 cm

(MxYxB)

Aiaotéosg oxapag ynotapiag (M x B) mep. 48,5 x 28,5 cm

Kaloipn 0An ZuhokapPouva (ox1 prpikéteg EulokdpPouvou)
Xwpnrikdtnra Aekavng Bpdkag péy. 1 kg

Bdapog mep. 6,2 kg

Ta texvika otoixeia kabog kal o oxediaopdg evbixeral va ala&ouv ywpig mposidomoinon.

6. Yrrod:idag aopalsiag

Mpotol xpnoipoToINoETe TV YnoTapld yia mpeTn ¢opd, SiaPfdoTe MPOCEKTIKA TIG TTAPAKATY
odnyieg kar Mafere umdyn cag Oheg Tig MpoaidomoinTikég umodeieg. Gurdére autég Tig odnyieg
Nerroupyiag oe aopalig pipog yia peAovTikh avagopd. Av Béere va moulfjoere 1y va perafifdoere
TN OucKeun ot karolov Tpito, mapadwote omwodimote pali kar autég Tig odnyieg Aetoupyiag.
ArmoTeloUv avamooTacTo PéPogG ToU TIPOIOVTOG,.
Enefiynon oupfolwv
KINAYNOX! Autdé 1o olpPoro pe v mpoadomonmkn A&n «Kivbuvog»
urroSeikvUel pia emikeipevn emkivéuvn katdotaon n omola, av dev amoeuyBei, pmopei
va mpokahéoel coPapolq Tpaupaticpolg f aképa kai Bdvaro.

A MPOEIAOMOIHZH! Autd 1o clpfolo umodeikviel onpavrikég unodeiéelg yia v

acpali) Aeiroupyia TG ynotapidg kal Ty TpoaTacia Tou Xpnom.

KINAYNOZX! Autd 1o olpPolo umodekvier kivbuvoug yia Ty uyeia Adyw
£YKAUPATWY.

.

N
k.
| Mpootareutikd yavria avBektika om Beppdmra

W

Vi
X X X

1V O
T: X

Mnv xpnoipomoicite TNy wnotapid ot kheiotolG f)/kal KATOIKGIHOUG XWPOUG TL.X. KTPIA, OKNVEG,

TpoxoomiTa, okapn. Ymapxe Oavacipog kivbuvog Aoyw Sninmpiacng amd oleidio Tou
avBpaka.
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A
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KINAYNOZX! Na xpnoipomoleite v ynotapid poévo ot kheloTolg xwpoug. Mnv avapere
kapPouva ot kheloTolG X0poug, ald povo ot ewtepikolg xwpoug! Alapopertika utrdpyel
kivbuvog dninmpiacng amd povoéeidio Tou dvBpaka mou pmopei va mpokahéoel TTONU
ouvropa Bavaro.

KINAYNOZX! Na xpnoipomoigite Tyv ynotapid pévo ot eminedo, opildvrio kar otabepd
Samedo, avlektikd ot BeppdTnTa, pakpid amod elpAekta UAIKE, uypd 1y atpia. Opovriote
Va UTTAPXEN ETAPKNG AmOOTACTH ammod TOiXOUG KAl GAAG AVTIKEIHEVA KAl VA NV APrVETE TTOTE
TV YnoTapid xwpig emmpnon kard m Sidpkeia TG Aemoupyiag kai perd, 600 akdpa sivai
kauth. Kivbuvog mupkayidg!

KINAYNOZX! lNa va avéyere | va avalemupdoete ) pAdya, TTpémel va Xpnoipomoioere
QTTOKAEIOTIKG TTPOCAVANNATA TTOU CUHHOPPRVOVTAl HE TO eupwraikd mpdtumo EN 1860-
3. Mnv xpnoipotioisite ot Bevdivn f ovorveupa. Alagoperika umrdpxel kivbuvog ékpnéng
n ave€éleykng umepBippavong, n omoia pmopel va mpokaléoe cofapd eykalpara
mupkayid. Kivduvog Tpaupatiopou kai mupkayidg!

KINAYNOZX! Mnv xpnoiporoicite motoAdki paiiov A mapopoia Bonbnmkd péoa.
Yrapyer kivduvog omvBnpiopol kar pmopei va mpokAnOei Inpid oty ynotapid.
KINAYNOZX! 3¢ mepimoon avapheéng tou Nimoug oty ynotapid, Hnv 1o oprjosre
moré pe vepo! Ymdpye kivbuvog ékpnéne. Na 1o ofifjoipo xpnoipormoifote .. pia
nupipayn kouPépta yia va karamviéere ™ poTid.

KINAYNOZX! Xpnoipomoiote v ynotapid pévo pe kdpPouva kar moté pe dAheg
kavopeg UAeg. Kivuvog mmupkayidg!

KINAYNOZX! Orav ypnoipomoieite Tnv ynotapid, mpéme va opdte yavria avBektikd ot
BeppdTTa ClUpPuva pe Tov kavoviopd PSA (katnyopia Il mepi mpootaciag amd mnyig
Beppdmrag, DIN-EN 407). Na Ty amopuyn eykaupdray, TIpéme va XpnoIHOTOIETE yia To
yUpiopa Tov Tpogipwv éva katdMnlo epyakeio mx. AaPf wnoipatog. Kivbuvog
EYKQUPATWY.

KINAYNOZX! Mpotol kaBapioete Tnv wnotapid, mepipévere pEXPl va KPUQOE! EVIEAQG.
Kivéuvog eykaupdrwv!

MPOEIAOMOIHZIH! Mnv emrpémere o maidid kai karoiidia va minoialouv omy
ynotapid.

MPOEIAOMOIHXH! Aut n ynotapid avamtiooe moAb uynAr Beppokpacia kar Sev
Tpémel va petakiveital 6oo Ppiokeral oe Aeroupyial

MPOEIAOMOIHZH! Merd 1o yhoipo, aproTe Ta umdloima kdpPouva va amokaolyv.
Mnv 1a offvere pe vepo.

MPOEIAOMOIHZH! H ynotapid mpémel va xpnoipomoieitar pévo pe kapPouva mou
TAnpouv Tig amarmoeig Tou mpotutou EN 1860-2.

KINAYNOZX! Mpiv amd 1o yhowwo, apaipiote g AaPég (17) amd m oxdpa (4),
Siapoperikd o1 A\aBig (17) Oa LeoraBolv moAl katd ) Aemoupyia. Kivéuvog eykaupdrov.
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7. Zuvappoldéynon

7.1 Anapairnra spyalsia
e 3raupokarcdfido
e Avoiktd kheidi: SW 8 mm ka1 2 x SW 13 mm

7.2 MNposroipacia yia Tn cuvappoloynon

e Kard m ouvappoldynon g ynotapidag evepynoTe TIPOCEKTIKA.

o [Ipoypappariore emapkn xpovo.

e Bpeite pia emapkog peyain emeaveia epyaciag.

e Byd\te amd ) ouckeuacia dAa ta empépoug eapmpara kai TomoberroTe Ta kovTd oag.

® Bydhte amd M ouckeuaoia To uNikd cuvappoldynong kai TormoBetioTe To kovTd Gag.

e Exere troipa Ta amapaitnra epyakeia.
MPOEIAOMOIHXZH! Katd ™™ ouvappordynon g ynotapidg mpooiére

& omwadnmote o kepahig Twv Pi6oV va Seixvouv mavra mpog 1a ¢€w. Erol pmopeite va

amoguyete Tpaupatiopoug amd Pideg mou eééyouy.

Mapakdre meprypdgeral n cuvappoldynon Mg ynotapidg ot 8 BrApata. Oa Ppeite Tig eikdveg oTig
oehideg 2 twg 4. Exere kovid oag ta amapaitra empépoug eaptipata kal To amapaimro ulikd
ouvappoloynong.

AdBere utdywn Om opiopiva perallika Tprjpara ouotiAlovral kai Aapfavouv Tig
TeAIkéG Toug Biosig kard Tn Sidpkeia TG ouvappoldynong, Aoyw Tou Siapoperikol
oxrfHardg Toug. TuvioToUpe va opidete mpwra pe To Xip1 Tig Bideg ka1 apyodTepa pe
epyalsio.

Bnua 1

» Bidoote ta Slo ompiypara (15) pe 1o xépr otig Baoeig ompiéng tpoxov (13). Ta autdy to
okomd, xpnoipomoiote My kdtw omr Tou ompiyparog (15) kar ™ pecaia omf g Bdong
ompiéng Tpoxou (13), BA. eikova. Xpedleote amd pia Pida (19), pia umoBeparikh podéha (23)
kai éva ma&ipddi (21).

»  Zrepedote TG evioyuTikég Sdokoug (14) orig Baoeig ompiéng Tpoxov (13). Xpadleote amd pia
Bida (19), pia umoBepatikiy podéra (23) kai éva madipadi (21).

»  Zrepeote katdMIV TIG eviouTikég Sokolg (14) ota ompiypara (15). Xpeidleote and pia Pida
(19), pia umroBeparixr podéra (23) kai éva ma&ipddi (21).

»  Bidwore mig Baoeig ompiéng tpoxav (13) padi pe Ta cuvappohloynpéva otnpiypara (15) omv

apioTepd mheupd Tou doxeiou yia Ta kapPouva (5). Xpnoipomoifote Ty emdve omf Twv Paotwy
ompiéng Tpoxav (13).
Npooilre Ta £&€rg: O1 3 omig yia T cuvappoldynon Tou avepoppdktn oto Soxeio yia Ta
kapPBouva (5) mpéme va Bpiokovrar omy miow mieupd. Xpadleote yia k&Be Baon ompiéng
Tpoxev (13) 2 Bideg (19), 2 umoBeparikig podédeg (23) kar 2 maipadia (21).

»  Zo¢iéte kald Oheg TG Pideg.
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Brnua 2

>

Bidoote ta ompiypara AaPhg (7) pe to xépi omig Paoceg ompiéng (8). Na autdy to okormd,
XPNOIHOTIOIOTE TNV KATW Ot Tou otnpiypatog AaPhg (7). Xpadleote and pia Bida (19), pia
umoBepatik podéha (23) kar tva ma&ipddi (21).

»  Zrepenore Tig Paoeg ompiéng (8) padi pe Ta cuvappohoynpiva otnpiypara AaPhg (7) om
Seéid mieupd Tou Soxeiou yia Ta kapPouva (5). Na autdy To okomd, xpnoipomoiote v
emave om Tev Pactwv ompiéng (8). Xpadleote yia k&be Baon ompiéng (8) 2 Bideg (19), 2
uroBepatikég podiheg (23) kar 2 ma&ipadia (21).

> Biboorte Tn AaPn (6) avapeoa ora ompiypara AaPhg (7). Xpadleote 2 Bideg (20).

> Zgiére kakd OAeg Tig Pides.

Brua 3

» Biboote mig Slo eykdpoieg Sokolg (9) avapeca omg Baoceg ompiéng (8) kar omg Baoeg
ompiéng Tpoxwv (13). O mévre omig Twv eykapoiwv dokov (9) mpéme va Seixvouv mpog Ta
emave. Xpadleote yia kdBe eykdpoia Sokd (9) 4 Bideg (19), 4 umoBeparikiq podéheg (23) kai
4 maéipadia (21).

»  Zrepedote Tig 5 oavideg amdBeong (10) pe To xépi oTig eykapoieg Sokolg (9). Xpeidleore 10
Bideg (19), 10 umoBeparikéq podéheg (23) kar 10 ma&ipddia (21).

»  Z¢iére kahd Oheg Tig Pideg.

Bhua 4

» MMepdore tov &€ova (12) amd g kétw omég Twv Bactwv ompiéng tpoxwv (13). TomoBeriore
T0pa Toug Tpoxols (11) ota dkpa tou d€ova (12). Bidwore pe o xépi Ta Tuphd ma&ipddia (22)
ota &kpa tou déova (12). 31 ouvéxeia, opiére Tautdypova kar Ta Slo Tuphd maéipadia (22)
pe T BonBeia o avoiktov yeppavikov Kheidiov SW13.

Bruas

»  Xuvdiote pe 1o xépi Ta 3 pépn Tou avepoppakm (18, 2, 3) perall Toug xpnoipomoiwvrag Tig
eméve omig. Evo ta Piddvere perall Toug, mpootéte ol omég Tou avepoppaxm (18, 2, 3) va
eival oTpappéveg mpog Ta kdtw (dnwg eaivetar oy eikdva). Xpadleote 2 Pideg (19), 2
umoBepatikig podiheg (23) kar 2 ma&ipadia (21).

»  Biboote Tov avepoppakm (18, 2, 3) amd péoca oto Soxeio yia Ta k&pPouva (5). Mpooiéte
omwodnmorte o1 kepahég Twv Pidov va Seixvouv mpog Ta téw. Xpadleore 5 Bideg (19), 5
uroBepatikég podiheg (23) kar 5 madipadia (21).

»  ¢iéte kald Oheg Tig Pideg.

Brjua 6

»  Zrepedore Tig 3 oavideg amdBeong (16) pe 1o xépi ota ompiypara (15). Xpedleote 6 Bideg
(19), 6 umroBeparikig podireg (23) kar 6 maéipadia (21).

> Zgiére kakd OAeg Tig Pides.

Bhua 7

»  Zrepedote omn coUfBha g ynotapidg (1) Toug opiykmipeg (pe Tig piTeg TOoug avTikpIoTd) pe Tig

Bi60OnAitg (24). TomoBemote 1ig AaPég (17) om oxdpa ynotapidg (4).

EMnvika - 157



GRILLMEISTER GGW 84 B1

Bnua 8
»  Ehéy&re Oheg mig Piduriq ouvdioeig kal, av xpeidaletal, opiéte Tig mepiocodTepol

» TomoBemote Topa ™ oxdpa ynotapidg (4) orig eykomég Tou avepoppakm (18, 2, 3).

H ynotapia eivar miéov £roipn yia Aeitoupyia.

8. Oion ot AaToupyia

Mpiv amd My mpotn Bton ot Aemoupyia Beppdvere Tv ynotapid yia Touldyiotov 30 Aerrrd, yia va

k&yete TUXOV uToAeippata kataokeung. 2 Sidpkeaia auty pmopei va dnpioupynBoly oopig. Autd

€ival eVIEAQG PUTIONOYIKO.

A KINAYNOZX! la va avayere ) va avalemupOoeTte T eAOya, TIpéTel va XpnoIpOTTOINCETE
QTTOKAEIOTIKA TTPOCAVANHATA TTOU CUHHOPPUVOVTAIl HE TO eupwraikd mpoturo EN 1860-
3. Mnv xpnoiporoeite moté Bevivn A ovomveupa. Aiagpoperikd umapyel kivéuvog ékpnéng
N avelileykng umepbippavong, n omoia pmopei va mpokalicer coPapd eykalpata A
mupkayid. Kivbuvog tpaupariopot kai mupkayidg!

A KINAYNOZX! Mnv yxpnoipotoieite motohaki pakiov f mapdpoia Bonbnrikd péoa.
Yrdpye kivbuvog omvOnpiopol kar propei va mpokAnOei {npid oty ynotapid.

& KINAYNOZX! Na ypnoiporoieite Tnv ynotapid pévo ot eminedo, opi{dvio kar otabepd
Samedo, avBektikd ot Beppdmra, pakpid amd ebphekta UNIKG, uypd 1 aépia. Opovriore
Va UTTAPXE! EMAPKRAG AmOaTacT amd ToiXoug Kal AANG AVTIKEIHEVA KAl VA PNV QPFVETE TTOTE
™My ynotapid xwpig emmpnon kard 1 Sidpkeia TG Aeroupyiag kai perd, 600 akopa eivai
kauth. Kivbuvog mupkayidg!

& KINAYNOZX! MMpiv amd 1o yhoipo, apaipiote Tig AaPiq (17) and m oxapa (4),

Siapoperika o1 AaPig (17) Ba LeoraBolv moll katd ) Aermoupyia. KivSuvog eykaupdrov.

» TpooBiote oto Soyeio yia Ta kapPouva (5) Téoa kdpPouva twg 6Tou kaAugBsi o mubpévag.
Yrodeaén: Eav umdpyel, propeite emiong va avayere Ta kapBouva ot éva doxeio ekkiviong ¢€w
amd My ynotapid TomobeTdvTag To eMdve ot pia Tupipayn emeAaveia.

»  Moipdore émara 2-3 otipea mpooavappara ota EuhokdpPouva kar avayre Ta pe avampa n
omipra.

» Aol avayouv kald Ta Tpocavappara, yepiote mpooekTika To doxeio yia Ta kapPouva (5) pe

kapPouva. Mpoctére va pnv katanviéere Ta mpocavappara.

»  Mmopsite va avayvepioere Tnv 18avikn katdoTaon Bpdkag wg €ig: Mavw ota EulokapPouva
Snpioupyeital pia Aeukr oTpLON OTAXTNG KAl TA TTPOCAVAPHATA £XOUV KAEl EVIEAQG.

» Karaveipere opoidpopga ta kadpPouva oto doxeio (5) pe éva kardAnio peralhikd avrikeipevo.

»  TomoBerfote T oxdpa (4) / ™ colPAa (1) ota avoiypata Tou avepoppdkm (18, 2, 3).

» TMepipévere Niyo va Leotabsi n oxdpa (4) kar &ekiviore imerma 1o whoipo.

»  Bydhre ta po@ipa amd ™ oxdpa, dtav gracouy oo emBupntd onpeio

payeipépatog/ynoipatog.
Ka\n oag 6pzén!
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9. Zuvmpnon/KaBapiopodg

Mepipévere va kpuwoe evieAog n ynotapid, mpotou v kabapioere. AlapopeTikd umdpyel
kivéuvog eykaupdrov!
H ynotapid Sev mepihapPavel e€apmipara mou xpeidlovrar Taktikh ouvtipnon. MNa Tov kavoviko
xaBapiopd xpnoipoToIoTE CTTOYYOTETGETa Kal VEPS pE KOIVO aTTOpPUTIAvTIKO Tou epmmopiou. Mnv

xpnotpotoieite SiaBpwrikd | okAnpd amoppumavTikd, ©oTe va amopuyete Tuxdy {npiés.

MNa va kabapioere T oxdpa (4), cuviotdral va xpnoipomoifoeTe opouyydp! kal amoppuUTIavTIkd
marwv. Edv umdpyouv emipoveg akabapaieg mou éxouv oxnuaricer pia okAnpr kpoloTa ot oxdpa
(4), romroBerfote TN oxApa péca oe vepd mpotol v kabapioete yia va pakakwoe n kpolota. Apol
kaBapioere ™ oxapa (4), EemAbvert v pe kaBapd vepd yia va amopakpUvere Tuxdv umoeippata

QTTOPPUTTAVTIKOU TTHATWY.

10. AroOrksuon ot mepinTwon pn XPnong

Av Sev ipokerTal va xpnoipotoifoeTe v ynotapid, kabapioTe Ty OTwg MepIypAPETal OTO KEPAAAIO

«9. Zuvmpnon/KaBapiopdg» kai amobnkelote Ty ot kabBapd pépog xwplig uypaaia.

11. Yrod:idaig oxerika pe To mepifallov kai mAnpogopisg yia Tnv
anoppiyn

Armoppiyte v kaboiyn UAn, apol amokael fi/kal KPUOOEl EVIEAQG, OTOuG  OXETIKOUG
mpoPAemopevoug kadoug amd pn ebpAekTo UNIKO.

Me T cwoth amdppiyn Tev TaNiGy cuokeuwv cupPaiere oty mpooTacia Tou mepIfaNovTog Kal
MG uyeiag oag. Na mepIooodTEPEG MANPOPOPIEG OKETIKA HE TNV ATIOPPIYN TWV TTANIWV CUOCKEUWY,
omwg opilouv ol kavoviopoi, ameuBuvBeite otov Sfpo, otig appddieg umnpeoieg amokopidng

QTOPPIPHATOY 1) OTO KATACTNHA AT TO OTToI0 AyoPACaTe T CUCKEUN.

=S Emiong, amoppiyrte T cuokeuacia pe TpoTO acpali yia To mepifdihov. Mmopsire
% va amoppiyETe Ta XapTovévia KouTid ot kadoug culoyrg Takiol xaptiol fj oToug

Snpodoioug kddoug avakikhwong. lNa T ouloyh kai v amdppiyn Twv

@ pepBpavov Kal Twv TAQCTIKGOV TNG OUCKeuaoiag pe TPOTO QINKO TPOG TO

mepiBaMov, ameuBuvbeite omig emgeipnosg Siaxeipiong amoppippdTLy TG

ES/PT TEPIOKNG TAG.
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dvo 1n Fadlia:

@-

Siahoyn kal culNéyeTal XwpIoTa.

"H raivéopnon polig éyive eukolorepn"”

To mpoidv cival avakukdoipo, umdkerar otn Sieupupévn euBlivn Tou Tapaywyol, ugicTaral

v akéhoudn eme&fynon:

&

Mpoot&te ™ ofpavon Tev UNKOV ocuckeuaciag katd Tov Siaxwpiopd Tev

amoppippatey. Ta uhikd emonpaivovral pe ouvropeloeig (a) kar apiBpolg (b) pe

1-7: NMhaotikd / 20-22: Xaprti kar xaprdvi / 80-98: ZuvOetikd ulika.

ZUpBolo | YAiko

Mepiéxeral ota mapakarw pépn Tng

ouokeuaoiag autoU Tou TIPoIdVTOoG

MohuaiBulévio  xapnhig

TukvOTNTaG

SakoUha yia a€ecoudp

B> >

Kupatoaidég xaptodvi
PAP

2uoKeuaoia TTOANONG KAl ECWTEPIKT) CUOKEUATIa

Xapri

g&
o

TolyapdxapTo yia TV TPOCTAsia TRV EMPAVEIOV
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