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List of pictograms used

DANGER! - Designating a hazard
with high risk, which will result in
death or severe injury if not avoided
(e.g. risk of suffocation)

o

Alternating current/voltage

WARNING! - Designating a
hazard with moderate risk, which can
result in death or severe injury if not
avoided (e.g. risk of electric shock)

Hertz (supply frequency)

CAUTION! - Designating a hazard
with low risk, which could result

in minor or moderate injury if not
avoided (e.g. risk of scalding)

Watt

NOTICE! - Warns of possible
damage to property/the product if not
avoided (e.g. risk of short circuit)

Never leave children unattended with
packaging materials or the product.

INFO: This symbol with the “Info”
signal word offers additional useful
information.

@ | =| =

The frying basket |11]is dishwasher
suitable.

Danger - risk of electric shock!

<

Food safe
This product has no adverse effect on
taste or smell.

>Peb b b P

CAUTION: Hot surface!
Surfaces are liable to get hot during
use.

Use the product in dry indoor spaces
only.

N
m

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

D

Safety information
Instructions for use
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MINI DEEP FAT FRYER

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal. Before using
the product, please familiarise yourself with all
of the safety information and instructions for use.
Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

® Intended use

B The product is intended for cooking food in
hot oil at a temperature of up to maximum
190 °C.

B The product is intended for private household
use only. The product is not intended for
commercial use.

B Any other use not mentioned in these
instructions may cause a damage to the
product or create a serious risk of injury.

B The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

@ Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use.

Mini deep fat fryer

Lid

Frying basket

Handle (frying basket)
User manual

_

@® Parts list

(Fig. A)
l Metal filter
|2 | Frying container
13| Handle
14| Mains cord with mains plug
|5 | Temperature control
i §5§ Control lamp (red)
|7 | & Control lamp (green)
18| On/off switch (1/0)
|9 Lid release button
10| Handle (frying basket)
[11] Frying basket
[12] Lid
® Technical data
Input voltage: 220-240 V~,
50-60 Hz
Rated power: 840 W
Power consumption at
off mode: 0.0 W
Capacity:
— For cooking oil: approx. 1.2 litres to
MAX marking
— Frying basket: approx. 1 litre

General safety

instructions
BEFORE USING THE
PRODUCT, FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF
THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
ALSO INCLUDE ALL THE
DOCUMENTS!

GB



In the case of damage resulting
from non-compliance with these
operating instructions the warranty
claim becomes invalid! No liability
is accepted for consequential
damage! In the case of material
damage or personal injury

caused by incorrect handling

or non-compliance with the

safety instructions, no liability is
accepted!

Children and persons with

disabilities

AWARNING! RISK OF LOSS
OF LIFE OR ACCIDENT TO
INFANTS AND CHILDREN!
Never leave children
unsupervised with the
packaging material. The
packaging material represents
a danger of suffocation.
Children frequently
underestimate the dangers.
Keep children away from
the product and packaging
material at all times.

AWARNING! This product is
not a toy for children! Children
are not aware of the dangers
associated with handling
electrical products.

M This product shall not be used
by children from O year to
8 years. This product can be
used by children aged from
8 years and above if they are
continuously supervised.

This product can be used by
people with reduced physical,
sensory or mental capabilities
or lack of experience and
knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.

B Keep the product and its cord
out of reach of children aged
less than 8 years.

® Cleaning and user maintenance
shall not be made by children.

® Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

AWARNING! Keep the
product out of reach from
young children, particularly
during use and cool down.

® Cooking appliances should be
positioned in a stable situation
with the handles (if any)
positioned to avoid spillage of
the hot liquids.



AWARNING! Risk of

electric shock!

Do not attempt to repair the
product yourself. In case of
malfunction, repairs are to

be conducted by qualified
personnel only.

Do not immerse the product’s
electrical components in water
or other liquids. Never hold the
product under running water.

Never use a damaged product.

Disconnect the product from
the mains supply and consult
your retailer if the product is
damaged.

Do not set up the product next
to a sink or in moist areas.
Before connecting the product
to the mains supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the mains
supply details shown on the
product’s rating label.

Connect the product only to an
earthed mains outlet. Always
make sure that the mains plug
is inserted into the mains outlet
properly.

The mains cord with mains plug
must not come into contact with
the hot parts of the product.

® To avoid damaging the mains

cord, do not squeeze, bend or
chafe it on sharp edges.

Keep the mains cord away from
hot surfaces and open flames.
Lay out the mains cord in such
a way that no unintentional
pulling or tripping over is
possible.

If the mains cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Pull the mains plug and not the
mains cord itself to disconnect
the product from the mains
supply.

Do not wrap the mains cord
around the product. Connect
the mains plug to an easily
reachable mains outlet so that
in case of an emergency the
mains plug can be removed
immediately.

This product is not intended

to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.

Do not operate the product
with wet hands. Do not touch
the product with wet hands.
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A WARNING! Risk of burns!

Keep children and pets away

from the product while it is in

operation or cooling down. The

accessible parts are hot.

Never touch the following

components while the product

is operating or still hot:

- the inside of the frying
container

- the lid

- the housing of the product

Hot steam is generated during

the frying process. The steam

is released through the metal

filter. Keep a safe distance

away from the steam.

Hot oil results in serious burns

because it is significantly hotter

than boiling water.

If water drips into the hot oil it

leads to splattering. Never let

water drip into the hot oil.

The frying basket and the food

to be fried must be dry when

they are put into the hot oil.

In particular in the case of

deep-frozen food, any ice or

meltwater should be removed.

The product must be dry before

use to avoid explosion.

Only operate the product with
dry hands.

10 GB

B Avoid contact with the hot oil to

avoid injury.

® Never move the product when

it is under operation or filled
with hot oil.

AWARNING! Risk of fire!
® Do not place the product in

the vicinity of inflammable
materials (e.g. curtains,
tablecloths).

™ To prevent overheating, do

not cover the product during
operation.

If you notice any smoke or
unusual noises, immediately
disconnect the product from the
mains supply. Have the product
checked by a specialist before
continued use.

In the event of a fire, remove
the mains plug from the mains
outlet. Take appropriate
firefighting measures.

Do not cover the air vents of the
product. Make sure the product
has sufficient ventilation. Do not
place the product in a cabinet
after use.

Do not place anything on top
of the product.

Leave at least 50 cm to any
other objects to avoid catching
fire.



Setup instructions

® This product is intended to be

used in household and similar

applications such as:

- staff kitchen areas in shops,
offices and other working
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels
and other residential type
environments;

- bed and breakfast type

environments.

Use the handles | 3 | to place

the product in a stable position.

Do not set up the product
directly beneath a mains outlet.
Do not set up the product on
hotplates (gas, electric, codal,
etc.).

® Always operate the product on
an even, stable, heat-resistant
and clean surface.

m After frying: Let the product
cool down for at least 2 hours
before you:

- transport the product

- empty the frying container

- clean the product

Operation
B Never touch the inside of the

frying container, the lid and the
housing of the product while it
is operating.

Always use the frying basket to

fry food.

Never leave the product

unattended while it is in use.

Never use the product without

oil.

Fill the frying container at

least up to the MIN marking

with oil. Do not exceed the

MAX marking.

Only fill the frying basket up to

the MAX marking. Otherwise,

the oil temperature inside the

frying container drops too much

and causes a longer time of the

frying process. More oil will

be absorbed by the food to be

fried.

Only use suitable oils, such as:

- rapeseed oil

- vegetable oil

- sunflower oil

Never use:

- old or dirty frying fats and
oils

- unsuitable fats and oils (e.g.
margarine, butter or olive oil)

- mixed different oils

- mixed old and new oils

- solid fat

- animal fat

These could ignite when

heated.
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M The oil can heat up to over
+190 °C. Make sure the oil is
resistant to high temperature.

If oil catches fire, it must never
be extinguished with water.

Put the lid on the product or
cover the product with a fire or
woolen blanket to extinguish
the fire.

Splatter of oil may occur during
heating and frying.

During heating and frying, the
lid must be closed to avoid
splattering of the hot oil.
Remove the mains plug from
the mains outlet after use and
before cleaning.

Clean the product after each
use (see “Cleaning”).

First set-up of the product

Unpacking the product and
basic cleaning

Take the product out of the packaging and
remove all packaging materials and plastic
wrappings.

Check to make sure that all listed parts are
included (see “Scope of delivery”).

Check whether the product and all parts are
in good condition, if any damage or defect
is detected, do not use the product, but
follow the procedure described in chapter
“Warranty”.

Before first use, clean all parts of the product
as described in the chapter “Cleaning”.

12 GB
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Preparation
Attaching/Detaching the
handle

INFO: Attach the handle 10| to the frying
basket |11] before use.

Attaching

1.

Hold and press the rods of the handle
together. Insert the rods of the handle into the
eyelets on the frying basket [11].

Release and insert the rods of the handle
into the holes of the frying basket [11].

Detaching

O

[
®
m

Press and hold the rods of the handle
together. Remove the rods of the handle from
the holes of the frying basket [11].

Operation

INFO:

Possible production residues lead to the
formation of odours during initial start-up. This
is normal and does not indicate a malfunction
of the product. Ensure sufficient ventilation.
Acrylamide is a possibly carcinogenic
substance formed from a reaction with amino
acids when frying foodstuffs with a high
starch content. The formation of acrylamide
increases dramatically af temperatures above
+180 °C.

Do not fry foodstuffs with high starch content,
for example french fries, at temperature
setting above +170 °C. The foodstuffs should
only be fried to golden-yellow, instead of dark
or brown. This is the only way to achieve low-
acrylamide cooking.

The product enters off mode once plugged

in and the On/off switch | 8 | keeps at

O position.



® Heating the frying oil
/\ WARNING!

Never touch the following components while
the product is operating or still hot:

— the inside of the frying container

~ the lid

— the housing of the product

Hot steam is generated during the frying
process. The steam is released through the
metal filter [ 1]. Keep a safe distance away
from the steam.

Fill the frying container | 2 | at least up to the
MIN marking with oil. Do not exceed the
MAX marking.

INFO:

The required frying temperature varies
depending on:

— size of the food

— texture of the food

— food quantity

Refer to the table “Suggestions for frying
food”.

During operation: The  control lamp
lights up and goes off from time to time. This
indicates that the product is reheating up to
the set temperature.

The § control lamp | 7 lights up when the
temperature control | 5 |is set to MIN or in the
lower area of the heat level range.

As soon as you set the temperature control
to the desired position: The [ control lamp
goes off until the temperature is reached.

Place the frying basket [11]into the frying
container .

Fill the frying container | 2 | with suitable oil.
Close the lid [12].

Turn the temperature control | 5 | to

position MIN.

Connect the mains plug | 4 | to a suitable
mains outlet.

Turn the on/off switch | 8 | to position 1.

The 59 control lamp [] lights up red.

The [ control lamp | 7] lights up green.
Select the desired temperature depending
on the food to be fried (see “Suggestions for
frying food”).

Turn the temperature control | 5| to the desired
position. The § control lamp | 7 | goes off.

When the desired temperature has been
reached: The ft control lamp | 7 | lights up

green.

Control lamp Status

@ 99 on (red) Product on

[6] 55 off Product off

[ off Product is
preheating/
reheating

[F on (green)

The set temperature
has been reached
or the temperature
has not been set.

® Frying food
/\ WARNING!
B During heating and frying: Keep the lid

"

closed to avoid splattering of the hot oil.
Only operate the product with dry hands.
Avoid contact with the hot oil to avoid injury.
Never move the product when it is under
operation or filled with hot oil.

Only fill the frying basket [11] up to

the MAX marking. Otherwise, the oil
temperature inside the frying container
drops too much and causes a longer time of

the frying process. More oil will be absorbed
by the food to be fried.

INFO:

The frying container | 2 | and the food to be
fried must be dry when they are put into the
hot oil.

Breaded food: The breading should stick as
tightly as possible to the food. Any breading
falling off the food during frying contaminates
the oil.
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[ Deep-frozen food: Remove any ice or @ After frying food

meltwater.
/\ CAUTION! Risk of injury! Use suitable
and vegetables into small pieces. kitchen utensils (e.g. kitchen tongs) to remove
[ Setting the temperature: Refer to the the food from the frying basket 11].
instructions provided on the packaging of the 1. Turn the temperature control [5 ] to
food or to the table “Suggestions for frying position MIN.
food". 2. Turn the on/off switch | 8 | to position ©.

1. When the desired temperature is reached: The ﬁ control lamp [6] goes off.
The [ control lamp | 7| lights up green. The I control |c1‘mp goes off. )
2. Open the lid [12]: Press down the lid release 3. Remove the mains plug |4 | from the mains
button [9]. outlet.

[ For even cooking results: Cut the meat, fish

3. Remove the frying basket [11] from the frying 4. Open the lid : Press down the lid release
container [2]. b.U”OT‘ @ '

4. Add the food to be fried into the frying 5. Lift the frying basket [11] slowly out of the oil.
basket . 6. For draining: Hang the bracket of the frying

5. Insert the frying basket |11] into the frying deke.t [11] on the front edge of the frying
contfainer ‘ container 2]

6. Close the lid . 7. When the oil has dripped off: Put the food

into a bowl.
8. Let the product cool down.

® Suggestions for frying food

Food Temperature Weight Time
Vegetables & +140 °C 250g 3-4 min
Onions +140 °C 250 ¢g 3 min
Shrimps 3 +150 °C 250¢g 4 min
Bacon & +160 °C 200 g 3 min
Sliced meat +160 °C 300 g 3 min
Chicken legs £ +170 °C 250g 10-12 min
Chicken wings +170 °C 250¢g 10 min
Chicken breast fillet +170 °C 250¢g 10 min
Chicken strips +170 °C 250¢g 10 min
French fries & +170 °C 120-450 g 12-15 min
Fish fillet +190 °C 300 g 3 min
Steak © +190 °C 200 g 4 min
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@ Troubleshooting

Issue

Possible cause

Solution

The product does
not function.

The mains plug | 4] is not

connected to the mains outlet.

Connect the mains plug | 4 | to the mains
outlet.

The food is raw or
unevenly cooked.

Too much food was used.

Reduce the amount of food and spread
evenly.

The frying temperature is too low.

Increase the frying temperature.

French fries are not
cooked or crispy.

used.

The wrong type of potato was

Use another type of potato.

The fries are too large.

Cut the fries into smaller or thinner fries.

Cleaning

/\ WARNING! Risk of electric shock!

Before cleaning: Always disconnect the mains
plug | 4 | from the mains outlet.

/\ WARNING! Risk of burns! Do not clean

the product right after operation. Let the
product cool down for at least 2 hours.

/\ NOTICE! Risk of product damage!

Do not immerse the product’s electrical
components in water or other liquids. Never
hold the product under running water.

Do not allow water or other liquids to enter
the interior of the product.

Do not use abrasive, aggressive cleaning
agents or hard brushes.

Removing the used oil from the product
@ INFO:

O

Do not dispose of the oil into drains or the
toilet. The oil solidifies and may block the
drains.

Do not pour the oil directly info the trash
can. Place it into the original packaging or a
plastic bag.

Take the oil to a designated collection point
for used ail.

Pour the oil out of the frying container [2].
Dispose of the oil according to the local
regulations.

® Cleaning
Part Cleaning method
Housing O Wipe the parts with a slightly damp cloth.
Frying container O If necessary, add a mild detergent on the cloth. Wipe the parts off

afterwards with a damp cloth without detergent.
Dry the parts thoroughly.

Frying basket
Handle

dishwasher.

Detach the handle [10| from the frying basket |11] (see “Attaching/
Detaching the handle”).

0 Clean the handle [10] and the frying basket [11] with warm water
and a mild detergent.

[ Rinse the handle |10 and the frying basket |11] with clean water.

[ Dry the handle [10] and the frying basket [11] thoroughly.

B Alternatively, the frying basket [11| can be cleaned in the

GB 15




Part

Cleaning method

Metal filter
Lid

hinges.

O Detaching the lid [12] from the product: Press down the lid release
button [9] o open the lid. Pull the lid upwards and out of the

[ Clean the metal filter | 1 | and the lid [12| with mild detergent on a

cloth or sponge.

® Storage

0 Clean the product before storage.

[l Store the product in the original packaging
when it is not in use.

[ Store the product at a dry location out of the
reach of children.

® Disposal

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which may be disposed of
through your local recycling facilities.

L,) materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a)
and numbers (b) with following
meaning: 1-7: plastics/20-22: paper
and fibreboard/80-98: composite
materials.

N Observe the marking of the packaging
b
a

o  Contact your local refuse disposal
= . .
ﬁﬂ authority for more details of how to
dispose of your wornout product.
To help protect the environment, please
E dispose of the product properly when
"= it has reached the end of its useful
life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

16 GB

® Warranty

The product has been manufactured to strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.




® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe
the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 516662_2510) available

as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the instruction manual (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and
a short, written description outlining the details of
the defect and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Cce
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Ké&ytettyjen kuvakkeiden luettelo

VAARA! - Tarkoittaa suurta riskid,
joka johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sitd ei véltetd
(esim. tukehtumisvaara)

o

Vaihtovirta/jé@nnite

VAROITUS! - Tarkoittaa kohtalaista
riskid, joka voi johtaa kuolemaan tai
vakavaan loukkaantumiseen, jos sité
ei vdltetd (esim. sahkoisku)

Hertsi (sydttdtaajuus)

HUOMIO! - Tarkoittaa pientd
riskid, joka voi johtaa lievédn tai
kohtalaiseen loukkaantumiseen, jos
sité ei véltetd (esim. palovamma)

Watti

HUOMAUTUS! - Varoittaa
mahdollisesta omaisuus-/
tuotevahingosta, jos sitd ei véltetd
(esim. oikosulkuvaara)

= | 2

Alg koskaan j&té lapsia
tuotteen kanssa ilman valvontaa.

TIETOA: Témé symboli yhdessd
merkkisanan "Tietoa" kanssa, antaa
hyadyllistd lisatietoa.

g)

Paistokori [11] voidaan laittaa
astianpesukoneeseen.

Vaara - séhksiskun vaaral

<]

Elintarviketurvallinen
Tama tuote ei vaikuta haitallisesti
makuun tai hajuun.

BPe b b b b

HUOMIO: Kuuma pinta!
Pinnat tulevat kuumiksi kéytén aikana.

Kéytd tuotetta vain kuivissa sisétiloissa.

)
m

CE-merkintd osoittaa, ettd laite on
tahdn tuotteeseen sovellettavien
asiaankuuluvien EU-direktiivien
mukainen.

- D

Turvallisuustiedot
Kéyttdohjeet




MINIFRITEERAUSKEITIN

® Johdanto

Onnittelemme sinua uuden tuotteen hankinnasta.
Valitsit erittdin korkealaatuisen tuotteen.
Kéyttohje on osa t&td tuotetta. Se sisdltéa
tarkeitd turvallisuusohjeita sekd kayttdd ja
hévitysté koskevia ohjeita. Tutustu ennen
tuotteen kéyttda huolellisesti kaikkiin kéyttdja
turvallisuusohieisiin. Kéyté tuotetta ainoastaan
ohjeen mukaan ja siing mainittuihin tarkoituksiin.
Anna kaikki ohjeet mukaan, jos luovutat tuotteen
edelleen.

® Tarkoituksenmukainen kéaytto

B Tuote on tarkoitettu ruoanlaittoon kuumassa
Sliyssa enintdan 190 °C:een lampétilassa.

B Tuote on tarkoitettu vain yksityiseen
kotikéyttddn. Tuotetta ei ole tarkoitettu
kaupalliseen kéyttdon.

B Kaikki muu kéytts, jota ei ole mainittu
ndissd ohjeissa, voi vahingoittaa tuotetta tai
aiheuttaa vakavan loukkaantumisvaaran.

B Valmistaja ei vastaa mist&én vahingoista,
jotka johtuvat virheellisesté kéytdstd.

® Toimituksen sisdlto

Kun olet purkanut tuotteen pakkauksesta, tarkista,
ettd toimitus on téydellinen ja kaikki osat ovat
hyvéssé kunnossa. Poista kaikki pakkausmateriaali
ennen kéayttéd.

Minifriteerauskeitin
Kansi

Paistokori

Kahva (paistokori)
Kayttéopas

_—
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@® Osien luettelo

(Kuva A)
1

; Metallisuodatin

|2 | Paistosdilic

13| Kahva

|4 | Virtajohto ja pistoke

15| Lampdtilasdadin

z §5§ Merkkivalo (punainen)
Z [E Merkkivalo (vihred)

18| Virtakytkin (1/0O)

|9 | Kannen vapautuspainike
0] Kahva (paistokori)

11| Paistokori

12| Kansi
@® Tekniset tiedot
Ottojannite: 220-240 V~,
50-60 Hz

Nimellisteho: 840 W
Virrankulutus
sammutetussa tilassa: [ 0,0 W
Kapasiteetti:

— Oliyn

noin 1,2 litraa MAX-
merkintddn asti

paistamiseen:

— Paistokori: noin 1 litra
Yleiset
turvallisuusohjeet

TUTUSTU KAIKKIIN
TURVALLISUUS- JA
KAYTTOOHJEISIIN ENNEN
TUOTTEEN KAYTTOA! JOS
ANNAT TUOTTEEN MUIDEN
KAYTTOON, ANNA MYOS
KAIKKI ASIAKIRJAT TUOTTEEN
MUKANA!



Jos vahinko aiheutuu naiden
kéyttdohjeiden noudattamatta
jattamisestd, takuu ei kata sitd.
Valillisista vahingoista ei oteta
vastuutal Jos laitteen virheellisesté
kasittelysté tai turvallisuusohjeiden
noudattamatta jGttdmisestd
aiheutuu aineellisia vahinkoja tai
henkildvahinkoja, mitédn vastuuta
ei otetal

Lapset ja vammaiset
henkilot

AVAROITUS! AIHEUTTAA
HENGENVAARAN TAI
TAPATURMAVAARAN
LAPSILLE!

Alg koskaan jaté lapsia
pakkausmateriaalin
|Gheisyyteen ilman valvontaa.
Pakkausmateriaaliin liittyy
tukehtumisvaara.

Lapset aliarvioivat usein vaarat.
Pida tuote ja pakkausmateriaali
aina lasten ulottumattomissa.

AVAROITUS! Témé tuote ei
ole lasten lelu! Lapset eivét
ole tietoisia sahkétuotteiden
kasittelyyn liittyvisté vaaroista.

® 0-8-vuotiaat lapset eivat
saa kayttada tata tuotetta.

Yli 8-vuotiaat lapset voivat
kaytad tatd tuotetta, jos heitd
valvontaan jatkuvasti.

Henkilst, joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset kyvyt
ovat heikentyneet tai joilla ei
ole riittévasti kokemusta ja
tietoa, saavat kayttaa tata
tuotetta, jos heité valvotaan
tai heitd opastetaan tuotteen
turvalliseen kayttéon ja he
ymmartavat siihen liittyvét
vaarat.

® Pida tuote ja sen virtajohto
poissa alle 8-vuotiaiden lasten
ulottuvilta.

B Lapset eivat saa puhdistaa
tai tehdd kayttajan
huoltotoimenpiteitd.

W Lapsia on valvottava, jotta he
eivat leiki tuotteella.

A VAROITUS! Pidé tuote poissa
pikkulasten ulottuvilta, erityisesti
kéytén ja jaahdyttamisen
aikana.

M Ruoanvalmistuslaitteet tulee
sijoittaa vakaaseen asentoon
ja kahvat (jos niitd on) on
sijoitettava niin, ettd kuumaa
nestettd ei vuoda.
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AVAROITUS! Sahkaiskun
vaara!

= Alg yrita korjata tuotetta itse.
Toimintahgirién sattuessa
korjaukset saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilékunta.

m Al upota tuotteen sihkdosia
veteen tai muihin nesteisiin
sahkaiskun valttamiseksi.

Alg koskaan pidé tuotetta
juoksevan veden alla.

® Alg koskaan kayta
vaurioitunutta tuotetta. Irrota
tuote virtalghteestd ja ota
yhteys jalleenmyyjcdn, jos tuote
on vaurioitunut.

® Al laita tuotetta pesualtaan
viereen tai kosteille alueille.

M Ennen tuotteen yhdistamista
verkkovirtaan, tarkista, ettd
j@nnitteen ja virran nimellisarvot
vastaavat tuotteen arvokilvessa
ilmoitettuja verkkovirran arvoja.

B Kytke tuote vain maadoitettuun
pistorasiaan. Varmista aing,
ettd pistoke on kytketty
virtalahteeseen kunnolla.

M Virtajohto ja pistoke eivét saa
joutua kosketuksiin tuotteen
kuumien osien kanssa.
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M Jotta virtajohto ei vahingoittuisi,

ala purista tai taivuttele sita tai
hankaa sité terdviin reunoihin.

W Pida virtajohto etaalla kuumista

pinnoista ja avotulesta.

B Aseta virtajohto niin, ettei sité

voi vahingossa vetad eikd
siihen voi kompastua.

M Jos virtajohto on vaurioitunut,

se t@ytyy viedd vaihdettavaksi
valmistajalle, sen
huoltoliikkeeseen tai vastaavalle
ammattitaitoiselle henkilélle
vaarojen vélttamiseksi.

® Kun irrotat pistokkeen

virtaldhteestd, vedd
pistokkeesta ala virtajohdosta.

= Alg kierrd virtajohtoa tuotteen

ympdrille. Yhdista pistoke
helposti tavoitettavaan
pistorasiaan, jotta pistoke
voidaan hatdtilanteessa vetaa
valittdmasti irti.

Tata tuotetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisen
ajastimen tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelmén kautta.
Alg kayta tuotetta, jos katesi
ovat mardt. Ala kosketa
tuotetta, jos katesi ovat marat.



AVAROITUS!
Palovammojen vaara!

W Pida lapset ja lemmikkieldimet
etadllé tuotteesta, kun se on
toiminnassa tai jGdhtyméssa.
Kosketeltavat osat ovat kuumia.

m Alg koskaan koske seuraaviin
osiin, kun tuote on kaytdssa tai
edelleen kuuma:

- paistosailidn sisapuoli
- kansi
- tuotteen kotelo

W Friteerausprosessin aikana
syntyy kuumaa héyryd. Héyry
vapautuu metallisuodattimen
lapi. Pysy turvallisen etdisyyden
pddssa hdyrysta.

® Kuuma 8ljy johtaa vakaviin
palovammoihin, koska se on
huomattavasti kuumempaa kuin
kiehuva vesi.

M Jos vettd tipahtelee kuumaan
dliyyn, se johtaa laiskymiseen.
Alé koskaan anna veden
tipahdella kuumaan 8ljyyn.

W Sekd paistokorin ettd
paistettavan ruoan on oltava
kuivia, kun ne laitetaan
kuumaan &ljyyn. Erityisesti
pakastettujen ruokien
tapauksessa mahdollinen jaa
tai sulamisvesi on poistettava.

M Tuotteen on oltava kuiva
ennen kaytéa rajahdyksen
valttamiseksi.

m K&ytd tuotetta vain kuivin kéasin.

® Valta koskemasta kuumaan
dliyyn henkildvamman
vélttamiseksi.

m Alg koskaan siirré tuotetta,
kun se on kaytdssd tai tdynnd
kuumaa 8ljya.

AVAROITUS! Tulipalon
vaara!

m Alg sijoita tuotetta syttyvien
materiaalien (esim. verhot,
poytdliinat) laheisyyteen.

m Alg peitd tuotetta kayton
aikana ylikuumenemisen
valttamiseksi.

¥ Jos havaitset savua tai
epatavallisia @anid tai hajuja,
irrota tuote valittdmasti
virtaldhteestd. Tarkistuta tuote
asiantuntijalla ennen kuin jatkat
sen kaytdd.

M [rrota pistoke pistorasiasta
tulipalon sattuessa.

Ryhdy asianmukaisiin
palontorjuntatoimenpiteisiin.

= Alg peitd tuotteen ilma-aukkoja.
Varmista, ettd tuotteella on
riittéva ilmanvaihto. Al aseta
tuotetta kaappiin kaytén
iclkeen.

m Alg aseta mitGén tuotteen
padlle.

W J&ta vahintadn 50 cm muihin
esineisiin tulipalon vélttamiseksi.
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Asetusohjeet

M Tamad tuote on tarkoitettu
kaytettavaksi kotitalouksissa tai
vastaavissa kayttdtarkoituksissa,
kuten:

- myymdldiden, toimistojen
ja muiden tydympdristdjen
henkildstokeittidissa;

- maadtiloilla;

- hotellien, motellien ja
muiden asuinympdristdjen
asiakkaiden kaytéssa;

- aamiaismajoituspaikoissa.

B Kaytd kahvoja uotteen
sijoittamiseen vakaaseen
asentoon.

m Alg aseta tuotetta suoraan
pistorasian alapuolelle.

m Alg aseta tuotetta keittolevyille
(kaasu, sahks, hiili jne.)

W Kaytd tuotetta tasaisella,
vakaalla, lampsa kestavalla ja
puhtaalla pinnalla.

M Paistamisen jalkeen: Anna
tuotteen jadhtyd vahintaan
2 tuntia ennen kuin:

- siirrat tuotetta

- tyhjennét paistosailidn

- puhdistat tuotteen

Kayttédminen

m Alg koskaan kosketa
paistosdilidn sisdpuolta, kantta

tai tuotteen koteloa, kun se on
kaytossa.
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K&yt aina paistokoria ruoan
paistamiseen.

Alg jata tuotetta ilman
valvontaa, kun se on kaytdssa.
Ala koskaan kéytd tuotetta
ilman éljya.

Tayta paistosdilid vahintaén
MIN-merkkiin asti 8liylla. Alg
ylitt MAX-merkkid.

Tayté vain paistokori
enintaan MAX-merkkiin

asti. Muussa tapauksessa
dliyn lampédtila paistosailion
sisélla laskee liikaa ja
aiheuttaa pitkékestoisemman
paistoprosessin. Paistettava
ruoka imee enemman 8ljyé
itseensa.

Kayta vain soveltuvia éljyja,
kuten:

- rypsiodliyd

- kasviéliya

- auringonkukkadljyé

= Alg koskaan kaytd:

- vanhoja tai likaisia
paistorasvoja tai -8ljyj&

- sopimattomia rasvoja ja dljyjé
(esim. margariini, voi tai
oliivisljy)

- erilaisia 8ljysekoituksia

- sekoita vanhoja ja uusia éljyja

- pelkkaé rasvaa

- eldinrasvaa

Ne voivat syttyd

kuumennettaessa.



Oljy voi kuumeta jopa yli
190 °C:seen. Varmista, ettd
oliy kestad korkeita lampétiloja.

B Jos &ljy syttyy tuleen, sitd ei saa

2.

3.

koskaan sammuttaa vedella.
Laita kansi tuotteeseen tai
peitd tuote sammutuspeitteelld
tai villahuovalla palon
sammuttamiseksi.

Oljyn laikkymista voi esiintyd
kuumennuksen ja paistamisen
aikana.

Kansi on pidettavé suljettuna
kuumentamisen ja paistamisen
aikana kuuman 8ljyn
laikkymisen estémiseksi.

Irrota pistoke pistorasiasta
kéyton jalkeen ja ennen
puhdistusta.

Puhdista tuote jokaisen

kéyton jalkeen (katso kohta
“Puhdistaminen”).

Tuotteen ensimmdinen kayttd

Tuotteen purkaminen
pakkauksesta ja
peruspuhdistus

Ota tuote pois pakkauksesta ja poista kaikki
pakkausmateriaalit ja muovikadreet.

Tarkista, ettd kaikki luetellut osat ovat mukana
(katso “Toimituksen sisdltd”).

Tarkista, ettd tuote ja kaikki osat ovat hyvéssa
kunnossa. Jos havaitset vaurioita tai vikoja,
4la kaytd tuotetta, vaan noudata menettelyid,
jotka on kuvattu luvussa “Takuu”.

Puhdista kaikki tuotteen osat ennen
ensimmdistd kayttdkertaa, kuten on kuvattu
luvussa “Puhdistaminen”.

®

Valmistus

Kahvan kiinnittédminen/
irrottaminen

TIETOA: Kiinnit& kahva [10] paistokoriin

ennen kayttéd.

Kiinnittadminen

1.

Pida kiinni kahvan |10| tangoista ja paina niité
yhteen. Aseta kahvan tangot paistokorin
silmukoihin.

Irrota ja aseta kahvan 10| tangot paistokorin

aukkoihin.

Irrottaminen

O

[
®
m

Paina ja pidd kiinni kahvan |10] tangoista
ja paina niitd yhteen. Irrota kahvan tangot

paistokorin [11] aukoista.

TIETOA:

Mahdolliset tuotejéémdt johtavat hajujen
muodostumiseen ensimmdisen kéynnistyksen
aikana. Se on normaalia eiké tarkoita
tuotteen virhetoimintoa. Varmista riittéva
iimanvaihto.

Akryyliamidi on mahdollisesti sydpad
aiheuttava aine, joka muodostuu reaktiosta
aminohappojen kanssa paistaessa runsaasti
tarkkelystd siséltavié elintarvikkeita.
Akryyliamidin muodostuminen kasvaa
merkittévésti yli 180 °C:een lédmpétiloissa.
Alé paista elintarvikkeita, joissa on runsaasti
tarkkelystd, kuten ranskalaisia, yli 170 °C:een
|&mpétiloissa. Elintarvikkeet on paistettava
vain kullankeltaisiksi tumman tai ruskean
sijaan. Se on ainoa tapa saavuttaa alhaisen
akryyliamidin ruoanlaitto.

Tuote siirtyy valmiustilaan, kun se on kytketty
pédlle ja virtakytkin | 8 | pysyy O-asennossa.
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@ Paistodljyn kuumentaminen

/\ VAROITUS!

R e

Ala koskaan koske seuraaviin osiin, kun tuote
on kdytéssd tai edelleen kuuma:

— paistosdilidn | 2 | sisdpuoli

~ kansi [12]

— tuotteen kotelo

Friteerausprosessin aikana syntyy kuumaa
hdyryd. Héyry vapautuu metallisuodattimen
|&pi. Pysy turvallisen etéisyyden p&dssa
héyrystd.

Téytd paistoséilid [ 2] vahintadn
MIN-merkkiin asti &liylla. Ala ylita MAX-
merkkid.

TIETOA:

Vaadittu paistolémpétila vaihtelee seuraavien
mukaan:

~ ruoan koko

~ ruoan koostumus

~ ruoan maard

Katso taulukko “Ehdotuksia ruoan
paistamiseen”.

Kayton aikana: I Merkkivalo | 7| syttyy ja
sammuu ajoittain. Témd ilmaisee, ettd tuote
lémpenee vudelleen asetettuun lampétilaan.
[F Merkkivalo | 7| syttyy, kun lampétilasaadin
on asetettu MIN-asentoon tai lémpétason
alemmalle alueelle.

Heti, kun asetat [ampétilasaétimen
haluttuun asentoon: If Merkkivalo

sammuu, kunnes |émpétila on saavutettu.

Aseta paistokori [11] paistoséilisan [2].
Taytd paistosdilid | 2 | sopivalla sliylla.
Sulje kansi[12].

K&anna lémpétilasaadin [ 5 | MIN-asentoon.
Yhdistd pistoke | 4 | sopivaan pistorasiaan.
K&anna virtakytkin | 8 | I-asentoon.

§59 Merkkivalo [ 6] syttyy punaisena.

I Merkkivalo | 7| syttyy vihredng.

Valitse haluttu lémpétila paistettavasta
ruoasta riippuen (katso “Ehdotuksia ruoan
paistamiseen”).

Kaanna lémpétilasaadin | 5 | haluttuun
asentoon. §§ Merkkivalo sammuu.
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Kun haluttu lémpétila on saavutettu:

[ Merkkivalo [ 7| syttyy vihredng.

Merkkivalo

Tila

[6] 55§ paalla

Tuote péalla

(punainen)

EI §6§ pois

Tuote pois padltd

[ pois

Tuote esildmpiad/
l&mpiga

[ paclla (vihred)

Asetettu lampétila
on saavutettu tai
lédmpétilaa ei ole
asetettu.

Ruoan paistaminen

/\ VAROITUS!

S

Kuumentamisen ja paistamisen aikana: Pida
kansi [12] suljettuna kuuman &ljyn lgikkymisen
vélttémiseksi.

Kéytd tuotetta vain kuivin késin.

Vélta koskemasta kuumaan 8ljyyn
henkildvamman vélttamiseksi.

Alg koskaan siirré tuotetta, kun se on kéytésséa
tai tdynnd kuumaa Sljyd.

Taytd vain paistokori @ enintdan MAX-
merkkiin asti. Muussa tapauksessa 6ljyn
l&dmpétila paistosdilién | 2 | sisdllé laskee
likaa ja aiheuttaa pitkékestoisemman
paistoprosessin. Paistettava ruoka imee
enemmdn &ljyd itseensd.

TIETOA:

Sekd paistosdilion | 2 ] ettd paistettavan ruoan
on oltava kuivia, kun ne laitetaan kuumaan
Sliyyn.

Leivitetty ruoka: Leivityksen tulee tarttua
mahdollisimman tiukasti ruokaan. Ruoasta
irfoava leivitys paistamisen aikana saastuttaa
3liyn.




[ Pakasteruoat: Poista j&é tai sulamisvesi.

O Tasaisia ruoanvalmistustuloksia varten:
Leikkaa liha, kala ja vihannekset pieniksi
paloiksi.

O Lampétilan asettaminen: Katso ruoan
pakkauksessa olevat ohjeet tai taulukko
“Ehdotuksia ruoan paistamiseen”.

1. Kun haluttu lémpétila saavutetaan:

[ Merkkivalo | 7| syttyy vihredng.
2. Avaa kansi [12}: Paina kannen
vapautuspainiketta [9] alaspéin.
Poista paistokori [11] paistosailiésté [2].
Liséd paistettava ruoka paistokoriin [11].
Aseta paistokori |11] paistosdiliddn [2]
Sulje kansi [12].

oAk w

® Ruoan paistamisen jédlkeen

/\ HUOMIO! Loukkaantumisvaara!l

Kéytd asianmukaisia keittidvélineitd
(esim. keittidpihtejd) ruoan poistamiseksi

paistokorista [11].

K&anné lémpétilasaadin | 5 | MIN-asentoon.
K&anné virtakytkin | 8 | ©-asentoon.

§5 Merkkivalo [ 6] sammuu.

[ Merkkivalo | 7 | sammuu.

Irrota pistoke | 4 | pistorasiasta.

Avaa kansi [12]: Paina kannen
vapautuspainiketta [ ] alaspéin.

Nosta paistokoria |11] hitaasti &ljystd.
Tyhjennys: Ripusta paistokorin [11] kannatin
paistosdilién | 2 | etureunaan.

Kun 68ljy on valunut pois: Laita ruoka kulhoon.

® Ehdotuksia ruoan paistamiseen

8. Anna tuotteen jadhtyd.

Aines Lampétila Paino Aika
Vihannekset & yli 140 °C 250 g 3-4 min
Sipuli yli 140 °C 250¢g 3 min
Katkaravut $& yli 150 °C 250g 4 min
Pekonia & yli 160 °C 200 g 3 min
Viipaloitu liha yli 160 °C 300¢g 3 min
Kanankoivet £ yli170 °C 250¢g 10-12 min
Kanansiivet yli 170 °C 250¢g 10 min
Broilerin rintafilee yli170 °C 250¢g 10 min
Kanasuikaleet yli170 °C 250¢g 10 min
Ranskalaiset & yli 170 °C 120-450¢g 12-15 min
Kalafilee yli 190 °C 300¢g 3 min

Pihvi © yli 190 °C 200 g 4 min

Fl
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® Vianmadédritys

Ongelma Mahdollinen syy

Ratkaisu

Tuote ei toimi.

pistorasiaan.

Pistoketta |4 | ei ole liitetty

Liité pistoke | 4 | pistorasiaan.

Ruoka on raakaa

Ruokaa on kéytetty likaa.

Véhennd ruoan m&ardd ja levitd tasaisesti.

tai epdatasaisesti
kypsentynyttd.

Paistoldmpétila on liian alhainen.

Nostaa paistolédmpétilaa.

Ranskalaiset eivét

Vaérénlaista perunaa kdytetty.

Kéyté toisenlaista perunaa.

kypsenny tai ne
eivét ole rapeita.

Ranskalaiset ovat liian suuria.

Leikkaa ranskalaiset ohuemmiksi.

® Puhdistus

/\ VAROITUS! Séhksiskun vaara!
Ennen puhdistusta: Irrota aina pistoke
pistorasiasta.

Alg kéyta hankaavia, voimakkaita
puhdistusaineita tai kovia harjoja.

Ké&ytetyn 8ljyn poistaminen tuotteesta
@ TIETOA:

/\ VAROITUS! Palovamman vaara! Als 0 Ald kaada 8liyé viemariin tai WC-pénttéan.
puhdista tuotetta heti kdytén jdlkeen. Anna Oljy jéhmettyy ja voi tukkia viemérin.
tuotteen jGdhtyd véhint&én 2 tuntia. 0 Alé kaada éliya suoraan jgteastiaan.

/\ HUOMAUTUS! Tuotteen Aseto_ se oil.kuperolseen pakkaukseen tai

C e . muovipussiin.
vaurioitumisvaara! O Vie sl sill — Kavtetvn &li

B Alg upota tuotteen sihkdosia veteen tai kleﬂo ly'SIt © maarailyyn kayletyn ofyn
muihin nesteisiin sahkaiskun vélttamiseksi. Ala erayspisteeseen.
koskaan pidé tuotetta juoksevan veden alla. 1. Kaada 8liy pois paistosdilidsta 2]

B Varmista, ettei tuotteen sisélle padse vettd tai 2. Havitd liy paikallisten madrdysten
muita nesteitd. mukaisesti.

@ Puhdistus

Osa Puhdistusmenettely

Kotelo

Paistosdilid

[ Pyyhi osat hieman kostealla liinalla.

[ Lisad tarvittaessa liinaan mietoa pesuainetta. Pyyhi osat sen jdlkeen
kostealla liinalla ilman pesuainetta.
Kuivaa osat huolellisesti.

Paistokori
Kahva

Irrota kahva [10] paistokorista [11] (katso “Kahvan kiinnittéminen/
irrottaminen”).

[0 Puhdista kahva [10] ja paistokori [11] l&mpiméllé vedells ja miedolla
pesuaineella.

1 Huuhtele kahva [10] ja paistokori [11] puhtaalla vedells.

O Kuivata kahva [10] ja paistokori [11] huolellisesti.

B Voit vaihtoehtoisesti puhdistaa paistokorin [11] astianpesukoneessa.

28 Fl




Osa Puhdistusmenettely

Metallisuodatin
Kansi

0 Kannen irrottaminen tuotteesta: Paina kannen
vapautuspainiketta [9] alaspéin kannen avaamiseksi. Vedd kantta
yl&spéin ja irti saranoista.

[ Puhdista metallisuodatin [ 1] ja kansi [12] miedolla pesuaineella ja

liinalla tai pesusienelld.

@® Varastointi

O Puhdista tuote ennen séilytykseen laittamista.

O Sailytd tuote alkuperdisessd pakkauksessa
silloin, kun sité ei kéytetd.

[ Sailytd tuotetta kuivassa paikassa lasten
ulottumattomissa.

® Havittdminen
Pakkaus on valmistettu ympadristdystavallisista

materiaaleista, jotka voidaan viedd paikalliseen
kierratyspisteeseen.

N Noudata pakkausmateriaalien

&) dtteiden lajittelua koskevia merkintdjd.
a

Ne koostuvat lyhenteistd (a) seka
numeroista (b) ja tarkoittavat
seuraavaa: 1-7 = muovit /

20-22 = paperi ja pahvi / 80-

98 = komposiitit.

Liscitietoja kaytdstd poistetun tuotteen

havittamismahdollisuuksista saat
kuntasi tai kaupunkisi viranomaisilta.

=

Alg heita kaytettyd tuotetta
kotitalousjétteisiin. Havité tuote

1

ympdristdystavillisesti toimittamalla
se asianmukaiseen jétehuoltoon.
Lisctietoja kerdyspaikoista ja

niiden aukioloajoista saat kuntasi
viranomaisilta.

® Takuu

Tuote on valmistettu huolellisesti tiukkojen
laatudirektiivien mukaan ja tarkistettu huolella
ennen foimitusta. Materiaali- tai valmistusvirheiden
tapauksessa kuluttajalla on laillisia oikeuksia
tuotteen myyj&d kohtaan. Alla oleva takuu ei
rajoita kuluttajan lakisgéteisia oikeuksia mill&één
tavalla.

T&man tuotteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd
lukien. Takuuaika alkaa ostopéivéstd. Sailyta
alkuperdinen ostokuitti turvallisessa paikassa,
koska tétd asiakirjaa vaaditaan ostotositteena.

Mahdollisista ostohetkellé esiintyneista vaurioista
tai vioista on ilmoitettava vélittémésti tuotteen
pakkauksesta purkamisen jalkeen.

Jos 3 vuoden sisllé tuotteen ostopéivastd alkaen
tuotteesta |6ytyy materiaali- tai valmistusvirhe,
korjaamme tuotteen ilmaiseksi harkintamme
mukaan. Takuuaikaa ei pidennetd mydnnetyn
takuuvaatimuksen vuoksi. Téma koskee myds
vaihdettuja ja korjattuja osia.

Takuun voimassaolo lakkaa, jos tuote on vioittunut,
sité on kaytetty tai huollettu tarkoituksenvastaisesti.

Takuu kattaa materiaali- ja valmistusvirheet. Takuu
ei kata tuotteen osiq, jotka kuluvat normaalisti
(esim. paristot, akut, letkut, véripatruunat) ja joita
voidaan sen vuoksi pitdd kuluvina osina eikd
my&skéaédn rikkoutuvia osia esim. kytkimid, akkuja
tai lasista valmistettuja osia.
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® Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi nopea kdsittely voidaan taata,
pyyd@mme sinua toimimaan seuraavien ohjeiden
mukaisesti:

Séilyta kassakuitti ja tuotenumero
(IAN 516662_2510) todisteena tekemdstdisi

ostoksesta.

Tuotenumero 8ytyy tyyppikilvestd, kaiverruksesta,
kéyttdohjeen etusivulta (vasen alareunal) tai
tuotteen takaosassa tai pohjassa olevasta tarrasta.

Jos havaitset tuotteessa toimintahdirisitd tai
muita vikoja, ota ensin yhteyttd puhelimitse tai
shkdpostitse alla mainittuun huoltopalveluun.

Sen jglkeen voit lghettdd tuotteen maksutta
huoltopalvelun osoitteeseen. Liitd tuotteen mukaan
ostokuitti ja selvitys havaitusta viasta ja sen
havaitsemisajankohdasta.

® Huoltopalvelu

(D Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 09 42453024
E-Mail: owim@lidl.fi

q3
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Lista 6ver anvanda piktogram och symboler

FARA! - Betecknar en fara med hég
grad av risk som, om den inte undviks,
kan leda till dédsfall eller svéra
personskador (t.ex. kvévningsrisk)

o

Véxelstrdm/-spdnning

VARNING! - Betecknar en fara
med medelhdg grad av risk som, om
den inte undviks, kan leda till dédsfall
eller svara personskador (t.ex. risk fér
elektrisk stot)

Hertz (natfrekvens)

VAR FORSIKTIG! - Betecknar en
fara med en l&g grad av risk som, om
den inte undviks, kan leda till latta
eller méttliga personskador (t.ex. fara
for brénnskador)

Watt

SE UPP! - Varnar fér méjliga
sakskador (t.ex. kortslutning)

L&t aldrig barn komma &t
férpackningsmaterialet och produkten
utan uppsikt.

INFO: Denna symbol med
signalordet “Info” innehdller
ytterligare vérdefull information.

Frityrkorgen [11] kan maskindiskas.

Fara - risk for elchock!

Tillverkad av material som inte &r
skadligt f&r livsmedel

Denna produkt har ingen negativ
inverkan p& smak eller lukt.

B D>Deb b b P

VAR FORSIKTIG: Heta ytor!
Produktens ytor kan bli heta under
anvéndning.

Anvénd endast produkten i torra
inomhusrum.

N
m

CE-market bekraftar dverensstdmmelse
med de EU-direktiv som gdller fér
produkten.

Sdkerhetsanvisningar
Hanteringsanvisningar
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MINIFRITOS

@ Inledning

Grattis till kdpet av din nya produkt. Du har
képt en hdgklassig produkt. Bruksanvisningen
hér till produkten. Den innehéller viktiga
anvisningar fér sékerhet, anvdndning och
avfallshantering. Las sékerhetsanvisningarna
och monteringsanvisningen innan du anvénder
produkten. Anvénd produkten endast enligt
beskrivningen och endast fér de angivna
adndamélen. Se till att bruksanvisningen alltid finns
tillgéinglig &ven vid vidare anvéindning av tredje
man.

® Avsedd anvéndning

B Produkten &r avsedd fér matlagning i het olja,
vid en temperatur upp fill hégst 190 °C.

B Produkten &r endast avsedd fér privat
hushallsanvéndning. Produkten &r inte avsedd
for yrkesmassigt bruk.

B Anvandningsomréden som inte némns i
bruksanvisningen kan skada produkten eller
orsaka svéra personskador.

®  Tillverkaren &tar sig inget ansvar fér
skador som uppstdr pé& grund av felaktig
anvéndning.

® Leverans

Kontrollera vid uppackningen av produkten att
leveransen &r fullstéindig och att alla delar &r i
gott skick. Ta bort allt férpackningsmaterial fére
anvéndning.

Minifritds

Lock

Frityrkorg

Handtag (fsr frityrkorg)

Bruksanvisning

_

® Komponentlista

(Bild A)

l Metallfilter

|2 | Frityrgryta

13| Handtag

i Anslutningskabel med stickkontakt

|5 | Temperaturvred

i Kontrollampa %9 (réd)

|7 | Kontrollampa & (grsn)

18] Till/fran-omkopplare (1/0)

19| Lockspérrknapp

10] Handtag (fr frityrkorg)

1] Frityrkorg

12] Lock

® Tekniska data

Ing&ende spénning: 220-240 V~,

50-60 Hz

Mérkeffekt: 840 W

Effektférbrukning vid

avsténgt lége: 0,0W

Kapacitet:

— Fér matolja: ca 1,2 liter ill
MAX-markeringen
— Frityrkorg: cirka 1 liter

Allménna

sdkerhetsanvisningar

FORE ANVANDNING

AV PRODUKTEN GOR

DIG FORTROGEN MED
ALLA BRUKS- OCH
SAKERHETSANVISNINGAR!
OM DU OVERLAMNAR
PRODUKTEN TILL NAGON
ANNAN, OVERLAMNA
AVEN ALLA TILLHORANDE
DOKUMENT!
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Om det uppstar skador p&

grund av att du inte féljt denna
bruksanvisning upphér garantin
att gallal Vi &tar oss inget ansvar
for folidskador! Vi &tar oss inget
ansvar fér skador som uppstér pa
grund av felaktig anvéndning eller
av att sékerhetsanvisningarna inte
fsljts!

Barn och personer med
funktionshinder

AVARNING! LIVSFARA
OCH OLYCKSRISK FOR
SPADBARN OCH SMA
BARN!

Lamna aldrig barn ensamma
med férpackningsmaterialet.
Férpackningsmaterialet medfér
fara fér kvévning.

Barn underskattar ofta denna
fara. Hall alltid barn borta frén
férpackningsmaterial.

AVARNING! Denna produkt
ar ingen leksak! Barn farstar
inte vilken fara det innebér att
hantera elektriska produkter.

M Produkten far inte anvéndas av
barn mellan O och 8 &r. Denna
produkt fér anvéndas av barn
frédn och med 8 ars alder, om
de halls under standig uppsikt.
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Denna produkt kan anvandas
av personer med nedsatta
fysiska, sensoriska eller mentala
formégor eller med bristande
erfarenhet och/eller kunskap,
om de halls under uppsikt
eller instruerats om en séker
anvandning av produkten och
om de forstétt de faror som
anvdndningen kan medféra.

® Produkten och tillhdrande
anslutningskabel ska hallas
utom réckhall fér barn som é&r
under 8 ar gamla.

® Barn fér inte rengdra och
underhélla produkten.

® Barn ska héllas under uppsikt
s& att de inte leker med
produkten.

AVARNING! Hall produkten
utom réckhdll fér barn, framfér
allt under anvandning och
medan den svalnar.

m Koksredskap ska placeras
stabilt med sina handtag (om
saddana finns) for att undvika att
spilla den heta vatskan.

AVARNING! Fara for
elektrisk stot!

W F3rsok inte att laga produkten
sjdlv. Vid funktionsstérning far
produkten endast repareras av
kvalificerad personal.



B Doppa inte produktens
elektriska delar i vatten eller
andra vétskor. Héll aldrig
produkten under rinnande
vatten.

Anvéand aldrig en produkt som
ar skadad. Skilj produkten frén
elndtet och vand dig till din
&terférsaljare om produkten ér
skadad.

Stall inte produkten ndra
diskhoar eller andra fuktkéllor.
Innan du ansluter produkten
till elndtet, kontrollera

att spdnningen och
strdmkapaciteten i elnatet
dverensstammer med
informationen p& produktens
markskylt.

¥ Anslut produkten endast till ett
jordat eluttag. Kontrollera att
stickkontakten sitter korrekt i
eluttaget.

® Anslutningskabeln med
stickkontakten far inte komma
i kontakt med produktens heta
delar.

For att undvika skador pa
anslutningskabeln, &t den inte
klammas, béjas kraftigt eller
nétas mot vassa kanter.

® Hall anslutningskabeln borta
frén heta ytor och 6ppen eld.

® Forlagg anslutningskabeln sé

att man inte oavsiktligt kan dra i
den eller snubbla p& den.

Om denna produks
anslutningskabel &r skadad
méste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens kundtjanst eller

en kvalificerad verkstad fér att
férebygga fara.

Dra i stickkontakten och inte i
sjélva anslutningskabeln for att
skilja produkten fran elnatet.
Linda inte anslutningskabeln
runt produkten. Anslut
stickkontakten till ett
lattatkomligt eluttag sé att

den kan dras ut ur eluttaget
omedelbart i en nédsituation.
Produkten &r inte avsedd

att kombineras med en

extern timer eller ett separat
figrrkontrollssystem.

Anvand inte produkten med
vata hander. Rar inte vid
produkten med véta hander.

AVARNING! Fara for

brannskada!

® Hall barn och husdjur borta

frén produkten medan anvéands
eller héller p& att svalna. De
atkomliga delarna &r heta.

W Vidror inte féljande delar

medan produkten anvdnds:
- Insidan av frityrgrytan
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- Locket

- Produktens ytterhélje

Under fritering avges het

&nga. Angan slépps ut genom
metallfiliret. Hall ett sékert
avstand till dngan.

Het olja orsakar allvarliga
brénnskador eftersom den &r
mycket varmare &n kokande
vatten.

Om vatten droppar i den heta
oljan uppstar det stank. L&t
aldrig vatten droppa i den heta
oljan.

Frityrkorgen och livsmed|et
mdste vara torra nér de fors ner
i den heta oljan. Speciellt vid
frysta livsmedel méste all is och
allt smaltvatten avlagsnas.

For att undvika explosion méste
produkten vara torr nér den ska
anvéndas.

Hantera produkten endast med
torra hdnder.

Undvik kontakt med den

heta oljan - den kan orsaka
personskador.

Flytta aldrig produkten nér den
anvands eller ér fylld med het
olja.

AVARNING! Brandfara!

® Placera inte produkten néra
lattanténdliga material (t.ex.
gardiner och dukar).
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W For att forhindra Sverhettning
far produkten inte vara
dvertdckt under anvandning.

® Om du marker rdk eller
ovanliga ljud, skilj genast
produkten frén elndtet. Innan
du anvander produkten pé nytt,
l&t en yrkesperson kontrollera
den.

® | handelse av brand,
dra ut stickkontakten ur
eluttaget. Vidta lampliga
brandbekdmpningsatgarder.

W Téck inte dver produktens
ventilationsdppningar.
Sakerstall att produkten ér
ordentligt ventilerad. Placera
inte produkten i ett skép direkt
efter anvéndning.

W Lagg inga féremdl pa
produkten.

m Hall ett avstand pé& minst 50 cm
frén andra féremal for att
férebygga brand.

Placeringsanvisningar

® Denna produkt ar avsedd
att anvéndas i hushdll och
liknande miljser, som t.ex.
féljande:

- Kok fér medarbetare i
afférer, kontor och andra
arbetsplatser;

- Lantbruksindustrin;



- Av kunder i hotell, motell och
andra boenden;

-Bed and
breakfast-verksamheter.

B Anvénd handtagen | 3 | for att
stélla produkten i ett stabilt
lage.

m Stall inte produkten direkt under
ett eluttag.

m Stall inte produkten pé
kokplattor (gas-, el-, grillplattor
etc.).

® Arbeta alltid med produkten pé
en plan, stabil, varmebestandig
och ren yta.

M Efter fritering: L&t produkten
svalna i minst 2 timmar innan
du:

- Transporterar produkten
- Témmer frityrgrytan
- Rengdr produkten

Anvéndning

M R&r aldrig insidan av
frityrgrytan, locket eller héljet
p& produkten medan den &r i
drift.

® Anvénd alltid frityrkorgen fér att
fritera livsmedel.

B Ldmna aldrig produkten utan
uppsikt medan den anvénds.
® Anvand aldrig produkten utan

olja.

® Fyll frityrgrytan med olja minst
till markeringen MIN. Fyll inte
dver markeringen MAX.
® Fyll frityrkorgen endast il
markeringen MAX. Annars
sjunker oljetemperaturen i
frityrgrytan fér mycket och
friteringsprocessen tar langre
tid. Livsmedlet som ska friteras
absorberar d& mer olja.
® Anvand endast lampliga oljor,
tex.:
- Rapsolja
- Matolja
- Solrosolja
® Anvand aldrig:
- Gamla eller férorenade
frityrfetter och -oljor
- Olampliga fetter och oljor
(t.ex. margarin, smor eller
olivolja)
- Olika, blandade oljor
- Blandningar av gammal och
ny olja
- Fast fett
- Animaliskt fett
Dessa kan anténdas vid
uppvdrmning.
® Oljan kan varmas till &ver
+190 °C. Sakerstall att oljan
tal denna héga temperatur.
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® Om olja fattar eld fér den
aldrig slackas med vatten. Satt
locket p& produkten eller tack
produkten med en brandfilt
eller ullfilt fr att slacka
branden.

Oljestank kan férekomma under
uppvarmning och fritering.
Under uppvéarmning och
fritering méste locket vara
stangt fér att undvika att den
heta oljan stanker.

Dra ut stickkontakten ur
eluttaget efter anvéndning och
fére rengéring.

Rengér produkten efter varje
anvandning (se "Rengdring”).

Idrifttagning
Packa upp produkten och
rengor den noggrant

Ta ut produkten ur férpackningen. Avlégsna
allt férpackningsmaterial och alla skyddsfolier
fran produkten.

Kontrollera att alla delar finns med och

att den beskrivna leveransomfattningen ér
komplett (se “Leverans”).

Kontrollera att produkten och samtliga delar
ar i gott skick. Anvéind inte produkten om du
upptéicker en skada eller en defekt, fortsdt i
stéillet enligt beskrivningen i kapitlet “Garanti”.
Diska alla delar av produkten enligt
anvisningarna i kapitlet “Rengéring” innan
den anvénds férsta gangen.
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Férberedelse
Pasétining/avtagning av
handtag

INFO: St handtaget [10] p& frityrkorgen [11]

fére anvéndning.

Pdséittning

1.

Hall i handtaget [10] och klém ihop pinnarna.
Sétt in handtagets pinnar i dglorna p&
frityrkorgen [11].

Lossa pinnarna pé hondroget och férin
dem i hélen pé frityrkorgen [11].

Avtagning

O

[
®
m

Tryck och héll ihop pinnarna pa
handtaget [10]. Ta bort handtaget frén

sglorna pa frityrkorgen [11],

Hantering

INFO:

Eventuella produktionsrester kan ge upphov
till lukt vid det férsta anvéndningstillféllet. Det
&r normalt och tyder inte p& négon felfunktion
pd produkten. Sékerstdll att det finns fillrécklig
ventilation.

Akrylamid &r en méjlig cancerframkallande
substans som formats frén en reakfion med
aminosyror vid fritering av livsmedel med hégt
stéirkelseinnehdll. Bildandet av akrylamid dkar
dramatiskt vid temperaturer éver +180 °C.
Fritera inte livsmedel med hégt
stéirkelseinnehall, exempelvis pommes frites
vid temperatur instéllningar éver +170 °C.
Livsmedlen skall endast friteras tills de &r
gyllengula istéllet for mérka eller burna. Det
ar det enda séttet att uppnd tillagning med
l&g niva av akrylamid.”

Produkten gér in i avstéingt lége ndr den &r
ansluten och omkopplaren 8 | férblir i lage
o.



@® Uppvidrmning av frityrolja

/\ VARNING!

B Vidrér inte féljande delar medan produkten
anvdnds:
= Insidan av frityrgrytan
— Locket
— Produktens ytterhélie

B Under fritering avges het &nga. Angan slépps
ut genom metallfiliret [1]. Hall eft saikert
avstand till dngan.

B Fyll frityrgrytan | 2 | med olja minst
till markeringen MIN. Fyll inte &ver
markeringen MAX.

@ INFO:

B Den nddvéndiga friteringstemperaturen
varierar beroende pé:

— Storleken pé livsmedelsbitarna

— Typen av livsmedel

~ Méngden livsmedel

Se tabellen “Rekommendationer fér fritering
av livsmedel”.

®  Under anvdndning: Kontrollampan
ténds och sldcks d& och dé&. Detta visar aft
produkten héller p& att vérmas fill instélld
temperatur.

= Kontrollampan |7 | ténds nar
temperaturvredet [ 5| &r instélld p& MIN eller
pé den légsta temperaturnivén.

B Stall temperaturvredet | 5 | pé dnskad
temperaturniva: Kontrollampan | 7 | slocknar
och férblir slackt tills instélld temperatur
uppnds.

Sét frityrkorgen [11] i frityrgrytan [2].

Fyll frityrgrytan | 2 | med lémplig olja.

Stéing locket [12).

Vrid temperaturvredet | 5 | fill lige MIN.
Satt stickkontakten [ 4 | i ett léampligt eluttag.
Stall till/frén-omkopplaren | 8 | i lage 1.
Kontrollampan %5 [ 6] lyser rétt.
Kontrollampan | 7 | lyser gront.

7. Vélj en lamplig temperatur fér det livsmedel
som ska friteras (se “Rekommendationer for
fritering av livsmedel”).

oA wDN -~

Stall temperaturvredet | 5 | p& &nskad
temperatur. Kontrollampan | 7 | slocknar.

N&r dnskad temperatur har uppndtts:

Kontrollampan §[ 7 | lyser gront.

Kontrollampa Status

[6] 55§ till (rad) Produkten dr pasatt

@ §§ fréin Produkten ar

avsténgd

B fran Produkten vérms/

ateruppvdrms

I pa (gron) Den instéllda

temperaturen har
uppndtts eller
temperaturen har
inte stéllts in.

Fritering av livsmedel

/\ VARNING!

"

Under uppvarmning och fritering: Hall

locket |12| sténgt fér att undvika att den heta
oljan sténker.

Hantera produkten endast med torra hénder.
Undvik kontakt med den heta oljan - den kan
orsaka personskador.

Flytta aldrig produkten nér den anvénds eller
ar fylld med het olja.

Fyll frityrkorgen [11] endast till

markeringen MAX. Annars sjunker
olietemperaturen i frityrgrytan | 2 | f5r mycket
och friteringsprocessen tar ldngre tid.
Livsmed|et som ska friteras absorberar d& mer
olja.

INFO:

Frityrgrytan [ 2 | och livsmedlet maste vara
torra ndr de férs ner i den heta oljan.
Panerade livsmedel: Paneringen ska sitta s&
fast som méjligt pé livsmedlet. All panering
som lossnar frén maten under stekning
kommer att férorena oljan.
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O Frysta livsmedel: Ta bort all is och allt

smadltvatten.

O For jémn tillagning: Skar kétt, fisk och

grénsaker i sma bitar.

O Instéllning av temperaturen: Falj

anvisningarna pé livsmedlets férpackning
eller i tabellen “Rekommendationer f&r
fritering av livsmedel”.

1. Nar énskad temperatur har uppnétts:
Kontrollampan | 7| lyser gront.

2. Oppna locket [12]: Tryck lockspéarrknappen [9]

neddt.

o0k w

Ta ut frityrkorgen [11] ur frityrgrytan [2].
Fyll livsmedel i frityrkorgen [11].

Sat frityrkorgen [11] i frityrgrytan [2].
Stéing locket [12].

@ Efter fritering av livsmedel

/\ VAR FORSIKTIG! Fara for
personskador! Anvénd lampliga
koksredskap (t.ex. kdksténg) fér att ta ut
livsmedlet ur frityrkorgen [11].

1. Vrid temperaturvredet [ 5] fill lsge MIN.

2. Stall till/frén-omkopplaren | 8 | i lage O.

Kontrollampan % [ 6] slocknar.

Kontrollampan I slocknar.

Dra ut stickkontakten [ 4 | ur eluttaget.

Oppna locket [12]: Tryck lockspérrknappen [9]

nedat.

Lyft langsamt frityrkorgen [11] ur oljan.

Fér avdroppning: Hang haken pa

frityrkorgen [11] p& framkanten av

frityrgrytan [2].

7. Nar oljan har droppat av: Lagg livsmedlet i
en skal.

8. L4t produkten svalna.

SO

® Rekommendationer for fritering av livsmedel

Livsmedel Temperatur Vikt Tid
Grénsaker & +140 °C 250¢g 3-4 min
Lok +140 °C 250 ¢g 3 min
Rakor 38 +150 °C 250 ¢g 4 min
Bacon & +160 °C 200 g 3 min
Skivat kot +160 °C 300 g 3 min
Kycklinglér O +170 °C 250¢g 10-12 min
Kycklingvingar +170 °C 250¢g 10 min
Kycklingbréstfiléer +170 °C 250 g 10 min
Kycklingbitar +170 °C 250¢g 10 min
Pommes frites % +170 °C 120-450¢g 12-15 min
Fiskfilé +190 °C 300g 3 min

Stek ®© +190 °C 200 g 4 min
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@ Felsékning

Fel Majlig orsak Lésning
Produkten fungerar | Stickkontakten | 4| &r inte Satt stickkontakten |4 | i ett [émpligt eluttag.
infe. ansluten till eluttaget.

delvis ratt eller

Livsmedlet férblir | Fér mycket livsmedel i produkten. | Minska méngden livsmedel i produkten och

fsrdela den jamnt.

tillagas ojémnt.

Friteringstemperaturen ar for lég. | Oka friteringstemperaturen.

Pommes Fel potatissort anvéndes. Anvénd en annan potatissort.

frites dr inte
genomfriterade
eller inte krispiga.

Pommes frites-bitarna &r fér stora. | Skér mindre eller tunnare pommes frites.

® Rengéring

/\ VARNING! Fara for elektrisk stot!

B Anvénd inga slipande eller aggressiva
rengéringsmedel eller hdrda borstar.

Fére rengéring: Dra alltid ut stickkontakten Tém anvénd olja ur produkten

ur eluttaget. @ INFO:

AVARNlNG! Fara fér brénnskada! [l Tém inte oljan i avloppet eller pd toaletten.
Rengér inte produkten direkt efter Oljan kan stelna och blockera avlopp.
anvéndningen. L&t produkten svalna i minst O Hall inte oljan direkt i en soptunna. Hall oljan
2 timmar. i originalférpackningen eller i en plastpdse.

/\ SE UPP! Risk fér skador!
B Doppa infte produktens elektriska delar

O Ta oljan till en &tervinningsstation som tar
emot anvénd olja.

i vatten eller andra vétskor. Hall aldrig 1. Hall ut oljan ur frityrgrytan [2].
produkten under rinnande vatten. 2. Bortskaffa oljan enligt lokala bestémmelser.
B L&t det inte komma in vatten eller andra

vatskor i produktens inre.

® Rengéring

Rengéringsmetod

Halje

Frityrgryta

O
[m|

O

Torka av produkten med en létt fuktad trasa.

Anvénd vid behov ett milt diskmedel pé trasan. Torka slutligen av
delarna med en l&tt fuktad trasa utan diskmedel.

Torka alla delar noga.

Frityrkorg
Handtag

Lossa handtaget |10 fran frityrkorgen |11] (se “P&séttning/avtagning
av handtag”).

Diska handtaget |10] och frityrkorgen [11] med varmt vatten och ett
milt diskmedel.

Spola av handtaget |10] och frityrkorgen [11] med rent vatten.

Torka handtaget [10] och frityrkorgen [11] ordentligt.

Frityrkorgen |11] kan &ven maskindiskas.
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Del

Rengdringsmetod

Metallfilter
Lock

[ Ta av locket |12] frén produkten: Tryck lockspérrknappen [9] nedat
for att 8ppna locket. Dra locket uppét och ur géngijérnen.
O Rengdr metallfiltret | 1 | och locket |12 med milt reng&ringsmedel pé

en trasa eller en svamp.

® Férvaring

[ Rengdr produkten fére férvaring.

O Férvara produkten i sin originalférpackning
ndr den inte anvdnds.

O Férvara produkten pé en torr plats och utom
rackhall fér barn.

@ Avfallshantering

Férpackningen bestér av milidvanliga material,

som kan l&mnas pd lokala dtervinningsstationer.

N Beakta markningen pé

&b  forpackningsmaterialet for rétt

a kéllsortering vid avfallshantering. Dessa
har markerats med férkortningar (a) och
siffror (b) med féljande betydelse: 1-7:
plaster / 20-22: papper och kartong /
80-98: kompositmaterial.

Kontakta kommunen fér nérmare
information om avfallshantering av den
fsrbrukade produkten.

Var rédd om miljén och kasta inte den
uttj@nta produkten i hushéllsavfallet
utan sékerstdll en fackméssig
avfallshantering. Information om
dtervinningsstationer och deras
Sppettider erhdller du hos de lokala

I =,

myndigheterna.
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® Garanti

Produkten har tillverkats enligt strénga
kvalitetskrav och kontrollerats noggrant fére
leverans. | hdndelse av materialfel eller
tillverkningsfel har du lagstadgade réttigheter
mot sdljaren av produkten. Dina lagstadgade
réttigheter begrénsas inte p& nagot sétt av vér
garanti som anges nedan.

Garantin fér den hér produkten &r 3 &r frén och
med inkdpsdatum. Garantitiden bérjar fréin och
med inkdpsdagen. Férvara originalkvittot pé en
sdker plats eftersom detta dokument krévs som
inkdpsbevis.

Alla skador eller brister som redan finns
vid tidpunkten fér kdpet méste rapporteras
omedelbart efter uppackning av produkten.

Om det uppstdr ett materialfel eller ett
tillverkningsfel p& denna produkt inom 3 é&r efter
kdpet, kommer vi, efter eget gottfinnande, att
antingen reparera eller byta ut produkten &t dig
utan kostnad. Garantiperioden férléings inte av
ett beviljat garantiansprék. Det géller Gven for
utbytta eller reparerade delar.

Denna garanti &r ogiltig om produkten har
skadats eller anvéints eller underhdllits felaktigt.

Garantin téicker material- och fillverkningsfel.
Denna garanti tdcker inte produktdelar som &r
foremal fér normalt slitage och som dérfér anses
vara slitdelar (t.ex. batterier, batteripack, slangar,
blackpatroner) och inte heller skador p& émtéliga
delar, t.ex. strdmbrytare eller delar av glas.




® Handldggning av
garantiansprak

For att vi ska kunna handlédgga ditt arende
snabbare, ber vi dig beakta féljande anvisningar:

Ha alltid kassakvitto och artikelnummer i
beredskap (IAN 516662_2510) fér att bevisa
képet.

Artikelnumret stér p& typskylten, finns ingraverat,
har tryckts p& din handlednings férsta sida (nere
till véinster) eller finns som etikett p& baksidan eller
undersidan.

Om funktionsfel eller andra brister uppstér bér du
fsrst véinda dig till nedanstéende serviceavdelning
via telefon eller e-post.

Naér en produkt har registrerats som defekt kan
du skicka in den portofritt fill den serviceadress
du meddelats om du bifogar inkdpskvittot
(kassakvitto) och en beskrivning av felet och var
det uppstétt.

@® Service

GE  Service Sverige
Tel.: 0770930 739
E-Mail: owim@lidl.se
(D> Service Finland
Tel: 09 42453024
E-Mail: owim@lidl.fi

Cce
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Liste over anvendte piktogrammer/symboler

FARE! - Betegner en faresituation
med hgj risikofaktor, som, hvis den
ikke afveerges, medfarer dedsfald eller
alvorlige kvaestelser (f.eks. fare for
kvaelning)

o

Vekselstram/-speending

ADVARSEL! - Betegner en
faresituation med middel risikofaktor,
som, hvis den ikke afvaerges, kan
medfere dedsfald eller alvorlige
kvaestelser (f.eks. fare for stramstad)

Hertz (netfrekvens)

FORSIGTIG! - Betegner en
faresituation med lav risikofaktor, som,
hvis den ikke afveerges, medfarer
mindre eller moderate kvaestelser
(f.eks. fare for skoldning)

Watt

OBS! - Advarer om mulige materielle
skader (f.eks. fare for kortslutning)

Bern mé aldrig veere alene med
emballagen og produktet uden opsyn.

INFO: Dette symbol, sammen med
signalordet “Info”, angiver flere nyttige
informationer.

P |=| =

Friturekurven [11] kan vaskes i

opvaskemaskinen.

Fare - risiko for elektrisk stad!

<]

Levnedsmiddelsikker
Dette produkt har ingen negative
indvirkninger p& smag og duft.

Peb b b P

FORSIGTIG: Varm overflade!
Overfladerne kan blive varme under
brug.

Anvend kun produktet indenders i
tarre lokaler.

(@)
m

CE-maerket bekraefter
overensstemmelse med de for
produktet gaeldende EU-direktiver.

D

Sikkerhedsanvisninger
Handlingsanvisninger
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MINI-FRITUREGRYDE

©® Indledning

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye
produkt. Du har besluttet dig for et produkt af hej
kvalitet. Brugerveijledningen er en del of dette
produkt. Den indeholder vigtige informationer
om sikkerhed, brug og bortskaffelse. Gor dig
inden ibrugtagning af produktet fortrolig med alle
betjenings- og sikkerhedsanvisninger. Benyt kun
produktet som beskrevet og til de oplyste formél.
Videregiv alle papirer, hvis du giver produktet
videre fil redjemand.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

B Produktet er beregnet til tilberedning af
fedevarer i varm olie ved en maksimal
temperatur pd 190 °C.

B Produktet er kun beregnet til brug i private
husholdninger. Produktet er ikke beregnet fil
erhvervsmaessigt brug.

B Anvendelsesformal, der ikke er beskrevet
i betjeningsvejledningen kan beskadige
produktet eller fordrsage svaere kvaestelser.

B Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader som felge af forkert brug.

@ Leveringsomfang

Ved udpakning af produktet skal det kontrolleres,
at leverancen er komplet, og at alle dele

er funktionsdygtige. Fer anvendelse skal al
emballage fjernes.

Mini-frituregryde

Lag

Friturekurv

Handtag (friturekurv)
Brugsveijledning

N
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@ Liste over dele
(Fig. A)

l Metalfilter

|2 | Friturebeholder

13| Handtag

i Netledning med netstik
| 5| Temperaturregulator
i Kontrollampe 99 (red)
|7 | Kontrollampe § (gren)
8 Til/fra-afbryder (1/0)
19| Lagets udlaserknap

0] Handtag (friturekurv)

11] Friturekurv

12] Lag
® Tekniske data
Indgangsspaending: 220-240 V~,
50-60 Hz
Maélingseffekt: 840 W
Stremforbrug, nér
slukket: 0,0 W
Kapacitet:
— For madolie: ca. 1,2 liter til
MA X-markering
— Friturekurv: ca. 1 liter
Almindelige

A sikkerhedsanvisninger

FAR PRODUKTET BRUGES
FORSTE GANG SKAL DU
VARE FORTROLIG MED

ALLE SIKKERHEDS- OG
BETJENINGSANVISNINGER!
HVIS PRODUKTET OVERLADES
TIL TREDJEMAND, SKAL ALLE
DOKUMENTER MEDFQOLGE!



Hvis der opstdr skader som falge
af, at betjeningsvejledningen ikke

felges, bortfalder erstatningsansva-

retl Leveranderen patager sig intet
ansvar for falgeskader! Leveran-
deren patager sig intet ansvar for
ting- eller personskader, der opstér
som fglge af forkert anvendelse,
eller hvis sikkerhedsanvisningerne
ikke falges!

Born og personer med
handicap

/A ADVARSEL! LIVSFARE OG
RISIKO FOR ULYKKER
FOR SMABGRN OG
BORN!

Barn md ikke efterlades

med emballagen uden

opsyn. Emballagen udger en
kvaelningsrisiko.

Barn undervurderer ofte de
dermed forbundne farer. Hold
emballagen uden for barns

raekkevidde.

/A ADVARSEL! Dette produkt
er ikke et legetaj for barn!
Barn er ikke opmaerksomme
pa de farer, der er forbundet
med h&ndtering af elekiriske
produkter.

M Dette produkt ma ikke
anvendes af bern mellem
0 og 8 &r. Dette produkt kan
benyttes af barn fra 8 ér, nar
de er under permanent opsyn.
Dette produkt kan anvendes
af personer med reducerede,
fysiske, sensoriske eller mentale
feerdigheder eller mangel p&
erfaring og/eller kundskaber,
hvis de er under opsyn, eller
hvis de er instrueret i sikker
brug aof produktet og indforst&et
med de risici, der er forbundet
hermed.

W Produktet og netledningen skal
holdes uden for raekkevidde of
bern under 8 ér.

M Brugerrelevant rengering og
vedligeholdelse ma ikke udfgres
af barn.

M Bgrn skal vaere under opsyn, sa
de ikke leger med produktet.

/A ADVARSEL! Hold produktet
udenfor smé& barns raekkevidde
specielt under brugen og under
afkeling.

B Apparater til madlavning skal
opstilles pé et stabilt underlag
med ha&ndtagene (hvis
monteret) for at forhindre spild
af den varme vaeske.
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/A ADVARSEL! Risiko for

48

elektriske stod!

Forsag ikke selv at reparere
produktet. Ved funktionsfeil
skal reparationer udferes aof
kvalificerede medarbejdere.
Produktets elektriske
komponenter m& aldrig
nedsaenkes i vand eller andre
vaesker. Hold aldrig produktet
under rindende vand.
Anvend aldrig et beskadiget
produkt. Afbryd produktet

fra spaendingsforsyningen og
henvend dig til forhandleren,
hvis produktet er beskadiget.
Anvend ikke produktet i
naerheden af en handvask eller
i védrum.

For du tilslutter produktet til
lysnettet, skal du kontrollere,
at spaendingen og stremmen
svarer til oplysningerne pé
produktets typeskilt.
Produktet mé& kun tilsluttes en
jordet stikkontakt. Kontrollér
altid, at netstikket er stukket
rigtigt ind i stikkontakten.
Netledningen med netstikket
m& ikke komme i kontakt med
produktets varme dele.

For at undgé beskadigelse

af netledningen mé du ikke
klemme, bgje eller gnide kablet
pd skarpe kanter.

DK

® Netledningen skal holdes vaek

fra varme overflader og dben
ild.

For netledningen p& en sadan
mé&de, at man ikke utilsigtet
traekker eller snubler i den.
Hvis netledningen er
beskadiget, skal den udskiftes
af producenten eller dennes
kundeservice eller en
tilsvarende kvalificeret person
for at undgé farlige situationer.

W Tag fat i netstikket og ikke

i selve netledningen for at
adskille produktet fra lysnettet.
Netledningen mé& ikke vikles
omkring produktet. Tilslut
netstikket til en let tilgaengelig
stikkontakt, s& netstikket kan
tages ud med det samme i
nadstilfzelde.

Dette produkt er ikke
beregnet il drift med en
ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.
Produktet m& ikke betjenes
med vade haender. Bergr ikke
produktet med v&de haender.

/A ADVARSEL!

Forbrzaendingsrisiko!

® Hold barn og husdyr pa

afstand af produktet, nar det er
i drift eller under afkgling. De
tilgeengelige dele er varme.



M Bergr ikke folgende dele, mens
produktet er i drift:
- Indersiden af
friturebeholderen
- Laget
- Produktets hus
Der opstér varm damp under
stegningen. Dampen frigives
gennem metalfiltret. Hold sikker
afstand til dampen.
® Varm olie fordrsager alvorlige
forbraendinger, da det er meget
varmere end kogende vand.
Hvis der drypper vand ind i den
varme olie, vil det forarsage
sprejt. Lad aldrig vand dryppe
ind i den varme olie.
Friturekurven og maden, som
skal friteres, skal veere tert, nér
de tilsaettes til den varme olie.
Iszer ved frosne fadevarer skal
is eller smeltevand fiernes.
Produktet skal veere tort for
brug for at undgé eksplosion.
Betien kun produktet med terre
haender.
Undga kontakt med den varme
olie for at undgd personskade.
Flyt aldrig produktet, nar det er
i brug eller er fyldt med varm
olie.

/A ADVARSEL! Brandfare!

W Produktet mé& ikke anbringes
i neerheden af brandbare
materialer (fx forhaeng, duge).

® For at undgd overophedning
mad produktet ikke tildaekkes,
ndr det er i brug.

® Hvis der konstateres rag eller
der bemaerkes usaedvanlige
lyde skal produktet straks
adskilles fra lysnettet. Far
produktet igen anvendes, skal
det undersages af en fagmand.

W Traek netstikket ud af
stikkontakten i tilfselde af
brand. Treeffe passende
foranstaltninger fil
brandbekaempelse.

® Produktets luftébninger mé
ikke tildaekkes. Kontroller,
at produktet er tilstraekkelig
ventileret. Anbring ikke
produktet i et skab efter brug.

W Laeg ikke genstande pa
produktet.

¥ Hold en afstand p& mindst
50 cm fra andre genstande for
at undgé brand.

Opstillingsvejledning
W Dette produkt er beregnet til

husholdningsbrug og lignende
formal, som fx:
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- | personalekakkener i
butikker, kontorer og andre
kommercielle omr&der;

- I landbrugshusholdninger;

- Anvendelse for gaester i
hoteller, moteller eller andre
vaerelsesformer;

-1 bed and
breakfast-pensioner.

® Brug handtagene | 3 | til at
placere produktet i en stabil
position.

B Opstil ikke produktet
umiddelbart under en
stikkontakt.

® Anbring ikke produktet pa
kogeplader (gas, el, kul osv.).

M Nér produktet er i drift, skal
det st& péd en jeevn, stabil,

varmeresistent og ren overflade.

W Efter friturestegningen: Lad
produktet kgle af i mindst
2 timer, for du:
- Transporterer produktet
- Temmer friturebeholderen
- Ger produktet rent

Drift

M Rer aldrig ved indersiden af
friturebeholderen, laget og
produktets hus, mens det er i
brug.

¥ Brug altid friturekurven til
friturestegning af mad.
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® Hold altid opsyn med

produktet, nér det er i brug.

M Brug aldrig produktet uden olie.
® Fyld mindst friturebeholderen

op med olie il

markeringen MIN. Overskrid
ikke markeringen MAX.

Fyld kun kurven op

til MAX-markeringen. Ellers
falder olietemperaturen i
friturebeholderen for meget og
friturestegningen tager laengere
tid. Maden optager s& mere
olie.

® Anvend kun egnede olier, som

f.eks.:

- Rapsolie

- Vegetabilsk olie
- Solsikkeolie

® Anvend aldrig:

- Gamle eller forurenede
stegefedt og olier

- Uegnede fedtstoffer og olier
(f.eks. margarine, smer eller
olivenolie)

- Forskellige blandede olier

- Blandede, gamle og nye olier

- Fast fedt

- Animalsk fedt

Disse kan antaendes, ndr de

opvarmes.



® Olien kan bliver mere end

+190 °C varm. Serg for, at
olien kan modsté denne haje
temperatur.

Hvis olien antaendes, mé& den
aldrig slukkes med vand. Leeg
laget pé produktet, eller daek
produktet med et brand- eller
uldteeppe for at slukke ilden.
Der kan forekomme oliesprait
under opvarmningen og
friturestegningen.

Under opvarmningen og
friturestegningen skal laget
vaere lukket for at forhindre
sprejt fra den varme olie.
Efter hvert brug og fer
rengering traekkes netstikket ud
af stikkontakten.

Renger produktet efter hvert
brug (se “Rengering”).

Ibrugtagning
Udpakning og rengering af
produktet

Tag produktet ud af emballagen. Fiern alle
emballagematerialer og beskyttelsesfolier.
Kontroller, at alle dele er til stede og

at leveringsomfanget er komplet (se
“Leveringsomfang”).

Kontroller, at produktet og alle dele er i god
stand. Hvis du konstaterer en beskadigelse
eller en defekt, s& anvend ikke produktet, men
g frem som beskrevet i kapitlet “Garanti”.
Renger alle produktets dele som beskrevet i
kapitlet “Renggring” inden farste brug.

®

Klargering
Montering/fijernelse af
handtag

INFO: Seet handtaget [10] p&
friturekurven [11] far brug.

Montering

1.

Hold og pres h&ndtagets |10] staenger
sammen. Seet handtagets steenger ind i gjerne
pé& friturekurven [11].

Lasn handtagets |10] steenger og saet
staengerne i hullerne i friturekurven [11].

Fiernelse

O

Tryk og hold handtagets |10] staeenger
sammen. Fiern h&ndtagets steenger fra gjerne

pé& friturekurven [11].

@ Betjening

@
[

INFO:

Mulige produktionsrester farer il lugtdannelse
under ibrugtagningen. Dette er helt normalt
og ikke et tegn pé& et defekt produkt. Serg for
passende udluftning.

Akrylamid er et potentielt kreeftfremkaldende
stof, der dannes ved en reaktion med
aminosyrer, nér fadevarer med hgijt
stivelsesindhold steges. Dannelsen af
akrylamid @ges dramatisk ved temperaturer
over +180 °C.

Du mé ikke stege fedevarer med hgit
stivelsesindhold, f.eks. pommes frites, ved
temperaturer over +170 °C. Fedevarerne mé
kun steges indtil de er gyldenbrune. De ma
ikke blive for marke eller for brune. Det er den
eneste méde at lave mad med et lavt indhold
af akrylamid.

Produktet er slukket, nar det tilsluttes, og til/
fra-afbryderen | 8 | stér p& O.
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® Opvarmning of fritureolie

/\ ADVARSEL!

AN~

“

Berer ikke folgende dele, mens produktet er
i drift:

— Indersiden af friturebeholderen

— Laget

— Produktets hus

Der opstdr varm damp under stegningen.
Dampen frigives gennem metalfiltret [1]. Hold
sikker afstand til dampen.

Fyld mindst friturebeholderen | 2 | op med
olie til markeringen MIN. Overskrid ikke
markeringen MAX.

INFO:

Den ngdvendige friture-temperatur varierer
afhaengigt af:

— Fedevarens sterrelse

— Fedevarens type

— Maengden of fadevarer

Se tabellen “Anbefalinger il friturestegning of
fedevarer”.

Under brug: Kontrollampen | 7 | lyser

og slukker fra fid til anden. Det betyder,

at produktet opvarmes den indstillede
temperatur.

Kontrollampen [ | 7 | lyser, nar
temperaturregulatoren | 5 | er indstillet

til MIN eller i det nederste omréde af
varmeniveauomrdadet.

Nar du har indstillet

temperaturregulatoren | 5 | p& den gnskede
position: Kontrollampen {7 | slukker, sa snart
den indstillede temperatur er néet.

Seet friturekurven [11] i friturebeholderen [2].
Fyld fritureholderen | 2 | med egnet olie.
Luk laget [12].

Drej temperaturregulatoren | 5 | il
positionen MIN.

Tilslut netstikket | 4 | til en egnet stikkontakt.
Seet il /fra-afbryderen | 8 | p& position 1.
Kontrollampen §% [6] lyser radt.
Kontrollampen | 7 | lyser grant.

Veelg den gnskede temperatur afhaengigt
af den fedevare, som skal frituresteges
(se "Anbefalinger fil friturestegning af
fodevarer”).
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Indstil temperaturregulatoren | 5 | p& den
gnskede position. Kontrollampen [
slukker.

Nar den enskede temperatur er néet:

Kontrollampen | 7 | lyser grant.

Kontrollampe

Status

@ 99 1il (red)

Produktet er teendt

@ S fra

Produktet er slukket

Efra

Produktet forvarmes/
genopvarmes

B+l (gren)

Den indstillede
temperatur er
opndet, eller
temperaturen er ikke
indstillet.

Friturestegning af fodevarer

/\ ADVARSEL!

"

Under opvarmning og friturestegning: Hold
l&get |12] lukket for at forhindre, at den varme
olie sprjter.

Betjen kun produktet med tarre haender.
Undgé kontakt med den varme olie for at
undgé personskade.

Flyt aldrig produktet, nér det er i brug eller er
fyldt med varm olie.

Fyld heijest friturekurven [11] ti

markeringen MAX. Ellers falder
olietemperaturen i friturebeholderen | 2 | for
meget, og friturestegningen tager laengere tid.
Maden optager s& mere olie.

INFO:

Friturebeholderen | 2 | og maden, som skal
friteres, skal vaere tar, nér de tilsaettes til den
varme olie.

Panerede fadevarer: Panaden skal sidde

s& godt fast som muligt pé fedevarerne.
Panade, som lgsner sig fra fedevarerne under
friturestegningen, vil forurene olien.




Dybfrosne fadevarer: Fiern alt is eller
smeltevand.

For ensartede tilberedningsresultater: Skaer
ked, fisk og grentsager i sma stykker.
Indstilling of temperatur: Felg anvisningerne
pé fedevarens emballage eller tabellen

"Anbefalinger til friturestegning of fedevarer”.

Nér den anskede temperatur er n&et:
Kontrollampen | 7 | lyser grant.

Laget [12] &bnes: Tryk lagets udlaserknap [9]
nedad.

. Tag friturekurven [11] ud of

friturebeholderen [ 2],

Fyld maden, som skal friteres, i

friturekurven [11].

Seet friturekurven [11]ind i

friturebeholderen [2].

Luk laget[12].

@ Efter friturestegningen af

fodevarer

/\ FORSIGTIG! Fare for kveestelser!

Anvend egnede kgkkenredskaber (f.eks.
en kekkentang) for at tage fedevarer ud af

friturekurven [11].

Drej temperaturregulatoren | 5 | fil
positionen MIN.

2. Seet il /fra-afbryderen | 8 | p& position O©.
Kontrollampen §5§ [6] slukker.
Kontrollampen & slukker.

3. Traek netstikket [ 4 | ud of stikkontakten.

4. Laget[12] dbnes: Tryk lagets udlaserknap [9]
nedad.

5. Left friturekurven [11] langsomt op af olien.

6. Til afdrypning: Haeng friturekurvens [11] baijle
p& forkanten af friturebeholderen [2].

7. Naér olien er dryppet af: Kom maden i en
skal.

8. Lad produktet afkele.

@ Anbefalinger til friturestegning af fedevarer

Madvare Temperatur Vaegt Tid
Grontsager & +140 °C 250 g 3-4 min
Lleg +140 °C 250 ¢g 3 min
Rejer 5 +150 °C 250¢g 4 min
Bacon & +160 °C 200 g 3 min
Kedskiver +160 °C 300 g 3 min
Kyllingelar +170 °C 250g 10-12 min
Kyllingevinger +170 °C 250¢g 10 min
Kyllingebrystfilet +170 °C 250g 10 min
Kyllingestrimler +170 °C 250 g 10 min
Pomfritter & +170 °C 120-450¢g 12-15 min
Fiskefilet +190 °C 300¢g 3 min
Steak © +190 °C 200 g 4 min

DK
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@ Fejlafhjelpning

Fejl

Mulig érsag

Losning

Produktet fungerer
ikke.

Netstikket | 4 | er ikke sat i en
stikkontakt.

Saet netstikket | 4 | i en stikkontakt.

Maden er ré
eller ikke ensartet

Der er blevet brugt for meget
mad.

Reducer maengden af mad, og fordel den
ensartet.

tilberedt.

Frituretemperaturen er for lav.

Forag frituretemperaturen.

Pomfritter er ikke
stegte eller sprade.

Den forkerte kartoffeltype er
blevet brugt.

Brug en anden type kartoffel.

Pomfritterne er for store.

Skaer pomfritterne i mindre eller tyndere
stykker.

® Rengoring

/\ ADVARSEL! Risiko for elektriske

stod! For rengering: Traek altid netstikket

ud of stikkontakten. ®
/\ ADVARSEL! Forbrandingsrisiko! o

Renger ikke produktet direkte efter brug. Lad

produktet afkgle i mindst 2 timer. o

/\ OBS! Fare for beskadigelse!

B Produktets elekiriske komponenter mé aldrig

Anvend ikke skuremidler, aggressive
rengeringsmidler eller stive berster.

Fiernelse af brugt olie fra produktet

INFO:

Bortskaf ikke olien i aflebet eller toilettet.
Olien kan sterkne og tilstoppe aflgb.

Haeld ikke olien direkte i skraldespanden.
Fyld olien i den originale emballage eller i en
plastikpose.

nedssenkes i vand eller andre vaesker. Hold m} ﬁﬂevterlf)hen til et officielt indsamlingssted for
aldrig produktet under rindende vand. rugtote.
B Sorg for, at der aldrig treenger vand eller 1. Haeld olien ud of friturebeholderen [2].
andre veesker ind i produktet. 2. Bortskaf olien i overensstemmelse med de
lokale bestemmelser.
® Rengoring
Del Rengoringsmetode
Hus [ Ter delene med en let fugtig klud.
Friturebeholderen [ Tilseet ved behov et mildt opvaskemiddel il kluden. Bagefter tarres

Tor alle dele grundigt.

delene af med en fugtig klud uden rengeringsmiddel.

Friturekurv
Héandtag

handtag”).

Lesn handtaget [10] fra friturekurven |11/ (se “Montering/fiernelse af

[ Renger h&ndtaget |10] og friturekurven [11] med varmt vand og et
mildt rengeringsmiddel.

[ Skyl héndtaget |10] og friturekurven | 11| med rent vand.

O Ter handtaget |10] og friturekurven |11 grundigt of.

B Alternativt kan friturekurven |11] ogs& rengeres i opvaskemaskinen.
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Del

Renggringsmetode

Metalfilter O
Llag

Fiern laget [12] fra produktet: Tryk légets udlaserknap [9] nedad for
at &bne l&get. Treek ldget op og ud af haengslerne.
O Renger metalfilteret | 1| og léget [12| med et mildt rengaringsmiddel

og en klud eller svamp.

® Opbevaring

O Produktet skal rengeres fer opbevaring.

O Opbevar produktet i originalemballagen, nér
det ikke anvendes.

01 Opbevar produktet pé et tort sted og uden for
borns raeekkevidde.

® Bortskaffelse

Indpakningen bestér af miligvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.

&)  maerkning til affaldssorteringen, disse er
maerket med forkortelser (a) og numre
(b) med fglgende betydning: 1-7:
kunststoffer / 20-22: papir og pap /
80-98: kompositmaterialer.

N Bemaerk forpakningsmaterialernes
b
a

De fér oplyst muligheder il bortskaffelse
af det udtjente produkt hos deres lokale
myndigheder eller bystyre.

For milizets skyld, s& mé& produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er udtjent,
men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere
Dem vedrgrende opsamlingssteder og
deres abningstider hos deres ansvarlige
forvaltning.

=

® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

for udlevering. | tilfeelde of materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer of loven gare
krav geeldende over for saelgeren af produktet.
Dine lovmaessige rettigheder begraenses p& ingen
méde af den af os nedennzevnte garanti.

Garantien p& dette produkt gaelder i 3 &r
regnet fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra
kebsdatoen. Opbevar den originale kvittering et
sikkert sted, da dette dokument forlanges forlagt
som dokumentation for kebet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes
pé tidspunktet for kebet, skal straks meddeles efter
udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen
viser sig en materiale- eller produktionsfejl p&
produktet, reparerer eller udskifter vi det - efter
vores valg - gratis for dig. Garantiperioden
forlaenges ikke som felge af et imadekommet krav
om garanti. Dette gaelder ogsé for udskiftede og
reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfeil.
Denne garanti deekker hverken produktdele,
der er udsat for normal slitage og derfor

er at betragte som sliddele (f.eks. batterier,
akkumulatorer, slanger, farvepatroner), eller
skader pé& skrebelige dele, f.eks. kontakter eller
dele af glas.
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@ Afvikling of garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespergsel, bedes De falge folgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 516662_2510) som kebsdokumentation,

s& disse kan fremlaegges pd forespargsel.

Avrtikelnumrene er angivet pd typeskiltet, ved en
indgravering, pé& forsiden af vejledningen (nederst
til venstre) eller p& et maerkat p& bag- eller
undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De ferst kontakte nedenstdende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen
bestér, og hvornér den er opstdet.

@® Service

Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: owim@lidl.dk

Cce
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Wykaz uzytych piktograméw/symboli

NIEBEZPIECZENSTWO!

- Wskazuje niebezpieczenstwo o
wysokim stopniu ryzyka, kiére, jesli sie
go nie uniknie, spowoduje $mieré lub
powazne obrazenia (np. uduszenie)

~_ Prad przemienny/napiecie

przemienne

OSTRZEZENIE! - Wskazuje
niebezpieczenstwo o $rednim
stopniu ryzyka, ktére, jesli sie go nie H

uniknie, moze spowodowaé $mieré z
lub powazne obrazenia (np. ryzyko

Herc (czestotliwo$é sieciowa)

porazenia prqdem)

OSTROZNIE! - Wskazuje
niebezpieczeristwo o niskim stopniu
ryzyka, ktére, jedli si¢ go nie uniknie,

2

Wat

moze spowodowad niewielkie
lub umiarkowane obrazenia (np.
niebezpieczenstwo poparzenia)

UWAGA! - Ostrzega przed
mozliwymi szkodami materialnymi
(np. ryzyko zwarcia)

Nigdy nie zostawia¢ dzieci bez opieki
z materiatami opakowaniowymi lub
produktem.

INFO: Ten symbol ze stowem ,Info” . i
Kosz |11] mozna my¢ w zmywarce.

e

zawiera dalsze uzyteczne informacie.

Bezpieczna zywnosé
Ten produkt nie ma negatywnego
wptywu na smak lub zapach.

Niebezpieczenstwo - ryzyko
porazenia prgdem!

2l

OSTROZNIE: Gorgca
powierzchnia! Podczas
uzytkowania powierzchnie moggq sie
nagrzewac.

Produkt stosowad tylko w
pomieszczeniach suchych.

> PDeb b B P

Znak CE potwierdza zgodnosé
z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.

Instrukcje bezpieczenstwa
Instrukcje uzytkowania

N
m
D
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FRYTKOWNICA - MINI

® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali sie Paristwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi
jest czeéciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczeristwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznad sig

ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi
obstugi i bezpieczehstwa. Uzywaé produktu
wylgcznie zgodnie z jego ponizej opisanym
przeznaczeniem. W przypadku przekazania
produktu innej osobie nalezy dotgczyé do niego
catq jego dokumentacje.

® Uzywac zgodnie z
przeznaczeniem

B Produkt przeznaczony do smazenia
potraw na gorgcym oleju o maksymalnej
temperaturze 190 °C.

B Produkt przeznaczony wytgceznie do uzytku
w prywatnych gospodarstwach domowych.
Produkt nie jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

B Zastosowania niewymienione w instrukcji
obstugi mogq spowodowaé uszkodzenie
produktu lub powazne obrazenia.

B Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody wynikte z niewtasciwego
uzytkowania.

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢, czy
dostawa jest kompletna i czy wszystkie czesci sq
w dobrym stanie. Przed uzyciem usunq¢ wszystkie
materiaty pakunkowe.

Frytkownica - mini
Pokrywa

Kosz

Uchwyt (kosza)
Instrukcja obstugi

—_— —m

® Wykaz czesci
(Rys. A)

l Metalowy filtr

|2 | Pojemnik

13| Uchwyt

14| Kabel zasilania z wtyczkq sieciowq
|5 | Regulator temperatury

i Wskaznik $%9 (czerwony)

|7 | Wskaznik [ (zielony)

|8 Przefgcznik zasilania (1/0)

|9 | Przycisk blokady pokrywy

0] Uchwyt (kosza)

1] Kosz
12| Pokrywa
® Dane techniczne
Napiecie wejsciowe: 220-240 V~,
50-60 Hz
Moc znamionowa: 840 W
Pobér pradu w trybie
wylqczenia: 0,0W
Pojemnos¢:
— Olej spozywczy: | ok. 1,2 litra do znaku
MAX
— Kosz na frytki: ok. 1 litr

A Ogolne instrukcje
bezpieczenstwa
PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
PRODUKTU ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
O BEZPIECZENSTWIE!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY
DOACZYC DO NIEGO PEENA
DOKUMENTACJE!
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Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji obstugi nie sq objete

gwarancjq! Nie ponosimy zadnej

odpowiedzialnoéci w przypadku

wystgpienia szkéd wiérnych! Nie

bierzemy odpowiedzialnosci za

uszkodzenia mienia lub obrazenia

ciata, powstate w wyniku
niewtasciwego uzytkowania
lub nieprzestrzegania instrukgji
bezpieczenstwal

Dzieci i osoby z

ograniczeniami

/A OSTRZEZENIE!
ZAGROZENIE
WYPADKIEM I
NIEBEZPIECZENSTWO
UTRATY ZYCIA DLA
NIEMOWLAT | MALYCH
DZIECI!
Nie zostawiaé dzieci
bez nadzoru w poblizu
materiatéw pakunkowych.
Materiaty pakunkowe grozq
zadfawieniem.
Dzieci czesto nie sq w stanie
oceni¢ zwigzanych z tym
niebezpieczenstw. Zawsze
trzyma¢ dzieci z dala od
materiatéw pakunkowych.
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A\ OSTRZEZENIE! Ten produkt

nie jest zabawkq dla dziecil
Dzieci nie sg $wiadome
niebezpieczenstw zwigzanych
z obstugq urzgdzen
elektrycznych.

Ten produkt nie jest
przeznaczony do uzytku przez
dzieci w wieku od O do 8 lat.
Ten produkt moze byé uzywany
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze pod statym nadzorem.
Ten produkt moze byé uzywany
przez osoby o ograniczonej
sprawnodci fizyczne;j,
sensorycznej lub umystowe;
albo bez do$wiadczenia i/
lub wiedzy pod warunkiem,
ze bedg nadzorowane lub
zostang poinstruowane
odnoénie bezpiecznego
korzystania z urzqdzenia i
zrozumiejq wynikajqgce z tego
zagrozenia.

Produkt i kabel zasilajgcy
nalezy trzymaé z dala od
dzieci ponizej 8 lat.

Dzieci nie mogg czysci¢ ani
konserwowaé urzgdzenia.
Dzieci muszq by¢
nadzorowane, aby nie bawity
sie urzqgdzeniem.



A\ OSTRZEZENIE! Produkt
nalezy przechowywaé w
miejscu niedostepnym dla
matych dzieci, zwtaszcza
podczas uzytkowania i
schtadzania.

® Urzqdzenia kuchenne nalezy
ustawiad w stabilnej pozyciji
z uchwytami (jedli wystepujq)
ustawionymi tak, aby unikngé
rozlania gorgcych ptynéw.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pradem!

® Nigdy nie naprawiaé produktu
samodzielnie. W razie
awarii naprawy mogq by¢
wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowany personel.

B Nie zanurzaé elementéw
elektrycznych produktu w
wodzie lub innej cieczy. Nigdy
nie trzyma¢ produktu pod
biezgcq wodgq.

® Nigdy nie uzywad
uszkodzonego produktu. Jesli
produkt jest uszkodzony, to
nalezy odiqczy¢ produkt
i skontaktowad sie ze
sprzedawcaq.

B Nie umieszczaé produktu w
poblizu zlewu ani w wilgotnych
pomieszczeniach.

W Przed podigczeniem produktu

do sieci nalezy sprawdzié, czy
napiecie i prqd odpowiadajq
danym na tabliczce
znamionowej produktu.
Podiqgczad urzqgdzenie tylko
do uziemionego gniazdka
sieciowego. Zawsze upewniaé
sie, ze whyczka sieciowa

jest catkowicie wtozona do
gniazdka sieciowego.

Kabel zasilania z wtyczkqg
sieciowq nie moze stykad sie z
gorgcymi czesciami produktu.
Aby unikng¢ uszkodzenia
kabla zasilania, nie nalezy go
$ciskad, zginaé ani trze¢ o ostre
krawedzie.

Kabel zasilania trzymaé z dala
od gorqcych powierzchni i
otwartego ognia.

Kabel zasilania uktadaé w taki
sposéb, aby nie mozna byto
przypadkowo go pociggngé
lub potkngé sie o niego.

W celu unikniecia zagrozen
uszkodzony kabel zasilania
musi byé wymieniony przez
producenta, jego serwis klienta
lub tez osobe posiadajgcg
podobne kwalifikacje.

Produkt nalezy odtgczaé od
zrédta zasilania ciggnge za
wtyczke sieciowq, a nie za
kabel zasilania.
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® Nie owijaé kabla zasilania
wokét produktu. Wtyczke
sieciowq nalezy podiqczyé
do tatwo dostepnego
gniazdka sieciowego, aby
w sytuacji awaryjnej mozna
byto natychmiast wyciggnaé
wtyczke sieciowq z gniazdka
sieciowego.

® Produkt nie jest przeznaczony
do uzywania z zewnetrznym
minutnikiem lub oddzielnym

systemem zdalnego sterowania.

® Nie nalezy korzystaé z
produktu majgc mokre rece.
Nie dotykaé urzqdzenia
mokrymi rekami.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
poparzenia!

® Dzieci i zwierzeta domowe
trzymaé z dala od produktu
podczas pracy lub stygniecia.
Dostepne czesci sq gorgce.

B Podczas uzytkowania produktu
nie dotykad nastepujgcych
czesci:

- Whnetrza pojemnika
- Pokrywy
- Obudowy produktu

B Podczas smazenia tworzy
sie gorgca para. Para jest
uwalniana przez metalowy
filtr. Zachowywaé bezpieczng
odlegto$é od pary.
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Gorqcy olej powoduje
powazne oparzenia, poniewaz
jest znacznie goretszy niz
wrzqgca woda.

Jesli woda dostanie sie do
gorgcego oleju, to spowoduje
rozpryski. Nigdy nie
dopuszczad, aby woda dostata
sie do gorgcego oleju.

Kosz i produkty przeznaczone
do smazenia muszqg by¢

suche przed umieszczeniem

w gorgcym oleju. Nalezy
usungé 14d lub stopiong wode,
szczegdlnie w przypadku
mrozonek.

Produkt musi by¢ suchy przed
uzyciem, aby unikngé eksplozj.
Obstugiwad produkt wytgcznie
suchymi rekami.

Unikaé kontaktu z gorgcym
olejem, aby unikngé obrazen.
Nigdy nie przesuwaé produkty,
gdy pracuje lub jest napetniony
gorgcym olejem.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko

pozaru!

Nie umieszczaé produktu

w poblizu fatwopalnych
materiatéw (np. zastony,
obrusy).

Urzqdzenia nie wolno
zakrywaé podczas pracy, aby
unikngé przegrzania.



B W przypadku zauwazenia
dymu lub dziwnych dzwiekéw,
natychmiast odtgczyé produkt
od zasilania. Przed dalszym
uzyciem zlecié sprawdzenie
produktu specjaliscie.

B W przypadku pozaru nalezy
wyciggngé wtyczke sieciowq
z gniazdka sieciowego.
Wykonaé odpowiednie
procedury gasnicze.

® Nie przykrywad otworéw
wentylacyjnych. Upewni¢ sie,
ze produkt jest odpowiednio
wentylowany. Po uzyciu nie
nalezy umieszczaé produktu w
szafce.

® Nie kta$¢ zadnych
przedmiotéw na produkcie.

® Aby unikngé pozaru, nalezy
zachowad odlegtosé co
najmniej 50 c¢cm od innych
przedmiotéw.

Instrukcja montazu

B Ten produkt jest przeznaczony
do uzytku domowego i
podobnych zastosowan, takich
jak nizej wymienione:

- Kuchnie dla personelu zatrud-

nionego w sklepach, biurach
i innych pomieszczeniach
komercyjnych;

- Gospodarstwa rolne;

- Goscie w hotelach,
motelach i innych obiektach
mieszkalnych;

- Obiekty typu
Bed & Breakfast.

Uzy¢ uchwytéw [3] aby

ustawié produkt w stabilnej

pozycji.

Nie umieszczaé produktu

bezposrednio pod gniazdkiem

$ciennym.

Nie stawiaé urzgdzenia

na ptytach grzewczych

(gazowych, elektrycznych,

weglowych, itd.).

Zawsze uzywaé produktu na

ptaskiej, stabilnej, zaroodpornej

i suchej powierzchni.

Po smazeniu: Pozostawié

produkt do ostygniecia na co

najmniej 2 godziny przed:

- Transportowaniem produktu

- Opréznieniem pojemnika

- Czyszczeniem produktu

Uzytkowanie
® Nigdy nie dotykaé wnetrza

pojemnika, pokrywy ani
obudowy produktu podczas
jego uzytkowania.

® Do smazenia potraw nalezy

zawsze uzywad pojemnika.

® Nigdy nie zostawiaé produktu

bez nadzoru podczas
uzytkowania.
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® Nie uzywaé produktu bez
oleju.

B Pojemnik napetnié olejem
co najmniej do znaku MIN.
Nie wolno przekraczaé
znaku MAX.

B Pojemnik napetniaé tylko do
znaku MAX. W przeciwnym
razie temperatura oleju w
pojemniku za bardzo spadnie

i proces smazenia wydtuzy sie.

Smazona zywnoséé wchtania
wéwczas wiecej oleju.

B Stosowaé wytqeznie
odpowiednie oleje, takie jak:
- Olej rzepakowy
- Olej roélinny
- Olej stonecznikowy

® Nigdy nie uzywad:
- Starych lub

zanieczyszczonych fuszczéw

i olejéw

- Nieodpowiednich ftuszczéw i
olejéw (np. margaryny, masta

lub oliwy z oliwek)

- Pomieszanych réznych olejéw
- Zmieszanych olejéw starych i

nowych
- Thuszczbdw statych
- Thuszczéw zwierzecych
Mogaq sie zapalié¢ po
podgrzaniu.
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® Olej moze osiggaé temperatury

powyzej +190 °C. Upewniac
sie, ze olej jest w stanie
wytrzymaé tak wysokg
temperature.

m Jesli olej sie zapali, nigdy

nie nalezy gasi¢ go woda.
Umiescié pokrywe na
produkcie lub przykryé produkt
kocem ga$niczym albo
wetnianym, aby ugasié ogien.
Podczas podgrzewania i
gtebokiego smazenia mogq
wystapi¢ rozpryski oleju.
Podczas podgrzewania i
smazenia pokrywa musi

byé zamknieta, aby unikngé
rozpryskéw gorgcego oleju.

Po uzyciu i przed czyszczeniem
nalezy wyjaé wtyczke sieciowq
z gniazdka.

Wyczyscié produkt po

kazdym uzyciu (patrz akapit
,Czyszczenie”).

Uruchomienie

Rozpakowanie i doktadne
czyszczenie produktu

. Wyjqé produkt z opakowania. Usungé

wszystkie materiaty opakowaniowe i folie
ochronne.

Sprawdzi¢, czy sq wszystkie czesci i czy
opisany zakres dostawy jest kompletny (patrz
akapit ,Zakres dostawy”).



3. Sprawdzi¢, czy produkt i wszystkie czedci
sq w dobrym stanie. W razie zauwazenia
jakichkolwiek uszkodzen lub defektéw nie

uzywaé produktu, ale postepowaé zgodnie z

g . Cn
opisem w rozdziale ,Gwarancja”.
4. Przed pierwszym uzyciem wyczyscié

wszystkie czesci produktu zgodnie z opisem

w akapicie ,Czyszczenie”.

® Przygotowanie

@® Mocowanie i odlgczanie
uchwytu

@ INFO: Przed uzyciem do kosza |11 nalezy
przymocowaé UChWyf .

Mocowanie

1. Przytrzymadé i §cisngé prety uchwytu . Prety

uchwytu whozyé w oczka kosza [11].
2. Rozluzni¢ prety uchwytu |10] i wlozyé w
otwory kosza [11].

Odtqgczanie

0 Scisngé i przytrzymaé obydwa prety
uchwytu [10]. Prety uchwytu wyiqé z oczek
kosza [11].

® Obstuga
@® INFO:
|

Ewentualne pozostatoéci produkeyjne

prowadzg do powstawania nieprzyjemnego

zapachu podczas uruchamiania. Jest
to zjawisko normalne i nie oznacza

uszkodzenia awarii produktu. Nalezy dbaé o

odpowiednig wentylacje.

B Akrylamid jest prawdopodobnie czynnikiem
rakotwérczym powstatym w wyniku reakciji z
aminokwasami podczas smazenia produktéw

spozywczych z wysokg zawartoscig skrobi.
Powstawanie akrylamidu zwigksza sie
gwattownie przy temperaturze powyzej

+180 °C.

Nie prébuj smazyé¢ produktéw spozywczych
z wysokq zawartosciq skrobi., na przyktad
frytek, w temperaturze powyzej +170 °C.
Produkty spozywcze powinny by¢ smazone
tylko do ztotozéttego koloru a nie do
ciemnego lub brgzowego. Jest to jedyny
sposéb na uzyskanie smazenia z niskq
zawartoécig akrylamidu.

Po wlozeniu wtyczki do kontaktu produkt
przechodzi w tryb wylqczenia, a przetqcznik
zasilania | 8 | pozostaje w pozyciji O.

Rozgrzewanie oleju

/\ OSTRZEZENIE!

"0

Podczas uzytkowania produktu nie dotykaé
nastepujgcych czesci:

~ Whetrza pojemnika

— Pokrywy

— Obudowy produktu

Podczas smazenia tworzy sie gorgca para.
Para jest uwalniana przez metalowy filtr [1].
Zachowywaé bezpieczng odlegtoéé od pary.
Pojemnik [ 2 | napetnié olejem co najmniej
do znaku MIN. Nie wolno przekraczaé
znaku MAX.

INFO:

Wymagana temperatura smazenia rézni sig
w zaleznosci od:

— Wielkosci kawatkéw

— Rodzaju potrawy

— Smazonej ilosci

Prosze zapoznaé sig z tabelqg w akapicie
+Zalecenia dotyczqce smazenia w gtebokim
tuszczu”.

Podczas pracy: Wskaznik | 7 | $wieci i
gasnie od czasu do czasu. Oznacza to,

ze produkt nagrzewa sie do ustawionej
temperatury.

Wskaznik | 7| $wieci, gdy regulator
temperatury | 5 | znajduje sie w potozeniu
MIN lub w dolng czeéci zakresu poziomu
grzania.

Po ustawieniu regulatora temperatury w
zqdanej pozycji: Wskaznik | 7 | zgasnie po

osiggnieciu ustawionej temperatury.
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Kosz [11] wlozy¢ do pojemnika [2].

Pojemnik | 2 | napetni¢ odpowiednim olejem.
Zamknaé pokrywe [12).

Regulator temperatury | 5 | ustawié¢ w

pozycji MIN.

Whyczke sieciowq | 4 | podigczyé do
gniazdka sieciowego.

Przetqcznik zasilania | 8 | ustawié w pozycii I.
Wskaznik $% [6] zacznie $wiecié kolorem
czerwonym.

Wskaznik zacznie $wiecié kolorem
zielonym.

Wybraé zgdang temperature w zaleznoéci
od smazonej potrawy (patrz akapit
,Zalecenia dotyczqce smazenia w gtebokim
tuszczu”).

Regulatorem temperatury | 5 | ustawi¢ zgdang
temperature. Wskaznik | 7| zgasnie.

Po osiggnigciu zgdanej temperatury:
Wskaznik | 7 | zacznie $wieci¢ kolorem

zielonym.

Wskaznik Stan

@ §55 ($wieci kolorem | Produkt wigczony
czerwonym)

@ $5 (nie $wieci) Produkt wytgczony

[ (nie $wieci)

Produkt nagrzewa
sie lub nagrzewa
ponownie

[E ($wieci kolorem

Ustawiona
temperatura zostata
osiqgnieta lub
temperatura nie
zostata ustawiona.

zielonym)

® Smazenie potrawy
/\ OSTRZEZENIE!

Podczas podgrzewania i smazenia: Trzymaj
pokrywe [12| zamknietq, aby unikngé
rozpryskéw gorgcego oleju.

Obstugiwaé produkt wytgeznie suchymi
rekami.

Unika¢ kontaktu z gorgcym olejem, aby
unikngé obrazen.
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Nigdy nie przesuwa¢ produktu, gdy pracuje
lub jest napetniony gorgcym olejem.

Kosz [11] nie napetnia¢ powyzej znaku MAX.
W przeciwnym razie temperatura oleju w
pojemniku | 2 | za bardzo spadnie za bardzo
spadnie i proces smazenia wydtuzy sie.
Smazona zywno$éé wchtania wéwczas wigcej
oleju.

INFO:

Pojemnik | 2 | i produkty przeznaczone

do smazenia muszq by¢ suche przed
umieszczeniem w gorgcym oleju.
Panierowane potrawy: Panierka powinna jak
najéciélej przylega¢ do potrawy. Panierka,
ktéra odklei sig od potrawy podczas
smazenia, zanieczysci olej.

Zamrozona zywnoéé: Usungé 16d lub
roztopiong wode.

Aby uzyskaé réwnomierne rezultaty: Mieso,
ryby i warzywa kroié na mate kawatki.
Ustawianie temperatury: Postepowad zgodnie
z instrukcjami na opakowaniu zywnosci lub
z tabelg w akapicie ,Zalecenia dotyczqce
smazenia w gtebokim tuszczu”.

Po osiqgnieciu zqdanej temperatury:
Wskaznik | 7 | zacznie éwiecié¢ kolorem
zielonym.

Otwieranie pokrywy [12}: Przycisk blokady
pokrywy [9] nacisngé w dét.

Kosz [11] wyja¢ z pojemnika [2]

Zqdane produkt wlozyé do kosza [11]
Kosz [11] whozy¢ do pojemnika [2].
Zamknqé pokrywe [12]

Po usmazeniu

/\ OSTROZNIE! Ryzyko zranienia!

Do wyjmowania zywnosci z kosza
nalezy uzywaé odpowiednich przyboréw
kuchennych (np. szczypiec kuchennych).

Regulator temperatury | 5 | ustawié w
pozycji MIN.

Przetqcznik zasilania | 8 | ustawié w
pozycji O.

Wskaznik % [6] zgasnie.

Wskaznik zgasnie.



3. Whtyczke sieciowq |4 | wyjq¢ z gniazdka
sieciowego.

4. Otwieranie pokrywy [12}: Przycisk blokady
pokrywy [9 ] nacisngé w dét.

Kosz [11| wyciagngé powoli z oleju.

Osuszanie: Wspornik kosza |11] zawiesié¢ na
przedniej krawedzi pojemnika [2].

Po odsqczeniu oleju: Potrawe przetozy¢ do
miski.

Pozostawié produkt do catkowitego
ostygniecia.

® Zalecenia dotyczace smazenia w gtebokim ttuszczu

Rodzaj zywnosci Temperatura Masa Czas
Warzywa & +140 °C 250¢g 3-4 min
Cebula +140 °C 250¢g 3 min
Krewetki % +150 °C 250¢g 4 min
Boczek & +160 °C 200 g 3 min
Pokrojone migso +160 °C 300 ¢g 3 min
Udka kurczaka +170 °C 250g 10-12 min
Skrzydetka kurczaka +170 °C 250 g 10 min
Filet z piersi kurczaka +170 °C 250¢g 10 min
Kawatki kurczaka +170 °C 250g 10 min
Frytki @& +170 °C 120-450 g 12-15 min
Filet rybny +190 °C 300g 3 min
Stek +190 °C 200 g 4 min

@® Usuwanie usterek
Btad Mozliwa przyczyna Rozwiqgzanie

Produkt nie dziata.

Wiyczka sieciowa | 4 | nie
jest podtgczona do gniazdka
sieciowego.

Whyczke sieciowq |4 | wlozy¢ do

odpowiedniego gniazdka sieciowego.

Potrawa jest
surowa lub

Uzyto za duzo zywnosci.

Zmniejszy¢ ilo§¢ zywnosci i rozprowadzié
réwnomiernie.

nierébwnomiernie

Zbyt niska temperatura

Zwiekszy¢ temperature smazenia.

usmazona. .
smazenia.
Frytki nie sq Uzyto niewtasciwego rodzaju Uzy¢ innego rodzaju ziemniakéw.
usmazone ani ziemniakéw.
chrupigce.

Frytki sq za duze.

Frytki pokroi¢ na mniejsze lub ciefisze
kawatki.
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® Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko porazenia
pradem! Przed czyszczeniem: Zawsze
wyciggaé wtyczke sieciowq | 4 | z gniazdka
sieciowego.

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko poparzenia!

Nie czysicié produktu bezposrednio po jego

uzyciu. Pozwoli¢, aby produkt stygt przez ok.

2 godziny.

/\ UWAGA! Ryzyko uszkodzenia!

B Nie zanurza¢ elementéw elekirycznych
produktu w wodzie lub innej cieczy. Nigdy
nie trzymaé produktu pod biezgcq wodg.

B Uwazaé, aby do wnetrza produktu nie
dostata sie woda ani inne ptyny.

® Czyszczenie

B Do czyszczenia nie wolno uzywaé éciernych,
agresywnych $rodkéw czyszczqcych ani
twardych szczotek.

Usuwanie zuzytego oleju z produktu

@ INFO:

0 Nie wylewaé oleju do kanalizacii lub toalety.
Olej moze stwardnieé i zatkaé odptywy.

0 Nie wylewaé oleju bezposérednio do kosza
na $mieci. Olej wlaé do oryginalnego
opakowania lub do plastikowej torby.

0 Olej zanie$¢ do wyznaczonego punktu
zbiérki zuzytego oleju.

1. Olej wyla¢ z pojemnika [2].
2. Olej nalezy utylizowa¢ zgodnie z lokalnymi
przepisami.

Czesé

Sposéb czyszczenia

Obudowa

Pojemnik

[ Przecieraé lekko zwilzong $ciereczkq.

[ Jedli to konieczne, na éciereczke nanies¢ tagodny detergent.
Nastepnie przetrzeé wilgotng ciereczkq bez detergentu.
Doktadnie osuszyé.

Kosz \E
Uchwyt

B Kosz E

Odftqcz uchwyt [10] od kosza [11] (patrz akapit ,Mocowanie i
odtgczanie uchwytu”).

[ Uchwyt|10]i pojemnik [11] myé cieptq wodq i tagodnym $rodkiem
czyszczqeym.

1 Uchwyt|10]i pojemnik [11] wyptukaé czystq wodq wytrzed.

0 Dokladnie osuszyé uchwyt [10]i kosz [11].

mozna réwniez my¢ w zmywarce.

Pokrywa

Metalowy filtr [ Zdejmowanie pokrywy |12| z produktu: Nacisngé przycisk blokady
pokrywy [9] aby otworzyé pokrywe. Pokrywe pociagnqé do géry,
aby wyjqé z zawiaséw.

O Wyczysé metalowy filtr | 1 |i przykrywke [12] za pomocq szmatki

lub ggbki zamoczonej w delikatnym detergencie.

® Przechowywanie

O

Wyczysci¢ produkt przed schowaniem.

O Produkt przechowywaé w oryginalnym
opakowaniu, gdy nie jest uzywany.

[ Produkt przechowywaé w suchym miejscu,

niedostepnym dla dzieci.
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@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

L,) zwrécié uwage na oznakowanie
materiatéw opakowaniowych,
oznaczone sq one skrétami (a)

i numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne /
20-22: Papier i tektura / 80-98:
Materiaty kompozytowe.

N Przy segregowaniu odpadéw prosimy
b
a

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji
wyeksploatowanego produktu udziela
urzgd gminy lub miasta.

Z uwagi na ochrong $rodowiska nie
wyrzucaé urzqdzenia po zakonhczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé. Informacii
o punktach zbiorczych i ich godzinach
otwarcia udziela odpowiedni urzqd.

I =y

Elektroodpady nie mogq by¢ wyrzucane do
pojemnikéw do selektywnej zbiérki odpadéw
komunalnych. Mozna je odda¢ w specjalnie
wyznaczonych miejscach np. Punkt Selektywnej
Zbiérki Odpadéw Komunalnych lub/bgdz w
punktach handlowych oferujqcych w sprzedazy
sprzet elektroniczny.

Nalezy postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi
w Polsce przepisami dotyczqcymi selektywnej
zbiérki urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw

na érodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na
potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia waznq role

W przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i
odzysku surowcédw wtédrnych, w tym recyklingu
zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje

sie postawy, ktére wptywajq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste $rodowisko
naturalne.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczqcymi jakosci i
doktadnie przetestowane przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych
przystugujq Pafstwu prawa ustawowe wobec
sprzedawcy produktu. Paristwa prawa ustawowe
nie sq w zaden sposéb ograniczone przez naszq
gwarancje przedstawiong ponize;.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwaranciji rozpoczyna sig od
daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosi¢ niezwtocznie po
rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciqgu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkeyine,

to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancji

nie ulega przediuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyijne. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czegsci.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jeéli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe

i produkeyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuije czesci produkty, ktére podlegajq
normalnemu zuzyciu i dlatego sq uwazane za
czeici zuzywalne (np. baterie, akumulatory,
weze, wklady atramentowe), ani nie obejmuje
uszkodzen czedci delikatnych, np. przetgcznikéw
lub czgici wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czeséci czas
gwarancji rozpoczyna sie¢ ha nowo.
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@® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whiosku, prosimy stosowad sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu
(IAN 516662_2510) jako dowéd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukeji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowad sie najpierw
z wymienionym ponizej dzialem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dotgczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystqpita, przestaé bezptatnie na podany
Panstwu adres serwisu.

@® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 223974996
E-Mail: owim@lidl.pl

Cce
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Naudojamy piktogramy sqrasas

PAVOJUS! - Nurodo didelj pavojy,
kurio neivengus galima patirti sunkig
ar net mirting traumq (pvz., uzdusimo
pavojus).

o

Kintamoji srové / jfampa

ISPEJIMAS! - Nurodo vidutinio
dydzio pavojy, kurio neidvengus
galima patirti sunkig ar net mirting
traumgq (pvz., elektros smugio
pavojus).

Hercai (maitinimo jtampos daznis)

ATSARGIAI! - Nurodo nedidelj
pavojy, kurio nei$vengus galima patirti
lengvq ar vidutinio sunkumo traumg
(pvz., pavojus nusiplikyti).

Vatai

DEMESIO! - |spéja apie pavojy,
kurio neidvengus galima sugadinti
turtq ar gaminj (pvz., trumpojo
jungimo pavojus).

= | 2

Niekada nepalikite vaiky su
gaminio pakavimo medziagomis be
prieziros.

INFORMACHJA: Sis simbolis kartu
su signaliniu Zodziu ,Informacija”
Zymi papildomg naudingg
informacijq.

%’i

Kepimo krepselj [11] galima plauti
indaplovéje.

Pavojus - elektros smigio rizika!

<]

Tinkamas sqly&ivi su maistu
Sis gaminys neturi neigiamo poveikio
skoniui ar kvapui.

P e b b b b

ATSARGIAI: Karstas pavirsius!
Naudojimo metu pavirdiai gali jkaisti.

Gaminj naudoti tik sausose patalpose.

N
m

CE Zzenklas rodo atitiktj atitinkamoms,
Siam gaminiui taikomoms ES
direktyvoms.

D

Informacija apie saugq
Naudojimo instrukcijos
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»MINI” GRUZDINTUVE

® JZanga

Sveikiname Jus jsigijus naujg gaminj. Tai aukstos
kokybés gaminys. Naudojimo instrukcija yra
neatskiriama 3io gaminio dalis. Joje yra svarbiy
nurodymy dél saugos, naudojimo ir grgzinamojo
perdirbimo. Prie¥ naudodami §j gaminj, gerai
susipazinkite su visais jo naudojimo ir saugos
nurodymais. Naudokite gaminj tik pagal
aprasymgq ir nurodytq paskirtj. Perduodami §j
gaminj kitiems asmenims, kartu perduokite visus jo
dokumentus.

@® Paskirtis

B Gaminys skirtas maistui kepti kar§tame
aliejuje, kurio temperatira nevirija 190 °C.

B Gaminys yra skirtas tik asmeniniam
naudojimui buityje. Sis gaminys néra skirtas
komerciniam naudojimui.

®  Naudodami bet kokiu kitu bidu, nei nurodyta
Sioje instrukcijoje, galite sugadinti gaminj arba
sunkiai susizalofi.

B Gamintojas neatsako uz Zalg, kurig sukélé
netinkamas naudojimas.

® Komplektacija

I3pakave gaminj patikrinkite, ar pakuotéje yra
visos dalys ir ar jos nepazeistos. Prie¥ naudodami
nuimkite visas pakuotés medziagas.

»Mini” gruzdintuvé

Dangtis

Gruzdinimo krep3elis

Rankena (gruzdinimo krepselio)
Naudotojo vadovas

—_— —m

@ Daliy sqgrasas

(A pav.)
1

; Metalinis filtras

|2 | Gruzdinimo talpa

13| Rankena

i Maitinimo kabelis su kistuku

|5 | Temperatiros reguliatorius

i §5§ Kontroliné lemputé (raudona)
vl [ Kontroling lemputé (zalia)

18] liungimo ir i§jungimo jungiklis (1/0)
|2 | Dangcio atleidimo mygtukas

0| Rankena (gruzdinimo krep3elio)

11] Gruzdinimo krep3elis

12| Dangtis
® Techniniai duomenys
|vesties jtampa: 220-240 V~,
50-60 Hz
Vardiné galia: 840 W
[$jungto prietaiso
elektros energijos
sqnaudos: 0,0 W
Talpa:
~ Kepimo aliejui: apytikriai 1,2 litro iki
MAKS. Zymos
— Gruzdinimo
krep3elis: apytikriai 1 litras

A Bendrieji saugos
nurodymai

PRIES NAUDODAMI GAMIN|
SUSIPAZINKITE SU VISA

SAUGOS INFORMACIJA

IR NAUDOJIMO
INSTRUKCIJOMIS!
PERDUODAMI §] GAMIN]
KITIEMS, TAIP PAT PRIDEKITE

VISUS DOKUMENTUS!
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Jei jrenginio gedimo prieZastis

yra $iy naudojimo instrukcijy
nesilaikymas, panaikinama
jrenginio garantija! Gamintojas
neatsako uZ netiesiogine Zalg!
Gamintojas neatsako uZ asmeny
suZalojimg ar turto sugadinimq dél
netinkamo gaminio naudojimo ar
saugos instrukeijy nesilaikymol!

Vaikai ir asmenys su

negalia

A!SPE"MAS! SUNKIOS AR
NET MIRTINOS TRAUMOS
PAVOJUS KUDIKIAMS IR
MAZIEMS VAIKAMS!
Niekada nepalikite
neprizidrimy vaiky su pakuotés
medziagomis. Pakuotés
medziagos kelia uzdusimo
pavojy.
Vaikai daznai nejvertina
pavojy.
Visada saugokite gaminj ir
pakuotés medziagas nuo vaiky.

ASPEJIMAS! Sis gaminys néra
vaikiskas Zaislas! Vaikai neZino,
kokie pavojai yra susije su
elektriniy gaminiy naudojimu.
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= Sio gaminio negalima naudoti
vaikams nuo O iki 8 mety. §j
gaminj gali naudoti vaikai nuo
8 mety amzZiaus, jei jie yra
nuolat priZigrimi.

Sj gaminj gali naudoti asmenys,
kuriy fizinés, jutiminés ar
protinés galimybés yra ribotos,
arba kuriems triksta patirties ir
apmokomi saugiai naudotis
gaminiy, ir jei supranta apie
gaminio keliamg pavojy.

B Gaminj ir jo laidq laikykite
vaikams iki 8 mety amzZiaus
nepasiekiamoje vietoje.

™ Vaikai be prieZitros negali
vykdyti valymo ir naudotojo
vykdomy prieZidros darby.

B Vaikus reikia prizioréti, kad jie
nezaisty su gaminiu.

A\ISPEJIMAS! Laikykite
gaminj maziems vaikams
nepasiekiamoje vietoje, ypaé
naudojimo ir atvésimo metu.

B Virimo prietaisai turi bti
pastatyti stabilioje padétyje,

o rankenos (jei yra) turi buti
padétos taip, kad karsti skysciai
neissiliety.



A |SPEJIMAS! Elektros

smuigio pavojus!

Gaminio niekada nebandykite
remontuoti patys. Gedimo
atveju remontuoti gali tik
kvalifikuoti specialistai.
Nemerkite | vanden;j ar kitus
skysé&ius gaminio elektriniy
komponenty. Niekada
nelaikykite gaminio po tekanéiu
vandeniu.

Niekada nenaudokite
sugedusio gaminio. Gedimo
atveju atjunkite gaminj nuo
maitinimo jtampos ir kreipkités
pardavéjq.

Nestatykite gaminio 3alia
kriauklés ar drégnoje vietoje.
Prie3 jungdami gaminj prie
elektros lizdo patikrinkite,

ar maitinimo jfampa ir

srové atitinka specifikacijas,
nurodytas gaminio techniniy
duomeny etiketéje.

Gaminj junkite tik prie jZeminto
elektros lizdo. Visada jsitikinkite,
ar maitinimo kistukas tinkamai
ikistas j elektros lizdq.
Maitinimo laidas su kistuku
negali liestis su kar$tomis
gaminio dalimis.

Kad nepazeistuméte maitinimo
laido, jo nesuspauskite,
nesulenkite ir nejpjaukite ant
astriy krasty.

Laikykite maitinimo laidg
atokiau nuo karsty pavirsiy ir
atviros liepsnos.

Maitinimo laidg patieskite taip,
kad uzZ jo nebity galima uzkligti
ar netyéia patraukti.

M Jei maitinimo laidas pazZeistas,

ii turi pakeisti gamintojas, jo
techninés prieZitros atstovas
arba panasiq kvalifikacijg
turintys asmenys, kad bty
iSvengta pavojaus.

Norédami gaminj atjungti nuo
maitinimo jtampos, traukite
paéme uZ kistuko, o ne uz
laido.

Nevyniokite maitinimo laido
aplink gaminio korpusg.
Prijunkite maitinimo kistukq |
lengvai pasiekiamgq elektros
lizdg, kad avariniu atveju jj boty
galima nedelsiant i3traukti.
Gaminys neskirtas valdyti
naudojant i¥orinj laikmatj arba
atskirg nuotolinio valdymo
sistemq.

Nenaudokite gaminio
drégnomis rankomis. Nelieskite
gaminio drégnomis rankomis.
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A ATSARGIAI! Pavojus

nudegti!

Neprileiskite vaiky ir naminiy
gyviny prie gaminio, kai jis
veikia ar vésta. I3orinés dalys
taip pat jkaista.

Niekada nelieskite 3iy
komponenty, kol gaminys veikia
arba dar karstas:

- gruzdinimo indo talpos

- dangéio

- gaminio korpuso

Kepimo metu susidaro karsti
garai. Garai i$leidZiami

per metalinj filirg. Laikykités
saugaus atstumo nuo gary.
Karstas aliejus sukelia rimtus
nudegimus, nes jis yra Zymiai
kardtesnis nei verdantis vanduo.

W Jei | karstq aliejy lasa vanduo,
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jis gali taskytis. Niekada
neleiskite, kad vanduo laséty |
kardtg aliejy.

Gruzdinimo krep3elis ir
kepamas maistas jdedami |
karstq aliejy ir turi buti sausi.
Ypaé i§ uz$aldyty maisto
produkty reikia padalinti bet
kokj ledg ar tirpsmo vanden;.
Prie3 naudojimq produktas turi
buti sausas, kad bty i$vengta
sprogimo.

Gaminj naudokite tik sausomis
rankomis.

LT

® Kad nesusizeistuméte, venkite
sqlygio su kardtu aliejumi.

® Niekada nejudinkite gaminio,
kai jis veikia arba yra
pripildytas karsto aliejaus.

A ATSARGIAI! Gaisro

pavojus!

¥ Nestatykite gaminio $alia
lengvai uzsidegandiy medZiagy
(pvz., uzuolaidy, staltiesiy).

B Kad neperkaisty, veikimo metu
gaminio neuzdenkite.

W |3girde nejprastus garsus ar
pastebéje dumus, nedelsdami
atjunkite gaminj nuo maitinimo
jtampos. Prie$ vél naudojant
gaminj jj turi patikrinti
kvalifikuotas specialistas.

m Kilus gaisrui, istraukite
maitinimo kistukg i$ elektros
lizdo. Imkités tinkamy gaisro
gesinimo priemoniy.

® NeuZdenkite gaminio
ventiliacijos angy. Gaminys turi
buti tinkamai védinamas. Po
naudojimo nestatykite gaminio
spinteléje.

® Nieko nedékite ant gaminio
virsaus.

® Palikite bent 50 cm atstumq iki
kity objekty, kad isvengtuméte
gaisro.



Parengimo naudojimui B Maistui gruzdinti visada
instrukcijos naudokite gruzdinimo krepsel.
m Sis gaminys skirtas naudoti M Veikiancio gaminio niekada

buityje ir panasiose vietose,

pvz:

- parduotuviy darbuotojy
virtuvése, biuruose ir kitoje
darbo aplinkoje;

- Ukinivose gyvenamuosivose
namuose;

- klientams viesbucivose,
motelivose ir kitose
gyvenamosiose patalpose;

- nakvynés su pusryciais
jstaigose.

Norédami stabiliai pastatyti

gaminj, naudokite rankenas [3]

Nestatykite gaminio tiesiai po
elektros lizdu.

Nestatykite gaminio ant
kaitlentés (dujinés, elektrinés,
anglinés ir pan.).

Gaminj visada naudokite

ant lygaus, stabilaus, karciui
atsparaus ir Svaraus pavirsiaus.
Po gruzdinimo: Leiskite gaminiui
atvésti bent 2 valandas pries:
- transportuojant gaminj

- i$tustinant gruzdinimo talpg

- valant gaminj

Veikimas

® Niekada nelieskite gruzdinimo
indo vidaus, danggio ir gaminio
korpuso, kai jis veikia.

nepalikite be prieziuros.

® Niekada nenaudokite gaminio
be aliejaus.

W Pripildykite gruzdinimo indq
aliejumi bent iki MIN Zymos.
Nevirsykite MAKS. Zymos.

® Pripildykite gruzdinimo indg
iki MAKS. Zymos. Priesingu
atveju, aliejaus temperatira
gruzdinimo inde per daug
nukris ir gruzdinimo procesas
uztruks ilgiau. Gruzdinamas
maistas sugers daugiau
aliejaus.

® Naudokite tik tinkamo tipo
aliejy, tokj kaip:

- rapsy aliejy
- augalinj aliejy
- saulégrazy aliejy

® Niekuomet nenaudokite:

- seny arba nesvariy kepimo
riebaly arba aliejaus

- netinkamy riebaly ir aliejaus
(pvz. margarino, sviesto arba
alyvuogiy aliejaus)

- sumaisyto skirtingos risies
aliejaus

- sumaisyto seno ir naujo
aliejaus

- kiety riebaly

- gyvulinés kilmés riebaly

Jie gali uZsidegti kaitinami.
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m Aliejus gali jkaisti iki daugiau
nei +190 °C. |sitikinkite, ar
aliejus yra atsparus aukstai
temperaturai.

Aliejui uzsidegus, jo niekada
negalima gesinti vandeniu.
Tam, kad uZgesintuméte gaisrg
ant gaminio uzdékite dangt
arba gaminj uZdenkite gaisrui
gesinti skirta arba vilnone
antklode.

Kaitinimo ir gruzdinimo metu
gali taskytis aliejus.

Kaitinimo ir gruzdinimo metu
dangtis turi boti uZdarytas, kad
kardtas aliejus neidtaskyty.

Po naudojimo ir prie$ valymg
istraukite maitinimo kistukq i3
elektros lizdo.

Po kiekvieno naudojimo gaminj

iSvalykite (Zr. skyriy ,Valymas”).

Pirmoji gaminio sgranka

Gaminio iSpakavimas ir
pagrindinis iSvalymas

ISimkite gaminj i§ pakuotés ir nuimkite visas
pakuotés medziagas bei plastikines pléveles.
Patikrinkite, ar yra visos sqrade idvardintos
dalys (zr. skyriy ,Komplektacija”).
Patikrinkite, ar gaminys ir visos jo dalys
nepazeistos. Aptike bet kokj pazeidimg ar

defektq, gaminio nenaudokite ir vadovaukités

skyrivie ,Garantija” aprasyta procedira.
Pries pirmq kartg naudodami nuvalykite visas
dalis, kaip apradyta skyrivje ,Valymas”.
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Pasiruosimas

Rankenos pritvirtinimas /
nuémimas

INFORMACUA: Prie$ naudojimg
pritvirtinkite rankeng |10| prie gruzdinimo

krepselio [11].

Uzdéjimas

1.

Nuspaude laikykite rankenos [10] strypus,

|kiZkite rankenos strypus j gruzdinimo

krepselio |11] kilpeles.
Atleiskite ir jkiskite rankenos [10] strypus
gruzdinimo krep3elio ] kilpeles.

Nuémimas

O

L
©)

Nuspaude laikykite rankenos [10] strypus.

Nuimkite rankenos strypus nuo gruzdinimo

krep3elio 11| kilpeliy.

Veikimas

INFORMACIJA:

Dél galimy gamybos liku¢iy pradinio
paleidimo metu gali atsirasti kvapas. Tai
normalu ir nereikia, kad gaminys veikia
netinkamai. Uztikrinkite tinkamgq védinimq.
Akrilamidas yra galimai kancerogeniné
medZiaga, susidaranti reaguojant su
aminorigstimis kepant maisto produktus,
kurivose yra daug krakmolo. Akrilamido
susidarymas smarkiai padidéja esant
aukstesnei nei +180 °C temperatirai.
Nekepkite maisto produkty, kurivose yra daug
krakmolo, pavyzdziui, gruzdinty bulvy<iy,
nustate aukstesne nei +170 °C temperatirg.
Maisto produktus reikia kepti tik iki aukso
geltonumo, o ne iki famsios ar rudos spalvos.
Tai vienintelis bidas pasiekti mazq akrilamido
kiekj gaminant.

liungus gaminj j elektros tinklq, jis pereina

i i§jungties rezimq, o jjungimo/i§jungimo

jungiklis | 8 | lieka padétyje O.



® Kepimo aliejaus kaitinimas

/\ ISPEJIMAS!

B Niekada nelieskite $iy komponenty, kol
gaminys veikia arba dar karstas:
— gruzdinimo indo talpos vidaus
— dangéio
— gaminio korpuso

B Kepimo metu susidaro karsti garai. Garai
i8leidZiami per metalini filirg . Laikykités
saugaus atstumo nuo gary.

B Pripildykite gruzdinimo indq | 2 | aliejumi bent
iki MIN Zymos. Nevirsykite MAKS. Zymos.

® INFORMACIJA:

B Reikalinga kepimo temperatira skiriasi
priklausomai nuo:
~ maisto dydZio
— maisto tekstiros
~ maisto kiekio
7r. lentele ,Patarimai, kaip gruzdinti maistq”.

B Veikimo metu: Kontroling § lemputé
kartkartémis jsiziebia ir uzgesta. Tai rodo,
kad gaminys jkaitinamas iki nustatytos
temperatiros.

®  KontrolinefE lemputé | 7 | jsiziebia, kai
temperatiros valdiklis | 5 | nustatytas |
MIN padétj arba apating kaitinimo lygio
diapazono sritj.

B Kai tik nustatysite temperatiros valdiklj
i norimq padeétj: Kontroliné § lemputé
uzgesta, kai pasiekiama reikiama
temperatura.

1. |dekite gruzdinimo krepselj [11] gruzdinimo

indg [2]

2. | gruzdinimo indq | 2| jpilkite tinkamo aliejaus.

3. Uzdarykite dangfj [12].

4. Pasukite temperatiros reguliatoriy | 5 | j
»MIN“ padétj.

5. Prijunkite tinklo kistukg | 4 | prie tinkamo
elektros tinklo lizdo.

6. Pasukite jjungimo ir i§jungimo jungiklj [8]

“ padét.

Kontroliné 5 lempute [6] isiZiebia raudonai.
Kontroliné [ lemputé jsiziebia zaliai.

7. Pasirinkite norimq temperatirq, atsizvelgdami
i gruzdinamq maistq (zr. ,Patarimai, kaip
gruzdinti maistq”).

8. Pasukite temperatiros valdiklj | 5 | j norimg
padeétj. Kontroliné I lemputé | 7 | uzgesta.
B Kai pasiekiama norima temperatira:
Kontroliné § lemputé isiziebia zaliai.
Kontrolinis
. e . tat
indikatorius Statusas
@ §56 jjungtas Gaminys jjungtas
(raudona)
@ 99 iFjungta Gaminys iSjungtas
[ izjungta Gaminys yra i§

anksto jkaitinamas /
pakartotinai
ikaitinamas

@I&

 jjungta (Zalia) Pasiekta nustatyta
temperatira arba
temperatira
nenustatyta.

Maisto gruzdinimas

A ISPEJIMAS!

"

Kaitinimo ir gruzdinimo metu: Laikykite
dangti [12] uzdarytq, kad karitas aliejus
neistaskyty.

Gaminj naudokite tik sausomis rankomis.
Kad nesusiZeistuméte, venkite sqlycio su
karstu aliejumi.

Niekada nejudinkite gaminio, kai jis veikia
arba yra pripildytas karsto aliejaus.
Pripildykite gruzdinimo krep3elj |11/ iki
“MAKS.” Zymos. Priedingu atveju, aliejaus
temperatira gruzdinimo inde | 2 | per daug
nukris ir gruzdinimo procesas uztruks ilgiau.
Gruzdinamas maistas sugers daugiau
aliejaus.

INFORMACIJA:

Gruzdinimo talpa | 2 | ir kepamas maistas
idedami j karstq aliejy ir turi bati sausi.
Dzidvésélivose apvoliotas maistas:
Dzitvéséliai turéty kuo tvirgiau prilipti prie
maisto. Bet kokios gruzdinimo metu nuo
maisto nukritusios dZigvéséliy dalelés uZtersia
aliejy.
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0 Saldyti maisto produktai: Pasalinkite ledg ® Po gruzdinimo
arba tirpsmo vandeni.

0 Kad kepimo rezultatai bity tolygs: Mésq,
Zuvj ir darzoves supjaustykite maZais

/\ ATSARGIAI! Pavojus susizaloti! Maistui
iSimfi i§ gruzdinimo krep3elio |11] naudokite

tinkamus virtuvés jrankius (pvz., Znyples).

gabaléliais.
[ Temperatiros nustatymas: Zr. instrukcijas, 1. Pasukite temperatiros reguliatoriy i
pateiktas ant maisto pakuotés, arba lentele »MIN“ padst.
+Maisto gruzdinimo pasiolymai”. 2. Pasukite jjungimo ir idjungimo jungiklj | 8 |
. . o _— »O" padét].
1. Pasiekus norimq temperatirg: Kontroliné gl ) .
B lempute [ 7 | jsiziebia zaliai. Konrro:!né El |empufre L] lidesm'
2. Atidarykite dangt; [12]: Paspauskite danggio Kontroliné I lemputé | 7| uzgesta.

afleidimo mygtukg [9] 3. Atjunkite maitinimo kabelio kistukqg |4 | nuo
3. [&imkite gruzdinimo krep3elj [11] i§ gruzdinimo 4 elektros lizdo.

indo [2]. . Atidarykite dangti [12): Paspauskite danggio
4. Sudékite kepamq maistq | gruzdinimo atleidimo mygtukq @
kreplel] 1] 5. Létai iskelkite gruzdinimo krepselj s
5. |dékite gruzdinimo krep3elj |11] j gruzdinimo a||e|dus: o . .
indq [2]. 6. Nusausinimui: Gruzdinimo krepselio laikiklj
6. Usdarykite dangfi [11] pakabinkite ant kepimo indo [2] priekinio
' ' krasto.

7. Nula3éjus aliejui: |dékite maistq j duben].
8. Leiskite gaminiui atvésti.

® Rekomendacijos maisto gruzdinimui

Maistas Temperatira Svoris Laikas
Darzovés &» +140 °C 250 g 3-4 min.
Svogiunai +140 °C 250 g 3 min
Krevetés % +150 °C 250¢g 4 min
Soninés & +160 °C 200¢g 3 min
Pjaustyta mésa +160 °C 300 g 3 min
Vistienos kojelés O +170 °C 250g 10-12 min.
Vistienos sparneliai +170 °C 250 g 10 min
Vistienos kritinélé +170 °C 250¢g 10 min
Vistienos juostelés +170 °C 250g 10 min
Bulvytés fri & +170 °C 120-450¢g 12-15 min.
Zuvies file +190 °C 300g 3 min
Jautienos kepsnys @ | +190 °C 200 g 4 min
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@ Trikéiy Salinimas

Gedimas Galima priezastis

Sprendimas

Gaminys neveikia. | Maitinimo kabelio kistukas

neprijungtas prie elektros lizdo.

Prijunkite maitinimo kabelio kidtukq | 4 | prie
elektros lizdo.

Maistas neiskepes | Buvo kepama per daug maisto

Sumazinkite ruodiamo maisto kiekj ir

bulvytés neiskepe. | rusis.

ar nefolygiai vienu metu. tolygiai paskleiskite.

iSkepes. Gruzdinimo temperatira per Padidinkite gruzdinimo temperatirg.
Zema.

Gruzdintos Naudojama netinkama bulviy Pabandykite gaminti i§ kitos rusies bulviy.

Bulviy 3iaudeliai per stambds.

Bulves supjaustykite plonesniais iaudeliais.

® Valymas

/\ ISPEJIMAS! Elekiros smigio pavojus!
Pries valydami: Visuomet istraukite tinklo
kistukq | 4 | i elektros lizdo.

Nenaudokite ésdinanéiy ar slifuojandiy
valymo priemoniy ir kiety Sepediy.

Naudoto aliejaus ispylimas i$ gaminio
@ INFORMACUJA:

/\ ISPEJIMAS! Pavojus nudegti! 0 Nepilkite aliejaus  kanalizacijg ar tualetq.
Nevalykite gaminio i% karto po naudojimo. Aliejus sukietéja ir gali uzkimsti kanalizacijq.
Leiskite gaminiui atvésti bent 2 valandas: O Nepilkite aliejaus tiesiai | SiuksliadéZe.

/A DEMESIO! Gaminio sugadinimo Supilkite jj j originaliq pakuote arba plastikinj
pavojus! maiselj.

B Nemerkite j vandenj ar kitus skyscius gaminio Nl'ur)esklfe C.Ilf,lu {tam El:mq panaudoto
elekiriniy komponenty. Niekada nelaikykite aliejaus surinkimo punkiq.
gaminio po tekandiu vandeniu. 1. I3pilkite aliejy i$ gruzdinimo talpos [2].

B Saugokite gaminj, kad j jo vidy nepatekty 2. Aliejy utilizuokite pagal vietinius reikalavimus.
vanduo ar kiti skysciai.

® Valymas

Dalis Valymo biodas
Korpusas O Dalis valykite Siek tiek sudrékinta 3luoste.
Gruzdinimo talpa O Jei reikia, ant luostés uZpilkite $velnaus ploviklio. Po to dalis

nuvalykite drégna $luoste be ploviklio.
Kruopsiciai isdZiovinkite dalis.

$velniu plovikliu.

Gruzdinimo krepselis [11] O Nuimkite rankeng |10| nuo gruzdinimo krep3elio |11] (Zr. ,Rankenos
Rankena pritvirtinimas / nuémimas”).
O Rankenq [10]ir gruzdinimo krepsel; [11] nuvalykite Siltu vandeniu ir

[ Rankenq |10]ir gruzdinimo krepselj |11] nuplaukite 3variu vandeniu.
[ Rankenq |10]ir gruzdinimo krepselj |11] kruop3¢iai nusausinkite.
B Gruzdinimo krepselj |11] taip pat galima plauti indaplovéje.
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Dalis Valymo budas

Metalinis filtras
Dangtis

arba kempine.

O Danggio [12] nuémimas nuo gaminio: Norédami atidaryti dangtj,
paspauskite dangéio atleidimo mygtukg [9]. Patraukite dangti
aukstyn ir iStraukite i§ vyriy.

O Mefalinj filtrg | 1 |ir dangtel; |12] nuvalykite 3velniu plovikliu ir $luoste

® Laikymas

Nuvalykite gaminj pries padédami j laikymo

vietq.

O Nenaudojamg gaminj laikykite originalioje
pakuotéje.

O Gaminj laikykite sausoje ir vaikams

O

neprieinamoje vietoje.

@ ISmetimas

Pakuoté pagaminta i aplinkai nekenksmingy
medziagy, kurias galite i¥mesti jprastose
grazinamojo perdirbimo vietose.

Rdsivodami atliekas, atkreipkite

démesj | pakuociy zenklinimg, kurj
sudaro santrumpos (a) ir skaiciai

(b), reidkiantys: 1-7: plastikai /
20-22: popierius ir kartonas / 80-98:
kombinuotosios pakuotés.

N\,
A

a

Daugiau informacijos apie nebetinkamo
" naudoti gaminio i¥metimq suZinosite
savo savivaldybés ar miesto
administracijoje.

=

Aplinkos apsaugos sumetimais
neidmeskite nebetinkamo naudoti
gaminio kartu su buitinémis atliekomis;
pristatykite jj j nurodytus surinkimo
punktus. Informacijos apie surinkimo
punktus ir jy darbo laikg suteiks vietos
kompetentingos institucijos.

=i
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® Garantija

Gaminys buvo pagamintas laikantis griezty
kruopstumo principy ir prie3 pristatant buvo
atidZiai patikrintas. Esant medziagy ar gamybos
defektams, jiis turite jstatymines teises gaminio
pardavéjo atzvilgiv. Si garantija jokaiis budais
neapriboja jstatymais nustatyty jUsy teisiy.

Siam produktui suteikiama 3 mety garantija nuo
pirkimo datos. Garantijos teikimo laikotarpis
skaic¢ivojamas nuo pirkimo datos. Pirkimo kvito
originalq laikykite saugioje vietoje, nes $is
dokumentas reikalingas kaip pirkimo jrodymas.

I$pakavus gaminj, bitina nedelsiant pranesti apie
bet kokius pazeidimus ar defektus, kurie jau buvo
pirkimo metu.

Jei per 3 metus nuo $io produkio pirkimo datos
iSry3kés medZiagy ar gamybos trikumy, produktq
savo nuoziira nemokamai pataisysime arba
pakeisime. Patvirtinus garantinj reikalavimg
garantinis laikotarpis nepratesiamas. Ta pati
sqlyga taikoma ir pakeistoms bei pataisytoms
dalims.

Garantija netaikoma, jei 3is produktas
apgadinamas, nefinkamai naudojamas ar
netinkamai priZiGrimas.

Garantija taikoma medzZiagy ir gamybos
trokumams. Si garantija netaikoma gaminio
dalims, kurios paprastai susidévi ir todél yra
laikomos susidévin&iomis dalimis (pvz., baterijos,
akumuliatoriai, Zarnos, radalo kasetés), taip pat
netaikoma trapioms dalims, pvz., jungikliams arba
dalims i3 stiklo.




® Veiksmai norint pasinaudoti
garantija

Kad galétume greitai apdoroti jusy prasymq,

vadovaukités toliau pateikiamais nurodymais:

Kreipdamiesi kokiu nors klausimu dél produkto,
kaip pirkimo dokumentq turékite kasos ek ir
Zinokite gaminio numerj (IAN 516662_2510).

Gaminio numerj rasite produkto duomeny
lenteléje, isgraviruotq, ant naudojimo instrukcijos
virielio (apacioje kairéje) arba uzklijuotq
produkto uzpakalinéje puséje ar apacioje.

Jei idryskéty produkto veikimo ar kitokiy trokumy,
pirmiausia telefonu arba elektroniniu pastu
kreipkités | toliau nurodytq klienty aptarnavimo
skyriy.

Tada sugedusiu pripazintq produktq, pridéje
pirkimo dokumentq (kasos &ekj) ir nurode trokumaq

bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite igsiysti
nurodytu techninés priezZitros tarnybos adresu.

@ Klienty aptarnavimas

@® Klienty aptarnavimo tarnyba
Lietuva
Tel.: 080033144

El. pastas:  owim@lidl.lt
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Kasutatud piktogrammide loend

OHT! - Téhistab suure riskiga
ohtu, mis [5ppeb surma vai raskete
vigastustega, kui seda ei véldita (nt
l&dmbumisoht)

o

Vahelduvvool/pinge

HOIATUS! - Tshistab mé6duka
riskiga ohtu, mis véib l6ppeda surma
voi raskete vigastustega, kui seda ei
véldita (nt elektrilédgi oht)

Hz (toitesagedus)

ETTEVAATUST! - Tghistab
madala riskiga ohtu, mis vaib
|8ppeda véiksemate véi mdddukate
vigastustega, kui seda ei valdita (nt
poletusoht)

Vatti

TAHELEPANU! - Hoiatab vaimaliku
vara/toote kahjustumise eest, kui seda
ei valdita (nt lihise oht)

Arge kunagi jétke lapsi koos
tootega véi pakkematerjaliga ilma
iéirelevalveta.

TEAVE: See simbol koos
mérgusénaga ,Teave” pakub
kasulikku lisateavet.

D =| =

Fritdirimiskorv [11] on

ndudepesumasinas pestav.

Oht - elektrildsgioht!

<]

Toidule ohutu
Sellel tootel ei ole maitsele ega
I8hnale kahjulikku méju.

BPeb b b b

ETTEVAATUST: Kuum pind!
Pinnad vaivad kasutamise ajal
kuumaks minna.

Kasutage toodet ainult kuivades
siseruumides.

N
m

CE-mérgis nditab vastavust selle
toote suhtes kohaldatavatele ELi
direktiividele.

D

Ohutusalane teave
Kasutusjuhend

EE 85



MINI-FRITUUR

® Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhull

Olete endale saanud kargekvaliteedilise

toote. Kasutusjuhend kuulub toote juurde.

Selles on olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise

ja j@&tmekditluse kohta. Enne toote kasutamist
tutvuge selle kohta antud kasutus- ja ohutuse
alaste juhistega. Kasutage toodet iiksnes
kirjeldatud viisil ja otstarbel. Toote edasiandmisel
kolmandatele isikutele andke kaasa ka kaik toote

dokumendid.

@® Sihtotstarve

B Toode on ette ndhtud toidu kilpsetamiseks
kuumas &lis temperatuuril kuni 190 °C.

B Toode on ette néhtud kasutamiseks ainult
koduses majapidamises. Toode ei ole efte
ndhtud kommertskasutuseks.

B Kaikvaimalik muu kasutus, mida ei ole
mainitud k&esolevas kasutusjuhendis,
vdib toodet kahjustada véi tekitada tasise
vigastuste ohu.

B Tootja ei véta vastutust ebadigest kasutamisest
pohjustatud kahjude eest.

® Tarnekomplekt

Pérast toote lahtipakkimist kontrollige, kas tarne on
tgielik ja kas kdik osad on heas seisukorras. Enne
kasutamist eemaldage kaik pakkematerjalid.
Minifritior

Kaas

Fritirimiskorv

Kéepide (fritiirimiskorv)

Kasutusjuhend

_— —m
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® Osade loend

(Joonis A)
l Metallfilter
|2 | Fritgorimismahuti
|3 | K&epide
|4 | Toitejuhe pistikuga
15| Temperatuuri reguleerimisnupp
i §5§ KontrolHamp (punane)
7] [ KontrolHamp (roheline)
|8 Sees/Valjas liliti (1/0)
|9 | Kaane vabastusnupp
10| K&epide (frititrimiskorv)
1] Fritiirimiskory
E Kaas
® Tehnilised andmed
Sisendpinge: 220-240 V~,
50-60 Hz
Nimivéimsus: 840 W
Energiatarve
véljalilitatud reZiimis: | 0,0 W
Mahutavus:
— Kipsetusdli: umbes 1,2 liitrit

MAX t&hiseni

umbes 1 liitrit

— FritGirimiskorv:

A Uldised ohutusjuhised

ENNE TOOTE KASUTAMIST
TUTVUGE KOGU
OHUTUSALASE TEABE JA
KASUTUSJUHENDIGA! KUI
ANNATE SELLE TOOTE EDASI,
PALUN ANDKE KAASA KA
KOIK DOKUMENDID!



Siinse kasutusjuhendi
mittej@rgimisest tulenevate
kahjustuste korral muutub
garantiindue kehtetuks! Jarelkahju
eest vastutust ei voeta!l Valest
kasitsemisest vai ohutusjuhiste
mittejérgimisest pdhjustatud
materiaalse kahju véi isikukahju
korral vastutust ei véetal

Lapsed ja puuetega

inimesed

AHOIATUS! IMIKUTE JA
LASTE ELUKAOTUS- VOI
ONNETUSOHT!
Arge kunagi jatke lapsi
koos pakkematerjaliga ilma
jarelevalveta. Pakkematerijal
kujutab endast [ambumisohtu.
Lapsed alahindavad sageli
ohte.
Hoidke lapsed tootest ja
pakkematerjalist alati eemal.

AHOIATUS! See toode ei ole
lastele méeldud manguasi!
Lapsed ei ole teadlikud
elektritoodete késitsemisega
kaasnevatest ohtudest.

B Seda toodet ei tohi kasutada

lapsed vanuses O kuni 8 aastat.

Seda toodet véivad kasutada
lapsed vanuses 8 aastat ja
vanemad, kui nad on pideva
iarelevalve all.

Seda seadet véivad kasutada
isikud, kellel on véhenenud
fiusiline, sensoorne v&i vaimne
véimekus vai puudulikud
kogemused ja teadmised, kui
neile on tagatud jarelevalve
vai neid on juhendatud
toote ohutuks kasutamiseks
ja nad mdistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte.
® Hoidke toodet ja selle juhet
alla 8-aastastele lastele
kattesaamatus kohas.

¥ Lapsed ei tohi seadet
puhastada ega hooldada ilma
jarelevalveta.

W Lapsi tuleb jalgida, et nad
seadmega ei mangiks.

A HOIATUS! Hoidke toodet
vaikelastele kéttesaamatus
kohas, eriti kasutamise ja
jahtumise ajal.

W Kipsetusseadmed tuleks
asetada stabiilsesse asendisse,
kdepidemed (kui need on
olemas) nii, et kuumad
vedelikud maha ei loksuks.

EE 87



A HOIATUS! Elektril66gi

oht!

Arge kunagi iritage toodet
ise parandada. Rikke korral
véib remonditéid teha ainult
kvalifitseeritud personal.

Arge sukeldage toote elekirilisi
komponente vee v&i muude
vedelike sisse. Arge kunagi
hoidke toodet voolava vee all.
Arge kunagi kasutage
kahjustatud toodet. Kui toode
on kahjustatud, thendage see
vooluvérgust lahti ja pdérduge
jaemiija poole.

Arge asetage toodet valamu
kérvale ega niisketesse
kohtadesse.

Enne toote Ghendamist
toiteallikaga kontrollige, et
pinge ja voolutugevus vastaksid
tootesildil esitatud toiteallikate
andmetele.

Uhendage toode ainult
maandatud pistikupessa.
Veenduge alati, et toitepistik
on korralikult pistikupessa
Uhendatud.

Toitejuhe koos toitepistikuga

ei tohi puutuda kokku toote
kuumade osadega.
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Toitejuhtme kahjustamise
véltimiseks arge pigistage,
painutage ega hédruge seda
teravate servade vastu.

Hoidke toitejuhe kuumadest
pindadest ja lahtisest tulest
eemal.

Paigutage juhe nii, et selle otsa
ei oleks vaimalik juhuslikult
komistada ega seda témmata.
Kui toitejuhe on kahjustunud,
peab tootja, tema esindaja

v&i muu kvalifitseeritud isik
selle igasuguse ohu valtimiseks
asendama.

Toitejuhtme ja toote
pistikupesast lahtithendamiseks
témmake alati toitepistikust.
Arge kerige toitejuhet Gmber
toote. Uhendage toode kergesti
ligipaasetavasse pistikupessa,
et hddaolukorras saaks

toote kohe vooluvérgust lahti
thendada.

See toode ei ole ette nghtud
kasutamiseks vélise taimeri vai
eraldi kaugjuhtimissisteemi
abil.

Arge kasutage toodet mérgade
katega. Arge puudutage toodet
margade katega.



A ETTEVAATUST! Poletuste

oht!

Hoidke lapsed ja
lemmikloomad tootest eemal,
kui see todtab vai jahtub.
Ligipaasetavad osad on
kuumad.

Arge kunagi puudutage
jargmisi komponente, kui toode
téotab vai on veel kuum:

- fritérimismahuti sisemus

- kaas

- toote korpus
Toiduvalmistusprotsessi ajal
tekib kuum aur. Aur vabaneb
metallfiltri kaudu. Hoidke aurust
ohutut vahemaad.

Kuum 8li phjustab tésiseid
poletusi, kuna see on oluliselt
kuumem kui keev vesi.

Kui vesi tilgub kuuma &li sisse,
pohijustab see pritsimist. Arge
kunagi laske veel kuuma 8li
sisse tilkuda.

FritiUrimiskorv ja valmistatav
toit peavad kuuma 8li sisse
pannes olema kuivad. Eriti
sigavkilmutatud toiduainete
puhul tuleks eemaldada j@d vai
sulavesi.

Enne kasutamist peab toode
olema kuiv, et véltida kuumade
vedelike valjapaiskumist.

B Kasutage toodet ainult kuivade

katega.

W Vigastuste vdltimiseks valtige

kokkupuudet kuuma éliga.

® Arge kunagi liigutage toodet,

kui see t66tab vai on taidetud
kuuma dliga.

AHOIATUS! Tulekahju oht!
B Arge asetage toodet tuleohtlike

materjalide (nt kardinad,
laudlinad) léhedusse.
Ulekuumenemise valtimiseks
arge katke toodet t6dtamise
ajal kinni.

Kui mdrkate suitsu voi
ebatavalisi helisid, thendage
toode kohe vooluvérgust lahti.
Laske toode enne kasutamist
spetsialistil Ule vaadata.
Tulekahju korral eemaldage
toitepistik pistikupesast.

Vétke tarvitusele sobivad
tulekustutusabinéud.

Arge katke toote dhuavasid.
Tagage tootele piisav
ventilatsioon. Arge pange
toodet parast kasutamist kappi.
Arge asetage midagi toote
peale.

Tulekahju véltimiseks jatke teiste
esemeteni vdhemalt 50 cm
vahemaa.
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Seadistusjuhised
B See seade on ette ndhtud
kasutamiseks majapidamises ja

sarnastes asukohtades, naiteks:

- tédtajate kddginurgad
kauplustes, kontorites ja
muudes todkeskkondades;

- farmides;

- klientide poolt hotellides,
motellides ja muudes
eluruumides;

- majutuskohtades.

B Kasutage toote stabiilsesse
asendisse seadmiseks
kéepidemeid [3].

u Arge asetage toodet otse
pistikupesa alla.

® Arge asetage toodet pliidile
(gaasi-, elektri-, sdepliidile jne).

® Kasutage toodet alati tasasel,
stabiilsel, kvumakindlal ja
puhtal pinnal.

M Pgrast fritiirimist: Laske tootel

vdhemalt 2 tundi jahtuda, enne:

- toote transportimist
- fritiGrimismahuti tGhjendamist
- toote puhastamist

Kasutamine

® Arge kunagi puudutage
fritGUrimismahuti sisemust,
kaant ega toote korpust selle
téotamise ajal.

B Kasutage toidu fritiirimiseks
alati fritiGrimiskorvi.
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® Arge jdtke toodet jarelevalveta,
kuni see on kasutusel.

® Arge kunagi kasutage toodet
ilma &lita.

W Taitke fritiirimismahuti dliga
véhemalt MIN téhiseni. Arge
Uletage MAX tdhist.

m Taitke fritiGrimiskorv ainult
MAX tdhiseni Vastasel
juhul langeb 6li temperatuur
fritGirimismahutis liiga palju ja
pikendab praadimisprotsessi.
Friteeritav toit imab endasse
rohkem &li.

® Kasutage ainult sobivaid 8lisid,
naiteks:

- rapsidli
- taimedli
- paevalilledli

® Arge kunagi kasutage:

- vanu vai saastunud
praadimisrasvasid vai élisid

- sobimatuid rasvasid ja dlisid
(nt margariin, vai véi oliiviéli)

- erinevaid élisegusid

- uute ja vanade dlide segu

- tahket rasva

- loomarasva

Need véivad kuumutamisel

suttida.

® Oli voib kuumeneda ile

+190 °C. Veenduge, et dli
talub kargeid temperatuure.



® Kui oli sittib, ei tohi seda
kunagi veega kustutada.
Tulekahju kustutamiseks pange
tootele kaas peale vai katke
toode tule- véi villase tekiga.
Kuumutamise ja praadimise ajal
voib &li pritsida.

Kuumutamise ja praadimise ajal
peab kaas olema suletud, et
véltida kuuma 8li pritsimist.
Parast kasutamist ja enne
puhastamist eemaldage
toitepistik pistikupesast.

Parast igakordset kasutamist
puhastage toode (vt
,Puhastamine ja hooldus”).

Toote esmane kasutamine

Toote lahtipakkimine ja Gldine
puhastamine

Vétke toode pakendist vélja ning eemaldage
k&ik pakkematerjalid ja plastpakendid.
Kontrollige, kas koik loetletud osad on
komplektis (vt ,Tarnekomplekt”).

Kontrollige, kas toode ja kéik osad on

heas seisukorras: kui avastate kahjustusi

voi defekte, siis drge toodet kasutage, vaid
jérgige peatikis ,Garantii” kirjeldatud
toiminguid.

Enne esmakordset kasutamist puhastage kaik
toote osad peatikis ,Puhastamine” kirjeldatud
viisil.

®

Ettevalmistamine

Ké&epideme kinnitamine/
eemaldamine
TEAVE: Enne kasutamist kinnitage kdepide

fritigrimiskorvi [11] killge.

Kinnitamine

1.

Hoidke kdepideme [10] vardaid kinni ja suruge
need kokku. Sisestage kéepideme vardad
fritirimiskorvi 11| aasadesse.

Vabastage kéepideme vardad |10 ja
sisestage need fritiirimiskorvi [11] avadesse.

Eraldamine

O

[
®
m

Hoidke kéepideme |10| vardaid kinni ja suruge
need kokku. Eemaldage kéepideme vardad
fritiirimiskorvi |11 aasadest.

Kasutamine

TEAVE:

V&imalikud tootmisjécgid véivad esmasel
kéivitamisel pdhjustada I5hnade teket. See on
normaalne ja kahjutu ning ei kahjusta toote
toimimist. Tagage piisav ventilatsioon.
Akriiilamiid on potentsiaalselt
kantserogeenne aine, mis tekib
aminohapetega reageerimisel kérge
tarklisesisaldusega toiduainete praadimisel.
Akriiilamiidi moodustumine suureneb jérsult
temperatuuril ile +180 °C.

Arge praadige kérge tarklisesisaldusega
toiduaineid, néiteks friikartuleid, temperatuuril
tle +170 °C. Toiduaineid tuleks praadida
ainult kuldkollaseks, mitte tumedaks

v&i pruuniks. See on ainus viis madala
akritlamiidisisaldusega kiipsetamise
saavutamiseks.

Toode liilitub pérast vooluvarku Ghendamist
véljalilitatud reZiimi ja sees/vdljas lliti
jGéib asendisse O.
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@® Fritiirimisoli kuumutamine

/\ HOIATUS!

®  Arge kunagi puudutage jérgmisi komponente,
kui toode t66tab vai on veel kuum:
— fritGUrimismahuti sisemus
— kaas
— toote korpus

B Toiduvalmistusprotsessi ajal tekib kuum aur.
Aur vabaneb metallfiltri kaudu [1]. Hoidke
aurust ohutut vahemaad.

B Taitke fritiGrimismahuti | 2 | 8liga véhemalt
MIN t6hiseni. Arge iletage MAX téhist.

@ TEAVE:

B Vaijalik praadimistemperatuur varieerub
séltuvalt:
— toiduaine suurusest
— toiduaine tekstuurist
~ toiduaine kvaliteedist
Vaadake tabelit ,Soovitused toidu
fritiUrimiseks”.

= Kaitamise ajal: §f kontrolltuli | 7| sittib
ja kustub aeg-ajalt. See naitab, et
toodet soojendatakse uuesti seadistatud
temperatuurini.

® [ kontrolltuli sittib, kui temperatuuri
regulaator | 5 | on seatud MIN asendisse voi
kuumutustaseme vahemiku alumisse ossa.

B Niipea kui olete temperatuuri regulaatori
soovitud asendisse seadnud: [E kontrolltuli

kustub, kui temperatuur on saavutatud.

1. Asetage fritiurimiskory [11]
frititrimismahutisse [ 2]

2. Taitke fritiGrimismahuti | 2 | sobiva 8liga.

3. Sulgege kaas[12].

4. Keerake temperatuuri regulaator
asendisse MIN.

5. Uhendage toitepistik | 4 | sobivasse
pistikupessa.

6. Pdérake sisse/vdlja liliti | 8 | asendisse 1.
559 kontrolltuli [6] sittib punaselt.
B kontrolltuli sittib roheliselt.

7. Valige soovitud temperatuur olenevalt
valmistatavast toidust (vt ,Soovitused toidu
valmistamiseks” ).
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8. Keerake temperatuuri reguleerimisnupp
soovitud asendisse.  kontrolltuli | 7 | kustub.

B Kui soovitud temperatuur on saavutatud:

[ kontrolltuli | 7 | sittib roheliselt.

Kontroll-lamp Olek

[6] 5§ sees (punane) Toode on sisse
[Glitatud

@ §9§ valjas Toode on vilja
[Glitatud

[ vélias Toode on

eelkuumenemas/
taaskuumenemas

I sees (roheline) Seadistatud

temperatuur on
saavutatud véi
temperatuuri pole

seatud.

® Toidu fritiirimine

/\ HOIATUS!

®  Kuumutamise ja frititrimise ajal: Hoidke kaas
suletuna, et véltida kuuma 8li pritsimist.

B Kasutage toodet ainult kuivade kétega.

B Vigastuste véltimiseks véltige kokkupuudet
kuuma sliga.

®  Arge kunagi ligutage toodet, kui see téstab
véi on tdidetud kuuma sliga.

u  Taitke fritiGrimiskorv [11] ainult MAX t&hiseni
Vastasel juhul langeb 8li temperatuur
fritGrimismahutis | 2 | liiga palju ja pdhjustab
fritiGrimisprotsessi pikenemise. Friteeritav toit
imab endasse rohkem &li.

TEAVE:
FritGrimismahuti | 2 | ja valmistatav toit

"0

peavad kuuma 8li sisse pannes olema kuivad.

B Paneeritud toiduained: Paneering peaks
toiduaine killge véimalikult tihedalt kleepuma.
FritbGrimise ajal toidult maha langev
paneeringukiht saastab 8li.




O Sigavkilmutatud toit: Eemaldage mistahes
jGa voi sulavesi.

01 Uhtlase kijpsetustulemuse saavutamiseks:
Laigake liha, kala ja kédgiviliad véikesteks
tikkideks.

O Temperatuuri seadistamine: Vaadake
toiduaine pakendil olevaid juhiseid véi tabelit
,Soovitused toidu valmistamiseks”.

Kui soovitud temperatuur on saavutatud:
B kontrolltuli sittib roheliselt.
Avage kaas [12]: Vajutage kaane
vabastusnuppu |9 |.
Eemaldage fritiiirimiskorv [11]
frittiGrimismahutist [ 2].

. Lisage fritiirmiseks méeldud toiduined
fritirimiskorvi [11]:

. Asetage Fritiirimiskorv [11]
fritosrimismahutisse [2].

Sulgege kaas [12].

® Soovitused toidu fritbirimiseks

® Pdrast fritbirimist

/\ ETTEVAATUST! Vigastuste oht! Toidu

eemaldamiseks fritiirimiskorvist |11] kasutage

sobivaid kédgitarvikuid (nt kdégitange).

1. Keerake temperatuuri regulaator
asendisse MIN.

2. Pdérake sisse/vdlja liliti | 8 | asendisse O.
§9 kontrolHamp [6] kustub.
[ kontroll-lamp kustub.

3. Uhendage toitepistik | 4 | vooluvargust lahti.

4. Avage kaas [12}: Vajutage kaane
vabastusnuppu |9 |.

5. Tésta fritiirimiskorv |11 aeglaselt 8list vélja

6. Oli mahavalgumiseks: Riputage

fritiGrimiskorvi kronstein [11] fritiirimismahuti

esiserva kilge.

7. Kui &li on maha valgunud: Asetage
toiduained kaussi.
8. Laske tootel maha jahtuda.

Toiduaine Temperatuur Kaal Aeg
Kéagiviliad @ +140 °C 250 g 3-4 min
Sibulad +140 °C 250g 3 min
Krevetid 55 +150 °C 250¢g 4 min
peekon & +160 °C 200 g 3 min
Viilutatud liha +160 °C 300g 3 min
Kanakoivad 2 +170 °C 250g 10-12 min
Kanatiivad +170 °C 250g 10 min
Kandfilee +170 °C 250 g 10 min
Kanaliha ribad +170 °C 250¢g 10 min
Fritkartulid & +170 °C 120-450 g 12-15 min
Kalafilee +190 °C 300¢g 3 min

Steik © +190 °C 200 g 4 min
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@ Torkeotsing

Probleem Véimalik péhjus Lahendus
Toode ei Toitepistik | 4 | ei ole vooluvérku Uhendage toitepistik | 4 | pistikupessa.
funktsioneeri. thendatud.
Toit on toores Kasutati liiga palju toiduaineid. Véhendage toidukogust ja jaotage see
voi ebaihtlaselt htlaselt laiali.
kipsenud. FritiGrimistemperatuur on liiga Suurendage fritiirimistemperatuuri.

madal.
Friikartulid pole Kasutati valet kartulisorti. Kasutage teist kartulisorti.
kijpsed ega Fritkartulid on liiga suured. Lsigake fritkartulid véiksemateks véi
krébedad. - L

Shemateks tikkideks.

® Puhastamine m  Véltige agressiivsete ja abrasiivsete
puhastusvahendite véi kévade harjade
/\ HOIATUS! Elektril6gi oht! Enne

. kasutamist.

puhastamist: Uhendage toitepistik | 4 | alati

vooluvdrgust lahti. Kasutatud 6li eemaldamine tootest.
/\ HOIATUS! Péletusoht! Arge puhastage ® TEAVE:

toodet kohe pérast kasutamist. Laske tootel 0 Arge valage &li gravoolukanalisse ega

vihemalt 2 tundi jahtuda. WC-potti. Oli tahkub ja vaib kanalisatsiooni
/\ TRHELEPANU! Toote kahjustamise ummistada. - L

oht! O Arge valage 8li ofse prigikasti. Pange see

originaalpakendisse vai kilekotti.
01 Viige 6li selleks ettenéhtud kasutatud &li
kogumispunkti.

®  Arge sukeldage toote elekirilisi komponente
vee voi muude vedelike sisse. Arge kunagi
hoidke toodet voolava vee all.
m  Arge laske veel ega muudel vedelikel sattuda 1. Valage &li fritiiirimismahutist [2] vélja.
toote sisemusse. 2. Kérvaldage éli vastavalt kohalikele
eeskirjadele.

@® Puhastamine

Osa Puhastusmeetod
Korpus [ Pihkige komponente kergelt niiske lapiga.
Fritdrimismahuti [ Vajadusel lisage lapile drnatoimelist pesuainet. Pérast seda pishkige

komponente puhastusvahendita niiske lapiga.
O Kuivatage kéik komponendid pahjalikult.
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Osa

Puhastusmeetod

Fritdirimiskorv
Kéepide

[ Eemaldage kéepide [10] fritiirimiskorvi [11] killjest (vt ,Ké&epideme
kinnitamine/eemaldamine”).

O Puhastage kéepidet [10] ja fritidrimiskorvi |11] sooja vee ja
drnatoimelise pesuvahendiga.

O Lloputage kéepidet [10] ja fritiirimiskorvi [11] puhta veega.

[ Kuivatage kéepide |10] ja fritiirimiskorv | 11| pdhjalikult.

B Teise véimalusena saab fritiirimiskorvi [11] pesta
ndudepesumasinas.

Metallfilter [ 1] O

Kaas

vdlja.

Kaane |12| eemaldamine toote killiest: Kaane avamiseks vajutage
kaane vabastusnuppu [9]. Témmake kaas iilespoole ja hingedest

[ Puhastage metallfilter | 1 ja kaas [12] rnatoimelise pesuvahendiga
niisutatud lapiga vai késnaga.

@® Hoiustamine

Puhastage toode enne hoiustamist.

0 Sailitage toodet originaalpakendis, kui seda
ei kasutata.

O Hoidke toodet kuivas kohas lastele

O

kattesaamatus kohas.

@® Jaatmekaitlus

Pakend koosneb keskkonnasdbralikest
materjalidest, mida saab kaidelda kohalikes
ringlussevétu keskustes.

Jalgige prigi sorteerimisel
pakkematerjalide t&histusi, mis
koosnevad lihenditest (a) ja numbritest
(b) ning nende téhendused on
jérgmised: 1-7: plastik / 20-22: paber
ja papp / 80-98: liitmaterjalid.

Kisige vana toote kéitlemise véimaluste
kohta oma valla- véi linnavalitsusest.

Arge visake oma vana toodet
keskkonna kaitsmise huvides olmeprigi
hulka, kéidelge see nduetekohaselt.
Kogumispunktide ja nende lahtioleku
aegade kohta saate teavet asjakohasest
haldusasutusest.

@® Garantii

Toode on valmistatud rangete kvaliteedijuhiste
jérgi ja seda on enne tarnimist pdhjalikult
kontrollitud. Materjali- v&i tootmisdefektide korral
on teil seaduslikud digused toote miitja suhtes.
Teie seadusjérgsed digused ei ole mingil juhul
piiratud meie allpool sétestatud garantiiga.

Selle toote garantii kehtib 3 aastat alates
ostukuupé&evast. Garantiiaeg algab
ostukuupdevaga. Hoidke miiigitieki originaali
kindlas kohas, kuna see dokument on vajalik ostu
tdendamiseks.

Kaikidest kahjustustest voi defektidest, mis esinesid
juba ostmise ajal, tuleb teatada kohe pérast toote
lahtipakkimist.

Kui tootel ilmneb 3 aasta jooksul alates
ostukuupdevast materjali- véi teostusviga,
parandame véi asendame selle omal valikul
teie eest tasuta. Garantiiperioodi ei pikendata
kinnitatud garantiindudega. See kehtib ka
asendatud ja parandatud osade kohta.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toode on
kahjustatud, v&i kui seda on valesti kasutatud véi
hooldatud.
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Garantii katab materjali- ja tootmisdefektid.

See garantii ei laiene tooteosadele, mis on
tavapdraselt kulunud ja mida seetéttu peetakse
kuluvateks osadeks (nt akud, taaslaetavad akud,
voolikud, vérvikassetid), ega ka purunevate osade
kahjustustele, nt lilitid v&i klaasist osad.

@® Garantii kdasitlemine

Selleks et teie murekiisimus saaks kiire lahenduse,
jargige palun alltoodud juhiseid:

Ksikide péringute jaoks hoidke oma ostu
tdendamiseks alles kassatdekk ja toote number
(IAN 516662_2510).

Toote numbri leiate titbisildilt, graveeringult, oma
kasutusjuhendi tiitellehelt (all vasakul) vai toote
taga- véi allosas olevalt kleebiselt.

Toote toimivusvigade véi muude puuduste korral
vétke kdigepealt telefoni voi e-posti teel Ghendust
alltoodud teenindusosakonnaga.

Lisades defektsele tootele ostudokumendi
(kassat3eki), kirjelduse toote puuduste kohta ja
andmed selle kohta, millal need ilmnesid, saate
selle tasuta saata teile teadaantud teeninduse
aadressile.

® Teenindus

B> Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-posti aadress: owim@lidl.ee

Cce
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Izmantoto piktogrammu saraksts

BISTAMI! - nordada uz augsta riska
apdraudéjumy, kas var izraisit navi vai
smagas traumas, ja no ta neizvairas
(pieméram, nosmaksanas risks)

o

Mainstrava/spriegums

BRIDINAJUMS! - nordda vz
vid&ja riska apdraudéjumu, kas var
izraisit navi vai smagas traumas, ja no
ta neizvairas (pieméram, elektriskas
stravas trieciena risks)

Hz

Hercs (barosanas frekvence)

UZMANIBU - norada uz zema
riska apdraudéjumu, kas var izraisit
vieglas vai vidéji smagas traumas,
ja no ta neizvairas (pieméram,
applaucésanas risks)

2

Vati

PAZINOJUMS! - bridina par
iesp&jamiem Tpasuma/izstraddjuma
bojajumiem, ja no ta neizvairdas
(pieméram, issavienojuma risks)

=

Nekad neatstdjiet bérnus bez
vzraudzibas kopd ar
iepakojuma materigliem vai produktu.

INFORMACUJA: Sis simbols kopa
ar signalvardu ,Informacija” sniedz
papildu noderigu informaciju.

)

Cepsanas grozs \E ir piemérots
mazgd$anai trauku mazgajama
masing.

Bistami - elekiriskas stravas trieciena
risks!

<

Partikai nekaitigs
Sim izstrada@jumam nav negativas
ietekmes uz garsu vai smarzu.

PPbe b b b P

UZMANIBU! Karsta virsma!
Virsmas lietosanas laika var sakarst.

Izmantojiet izstradajumu tikai sausas
telpas.

()
m

CE atbilstibas marké&jums norada, ka
$is izstradajums atbilst attiecigajam ES
direktivam.

D

Drogibas informacija
Lietosanas paméciba
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MINI TAUKVARES KATLS

® levads

Apsveicam jUs ar jaund izstradajuma iegadil Jos
esat izvél&jies augstas kvalitates izstradajumu.
Lietoanas instrukcija ir § izstradajuma
sastavdala. Ta ietver svarigas norades attieciba
uz drosibu, lieto$anu un utilizaciju. Pirms
izstradajuma lietodanas iepazistieties ar visiem
lietodanas un droibas noradijumiem. Izmantojiet
izstradajumu tikai ta, ka aprakstits un atbilstosi
tam paredzétajam lietojumam. Ja nododat
izstrad&jumu citai personai, dodiet lidzi ari visu
dokumentéciju.

@® Paredzéta lietosana

B Produkts ir paredzéts édiena gatavosanai
karsta ella temperatirg, kas neparsniedz
190 °C.

® Sis izstradajums ir paredzéts lietoanai tikai
privatam majsaimniecibas vajadzibam.
Izstrad@jums nav paredzéts komercialai
lieto3anai.

B Jebkada cita veida izmantosang, kas
nav minéta $ajas instrukcijas, var sabojat
izstrad@jumu vai radit nopietnu traumu
gusanas risku.

B RaZotdjs neuznemas atbildibu par
bojgjumiem, kas radusies nepareizas
lieto3anas rezultata.

® Komplektacijas saturs

Péc izstradajuma izpako3anas parbaudiet, vai
komplektacija ir pilniga un vai visas dalas ir
laba stavokli. Pirms lieto3anas nonemiet visus
iepakojuma materialus.

Mini taukvares katls
Véks

Cepsanas grozs

Rokturis (cep3anas grozs)
Lieto3anas instrukcija

—_— —m

® Dalu saraksts

(A attéls)

Metala filtrs

2| Cepsanas trauks

3| Rokturis

4| Stravas vads ar kontaktdaksu
5 | Temperaturas regulators

1
i §5§ Kontrollampina (sarkana)

| 7] § Kontrollampina (zala)

8| leslégdanas/izslégianas slédzis (1/0)
|9 | Vaka atbrivosanas poga

0] Rokturis (cep3anas grozs)

11| Cepsanas grozs

12| Vaks
® Tehniskie dati
leejas spriegums: 220-240 V~,
50-60 Hz
Nominala jauda: 840 W
Energijas patéring
izslegta reZima: 0,0W
Jauda:
— Cepama ella: apm. 1,2 litri lidz
atzimei MAX
— Cepsanas grozs: | apméram 1 litrs

A Vispareéjie drosibas
noradijumi
PIRMS IZSTRADAJUMA

LIETO§AN{\S LUDZAM IZLASIT
VISU DROSIBAS INFORMACIJU

UN LIETOSANAS
INSTRUKCIJUI NODODOT
$O 1ZSTRADAJUMU
CITAM LIETOTAJAM,
LOUDZAM PIEVIENOT ARI
VISU IZSTRADAJUMA
DOKUMENTACIJU!
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Bojajumu gadijuma, kas radusies
$is lietodanas instrukcijas
neievéro$anas dél, garantijas
prasiba zaudé spékul Uznémums
neuznemas nekadu atbildibu

par izrietoSiem bojajumiem!
Uznémums neuznemas atbildibu
par materialiem zaud&jumiem vai
miesas bojajumiem, kas radusies
nepareizas lietoSanas vai drosibas
noradijumu neievéro$anas dél!

Bérni un personas ar
invaliditati
ABRIDINAJUMS!
BISTAMIBA DZIVIBAI VAI
NEGADIJUMA DRAUDI
ZIDAINIEM UN BERNIEM!
Nekad neatstajiet bérnus
bez uzraudzibas kopa
ar iepakojuma materialu.
lepakojuma materials rada
nosmak$anas draudus.
BieZi vien bérni nenoveérté
briesmas.
Nekad nelaujiet bérniem
tuvoties izstrad@jumam un
iepakojuma materialam.

ABRIDINAJUMS! Sis produkts
nav rotallieta bérniem! Bérni
neapzinds briesmas, kas
saisfitas ar elektriskajiem
izstradajumiem.
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® So izstradajumu nedrikst

lietot bérni vecuma no O lidz

8 gadiem. So izstradajumu
var lietot bérni no 8 gadu
vecuma, ja tie tiek nepartraukti
uzraudziti.

So izstradajumu drikst lietot
personas ar ierobeZotam
fiziskam, manu vai garigam
spéjam vai bez pieredzes

un zinasanam, ka rikoties

ar izstradajumu, ja tam ir
nodroginata uzraudziba vai
instrukcijas par izstradajuma
lietoSanu drosa veida un tas
izprot ar ta lietoSanu saistitos
apdraudéjumus.

Glabaijiet izstradajumu un

ta stravas vadu bérniem,

kas jaunaki par 8 gadiem,
nepieejama vieta.

Bérniem nav atlauts veikt
firisanas un lietotajam veicamas
apkopes darbus.

Bérni jauzrauga, lai
nodrosinaty, ka vini nespéléjas
ar izstradajumu.

A BRIDINAJUMS! Glabaiiet

produktu maziem bérniem
nepieejama vietq, ipasi
lietoSanas laika, un atdzeséjiet.



B Gatavosanas ierices janovieto
stabila stavokli, rokturiem
(ja tadi ir) atrodoties ta, lai
novérstu karsto $kidrumu
izli$anu.

ABRIDINAJUMS!
Elektriskas stravas
trieciena risks!

® Nekad pasrocigi neveiciet
izstrada@juma remontu. Ja ierice
sabojajas, remontdarbus drikst
veikt tikai kvalificéts personals.

B Nemérciet izstradajuma
elektriskas dalas tdeni vai kada
cita $kidruma. Nekad neturiet
izstradajumu zem teko3a Gdens.

B Nekad nelietojiet bojatu
izstrad@jumu. Atvienojiet
izstrad@jumu no baro3anas
avota un sazinieties ar
mazumtirgotdjuy, ja izstradajums
ir bojats.

® Nelietojiet produktu blakus
izlietnei vai mitras vietas.

M Pirms izstrad@juma
pievienosanas barosanas
avotam parbaudiet, vai
spriegums un strava atbilst
informacijai par stravas padevi,
kas noradita uz izstradajuma
marké&juma.

M Pievienoijiet izstradajumu tikai

iezemétai sienas kontaktligzdai.
Vienmér parliecinieties, vai
stravas kontaktdak3a ir pareizi
ievietota stravas kontaktligzda.
Tikla vads ar kontaktdaksu
nedrikst nondakt saskaré ar
izstradajuma karstajam dalam.
Lai nesabojatu stravas vady,
nesaspiediet, nelokiet un
neberzéjiet vadu pret asam
malam.

Nenovietojiet stravas vadu
karstu virsmu vai atklatu liesmu
tuvuma.

Novietojiet vadu ta, lai nebitu
iespéjama nejausa parausana
vai paklupsana.

W Ja ir bojats stravas vads,

dro$ibas noltkos raZotajam,
ta pilnvarotam servisa
darbiniekam vai lidzvértigi
kvalificétai personai to ir
j@nomaina.

Lai atvienotu stravas vadu un
izstradajumu no elektrotikla
kontaktligzdas, vienmér velciet
aiz kontaktdaksas.
Neaptiniet stravas vadu ap
izstradajumu. Pievienojiet
izstradajumu viegli
sasniedzamai elektribas
kontaktligzdai, lai arkartas
gadijuma izstradajumu varétu
nekavéjoties atvienot.
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M Produkts nav paredzéts
izmantosanai ar aréja taimera
vai atseviskas talvadibas pults
sistému.

B Neizmantojiet izstradajumu ar
mitram rokam. Nepieskarieties
izstrad@jumam ar mitram
rokam.

AUZMANIBU! Traumas
guUsanas risks!

® Nelaujiet bérniem un
majdzivniekiem tuvoties
produktam, kamér tas darbojas
vai atdziest. Pieejamas dalas ir
karstas.

® Nekad nepieskarieties
$adam sastavdalam, kamér
izstradajums darbojas vai ir
karsts:
- cepdanas trauka iek3pusei
- vakam
- izstrad@juma korpusam

m Cepsanas procesa rodas karsts
tvaiks. Tvaiks tiek izvadits caur
metala filtru. levérojiet drosu
attalumu no tvaika.

® Karsta ella izraisa nopietnus
apdegumus, jo ta ir ievérojami
karstaka neka verdoss tdens.

W Ja karsta el|a iepil odens, tas
var izraisit §aksfisanos. Nekad
nelaujiet ddenim pilét karsta
ella.
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Cepsanas grozam un
cepamajam édienam jabut
sausiem, kad tos ievieto
karstaja ella. Jo Tpasi dzili
sasaldétu partikas izstradajumu
gadijuma ir j@nonem ledus vai
kuSanas ddens.

Pirms lieto$anas izstradajumam
jabut sausam, lai izvairitos no
spradziena.

|zmantojiet izstradajumu tikai ar
sausam rokam.

Lai izvairitos no traumam,
izvairieties no saskares ar karstu
ellu.

Nekad neparvietojiet
izstradajumu, kad tas darbojas
vai ir uzpildits ar karstu ellu.

AUZMANIBU! Ugunsgréka

risks!

Nenovietojiet izstradajumu
viegli uzliesmojo3u materialu
(pieméram, aizkaru, galdautu)
tuvuma.

Lai novérstu parkar$anu,
neapsedziet izstradajumu

darbibas laika.

¥ Ja pamanat dimus vai

neparastus trok$nus,
nekavéjoties atvienojiet
izstrad@jumu no stravas
avota. Pirms turpindt lietot
izstradajumu, nogadajiet to
specidlistam parbaudei.



® Darbibas traucéjumu gadijuma
izvelciet stravas kontaktdaksu
no kontaktligzdas. Veikt
atbilstodus ugunsdzésibas
pasakumus.

Neaizsedziet izstradajuma
ventilacijas atveres.
Parliecinieties, vai
izstrada@jumam tiek nodrosinata
pietiekama ventilacija.

Péc lietosanas nelieciet
izstradajumu skapi.

Nelieciet neko uz izstradajuma.
Lai izvairitos no aizdeg3anas,
atstajiet vismaz 50 cm attdlumu
lidz citiem objektiem.

lestatiSanas instrukcija

® Sis produkts ir paredzéts

lieto$anai majsaimnieciba un

lidzigas vietdas, pieméram:

- persondla virtuves zona
veikal@, biroja un citas darba
vidés;

- lauku majas;

- klientiem viesnicas, motelos
un citas dzivojamas telpas;

- naktsmitnés, kur piedava
brokastis.

lzmantojiet rokturus [3], lai

novietotu izstrad@jumu stabila

pozicija.

Neuzstadiet izstradajumu tiesi

zem stravas kontaktligzdas.

B Neuzstadiet izstrad@jumu uz
sildrinkiem (gazes, elektriska,
oglu u. c.).

M Vienmér darbiniet izstradajumu
uz lidzenas, stabilas,
karstumizturigas un firas
virsmas.

W Péc cepsanas: Pirms
uzglabasanas |aujiet
izstrada@jumam atdzist vismaz
2 mindtes.

- izstrad@juma transportéana
- iztuk3ojiet cep3anas trauku
- firiet izstrada@jumu

Lietosana

® Nekad nepieskarieties
cep3anas trauka iek3pusei,
vakam un produkta korpusam,
kamér ierice darbojas.

® Ediena cepsanai vienmér
izmantojiet cepSanas grozu.

® Nekad neatstajiet produktu bez
uzraudzibas ta lietosanas laika.

® Nekad neizmantojiet
izstradajumu ar vienu roku.

W Piepildiet cepSanas trauku ar
ellu vismaz lidz atzimei MIN.
Neparsniedziet atzimi MAX.
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M Piepildiet cepSanas grozu tikai

lidz atzimei MAX. Pretéja

gadijuma ellas temperatira

cep$anas trauka parak

pazeminds un paildzinas

cepsanas process. Cepamaija

édiend uzsicas vairak ellas.

|zmantojiet tikai piemérotas

ellas, pieméram:

- rapsu ellu

-augu ellu

- saulespuku ellu

Nekad nelietojiet:

- vecus vai nefirus cepamos
taukus un ellas

- nepiemérotus taukus un ellas
(pieméram, margarins, sviests
vai olivella)

- jauktas dazadas el|as

- sajauktas vecas un jaunas
ellas

- cietos taukus

- dzivnieku taukus

Karséjot, tie var aizdegties.

Ella var sakarst lidz vairak neka

+190 °C. Parliecinieties, ka

ella ir izturiga pret augstam

temperaturam.

® Ja ella aizdegas, to nekada

gadijuma nedrikst dzést ar

odeni. Uzlieciet izstradajumam

vaku vai parklgjiet to ar uguni

vai vilnas segu, lai nodzéstu

ugunsgréku.
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Karsé$anas un cep3anas laika
var rasties ellas iz8lakstisanas.
Silditanas un cep$anas laika
vakam jabUt aizvértam, lai
izvairitos no karstas ellas
iz8lakstisanas.

Péc lietoSanas un pirms tiri$anas
atvienojiet stravas kontaktdaksu
no elektrotikla kontaktligzdas.
Nofiriet izstradajumu péc katras
lietodanas reizes (skatiet sadalu
,Tirdana”).

Pirma izstradajuma
uzstadisanas reize

Izstradajuma izpakosana un
pamatfiriSana

Iznemiet izstrad@jumu no iepakojuma un
nonemiet visus iepakojuma un plastmasas
ietinamos materiglus.

Parbaudiet, vai visas saraksta uzskaititas
dalas ir ieklautas komplektacija (skafit nodalu
,Komplektacijas saturs”).

Parbaudiet, vai izstradajums un visas ta dalas
ir laba stavokli; ja tiek konstatéti bojajumi vai
defekti, nelietojiet izstradajumu, rikojieties, ka
aprakstits nodala ,Garantija”.

Pirms pirmas lieto3anas reizes nofiriet

visas izstradajuma dalas atbilstosi nodala
JTirana” sniegtajam noradém.



®

Sagatavosana

Roktura piestiprinasana/
nonemsana

INFORMACIJA: Pirms lietosanas

piestipriniet rokturi |10| pie cep3anas
groza .

Pievienosana

1.

Turiet un saspiediet roktura |10] stienus kopa.
lelieciet roktura stienus cepsanas groza
cilpinas (1],

Atlaidiet un ielieciet roktura |10] stienus
cepdanas groza |11] caurumos.

Atvienosana

O

L
)

Saspiediet un turiet roktura |10] stienus kopa.
Iznemiet roktura stienus no cep3anas groza

caurumiem .

LietoSana
INFORMACIJA:

lesp&jamas razo3anas atliekas sakotngjas
palaisanas laika var izraisit smaku
veido3anos. Tas ir normali un nenorada

uz izstradajuma darbibas traucéjumiem.
Nodroginiet pietiekamu ventilaciju.
Akrilamids ir iesp&jami kancerogéna viela,
kas veidojas, reagéjot ar aminoskabém, cepot
partikas produktus ar augstu cietes saturu.
Akrilamida veido3anas ievérojami palielings
temperatird virs +180 °C.

Necepiet partikas produktus ar augstu cietes
saturu, pieméram, kartupelus fri, temperatira,
kas iestafita virs +170 °C. Parfikas produkti
jacep tikai lidz zeltaini dzeltenai krasai,

nevis tumsi vai brini. Tas ir vienigais veids,

ka panakt gatavosanas procesa zemu
akrilamida [imeni.

Izstradajums parslédzas izslegta rezima,
tiklidz tas ir pievienots stravas avotam, un
sledzis 8 paliek O pozicija.

Cepamas ellas uzkarsésana

/\ BRIDINAJUMS!

S

Nekad nepieskarieties $addam sastavdalam,
kamér izstradajums darbojas vai ir karsts:

— cepsanas trauka iek3pusei

- vakam

— izstradajuma korpusam

Cep3anas procesa rodas karsts tvaiks. Tvaiks
tiek izvadits caur metdla filtru [ 1]. levérojiet
drodu attalumu no tvaika.

Piepildiet cep3anas trauku |2 | ar ellu vismaz
[idz atzimei MIN. Neparsniedziet atzimi

MAX.

INFORMACLJA:

Nepiecie3ama cep3anas temperatira atikiras
atkariba no:

— &diena lieluma

- &diena tekstoras

— é&diena daudzuma

Skatiet tabulu “leteikumi édiena cep3anai”.
Ekspluatacijas laika: E Kontrollampina | 7 ] ik
pa laikam iedegas un nodziest. Tas norada,
ka notiek izstradajuma uzkarsésana lidz
gatavosanas temperatirai.

[ Kontrollampina | 7 | iedegas, kad
temperatiras regulators | 5 | ir iestafits uz MIN
vai siltuma limena diapazona apakiéja dala.
lestatiet temperatiras regulatoru | 5 | vélamaja
temperatiras pozicija: f Kontrollampina
nodziest, lidz tiek sasniegta vajadziga
temperatira.

lelieciet cepsanas grozu IE cepsanas

trauka [2]

Uzpildiet cepsanas trauku | 2 | ar piemérotu
ellu.

Aizveriet vaku [12].

Pagrieziet temperatiras regulatoru
pozicija MIN.

lespraudiet kontaktdaksu | 4 | piemérota
stréivas kontaktligzda.

Parsledziet ieslégsanas/izslégsanas sledzi
pozicija I.

§59 Kontrollampina [ 6] iedegas sarkana krasa.
[ Kontrollampina | 7 | iedegas zala krasa.
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7. lzvélieties vélamo temperatiru atkariba no
cepama édiena (skatiet sadalu “leteikumi
&diena cepianai”).

8. Pagrieziet temperatiras regulatoru
vélamaija pozicija. f Kontrollampina
nodziest.

Kad ir sasniegta vélama temperatira:

[ Kontrollampina | 7 | iedegas zala krasa.

Kontrollampina Statuss

%9 ieslegta (sarkans) | Produkts ieslégts

=] ([

§§§ izslegta zstradGjums
izslegts
E izslégta Notiek produkta
uzsildisana
[ ieslegta (zala) lestatita

temperatura ir
sasniegta vai
temperatura nav
iestafita.

@ Ediena cepsana
/\ BRIDINAJUMS!

B Sildidanas un cepianas laika: Turiet vaku

aizvérty, lai izvairitos no karstas ellas
iz8aksfidanas.

B Izmantojiet izstradajumu tikai ar sausam
rokam.

B Lai izvairitos no traumam, izvairieties no
saskares ar karstu ellu.

B Nekad neparvietojiet izstradajumu, kad tas
darbojas vai ir uzpildits ar karstu eflu.

¥ Piepildiet cepianas grozu [11] fikai lidz atzimei

MAX. Pretgja gadijuma ellas temperatira
cep3anas trauka | 2 | pardk pazeminds un
paildzinds cep3anas process. Cepamaija
&diend uzsicas vairdk ellas.

@ INFORMACIJA:
B Cep3anas grozam un cepamajam

&dienam jabut sausiem, kad tos ieliek karstaja

ella.

106 LV

6.

Panéts édiens: Pangjumam péc iespéjas
ciesak japielip pie édiena. Jebkura panéjuma
kartina, kas cep3anas laika nokrit no édiena,
piesarno ellu.

Dzili sasaldéti partikas produkti: Nonemiet
ledu vai kusanas Gdeni.

Lai iegitu vienmérigus gatavosanas
rezulttus: Sagrieziet galu, zivis un darzenus
mazos gabalinos.

Temperaturas iestafiana: Skatiet noradijumus,
kas sniegti uz édiena iepakojuma, vai tabulu
“leteikumi édiena cep3anai cepeskrasni”.

Kad ir sasniegta vélama temperatira:

[ Kontrollampina | 7 | iedegas zala krasa.
Atveriet vaku [12]: Nospiediet vaka
atbrivosanas pogu [9].

Nonemiet cepsanas grozu no cepsanas
trauka [2].

lelieciet cepamo partiku cep3anas groza 1],
lelieciet cep$anas grozu |11] cep$anas

trauka [2].
Aizveriet vaku [12)

® Péc édiena cepsanas

/\ UZMANIBU! Traumas gi$anas risks!

Lai iznemtu &dienu no cep$anas groza IE,
izmantojiet piemérotus virtuves piederumus
(pieméram, virtuves knaibles).

Pagrieziet temperatiras regulatoru
pozicija MIN.

Parsledziet ieslegsanas/izslégsanas slédzi
pozicija O.

§5§ Kontrollampina [6] nodziest.

[ Kontrollampina | 7 | nodziest.

Atvienoijiet stravas kontaktdak3u |4 | no
strévas kontakiligzdas.

Atveriet vaku [12]: Nospiediet vaka
atbrivosanas pogu [9].

L&nam izceliet cepanas grozu [11] no ellas.
Lai notecingtu: Pakariet cep3anas groza
kronsteinu |11] pie cep3anas trauka
priek3gjas malas.

Kad ella ir notecéjusi: lelieciet édienu bloda.
Vispirms |aujiet izstradajumam atdzist.



@ leteikumi édiena cepsanai

Partikas produkts | Temperatira Svars Laiks
Darzeni & +140 °C 250 g 3-4 min.
Sipoli +140 °C 250¢g 3 min.
Garneles 3 +150 °C 250 g 4 min.
bekons & +160 °C 200 g 3 min.
Sagriezta gala +160 °C 300 g 3 min.
Vistas kajas +170 °C 250 ¢g 10-12 min.
Vistu sparnini +170 °C 250 ¢g 10 min.
Vistas fileja +170 °C 250¢ 10 min.
Vistas strémelites +170 °C 250g 10 min.
Fri kartupeli & +170 °C 120-450¢g 12-15 min.
Zivs fileja +190 °C 300g 3 min.
Steiks +190 °C 200 g 4 min.

@ Problému novérsana
Probléma lespéjamais célonis Risinajums

Izstradajums
nedarbojas.

Stravas kontaktdak$a
nav pievienota elekirotikla
kontaktligzdai.

Pievienojiet stravas kontaktdaksu | 4 | strévas

kontaktligzdai.

Ediens ir jéls vai

Tika izmantota pardk daudz

Samaziniet édiena daudzumu un

nevienmeérigi partikas. vienmérigi sadaliet.

pagatavofs. Cep3anas temperatira ir pardk | Palieliniet cep3anas temperatiru.
zema.

Fri kartupeli Tika izmantots nepareizs Izmantojiet cita veida kartupelus.

nav ne cepti, ne kartupelu veids.

kraukskigi.

Kartupeli fri ir parak lieli.

Sagrieziet fri kartupe|us mazékos vai
plandkos fri kartupelos.
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® Tirisana
/\ BRIDINAJUMS! Elektriskas strévas

trieciena risks! Pirms firidanas: Vienmér
atvienojiet stravas kontaktdaksu |4 | no stravas
kontaktligzdas.

/\ BRIDINAJUMS! Apdedzinaianas
draudi! Nefiriet izstradajumu uzreiz péc
ta izmanto3anas. Pirms uzglabasanas |aujiet
izstradajumam atdzist vismaz 2 mingtes.

/\ PAZINOJUMS! Izstradajuma
bojajuma risks!

B Nemérciet izstradajuma elektriskas dalas
Udeni vai kada cita skidruma. Nekad neturiet
izstrad@jumu zem tekosa Udens.

B Nelaujiet ddenim vai citiem 3kidrumiem iek|at
izstradajuma iek3puseé.

® Tirisana

B Neizmantojiet abrazivus un agresivus
firidanas lidzek]us.

Izlietotas ellas iznemsana no

izstradajuma

@ INFORMACIJA:

O Neizlejiet ellu kanalizacija vai tualeté. Ella
sacieté un var aizsprostot notekas.

O Nelejiet ellu tiedi atkritumu tvertné. lelieciet
to originalaja iepakojuma vai plastmasas
maising.

O Nogadaijiet ellu uz tai paredzétu izlietotas
ellas savaksanas punktu.

1. Izlejiet ellu no cep3anas trauka [2]

2. Ellu dtilizsjiet saskana ar viet&jiem
noteikumiem.

Rokturis

Dala Tirisanas metode

Korpuss [ Noslaukiet dajas ar nedaudz samitringtu lupatinu.

Cep3anas trauks [ Ja nepiecie$ams, uzlejiet uz lupatinas saudzigu mazgasanas
lidzekli. P&c tam noslaukiet dalas ar mitru lupatinu bez mazgasanas
lidzekla.

Ropigi nosusiniet visas dalas.
Cep3anas grozs Atvienoijiet rokturi |10] no cep3anas groza [11] (skatiet sadalu

“Roktura pievieno$ana/nonemsana”).

[ Nofiriet rokturi [10] un cep3anas grozu [11] ar siltu Gdeni un maigu
mazgasanas lidzekli.

[ Noskalojiet rokturi |10 un cep$anas grozu [11] ar tiru Gdeni.

[ Rupigi nosusiniet rokturi un cepsanas grozu 1],

u  Cepsanas grozu var ari mazgat trauku mazgajoma masding.

Metala filtrs O
Vaks

engém.

Véka [12| nonem3ana no izstraddjuma: Lai atvértu vaku, nospiediet
véka atbrivosanas pogu [9]. Pavelciet vaku uz augsu un &ré no

[ Nofiriet metala filtru [ 1] un vaku [12] ar maigu mazgasanas lidzekli
un dranu vai sukli.

® Uzglabasana

O lzstradajums pirms uzglabasanas ir janofira.

0 Uzglabaijiet produktu originalaja iepakojuma,
kad to neizmantojat.

[ Uzglabaijiet produktu sausd, bérniem
nepieejama vieta.
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@ Utilizacija
lepakojums raZots no videi draudzigiem

materidliem, kurus varat utilizét vietéjas atkritumu
parstrades iestadés.

Skirojot atkritumus, ievérojiet
mark&jumus uz iepakojuma materialiem,
kas ir apziméti ar saisinGjumiem (a)

un numuriem (b) ar $adu nozimi:

1-7: plastmasas / 20-22: papirs un
kartons / 80-98: saistvielas.
Informéciju par nolietotd izstradajuma
utilizaciju varat sanemt sava novada vai
pilsétas pasvaldiba.

&

a

Kad izstradajums ir nolietots, vides
aizsardzibas nolika neizmetiet to

I =,

sadzives atkritumos, bet gan veiciet
piendcigu utilizaciju. Informaciju
par atkritumu nodo$anas vietdm un
to darbalaikiem varat sanemt sava
pasvaldiba.

® Garantija

Izstradajums bija izgatavots atbilstosi stingram
kvalitates vadlinijam un pirms piegades ropigi
parbaudits. Materidlu vai razo$anas defektu
gadijuma jums attieciba pret izstradajuma
pardevaiju ir likumigas tiesibas. Masu zemak
minéta garantija nekadéa veida neierobeZo jusu
likumigas tiesibas.

Sim izstraddjumanm tiek pieskirta 3 gadu garantija,
sakot ar pirkuma izdaridanas datumu. Garantijas
termin$ sakas ar pirkuma izdarianas datumu.
Uzglabaiiet originalo pirkuma ¢eku dro3a vietd,

jo tas ir nepiecie3ams ka pirkuma dokumentals
pieradijums.

Par visiem bojgjumiem vai trokumiem, kas jau
eksisté uz pirkuma izdariSanas bridi, nekavéjoties
jazino péc izstradajuma izpako3anas.

Ja 3 gadu laika, sakot ar pirkuma izdarisanas
datumu, izstradajumam paradisies kads materialu
vai razo3anas defekts, més péc savas izvéles
izstradajumu salabosim vai nomainisim bez
maksas. Garantijas laiks nepagarinasies uz
notiku$as garantijas prasibas pamata. Tas attiecas
ari uz aizvietotam un salabotam dalam.

Garantija zaudé spéku, ja izstradajums bija bojats
vai nelietprafigi lietots vai apkopts.

Garantija sedz materidlu un raZo3anas defektus.
Si garantija neattiecas ne uz izstradajuma dalam,
kas ir paklautas normalam nolietojumam, un

[idz ar to ir uzskatamas par nolietojuma dajam
(pieméram, baterijas, akumulatori, 3|Gtenes,
kartridZi), ne uz plistou dalu bojgjumiem,
pieméram, slédzis vai stikla dalas.

@ Riciba garantijas gadijuma
Lai JUsu prasiba tiktu atrak apstradata, ladzu,
ievérojiet talak sniegtas norades.

Jebkadu prasibu apstradei ka pirkuma
apliecingjumu, lddzu, uzglabaijiet kases Eeku un

izstraddjuma numuru (IAN 516662_2510).

Izstrad@juma numurs noradits tipa plaksnité,
gravéjuma, lietodanas instrukcijas fitullapa
(apaksa, kreisaja pusé) vai ka uzlime iepakojuma
aizmuguré vai apak3a.

Ja izstradajums darbojas klidaini vai tam ir
citi trokumi, lddzu, vispirms sazinieties ar taldk
noradito servisa dau pa talruni vai e-pastu.

Péc tam izstradajumu, kam konstatéts defekts,
varat nosifit bez maksas uz Jums noradito servisa
adresi, pievienojot pirkuma apliecingjumu (kases
&eku) un noradi par attiecigo defektu un t&
radanas laiku.

@ Serviss
)  Serviss Latvija
Talr.: 8000 5808

E-pasts: owim@lidl.lv

g
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Liste der verwendeten Piktogramme/Symbole

GEFAHR! - Bezeichnet eine Gefahr
mit hohem Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge hat
(z. B. Erstickungsgefahr)

o

Wechselstrom/-spannung

WARNUNG! - Bezeichnet eine
Gefahr mit mittlerem Risikograd,
die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder eine schwere
Verletzung zur Folge haben kann
(z. B. Stromschlagrisiko)

Hertz (Netzfrequenz)

VORSICHT! - Bezeichnet eine
Gefahr mit niedrigem Risikograd,
die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine leichte bis m&Bige
Verletzung zur Folge haben kann
(z. B. Verbrithungsgefahr)

2

Watt

ACHTUNG! - Warnt vor méglichen
Sachschdden (z. B. Kurzschlussrisiko)

Lassen Sie Kinder niemals unbeauf-
sichtigt mit Verpackungsmaterial oder
dem Produkt.

INFO: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Info” bietet weitere
nitzliche Informationen.

Der Frittierkorb | 11] ist spilmaschinen-
geeignet.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Lebensmittelecht
Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder

Geruch.

P D>eb b b P

VORSICHT: HeiBe Oberflache!
Die Oberflachen kénnen wéhrend des

Gebrauchs heifd werden.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenréumen.

N
m

Das CE-Zeichen bestdtigt Konformitat
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

m |:> >_{_;| a%"b %

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen
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MINI-FRITTEUSE

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres

neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-

und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

® BestimmungsgemadBer
Gebrauch

B Das Produkt ist zum Garen von Lebensmitteln
in heiBem Ol bei einer Temperatur bis
maximal 190 °C vorgesehen.

B Das Produkt ist ausschlieBlich fir den
Gebrauch in privaten Haushalten bestimmt.
Das Produkt ist nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

B Verwendungszwecke, die nicht in der
Bedienungsanleitung genannt werden,
kénnen das Produkt beschédigen oder
schwerwiegende Verletzungen verursachen.

B Der Hersteller ibernimmt keine Haftung
fir Schdden aufgrund unsachgeméfBBer
Verwendung.

@ Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollsténdig ist und
alle Teile in ordnungsgeméfem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

Mini-Fritteuse
Deckel
Frittierkorb

Griff (Frittierkorb)

Bedienungsanleitung

_—
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@ Liste der Teile

(Abb. A)

Metallfilter

Frittierbehélter

Griff

Anschlussleitung mit Netzstecker
Temperaturregler
Kontrollleuchte 5 (rot)
Kontrollleuchte  (griin)
Ein-/Aus-Schalter (1/0)
Deckelentriegelungstaste

0| Griff (Frittierkorb)
2

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

[11] Frittierkorb
Deckel

® Technische Daten
Eingangsspannung: 220-240 V~,
50-60 Hz
Bemessungsleistung: 840 W
Stromverbrauch im
ausgeschalteten
Zustand: 0,0 W
Kapazitat:
— Fir Speisesl: ca. 1,2 Lliter bis zur
MAX-Markierung
— Frittierkorb: ca. 1 Liter
Allgemeine

A

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTES
MIT ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
WENN SIE DIESES PRODUKT
AN ANDERE WEITERGEBEN,
GEBEN SIE AUCH ALLE
DOKUMENTE WEITER!

Sicherheitshinweise



Im Falle von Schéaden

aufgrund der Nichteinhaltung
dieser Bedienungsanleitung
erlischt Ihr Garantieanspruch!
Fur Folgesch&aden wird keine
Haftung Gibernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschaden
aufgrund einer unsachgemafBen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gbernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG! LEBENS-
GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das Ver-
packungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.

Kinder unterschatzen die damit
verbundenen Gefahren héaufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.

AWARNUNG! Dieses Produkt
ist kein Spielzeug fir Kinder!
Kinder sind sich der Gefahren
im Umgang mit elektrischen
Produkten nicht bewusst.

® Dieses Produkt darf nicht von
Kindern im Alter zwischen
O und 8 Jahren benutzt
werden. Dieses Produkt kann
von Kindern ab 8 Jahren und
dariiber benutzt werden,
wenn sie stéindig beaufsichtigt
werden.

Dieses Produkt kann von
Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

® Das Produkt und seine
Anschlussleitung sind von
Kindern jinger als 8 Jahre
fernzuhalten.

® Die Reinigung und die Wartung
durch den Benutzer diirfen nicht
durch Kinder vorgenommen
werden.

B Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Produkt
spielen.
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AWARNUNG! Bewahren Sie
das Produkt auBerhalb der
Reichweite von kleinen Kindern
auf, insbesondere wahrend
des Gebrauchs und der
Abkihlphase.

® Kochgerdte sollten in einer
stabilen Lage mit den Hand-
griffen (sofern vorhanden)
aufgestellt werden, um das
Verschitten der heif’en
Flussigkeit zu vermeiden.

AWARNUNG! Stromschlag-
risiko!

® Versuchen Sie nicht, das
Produkt selbststéndig
zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion diirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

® Tauchen Sie die elektrischen
Komponenten des Produkts
nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten. Halten Sie
das Produkt niemals unter
flieBendes Wasser.

® Verwenden Sie niemals ein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Fachhéndler, wenn das Produkt
beschadigt ist.
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m Stellen Sie das Produkt nicht in
der Néahe eines Waschbeckens
oder in Feuchtrdumen auf.

® Bevor Sie das Produkt an das
Stromnetz anschlief3en, iiber-
prifen Sie, ob die Spannung
und Stromstarke mit den
Angaben auf dem Typenschild
des Produkts Gbereinstimmen.

m Schlieflen Sie das Produkt nur
an eine geerdete Steckdose an.
Achten Sie immer darauf, dass
der Netzstecker richtig in die
Steckdose eingesteckt ist.

¥ Die Anschlussleitung mit
Netzstecker darf nicht mit den
heiBen Teilen des Produkts in
Berthrung kommen.

® Um eine Beschadigung der
Anschlussleitung zu vermeiden,
dirfen Sie sie nicht quetschen,
biegen oder an scharfen
Kanten scheuern.

® Halten Sie die Anschlussleitung
von heiflen Oberflachen und
offenen Flammen fern.

® Verlegen Sie die Anschluss-
leitung so, dass kein
ungewolltes Ziehen oder
Stolpern méglich ist.



B Wenn die Anschlussleitung
beschadigt ist, muss sie durch
den Hersteller, seinen Kunden-
dienst oder Ghnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um
eine Gefdhrdung zu vermeiden.
Ziehen Sie am Netzstecker und
nicht an der Anschlussleitung
selbst, um das Produkt vom
Stromnetz zu trennen.

® Wickeln Sie die Anschluss-

leitung nicht um das Produkt.
SchlieBen Sie den Netzstecker
an eine leicht erreichbare Steck-
dose an, damit im Notfall der
Netzstecker sofort gezogen
werden kann.

Dieses Produkt ist nicht fir den
Betrieb mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorge-
sehen.

Bedienen Sie das Produkt nicht
mit nassen Héanden. Berihren
Sie das Produkt nicht mit nassen
Handen.

AWARNUNG!

Verbrennungsrisiko!

B Halten Sie Kinder und

Haustiere von dem Produkt fern,
wdahrend es in Betrieb ist oder

abkihlt. Die zuganglichen Teile
sind heif3.

M Berihren Sie folgende Teile

nicht, wéhrend das Produkt in
Betrieb ist:
- das Innere des
Frittierbehdlters
- den Deckel
- das Gehduse des Produkts
Waéhrend des Frittierens entsteht
hei3er Dampf. Der Dampf
wird durch den Metallfilter
freigesetzt. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.
HeiBes Ol fishrt zu schweren
Verbrennungen, da es
wesentlich heiBer ist als
kochendes Wasser.
Wenn Wasser in das heife Ol
tropft, fuhrt dies zu Spritzern.
Lassen Sie niemals Wasser in
das heif3e Ol tropfen.
Der Frittierkorb und das
Frittiergut missen trocken
sein, wenn sie in das heife Ol
gegeben werden. Insbesondere
bei tiefgefrorenen Lebensmitteln
sollte jegliches Eis oder
Schmelzwasser entfernt
werden.
Das Produkt muss vor der
Verwendung trocken sein, um
eine Explosion zu vermeiden.
Bedienen Sie das Produkt nur
mit trockenen Hénden.
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M Vermeiden Sie den Kontakt
mit dem heifBen Ol um
Verletzungen zu vermeiden.

® Bewegen Sie das Produkt
niemals, wenn es in Betrieb
oder mit heiBem Ol gefillt ist.

AWARNUNG! Brandrisiko!

® Stellen Sie das Produkt nicht
in der Nahe von brennbaren
Materialien (z. B. Gardinen,
Tischdecken) auf.

® Um eine Uberhitzung zu ver-
meiden, darf das Produkt
wdhrend des Betriebs nicht
abgedeckt werden.

® Wenn Sie Rauch oder unge-
wohnliche Gerdusche
bemerken, trennen Sie das
Produkt sofort vom Stromnetz.
Lassen Sie das Produkt vor
der weiteren Verwendung von
einem Fachmann tberprifen.

® |m Falle eines Brandes ziehen
Sie den Netzstecker aus
der Steckdose. Ergreifen Sie
geeignete MaBnahmen zur
Brandbekampfung.

B Decken Sie die Liftungs-
6ffnungen des Produkts nicht
ab. Stellen Sie sicher, dass das

Produkt ausreichend beliftet ist.

Stellen Sie das Produkt nach
dem Gebrauch nicht in einen

Schrank.
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W Legen Sie keine Gegenstdnde
auf das Produkt.

® Halten Sie einen Abstand von
mindestens 50 cm zu anderen
Gegenstdanden ein, um ein
Feuer zu vermeiden.

Aufstellhinweise

® Dieses Produkt ist dazu
bestimmt, im Haushalt und
dhnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie
beispielsweise:
~in Kiichen fir Mitarbeiter in

L&aden, Biros und anderen
gewerblichen Bereichen;

- in landwirtschaftlichen
Anwesen;

- von Kunden in Hotels,
Motels und anderen
Wohneinrichtungen;

~in Frihstickspensionen.

® Benutzen Sie die Griffe [3],
um das Produkt in eine stabile
Position zu bringen.

® Stellen Sie das Produkt nicht
direkt unter einer Steckdose
auf.

® Stellen Sie das Produkt nicht
auf Kochplatten (Gas, Elektro,
Kohle usw.) auf.

W Betreiben Sie das Produkt
immer auf einer ebenen,
stabilen, hitzebesténdigen und
sauberen Oberflache.



® Nach dem Frittieren: Lassen
Sie das Produkt mindestens
2 Stunden abkihlen, bevor Sie:
- das Produkt transportieren
- den Frittierbehdlter leeren
- das Produkt reinigen

Betrieb

® Berijhren Sie niemals das
Innere des Frittierbehdlters, den
Deckel und das Gehduse des
Produkts, wéhrend es in Betrieb
ist.

® Verwenden Sie zum Frittieren
von Speisen immer den Frittier-
korb.

® Lassen Sie das Produkt niemals
unbeaufsichtigt, wahrend es in
Gebrauch ist.

® Verwenden Sie das Produkt
niemals ohne Ol.

® Fijllen Sie den Frittierbehdlter
mindestens bis zur
Markierung MIN mit Ol. Die
Markierung MAX darf nicht
iberschritten werden.

® Fijllen Sie den Frittierkorb nur
bis zur Markierung MAX.
Andernfalls sinkt die Ol-
temperatur im Frittierbehdlter zu
stark ab und der Frittiervorgang
davert lénger. Das Frittiergut
nimmt dann mehr Ol auf.

® Verwenden Sie nur geeignete

Ole, wie z. B.:
- Rapsdl )
- pflanzliches Ol

- Sonnenblumendl

® Verwenden Sie niemals:

- alte oder verunreinigte
Frittierfette und -6le

- ungeeignete Fette und Ole
(z. B. Margarine, Butter oder
Olivenadl)

- unterschiedliche, vermischte
Ole

- vermischte, alte und neue Ole

- festes Fett

- tierisches Fett

Diese kdnnen sich beim

Erhitzen entziinden.

Das Ol kann iber +190 °C

heif3 werden. Stellen Sie sicher,

dass das Ol dieser hohen

Temperatur standhdlt.

Wenn Ol in Brand gerdt, darf

es niemals mit Wasser gel&scht

werden. Legen Sie den Deckel

auf das Produkt oder decken

Sie das Produkt mit einer Feuer-

oder Wolldecke ab, um das

Feuer zu |3schen.

M Beim Erhitzen und Frittieren

kdnnen Olspritzer entstehen.
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Waéhrend des Erhitzens und
Frittierens muss der Deckel
geschlossen sein, um Spritzer
des heiBen Ols zu vermeiden.
Ziehen Sie nach dem Gebrauch
und vor der Reinigung den
Netzstecker aus der Steckdose.
Reinigen Sie das Produkt nach
jeder Verwendung (siehe
,Reinigung”).

Inbetriebnahme

Produkt auspacken und
grundreinigen

Entnehmen Sie das Produkt aus der
Verpackung. Entfernen Sie sémtliche
Verpackungsmaterialien und Schutzfolien.
Prisfen Sie, ob alle Teile vorhanden sind und
ob der beschriebene Lieferumfang vollsténdig
ist (siehe ,Lieferumfang”).

Prifen Sie, ob sich das Produkt und sémtliche
Teile in gutem Zustand befinden. Sollten

Sie eine Beschddigung oder einen Defekt
feststellen, verwenden Sie das Produkt

nicht, sondern verfahren Sie wie im Kapitel
,Garantie” beschrieben.

Reinigen Sie vor der ersten Verwendung alle
Teile des Produkts wie im Kapitel ,Reinigung”
beschrieben.

Vorbereitung
Griff anbringen/abnehmen

INFO: Bringen Sie den Griff |10| vor dem
Gebrauch am Frittierkorb [11] an.

Anbringen

1.

Halten und driicken Sie die Stangen des
Griffs |10] zusammen. Stecken Sie die Stangen
des Giriffs in die Osen am Frittierkorb [11].
Lésen Sie die Stangen des Griffs [10] und
stecken Sie die Stangen in die Ldcher des

Frittierkorbs [11].
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Abnehmen

O

Drijcken und halten Sie die Stangen des
Griffs [10| zusammen. Entfernen Sie die
Stangen des Griffs aus den Osen des

Frittierkorbs [11].

® Bedienung

®

INFO:

Mégliche Produktionsriicksténde

fihren zu einer Geruchsbildung bei der
Inbetriebnahme. Dies ist normal und deutet
nicht auf eine Fehlfunktion des Produkts hin.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung.
Acrylamid ist eine méglicherweise
krebserregende Substanz, die durch eine
Reaktion mit Aminoséuren beim Frittieren
von Lebensmitteln mit hohem Stérkegehalt
entsteht. Bei Temperaturen iber +180 °C
nimmt die Bildung von Acrylamid stark zu.
Frittieren Sie Lebensmittel mit hohem
Starkegehalt, zum Beispiel Pommes frites,
nicht bei einer Temperatureinstellung tber
+170 °C. Die Lebensmittel sollten nur
goldgelb statt dunkel oder braun frittiert
werden. Nur so kann der Acrylamidgehalt
beim Kochen niedrig gehalten werden.
Das Gerdit schaltet in den ausgeschalteten
Modus, wenn es an die Stromquelle
angeschlossen wird und der Ein-/Ausschalter

in der O Position bleibt.

Frittierdl erhitzen

/\ WARNUNG!

Berihren Sie folgende Teile nicht, wéhrend
das Produkt in Betrieb ist:

— das Innere des Frittierbehdlters

— den Deckel

— das Gehduse des Produkts

Wahrend des Frittierens entsteht heifer
Dampf. Der Dampf wird durch den
Metallfilter [ 1] freigesetzt. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

Fillen Sie den Frittierbehéilter | 2 | mindestens
bis zur Markierung MIN mit Ol. Die
Markierung MAX darf nicht Gberschritten
werden.



@ INFO: B Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist:
B Die bendtigte Frittier-Temperatur variiert je Die Kontrollleuchte | 7 | leuchtet griin.

nach:

— der GréBe des Lebensmittels Kontrollleuchte Status

— Beschaffenheit des Lebensmittels [6] 55 an (rof) Produkt ist

— der Menge der Lebensmittel eingeschaltet

Beachten Sie die Tabelle ,Empfehlungen zum -

Frittieren von Lebensmitteln”. [6] 55§ aus Produkt ist

2. Fillen Sie den Frittierbehdlter | 2 | mit des heiBen Ols zu vermeiden.
geeignetem Ol. B Bedienen Sie das Produkt nur mit trockenen
3. SchlieBen Sie den Deckel [12]. Handen.
4. Drehen Sie den Temperaturregler | 5 | auf die B Vermeiden Sie den Kontakt mit dem heif3en
Position MIN. Ol, um Verletzungen zu vermeiden.
5. Verbinden Sie den Netzstecker [4] mit einer B Bewegen Sie das Produkt niemals, wenn es in
geeigneten Steckdose. Betrieb oder mit heiBem Ol gefillt ist.
6. Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter | 8| auf = Fillen Sie den Frittierkorb [11] nur bis zur
Position I. Markierung MAX. Andernfalls sinkt die
Die Kontrollleuchte 55§ [6] leuchtet rot. Oltemperatur im Frittierbehdlter | 2 | zu stark
Die Kontrollleuchte § | 7] leuchtet grin. ab und der Frittiervorgang dauert lénger. Das
7. Wakhlen Sie die gewiinschte Temperatur Frittiergut nimmt dann mehr Ol auf.
je nach dem zu frittierenden Lebensmittel
(siehe ,Empfehlungen zum Frittieren von ® INFO:
Lebensmitteln”). ®  Der Frittierbehdlter | 2 | und das Frittiergut )
8. Drehen Sie den Temperaturregler [5] auf die missen trocken sein, wenn sie in das heifle Ol

Woéhrend des Betriebs: Die Kontrollleuchte
[E| 7] leuchtet auf und erlischt von Zeit zu
Zeit. Dies zeigt an, dass das Produkt bis zur
eingestellten Temperatur aufgewdrmt wird.
Die Kontrollleuchte | 7 | leuchtet auf, wenn
der Temperaturregler | 5 | auf MIN oder in
den unteren Bereich des Heizstufenbereichs
eingestellt ist.

Sobald Sie den Temperaturregler | 5 | auf
die gewiinschte Position eingestellt haben:
Die Kontrollleuchte | 7 | erlischt, bis die

Temperatur erreicht ist.

Setzen Sie den Frittierkorb |11]in den Frittier-
behélter [2].

gewiinschte Position. Die Kontrollleuchte
erlischt.

ausgeschaltet

Produkt heizt vor/
wieder auf

[Eaus

Die eingestellte
Temperatur ist
erreicht oder die
Temperatur wurde
nicht eingestellt.

[ an (grin)

@® Lebensmittel frittieren
/\ WARNUNG!

B Wahrend des Erhitzens und Frittierens: Halten

Sie den Deckel |12| geschlossen, um Spritzer

gegeben werden.
Panierte Lebensmittel: Die Panade sollte so

fest wie méglich an den Lebensmitteln haften.
Jede Panade, die sich wéhrend des Frittierens
von den Lebensmitteln |&st, verunreinigt das

Ql.
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O Tiefgefrorene Lebensmittel: Entfernen Sie

jegliches Eis oder Schmelzwasser.
O Fir gleichméBige Garergebnisse: Schneiden

Sie das Fleisch, den Fisch und das Gemise in

kleine Stiicke.

O Temperatur einstellen: Beachten Sie
die Hinweise auf der Verpackung der
Lebensmittel oder die Tabelle ,Empfehlungen
zum Frittieren von Lebensmitteln”.

1. Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist:

Die Kontrollleuchte | 7 | leuchtet griin.
2. Deckel |12 5ffnen: Driicken Sie die Deckel-

entriegelungstaste [9] nach unten.

3. Nehmen Sie den Frittierkorb |11] aus dem

Frittierbehdlter [2].

4. Geben Sie das Frittiergut in den

Frittierkorb [11].

5. Setzen Sie den Frittierkorb |[11]in den Frittier-

behdlter | 2 | ein.

6. SchlieBen Sie den Deckel [12].

® Nach dem Frittieren von

Lebensmitteln

/\ VORSICHT! Verletzungsrisiko!

7.

8.

Verwenden Sie geeignete Kiichenutensilien
(z. B. eine Kiichenzange), um die Lebensmittel
aus dem Frittierkorb | 11] zu nehmen.

Drehen Sie den Temperaturregler | 5 | auf
Position MIN.

Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter | 8 | auf
Position O.

Die Kontrollleuchte $%% @ erlischt.

Die Kontrollleuchte §E| 7 | erlischt.

Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der Steck-
dose.

Deckel |12] 6ffnen: Driicken Sie die Deckel-
entriegelungstaste [9] nach unten.

Heben Sie den Frittierkorb 11| langsam aus
dem Ol.

Zum Abtropfen: Héngen Sie den Bigel des
Frittierkorbs |11] an die Vorderkante des
Frittierbehdlters [2 .

Wenn das Ol abgetropft ist: Geben Sie das
Essen in eine Schissel.

Lassen Sie das Produkt abkihlen.

® Empfehlungen zum Frittieren von Lebensmitteln

Lebensmittel Temperatur Gewicht Zeit
Gemiise & +140 °C 250 ¢g 3-4 min
Zwiebeln +140 °C 250 g 3 min
Garnelen +150 °C 250¢g 4 min
Bacon & +160 °C 200 g 3 min
Fleisch in Scheiben +160 °C 300g 3 min
Hahnchenschenkel O +170 °C 250 g 10-12 min
Hahnchenfligel +170 °C 250¢g 10 min
Hahnchenbrustfilet +170 °C 250¢g 10 min
Hé&hnchenfleischstreifen +170 °C 250g 10 min
Pommes Frites & +170 °C 120-450 g 12-15 min
Fischfilet +190 °C 300 g 3 min
Steak ® +190 °C 200 g 4 min
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® Fehlerbehebung

Fehler Mégliche Ursache

Lésung

Das Produkt
funktioniert nicht.

Der Netzstecker | 4 | ist nicht mit
der Steckdose verbunden.

Verbinden Sie den Netzstecker [4 ] mit
einer Steckdose.

Die Lebensmittel

Es wurden zu viele Lebensmittel

Verringern Sie die Menge der Lebensmittel

niedrig.

sind roh oder verwendet. und verteilen Sie sie gleichmafig.
Ungleltchmoﬁlg Die Frittiertemperatur ist zu Erhdhen Sie die Frittiertemperatur.
gegart.

Pommes Frites sind
nicht gekocht oder

Es wurde die falsche

Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie eine andere Kartoffelsorte.

knusprig.

Die Pommes Frites sind zu grof3.

Schneiden Sie die Pommes Frites in kleinere

oder diinnere Pommes Frites.

® Reinigung
/\ WARNUNG! Stromschlagrisiko!

Vor der Reinigung: Ziehen Sie immer den

Netzstecker | 4 | aus der Steckdose.
/\ WARNUNG! Verbrennungsrisiko!

Gebrauchtes Ol aus dem Produkt
entfernen

@® INFO:

O

Entsorgen Sie das Ol nicht im Abfluss oder in
der Toilette. Das Ol kann sich verfestigen und
Abfliisse verstopfen.

Reinigen Sie das Produkt nicht direkt 0 GieBen Sie das Ol nicht direkt in den Mill-
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt eimer. Geben Sie das Ol in die Original-
mindestens 2 Stunden lang abkihlen. verpackung oder in einen Kunststoffbeutel.
AACHTUNG! Beschédigungsrisiko! O Bringen Sie das Ol zu einer ausgewiesenen
B Tauchen Sie die elekirischen Komponenten Sammelstelle fir Altél.
des Produkts nicht in Wasser oder andere 1. GieBen Sie das Ol aus dem Frittier-
Flijssigl.(eiten. Halten Sie das Produkt niemals behalter [2] aus.
unter flieBendes Wasser. 2. Entsorgen Sie das Ol entsprechend den
B Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder &rilichen Vorschriften.
andere Flijssigkeiten in das Innere des
Produkts gelangen.
B Verwenden Sie keine scheuernden,
aggressiven Reinigungsmittel oder harte
Birsten.
® Reinigung
Teil Reinigungsmethode
Gehéduse [ Wischen Sie die Teile mit einem leicht feuchten Tuch ab.

Frittierbehdlter O

Geben Sie bei Bedarf ein mildes Reinigungsmittel auf das Tuch.

Wischen Sie die Teile anschlieBend mit einem feuchten Tuch ohne
Reinigungsmittel ab.
[ Trocknen Sie die Teile griindlich ab.
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Teil

Reinigungsmethode

Frittierkorb
Griff

0

[}

Lssen Sie den Griff |10] vom Frittierkorb | 11] (siehe ,Griff anbringen/
abnehmen”).

Reinigen Sie den Griff [10] und den Frittierkorb [11] mit warmem
Wasser und einem milden Reinigungsmittel.

Spiilen Sie den Griff |10 und den Frittierkorb [11] mit sauberem
Wasser ab.

Trocknen Sie den Griff |10 und den Frittierkorb [11] grindlich ab.
Alternativ kann der Frittierkorb [11] auch in der Spilmaschine
gereinigt werden.

Metallfilter
Deckel

Deckel [12| vom Produkt abnehmen: Driicken Sie die Deckel-
entriegelungstaste [9] nach unten, um den Deckel zu &ffnen. Ziehen
Sie den Deckel nach oben aus den Scharnieren heraus.

Reinigen Sie den Metallfilter | 1 | und den Deckel [12| mit einem Tuch

oder Schwamm mit einem milden Reinigungsmittel.

® Lagerung

O

wird.

[ Llagern Sie das Produkt an einem trockenen
Ort und auBBerhalb der Reichweite von

Kindern.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.
1 Bewahren Sie das Produkt in der Original-
verpackung auf, wenn es nicht verwendet

den Haushaltsmill entsorgt werden
darf. Das Gerét ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Riicknahme
verpflichtet. LIDL bietet lhnen
Riickgabeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Riickgabe und
Entsorgung sind fir Sie kostenfrei. Beim
Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgeltlich zuriickzugeben. Zuséatzlich

N Beachten Sie die Kennzeichnung haben Sie die Méglichkeit, unabhéngig
&Y  der Verpackungsmaterialien bei vom Kauf eines Neugerdtes,
a der Abfalltrennung, diese sind unentgeltlich (bis zu drei) Altgeréte

gekennzeichnet mit Abkirzungen abzugeben, die in keiner Abmessung
(a) und Nummern (b) mit folgender gréBer als 25 cm sind. Bitte 18schen Sie
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22: vor der Rickgabe alle
Papier und Pappe/80-98: personenbezogenen Daten. Bitte
Verbundstoffe. entnehmen Sie vor der Riickgabe

=

Gerdt entsorgen

1

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
lhrer Gemeinde oder Stadtverwaltung.

Batterien oder Akkumulatoren, die nicht
vom Altgerdt umschlossen sind, sowie
Lompen, die zersté’)rungsfrei entnommen
werden kénnen und fihren diese einer
separaten Sammlung zu.

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerdit

am Ende der Nutzungszeit nicht Gber
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@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkdaufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, missen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl

- kostenlos fiir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléngert sich durch einen
stattgegebenen Gewdihrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemdf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produkiteile, die
normalem Verschlei3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schléuche, Farbpatronen), noch auf Schéden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus
Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 516662_2510) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon)
sowie eine kurze, schriftliche Beschreibung
beilegen, in der die Einzelheiten des Defekts und
der Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.

@® Service
Service Deutschland

Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447744
E-Mail: owim@lidl.at

Service Belgien
Tél.: 0800 12089
E-Mail: owim@lidl.be

@ Service Schweiz

Tel.: 080056 44 33
E-Mail: owim@lidl.ch

Cce

DE/AT/BE/CH 123



